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A MON PERE

MON TRES- HONORE PERE.

Il peut vous paroitre étrange
gue je vous offre un traité fur le
Jicre | vous dont la conflitution
vigoureufe rejette ces alimens doux
gui femblent n’étre que pour les
Sfemmes ; mais je vous préfente le
Jucre comme le metlleure corredif
de ces vins dpres & verts qui ne
Jont que trop communs dans vos
cantons , & comme le feul moyen
de leur Oter cette verdeur par la
férmenmtzofz.

Fai effayé de m acgumcr de la



EPITRE DEDICAT.
promeffe que je vous ar fatte,
lorfque je dédiai le Traité du Café
& ma mere , de faire un ouvrage
qui put vous étre de quelqu’utilie,

JSaurai au moins faifi {occa-
Jion de vous. temoigner publique-
ment les fentimens de vénération
gue j’ai pour vous, & le prefond
refped avec lequel je fuis,

MoN TRES-HONORE PERE.

Votpe foumis & reflpedueux Fils.
F. Lz BreToun.
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AVERTISSEMENT.

LA découverte du Nouveau
Monde , gui a produit de fi grands
changemens dans notre poluique
a etendu fon influence jufque fur
nos befoins & nous ‘en a crée gui
¢toient inconnus 4 nes ancétres.
Le commerce & augmenté d’altivité
a mefure que fes bornes fe font
etendues ; parmu les produdions de
P Amérique , defquelles il fait fon
abjet , le fucre paroit étre devenu
un_des principaux. Introduit d’c-
bord comme objet dagrément , Pha-
bitude & fes grandes propriciés .
nous Pont rendu neceffuire,

Cette fubftance qui nous eff fi
Sfamiliere ne nous eff pas cepen-
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dant auffi eonnue qu’on peut le de-
firer. L hifforre naturelle delaplante
ainfi que le produit & fa culture ne
nous ont eté préfentées que [eparé-
ment ; [es proprietes économigues
& médicinales ne Uéns été gu’im-
parfaitement , & méme avec dis
prejuges  defavorables que nous
efperons avoir détruits.

Nous avons réuni dans cet ou-
vrage tout ce gite nOUS avons cri
propre a micux fuaire connoitre ihe
Jubflance qui n’eft plus aujourd’hui
un finple objet de luxe, & qu’il
ef fort & defirer voir devenir plus
commune , & confequemment plus
ala portée du grend nombre.
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LES PROPRIETES
ET LES EFFETS

DU 8 ULCRE

LE fucre, ou la matiere fucrée, eft
une excellente produltion répandue
dans tous les corps alimenteux , & fur
tout dans les végétaux. On la trouve
en grande quantité dans les fruits qui
fervent a notre nourriture , tels que
les raifins , les pommes, les poires &c.;
_dans les racines potageres , comme les
panais , les carottes , le chervi, la
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bette * &c 3 dans les graines farineufes
ol le travail de la germination femble
la développer pour la nourriture de
*P'embryon. On peut enfin la regarder
comme la matiere premiere des fubf=
tances alimenteufes * * & le principe
de la fermentation vineufe.

Il eft hors de doute que les anciens
ont connu le {ucre ; Pline dit avec fa
brieveté ordinaire : que I’Arabie porte
de bon fucre, mais que celui de’Inde
elt meilleur, Saccaron & Arabia fert,
[fed laudatins India. Il ajoute que Ceft
un miel gommeux, fragile fous Ia
dent, qu'on recueillg fur des rofeaux.
11 paroit , par ce paflage, que le fucre

Y Margraf a découvert du fucre dans ces
différentes plantes, 7, les Mem. de I’Acad.
de Berlin an. 1747.

** B, Berthollet a trouvé que les (abftances
animales contiepnent une matiere analogue
au fucte , unie 4 une huile qu'il regarde
gomme propre au regne animal,
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des anciens n’stoit qu'un fel eflentiel
criftallifé par la force du foleil. Ce qui
femble pleinement prouvé par les del-
criptions que Diofcoride & Galien
donnent de cette fubftance.

Ce fucre qu'on recueilloit en fi pe-
tite quantité étoit réfervé aux ufages
de la Médecine felon Pline Li, 6.

On ne f{avoit pas alors Pextraire en
grandes mafles, quoiqu’il foit certain ,
par le témoignage de divers anciens ,
gu'on exprimoit de quelques efpeces
de rofeaux une liqueur a laquelle le miel
le plus doux ne pouvoit le difputer *, I1
eft méme certain que , outre le Bambu,
Bamba o Mambu , notre canne a {ucre
étoit connue de toute antiquité dans Jes
Indes & dans UAfrique; que Lucain a
voulu la défigner par I'épithete de

*Indica non magna nimis arbore crefcit arundo,

Jllius ¢ lentrs premitur radicibus humor,
Dulcia cui fucco nequeant contendere mella,
' M. VarRrON.

A2
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endre *, qu'il donne au rofeau dont
les' Indiens expriment un fuc doux;
& que Juba aflure, au rapport de Pline,
qu’on voyoit dans les lles Canaries des
arbres {zmblables a la férule dont on
exprimoit une liqueur agréable a boire.
Ce n’elt donc pas vers le douzieme
fiecle , comme Pavance M. I'Abbé
Raynal , que cette plante précieufe a
piflé de la Sicile en Efpagne & dans
les Canaries , ni qu'elle y a été natu-
_ralifée, elle y eft indigéne , & les
Rortugais Pont tirée de ces Iles pour
eh enrichir "Amérique , & ont rendu &
cette partie du monde une fource de
- richeffes plus féconde que l'or qu’ils
arrachoient 3 fes malheureux habitans.

Onignore précifément dans qnel tems
en a cultivé les cannes pour en tirek
du fucre, mais I'Ile Madere en four-
piffoit dés 1484 une grande quantité

* Lucain 3 quique { indi ) bibunt tenera
dulces ab arundine fuccos.
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au Portugal , felon Martin Behaim *
qui y aborda dans ce tems. Ce quidé:r
montre évidemment que cette plante
na point été apportée dans cette Ile
ni dans les Canaries,des Indes orien-
tales par les Portugais, puifque ce§
contrées ne furent connues 3 ces ma-
vigateurs, que vers la fin du quinzieme
fiecle par les canquétes de Walquer
ou Vafco de Gama , vers Fan 1496
fous le regne d’Emmanuel L

Saumaife prétend que les Arabes
connoiffoient I'art d’extraire le fucre,
il y a plus de 800 ans. Il paroit en
effet qu'il y a eu des raffineries de fucre
érablies en Egypte & en Sicile **,

* Hifloire des découvertes faites dans e
Nord, par Forfter.

** M, le Comte de Borch a vu dans cetrs
Tle les reftes de fourneaux de rafinage, &
quelques cannes 3 fucre éparfesdans les champs
& qui croiffent fans culture. Lettres fur la
minéralogie de la Sicile , in-8° i
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avant la fin du quinzieme flecle. Cleft
fans doute ce fucre groflierement raf-
finé qu'Avicenne nomme tabaxir, &
qu’il’ dit étre la cendre de quelques
rofeaux brulés, non provenante de com-
buftion, mais plutét de I’ébullition ,
préparation par laquelle ce fucre dif-
féroit du fucre naturel auquel on étoit
accoutumé depuis long tems. Vers
la_fin de ce méme fiecle on voyoit
aux Iles d’Hyeéres quelques cannes 2
fucre * mais c’étoit en petite quan-
tité , elles mouroient tous les hivers,
4 moins qu'elles ne fuflent couvertess
con{équemment elles n’avoient que Pété
de favorable a leur croiflance : tems
trop court pour quelles puffent don-
ner affez de fucre pour couvrir les
dépenfes. Cette culture neut point de
fuite en France depuis la découverte
de "Amérique, elle s’eft maintenue en

e

. * Effai fur 'Hiffoire de Provence par M.,
Bouche , Marfeille 1785, tom. &, p. 0.
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Efpagne dans I’Andaloufie d’olt on

envoyeannuellement beaucoup de fucre
a Madrid.

Cette découverte qui a caufé tant
de changemens dans la politique de
PEurope, n’en a pas occafionné de
moins grands dans nos befoins & dans
nos gouts. Le tabac vient de PAmé-
rique , le caffier & fur-tout la canne 3
fucre , ont trouvé dans le fol vierge
de cette partie du monde, le terrcin
le plus favorable a leur multiplication.
Ce n’eft que depuis cette époque que
le café * & le fucre font devenus d’un
ufage aufli général. Le fucre a rem-
placé le miel dans nos Pharmacies &
dans nos offices , & a donné naiffance
A lart du Confifeur , inconnu aux
anciens. Ceft enfin Pobjet principal
du riche commerce de nos Colonies.

* Voyez le traité fur les propriétés du café,
traduit de PAnglois ; Prault Quai des Au-
guftins.

=5
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Le Bréfil eft la premiere contrée de
TAmérique ou Ton ait cultivé des
cannes a fucre; mais les Portugais
n'ont pas été long tems feuls poffe~
feurs de cet avantage. La conquéte
du Bréfil par les Hollandois dans la

écadence arrivée au Portugal, qur
pafla fous la domination de PEfpagne,
procura aux autres nations la culture
des cannes 2 {ucre. Les Francois furent
des premiers 4 en profiter dans les
Colonies q’ils avoient commencé d’é-
tablir & Saint-Chriftophe , & Ta Mar-
tinique & a la Guadeloupe, dont le
voifinage avec le Brénl, leur facilita
te moyen d’avoir du plant. Mais il eft
probable qu’ils furent long tems, auflt
bien que les Anglois qui s'établirent
dans quelques Iles du golfe du Mexi-
‘que , & parvenir aux connoiflances né-
ceflaires, tant pour cultiver les cannes
que pour fabriquer le fucre. [ls euflent ,
fuivans les apparences, été long tems
embarraflés, # quelques Hollandois
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de ceux qui furent chafliés du Bréfil
par les Portugais * ne fe fuflent réfu-
giés chez eux & neunfient reconnu la
générofité de leurs hétes en leur fai-
fant part de leurs connoiffances & de
leur favoir, Depuis ce tems toutes les
nations qui pofledent quelques unes
des Iles Antilles, fe font adonnées &
cette culture.

Le fucre eft un fel eflentiel eriftal-
lifable, d’une faveur douce & agréa-
ble, contenu, comme on I'a dit, dans
beaucoup d’efpéces de végétaux, mais.
dans la plupart en trop petite quantité
ou embarraflé de trop de matiere étran-
gere, pour qu’on puifle I'en tirer avec
profit,

La plante de laquelle on fe retire
en plus grande quantité fe nomme
canne a fucre , cannamelle , arundo

4

(rid
* Lors de la révolution qui plaga la Mai-
fon de Bragance fur le tréne de Dortugal ex

1640,
4 A;’
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Jaccharifera , faccharum officinarum ;
linne, :

RAaciNE geniculée , fibreufe,
oblique.

TrcE, plufieurs, hautes, liffes,
luifantes, nues dans leur partie infé-
rieure, articuldes, nceuds écartés.

FruiLLES, planes, étroites , ftrides
“ longitudinalement , nervure longitu-
dinale, colorées, glabres, rudes au
bord ; amplexicaules par leur bafe;
alternes , terminées par une pointe affez
longue ; aigues.

Carzcke. Nul , mais une partie
laineufe plus longue que la fleur, ren-
ferme celle-ci.

CoroLrLe, Bivalve, valvules allon=-
gdes lanceolées , aigues , droites , con-
caves , égales, fans piquants.

EraminNes, Filamens 3, capillaires,
de la longueur de la Carolle, antheres
un peu allongdes.

PisTir. Germe fibylé; fiyles 2 em
vrille; Rigmates fimples.
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Prricarpe nul. La Corolle entoure
Ia femence.
 SEMENCE unique, aHongee étroite
aigue.

Le cara@ere eflentiel , confifte dans
la partie laineufe qui fert de calice.
Cette efpece de rofeau s’éléve a neuf
ou dix pieds, méme davantage, il eft
d’un vert jaunitre , & garni de nceuds
qui font 4 quatre doigts environ les
uns des autres. De ces nceuds faillans
partent des feuilles qui tombent 2 me~
fure que la canne murit, & lorfqu’elle
eft tout-a-fait miire , il n’en refte qu’une
touffe 4 fon fommet. La tige {outient
un panicule de fleurs , femblable 2
celui du rofeau ordinaire, long de 30
a 35 pouces, parfemé de petites hou-
pes tres -déliées, renfermant la femence.
Cleft, apres le froment & leriz, Ia
graminée la plus utile que on con-~
noiffe,, & peut étre celle dont l'afpect
et le plus agréable lorfqu’ eIIe eft en
fleur.

A6
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DEs QUALITES DU TERRAIN,

Toutes les terres ne conviennent pas
ila canne & fucre, celles qui font
grafles, fortes , bafles & marécageufes,
environnées de bois produifent des
cannes qui malgré leur grandeur &
leur groffeur ne donnent qu'un fuc
agueux , peu fucré, difficile 3 cuire &
4 conferver. Quand on veut tirer parti
des cannes qui croiflent dans un ter-
rein de cette efpece, il faut les couper
quatre ou cing fois tous les huit ou
dix mois, & lorfqu’elles font feches,
les brialer. On diminue par ce moyen
la force de la terre & la vigueur de
la canne dont le quatrieme ou cinquieme
rejetton peut donner du fucre paffable,
X1 eft donc évident qu'on ne doit pas
briler les cannes dans toutes les efpeces
de terres malgré que cette opération
- {oit trés-avantageufe pour détruire les
rats & les infeGes. L'adtion du feu eft
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trés-nuifible aux terres légeres & fa-
blonneufes, elle les deflecheroit trop:
& porteroit un grand préjudice aux
fouches qu’elle pénétreroit facilement
au travers de ces terres poreufes. Ceft
pourquoi plufieurs habitans ont lat-
tention, lorfqu'ils replantent dans ces
fortes de terres, de laiffer le {uperflu
des pailles qui engraiffent encore mieux
en fe pourriffant que les cendres, &
de planter entre les premiers aligne-
mens 5 ils en font quittesaux premieres
farclaifons , pour faire couper les re-
jettons qui pouffent des vieilles fou-
ches. Par ce moyen ils {outiennent les
bonnes terres que les pluies entraine=
roient, & les engraiffent de la pour=
riture de ces mémes fouches qui en
foutiennent la bonne qualité.

Miller propofe, pour cesfortes de
terres , de commencer par les défricher
& les bien nétoyer d’herbes, & d’y
faire deux ou trois récoltes d’indigo,
‘au moyen de quoi le fol fera {uffifam-
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ment préparé pour des cannes 3 fucrés
Cette méthode rendroit au moins utile
la préparationdu fol. Il voudroit méme
qu’on changeat quelque fois la planta-
tiondescannes pour cellede’indigo; on
auroit , par ce moyen , I'avantage ina-
préciable de prévenir I'épuifement des
terres & conféquemment on auroit de
meilleures récoltes. Mais c’eft I'ufage,
continue t-il, de planter des cannes dans
le méme terrain aufli long tems qu’il
peut en produire , fans donner le tems
2 la terre de fe repofer. Il y a des
terrains {1 bien épuifés par cette mé-
thode, que la récolte du fucre qu'on
y fait, peut a peine couvrir les dé-
penfes.

Les cannes plantées dans una terrain
ou elles trouvent le tufou le roc, n'ont
gu’une trés-courte durée & donnent
peu de' fucre. ,

Dans les terres fablonneufes, les

_cannes viennent belles & de bonne
5 < :
qualité, pourvu qu'elles ayent fréquem-
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ment de la pluie. Les cannes cultivées
dans cette efpece de terre, dennent
toujours de beau fucre.

Mais le fol le plus propre 2 la cul-
ture de cette plante , eft une terre
lIégere, poreufe d’une couleur de noir
cendré , profonde de deux , trois ,
quatre ou cinq pieds , ayant un fond
de fable. Ces terrains font communs
a Saint-Domingue dans la plaine du
Cap , le long des rivieres & des lieux
coupés par des ruiffeaux ou des ra-
vines dont les bords font un peu hauts.
Ce fol eft compofé de différentes fubf~
tances dépofées fur le fable par les
rivieres, qui, forties de la chaine de
montagnes , fe font débordées dans les
plaines. Ces matieres enlevées a la
{urface des montagnes , engraifliées des
bois , des fruits & des feuilles pour~
ries, fe font d’autant plus accumulées
que les terrains inondés étoient plus
de niveau. De la vient que les quar-
tiers de la petite Anfe, Morin & Ilet
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de Limonade , font les fonds les plug
eltimés. En effet on trouve fix, fept
& jufqu’a huit pieds de terre meuble &
grafle dans prefque toutes les habitations
de cette dépendance.

Cette efpece de terrain na qu'um
feul inconvénient , celui d’ctre trop
abreuvé par un tems pluvieux , les
cannes en {ouffrent , deviennent jaunes
& pourriflent ot elles ont peine a mu-
rir, Ceft cet inconvénient qui fit pré-
férer aux premiers Colons de cette
Ile, le penchant des Mornes, parce
qu’alors les pluies plus abondantes, le
voifinage des grandes foréts, & la di-
fette de negres rendoient les déffeche-
mens trés difficiles ; mais aujourd’hui
qu'on eft parvenu & couper les habi-
tations de tous les foflés néceflaires
pour Iécoulement des eaux ; les habi-
tans des Mornes tirent & peine dans
les années feches, le quart du revenu
que font ceux de la plaine. D’ailleurs
les pluies qui tombent en torrens dé-
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gradent tellement leurs habitations
qu'au bout de dix ou douze ans ils font
fiériles, cependant fi le fond du fol
des Mornes €toit d’argile, avec deux
pieds feculement de terre meuble, ce
qui eft rare, il feroit plus fertile qu'un
pareil {ol dans la plaine.

Ce font ces fortes de terres a fonds
dargile qu'il conviendroit de Jabourer
avec la charrue pour les pénétrer pro-
fondément , les divifer & les rendre
meubles ; on épargneroit z2infi, non-
feulement le travail des negres, mais on
rendroit encore les terres plus fertiles.
L’ufage de la charrue ne fauroit avoir
d’inconvénient dans les campagnes
bien égales. On préviendroit le danger
de voir les terrains en pente ravagés
par les orages en faifant les labours fur
une ligne qui traverferoit celle de la
pente des coteaux. On retireroit en-
core un avantage inapréciable des la-
bours , celui de détruire la plupart
desaeufs des vers bralans , infectes qui
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font, comme on le fait , tant de ra=
vages , & de troubler leur reproduc-
tion.
; “Mais dans ces terres expofées a des
vents aufli violens que ceux qui fouf-
flent dans nos Iles, les labours deman-
dent de certaines précautions; il con-
vient de laiflfer aux fillons des bords
aflez fermes pour que les racines de
Ia canne puiflent s’y affermir & réfiftes
ainft aux fecoufles de Ces vents impé-
tueux qui les déracineroient {1 la terre
étoit par tout €également remuée. Nous
venons de voir quelles font les qua-
lités que doit avoir le terrain deftiné
a la culture des cannes a fucre, on
nous faura quelque gré d’avoir infifté
{ur ces obfervations, quand ‘on faura
que plufieurs cultivateurs fe font rui-
nés pour s’étre obftinés a cultiver des
‘terres douteufes.

La maniere de planter 3 Saint-Do-
mingue & dans nos autres Colonies,
confilte @ bien nétoyer le terraindel
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tiné & la plantation, & le partager en
quarrés égaux de deux cens pieds
d’étendue fur toutes les fices. Ce qu'on
appelle une piece de canne de deux
cens pieds en quarré, On laifle entre
les quarrés une allée appellée divifion
de dix huit & vingt pieds de large. On
aligne enfuite les trous qu'on doit faire
& la diftance les uns des autres de deux
pieds {i le terrain eft maigre, 3 celle
de trois pieds fi le terrain eft argileux,
on fouille aufli les trous plus profonds
dans cette derniere efpece de terrain,
& moins dans les terres 1égeres, & de
facon qu’ils fe terminenten plan incliné;s
on leur donne un pied & demi de long
fur huit 2 dix pouces de large, & trois
a quatre pouces de profondeur. On
couche dans chaque trou deux plans
de cannes 4 la diftance de quatre 2 cing
pouces I'un de I'autre; on les couvre
de la moitié de la terre qu’on a tirée,
réfervant Pautre pour chauffer les re-
jettons 3 la premiere farglaifon, Qn
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multiplie les cannes de bouture , 'ex=
périence ayant appris que cette mé=
thode eft plus fure & plus expéditive
que d’employer les femences. On prend
le plant de la partie fupéricure de la
canne *, on choifit les cannes les mieux
nourries & les plus garnies en nceuds,
ou on fait feulement fauter le bouquet
ceft-2 dire Pextrémité ol fe raflemblent
les feuilles. Les plants ont un pied de
* longueur. Lorfquon n’eft pasdéterminé
par le terrain a planter fuivant {om in-
clinaifon , on prétend qu’il eft avan-
tageux de fouiller les trous de maniere

* Miller penfe que les boutures prifes auw
bas de la tige qui eft plus mure & moins
fucculente , produiroient peut-étre des cannes
moins hautes, mais dont le {uicre naturellement
difpofé 3 acquérir la perfe@ion convenable &
plus chargé de parties falines, fe prépareroit
enfuite apres plus de facilit¢ & donneroit
dexcellent fucre ; ce qu'il dit étre conforme
i la maniere de multiplier toutes les plantes
alimenteules,
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gue la téte du plant foit 3 left.
L’automne eft la faifon la plus favo-
rable pour planter les cannes, Ceft-a-
diredepuisla find’Aofit jufqu’a la fin de
Décembrecette faifon eft ordinairement
tempérée & pluvieufe, & ceflt ce qu’il
faut 'a la canne les premiers mois,
parce que le plant courroit rifque de
pourrir, fur tout dans les terres grafles
& plutdt encore dans les terres argi-
leufes. Dailleurs la canne plantée dans
Pautomne {e couvre pendant Ihiver,
{e fortifie , & prend aux pluies du prin-
tems , un accroiffement fi prompt,
quon eft furpris de fes progres. Il eft
vrai que les cannes plantées en Mars
ou en Avril, font a peu de chofe pres
aufli avancées que celles qui ont été
plantées en automne, mais ces dernieres
font plus fermes & plus nourries.
Quoiquil foir bien démontré par
plnfieurs effais que les cannes plantées
@une grande diftance comme de quatre
ou cinq pieds , deviennent plus fortes
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& ‘miriflent plutbe; les terrains légers
& fablonneux exigent qu'on s'écarte
de cette régle, & qu'on y plante les
cannes 4 une plus petite diftance, afin
que les tiges, dont les racines ne trou=
vent pas dans ces fortes de terres de
point {ixe pour Sy affcemir puiffent
{e {outenir mutucllement contre Peffort
des vents, & que leurs feuilles garan-
tiflent ce terrein de la fecherefle 3 la-
quelle it eft {i*fort expo(é de fa nature,
Quand le tems eft favorable, on
voit fortir au bout de trois femaines
ou un mois, des bourgeons comme
dans les alperges. Il en fort ordinai-
rement un de chaque cilleton. Ces
bourgeons au bout de huit 3 dix jours
épanouiflent deux feuilles délides ,
minces , longues & oppofées au milien
defquelles continue de s'élever la tige,
Quand cette tige eft parvenue a la
hauteur d’un pied & demi il fort de
fa bafe d’autres-bourgeons en plus ou
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moins grande quantité felon la qualité
-de 1a terre. Rien ne contribue plus i
favorifer leur accroiffement que les
farclaifons, qu’on doit faire tous les
mois dans les pluies. Trois ou quatre
farclaifons fuffifent ordinairement. §’i1
-arrive que les chenilles fe mettent dans
des jeunes cannes , les habitans diffe-
rent de farcler, parce que cet infeGe
paroit préférer les autres herbes dont
Aa fubftance eft moins dure. D’ailleurs
on eft débarraflé de ce foin dés qu’elles
ont acquis aflez de force pour étouffer
les herbes qui croiffent au deflous.

“Telle eft 1a méthode qu’on employe
dans nos colonies pour la culture de
la canne & fucre,

Mais on attendoit encore quun
homme éclairé par la faine phyfique
& par Iexpérience,-voulit s’occuper
de cette plante fi précieufe, avec toute
Pattention que mérite la branche de
commerce dont elle et la fource.
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M. le Marquis de Cazaux *eft le
cultivateur & qui nous avons Pobliga-
tion de nous avoir fait connoitre un
nouveau {yftéme de culture de la canne
a fucre. Ceft dans une diflertation lue
2 la fociété royale de Londres, que font
confignés les faits & les obfervations
que nous allons préfenter anos leGeurs.
Nous ne pouvons rien faire qui puiffe
leur étre plus agréable & foit plus
propre & perfectionner dans nos Co-
lonies , la culture de la canne 3 fucre

* M. le Marquis de Cazaux a donné auffi
en 1781 un excellent ouvrage fur leraffinage
dU_ ﬁlms

SysTEME
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SYSTEME DE LA PETITE CULTURE
PDES CANNES A SUCRE.

L’ouvrage que j’ai ’honneur de pré-
fenter & de foumettre au jugement de
la fociété royale de Londres , entrepris
uniquement pour des vues particu=
lieres , m’a paru fufceptible d’une uti-
lité générale, quand il ne devroit pro-
duire qu'une difcuflion fur une plante
qui fournit 3 'Europe une reproduc-
tion annuelle de neuf millions fterling.,

La culture ‘ordinaire de la canne
me paroit plutét étre le fruit de quel-
ques obfervations générales que le
réfultat de celle qwon auroit du faire.

On peut réduire & deux méthodes,
les fyftémes établis avant celm que je
propofe. :

L’une confifte 3 faire du fucre pref~
que indiftinétement en tous tems , &
conféquement a planter, s'il eft per-
mis de le dire , plutét dans le tems
0d P'on eft le mieux arrangé pour cette
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opération, que dans celui qui convien-
droit le plus au but eflentiel qui doit
étre , de tirer de la terre tout ce qu'on
peut efpérer de fa fertilité, combinée
avec les différentes circonftances de
Paccroiffement de la canne, & des
révolutions quelle éprouve dans les
différentes faifons.

Cette méthode a été une fuite né-
ceffaire de la difficulté qu'on avoit
dans le principe de {e procurer la
quantité de negres qu'il auroit fallu
pour travailler autrement, jointe au
manque d’obfervations qui puffent en-
core diriger. Le defir de cultiver une
plus grande quantité de terre aug-
mentant avec le nombre des negres,
dont la quantité fe trouvoit toujours
ainfi difproportionée aux travaux, I
feul changement que I'avidité d’étendre
fes plantations ait pu admettre dans
le premier plan, a donc été de faire
un peu plus de fucre dans la bonnt
faifon & un peu moins dans la maw
vaife.-
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L’autre méthode que jappelle le
fyftéme de la grande culture, a été
{uivie ou adoptée dans les pays ot la
facilité¢ de fe procurer des negres a
€té proportionnée & I'avantage qu'on
avoit foin d’affurer au marchand , d’en
receveir le payement aux termes ftipu-~
Iés. Cette méthode confifte, 1° aplan-
ter le quart ou le cinquieme de fa
terre en O&obre, Novembre & Dé-
cembre, parce qu'alors tous les autres
travaux étant finis , on eft tout entier
d cette opération importante.

2’ A faire des fofles trés-profondes,
parce que les racines trouvent plus
de nourriture dans une plus grande
profondeur. ‘

3°. A planter ade grandes diftances,
parce que lair circule mieux entre les
plantes , & leur procure une maturité
plus: prompte & plus parfaite.

4°. Enfin;, a faire la récolte pendant
les quatre mois de la plus belle faifon,
Février , Mars, Avril , Mai, parce

2
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gu'alors le fucre fe fait plus aifément,
plus beau, & que les cannes, dit-on,
en donnent une plus grande quantité.
On coupe, dans ce {yftéme , environ
les trois quarts'de la terre deftinée aux
cannes ; le refte eft partie en jeunes
plantes, qu'on ne peut couper que
Pannée d’aprés , & partie dans quelque
portion de terre facrifiée néceflaire-
ment pour fe procurer le plant dont
on a befoin dans une faifon ol la ré-
~ colte eft déji faite.

Je propofe- d’employer en entier les
Aix premiers mois de I'année 2 faire la
récolte, & de planter en Mai & Juin,
les cannes coupées en Janvier, ce qui
entraine la néceflité de couper tou-
jours les rejettons & onze mois au
lieu de les couper a-douze, & les
cannes plantées 4 douze, au lieu de
les couper a quinze mois; on coupe
chaque année toute la terre deftinée
aux cannes. '

On obje&te a ce {yftéme, outre Iz



SUR LE SUCRE. 29,

perte qui réfulte de I’anticipation d’un
mois de coupe pour les rejettons, &
de trois mois pour les cannes plantées,
le défaut de maturité qui fuit de cette
anticipation ; je réponds & ces objec-
tions par [hiftoire de la canne, des
faifons , de leurs effets, & de Pexpé-

rience.
Je ne plante aufli annuellement que

le fixieme de ma terre, mais ce n'elt
pas l'article fondamental du f{yftéme,
il me paroit feulement en étre une fuite
avantageufe , cependant comme on
objecte contre cet article, 'impoflibi-
lité prétendue , méme dans une feconds
coupe dans certaines terres; je cher
che les raifons qui penvent anéantir,
dans une plante vivace par fa racine,
la faculté de rejettonner jufqu’s la
confommation des fiecles; ;e ne puis
les trouyer que dans un mauvais {y{-
téme de culture. :
Quoique je n’aye écrit dans le pnn-,
Cipe que pour inftruire mon ceconome,

B3
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& point du tout avec la préfomption
d’enrichir le dép6t d’hiftoire naturelle,
de celle d’une plante digne de la plume
d’un Buffon ; je ne crois pas cependant
quil y ait un feul point intéreflant
de cette hiftoire, qui m’ait échappé,
mais tous €toient €pars, fans ordre,
comme ils s'étoient préfentés , 3 me-
fure qu'il falloit difcuter & établir
quelque partie de mon fyftéme , & que
j’étois obligé de chercher dans la na-
ture de la plante, la raifon de quelque
phénomene , que plufieurs années d’ex-
périence m’avolient fait obferver, Mon
deflein en les raprochant, étant de les
préfenter aux juges naturels de tout
ce qui peut influer fur le progrés des
connoiflances utiles , 7’ai du fuivre une
autre méthode , pour apprécier la cul-
ture que je propofe, il faut connoitre
1a plante & le climat ot on la cultive.

G
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OBSERVATIONS SUR LE
CLIMAT.

Dans les Iles Antilles , du 1§ Feé-
vrier aux 15 Mai, il fait ordinaire-
ment fec, les pluies font modérées
jufg’en Aoit, elles font trés~fortes
pendant les deux ou trois mois {ui-
vants , elles diminuent enfuite jufqu’en
Févyrier; voild donc une fucceflion de
neufmois de pluie fuivie de trois mois
fecs ; voici le tableau de la pluie tom-
bée 3 la Grenade dans la partie de
Peft , depuis le premier Juin 1772
jufqu’au premier Juin ¥773; Ceft le
tableau d’une année commune.
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Tablean de la pluie tombée @ la Gre-
nade dans la partie de Peff | depuis
Te premier Juin 1772 4 jufqu’au pre-
“mier Juin 1373.

p. 10°% de p. Anglois.

Juin 9 3
Juillet 13 9
Aoit 12y
Septembre 19 o
O&obre 12 7

Novembre { 2
Décembre 18 8

Janvier ¢ ¢
Février 6 4
Mars 5 5
Avril o 8
© Mai 2 .9

PR

Total des pouces
dean 1160
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HisTo1BE NATURELLE DE LA
C ANNE.

1! eft peu des détails minutieux dans
lefquels je vais entrer , qui n’ait un
rapport quelconque avec mon fyltéme.

La partie fupérieure de la canne,
appellée communément la téte, eft le
meilleur plant dont on puifle fe fervir
pour la multiplier, v. fig. 7, v. auffe
fig. 1, Ceft la partie depuis L. ju/~
gquw’a N, elle eft dans cette figure dé-
pouillée de fes fenilles ; il eft reconnu
que le corps de la canne ne réuflit point
4 moin$ d’une pluie continuelle depuis
le moment qu’il eft en terre, jufgu’au
moment ol tous les jets font fortis
& aflez vigoureux.

Wiz
— N

DD

Bs
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HISTOIRE DES RACINES DE LA
CANNE ET DE SES PRODUCTIONS EN
TERRE,

1°. Sile plant eft mis en terre auffi-
tét qu'il eft coupé, & ‘qu’il furvienne
de grandes chaleurs fans pluies, il eft
fouvent quinze jours fans que Peeil
découvre 12 moindre altération dansles
deux ou trois nceuds de la plus grande
efpérance ; les premiers, trop durs,
v. a, fig. 2, font d’abord deflechés;
les autres herbacés,»., ¥, jufqw'a Z
ne produifent rien 3 moins que le der-
nier ne fe développe par fon extré-
mité, .

Si le fec continue & qu’il ne fe fafle
pas fentir vivement jufqua la terre
qui touche la partie inférieure du plant,
on découvre aprés trois femaines a
cette partie du nceud qui touche le
fond dela fofle, quelques fils blancs
de la longueur & de la grofleur d’une
demi ligne ; aprés ce commencement
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de végétation, le plant meurt s’il ne
pleut pasavant que la terre qui touche
ces petites racines f{oit entierement
deflechée , ou dumoins j’ai toujours
trouvé la terre feche fous. ces petites
racines, lorfqu'aprés un long fec, jai
trouvé le plant qui les avoit dorinées
entierement defleché; mais ai vu du
plant mis en terre aufli-t6t que coupé
privé de pluie pendant plus-d’un mois
donner un, & quelque fois deux jets
aprés fix femaines ; fi le planteft un
peu fauné, c’eft-a-dire coupé quelques
jours avant d’étre mis en terre, il leve
plus vite il eft fecondé de la pluie,
& meurt plutét s’il en elt privé, parce
qu'il n’a pu fe fauner fans perdre une
partie de 'ean qu'il contenoit, dont
il aurdit eu beloin pour fe foutenir
plus long tems contre la fecherefle de
la terre qui Penvironne, & qui pro-
bablement pompe méme une partie de
fon humidité; je crois donc, contre
Popinion de beausoup de gens, quiil
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vaut mieux mettre le plant en terre
aufli-t6t qu'il eft coupé.

2° Nous fuppolerons un tems affez
faverable ; lorfque ces petites racines
qui fe forment a lentour du nceud
fi la terre eft par tout humide, font
longues d’une ligne & demie ou deux,
le bouton qui lui eft attaché paroit
gonflé , quelques joursaprés il s'allonge
horifontalement , v. 4, fig. 2. Suivant
la dire&ion dans laquelle le plant eft
couché ,enfluite il décrit une fpirale,
¥ €, méme figure, & fort de terre
comme une pointe de fliche D, ceft
ce que jappelle les premieres produc-
tions qui font les productions directes
du plant deux ou trois jours apres,
le faifcean qui compofe cette flecke fe
développe , les deux premieres feuilles
fe déployent , v. EE, figure 3, elles
s'élevent jufqu’a 24 & 30 pouces, ce
font les feuilles proprement dites de
la plante; je les appellerai extérienres
quoiqu’elles foient dans leur origine



SUR: LE SUCRE, 37
enveloppées dans un quadruple €tui
- de feuilles {éminales ¥, F. F. F. F.
_méme figure , parce que celles-ci ne
s'élevent que trés-peu au deflus de Ia
terre; je crois que le nceud auquel elt
attachée la derniere fenille de cette
envelope doit étre regardé comme le
colet de la plante qui divile fa partie
intéricure qui ne donne point de pro-
dutions hors de terre, d’avec fa partie
fupéricure, d’ou il en fort de toutes
elpeces ; je n’ai dumoins jamais remar-
qué dans cette partie inféricure, dautre
production que ces quatre petltes
feuilles & des racines.
3°+ Jufqu’au moment ot les feuilles
extéricures font hautes de 8 2 10 pouces,
la terre ne tranfmet de nourriture d
la plante que par les racines forties a
Pentour du nceud auquel étoit attaché
le bouton qui I'a produite, & qu’on
peut regarder comme un premier ordre
de racines, v. fig. 5, n, 1.
4°. Mais alors les fenilles {éminales
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qui compofoient enveloppe, fe fan-
nent, rougiflent, peu de tems aprés
fe deffechent, & font bientét chaflZes
par un fecond ordre de racines qui
paroiffent 4 Pendroit ol chacune des
feuilles {éminales étoit attachée, la
fig. 4 préfente la jeune plante dénuée
de fes quatre feuilles féminales & pour-
vue de fon fecond ordre de racines,
qui a pris leur placev. 2° 2.
* §° Chacune des feuilles extérieures
mentionnées d Part. 2, ( jentends les L
premieres forties ) annonce aufli un
nceud en terre d’autant plus diftin&
que la feuille eft plus vigoureufe, &
a mefure que chacune de fes feuilles
fe deffeche, chaque nceud donne fuc-
ceflivement un plant de racines qui
forme le troifieme ordre'v. n°. 3 fig. 5.
Ceft a chacun de ces plants de ra-
cines qu'eft attaché le nceud qui doit
donner les jets que jappelle fecondes
productions. La fig. 5 préfente la plante
donnée tant de fes feuilles féminales,
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que de fes feuilles extérieures dont
les nceuds font en terre; elle paroit
aufli pourvue de fon premier ordre de
racines 7° 1 , de fon fecond ordre
de racines #° 2 , & du troifieme ».° 3,
chaque plant de troifieme ordre de ra-
cines eft deftiné & nourrir la plante
qui fortira du bouton qui lui eft atta-
ché, i la faifon eft affez favorable ,
ol bien & nourrir la plante déji formée
fi le défaut de faifon on de culture
soppofe au développement du bouton.

6°. Revenons fur nos pas, fuppofant
toujours la faifon faverable, & le pre-
mier jet forti de terre aprés quinze
jours ou trois femaines, conf{équem-
ment le premier ordre de racines déji -
formé, '

A cinq ou fix femaines les feuilles
féminales cedent au fecond ordre de
racines & neuf cu dix femaines, la pre-
miere des feuilles extérieures com-
mence & céder au premier plant des
racines du troifieme ordre , & douze
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ou quatorze femaines, le bouton atta-
ché au ncud qui forme ce premier
plant de racines du troifieme ordre,
fe gonfle, fe développe & paroit auffi
comme une fleche, »v. F, fig. 5. Ceft
une production propre de la fouche
déja formée; les boutons attachés au-
2%, 3%, 4°. &c., plant de racines de
ce 3% ordre, fe développent aufli &
paroiffent {ucceflivement chacune des
femaines fuivantes fila pluie continue,
mais ce ne font encore que des fecondes
productions. Les troifiemes produc-
tions feront celles qui un mois ou
cinqg femaines aprés fortiront de ces
fecondes , ». G, fiz 5 fi 1a pluie con-
tinue. Mais ce qu’il ne faut pas oublier
par rapport aux fecondes produions,
ceft qu'elles ont befoin pour paroitre
d’une faifon trés avantageufe , & que
cette douzieme ou quinzieme femaine
dans laquelle elles doivent paroitre ,
‘ne tombant eu égard aux plantations
de Novembre & Décembre, qu'en Fé-
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vrier ou Mars , tems du plus grand fec
qui fufpehd prefque entierement la vé-
gétation dans la terre découverte , ces
fecondes productions retenues dans la
terre ne paroitront donc qu'en Mai
ou Juin fuivant, lorfque les pluies fe-
ront déciddes. .

La fig. 5 préfente le bouton (2 )du
premier plan du troifieme ordre de
racines développé & paroiffant comms
une pointe de fleche F, hors de terre
que nous {uppovons 4, Ceft la feconde -
production, La méme figure préfents
aufli le bouton (¢ ) développé, &
paroiffant en G. Ceft la troifieme pro-
du@&ion, elle {ort du premier plant da
racines de la plante F, qu'on doit
fuppoler pIus avancée qu’elle n'eft re-
préfentée ici.

- Le tems & les conditions du déve-
loppement de ces différentes produc-
tions me paroillent autant de preuves:
de la partie fondamentale de ‘mon fy{
teme , favoir la néceflité de planter-
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dans Punique faifon qui foit propre &
hiter & entretenir ces développemens.
Les neufs mois oli ’on peut raifon-
nablement efpérer une continuation
de pluie, font depuis le 15 Mai julqu’au
15 Février. Les pluies augmentent pour
ainfl dire avec vos cannes plantées en
‘Mai; foibles d’abord , plus confidéra-
bles enfuite , & par averfes lor{que vos
cannes font affez grandes pour ne les
 plus redouter , ceffant enfin par dégrés
-2 mefure que le tems de la coupe
approche.
¢’ Lorf{que j"ai déraciné des fouches
qui provenoient d’un plant mis en terre
depuis dix mois, jai toujours trouvé
trés-faine une portion de la partie li-
gneufe du plan; la partie médullaire
étoit pourrie; & jal cru-que chaque
canne plantée continuoit donc pendant
quelle {ubfiftoit 3 tirer fa nourriture
non {eulement du fecond & du troifieme
ordre de racines, qu'on peut regarder
comme fes racines propres , mais en-
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eore du premier ordre des racines,
Ceft-a-dire de celles qui s’¢toient for-
mées 3 l'entour du neeud auguel étoit
attaché le bouton qui I'a produite.
La fig. 6, prefente une canne entiers
A provenant du plant B, dont 3 dix
mois la partie ligneufe CC, étoit aufli
faine que lorfqu’on Tavoit mife en
terre, la partie médullaire étoit entie-
rement pourrie, ainfi que la partie her-
bacée DDDD, qui compofe la par-
tie fupérieure de la téte; la partie mé-
dullaire fournit fans doute au bouton
la nourriture que les lobes des amane
des fourniflent au germe quelles con-
tiennent,

8°. Lor{que j'ai déraciné des fou-
ches qui provenoient d’un plant mis
en terre depuis 13 mois, et dont on
avoit coupé les cannes depuis un ou
deux mois , j'2i toujours trouvé pour-
rie toute la partie ligneufe duplant d’ott
provenoit la fouche, les racines de ce
plant deflechées, chacun des nouveaux
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rejettons en pofleflion de fon fecond
& troifieme ordre de racines & cha-
cun de ces rejettons attaché dans la
terre 3 un nceud d’une des racines
guw’on avoit coupfes, ce nceud étant
encore vert, jai conclu que les rejet-
tons jouiffoient aufli, non feulement de
leurs propres racines , mais encore de
celles du nceud dont-ils étoient for-
tis , comme la canne plantée jouit
de fes propres racines & de celles du
sceud dont elle tire fon origine.
Mais comme le plant,fuivant ce qu'on
vient de voir, seft toujours trouvé
pourri , peu-de tems aprds que la
canne qu’il avoit produite & été cou-
pée , jai feupgonni que toutes les
cannes font feulement plantées mais
mémes lesrejettons ne jouifloient jamais
que des trois ordres de racines dont
jai déja parlé : ce qui feroit bien
contraire & la vétufté prétendue des
fouches quon dit éitre de 10, 15 &
20 4ns 3 & feroit un grand argument en.
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faveur de mon principe de linutilité
.de replanter , lorfque la fouche n’eft
pas élevée au deflus de la terre; puil-
que dans le cas ol mon foupgon fe-
roit jufte, la plus vieille de toutes les
racines d’une fouche dont on coupe
les cannes tous les ans , n’auroit pas
an dela de deux années. _

9°% Pour éclaircir un point aufli im-
portant, jai fait déraciner une fouche
de cannes plantées depuis quatre ans,
coupée régulierement chaque année,
& pour la derniere fois depuis fix mois:
les rejettons €toient fort beaux, il y
en avoit plus de quatre-vingt,.tant
grands que petits ( il en réuflit rare-

. ment lafixieme partie, ) la touffe n’a«
voit cependant pas au deld de dix pou-
ces de diametre a fa naiffance hors
de terre; pour ne la point endomma-
ger , jai fait cerner & enlever avec
elle {ix pouces d¢ terre a Pentour, &
aprés lavoir lavée & débarraffée de
toute fa terre, je nai vu de trace d'au-
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cun autre bois que de celui des der-
nieres cannes coupées; j’ai détaché cha-
que rejetton féparément , & jai vu
qu'il étoit attaché & un neeud de ces
dernieres cannes, & que ce neeud étoit
encore vert; j'ai (Givi les reftes de cha-
‘cune de ces dernieres cannes, & j’ai vu
entierement defleché 'efpece d’ombilic,
(v. U, fig. 1,)par lequel ils étoient atta-
chés aux nceuds de quelques cannes de
Pannée précédente ; je n’ai vu aucunne
apparence de cette ancienne canne qui
par conféquent é&toit alors pourrie,
on ne voyoit 2 fa place que des ra-
cines deflechées , les racines font aflez
long tems & pourrir.

Concluons , comme je 'avois {oup-
‘¢onné, que les rejettons ne jouiflent
comme les cannes plantées que des
trois ordres de racines dont j'ai parlé
avec cette différence que le premier
ordre de racines des cannes plantées
provient du plant mis en terte & que
celui des rejettons provient de cette
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partie des cannes coupées qui refte
dans la terre, partie qui pourrira I'an-
née fuivante peu de tems apres que
les rejettons fubféquens auront paru;
de forte que le troifieme ordre de ra-
cines d’une canne qu'on vient de cou-
per , devient le premier ordre de ra-
cines du rejetton qu'elle va produire,
lequel premier ordre pourrira I'année
fuivante ainfi que le fecond, apres que
de nouveaux rejettons auront fuivi la
coupe quwon aura faite des ‘préce~
dens.

Il faut donc renoncer a la préten-
tion d’avoir des fouches de 15 & 20
ans , les plus vieilles font de I'année
précedente, & cette prétendue vétufté
des fouches étant démontrée faufle,
elle ne doit plus étre une raifon pour
replanter aufli fouvent ; il fuffira done
de replanter annuellement la fixieme
partie de fa terre, ou pour mieux dire,
il fera toujours inutile de replanter
lorfque la fouche ne fera pas élevée
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- au deffus. de la, terre & que par des
. Iabours annuels & bien faits on aura
foin de foulever celle qui Penvironne,
- que les pieds des negres & des bef-
tiaux quand on P’a travailiée ne man-
_queroient pas daffaiffer 2 la longue
& de rendre prefque impénétrable aux
nouvelles racines qui doivent {e for-
mer chaque année.

On voit aufli combien il eft effen-
tiel de coupe:: les cannes duns la terre,
_afin d’empécher la fouche de s’élever;
& combien eft mauvaife la maxime

_de rechaufler, que tant de gens trou-
. vent {i bonne, qui éleve cependant

. tous les ans la fouche, & qu'on ne
. devroit fuivre que par rapport aux
 pieces qli’oni {e propole de replanter
Tannée fuivante , elle eft excellente
. tnais dans ce cas feulement.

On voit aufli poarqum les rejet-
_tons a douze mojs font plus avancés
que les cannes plantees ne le font 3
treize : le premier ordre de racines

des
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des rejettons eft dans toute fa force
au moment de la coupe, celui de cannes
plantées left rarement au bout d’un
mois.

On voit aufli pourquoi les rejettons
des ' cannes ‘coupées i dix , onze &
douze mois , font toujours plus beaux
que ceux des cannes coupées a 15 &
16 mois, le bois de celles-ci beaucoup
plus dur & dans le cas du plant dont
jai remarqué ci-deflus que les pre-
miers nceuds qui &oient les plus durs,
ne donnoient point de jets 4 moins
d’'une faifon fingulierement favorable.

On voit aufli pourquoi on n’a ja-
mais de beaux rejettons dans ces terres
qu'on appelle €puiféess on y coupe
les cannes plantées @ 15 & 16 mois,
la partie de leur bois qui refte en terre,
& d’ou proviennent les rejettons, eft
alors tres-dure , & d’ailleurs cette
coupe fe fait en Février, Mars & Avril,
& Pon peut voir par le tableau de Ila
pluie démontré ci-devant, que ces trois
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mois ne font pas propres a produire
des miracles de végétation.

On peut conclure auffi qu'il neft
pas étonnant que les rejettons dont jai
toujours anticipé fa. coupe aient €té
'( comme je I'ai éprouvé ) ceux qui fe
foient le mieux foutenus; que rien n'eft
plus capable de réparer une piece de
rejettons que d’en anticiper la coupe;
& quainft Panticipation - des coupes
néceflaires dans ‘mon fyftéme , nleft
point fans un avantage qui diminue
peut-étrebien confidérablementla perte
que jai fuppofée ci-devant.

" 30°% Apres avoir lavé & gratté 1é-
: gérement jufqu’a leur origine (jufqu
cette efpece d’ombilic dont jai parlé)
deux cannes rejettons de {ix mois, P'une
prife dansunterreinhumide,'autre dans

un terrein trés-fec, l'une ayant hors
de terre quatorze neeuds dans une lon-
gueur de 28 pouces, Pautre ayant fen-
fement cinq neeuds dans une longueut
de deux pouces, j'ai vu que la canng
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quiavoit quatorze nceuds hors de terre,
n’avoit en terre que cinq plants de ra-
cine du troifieme ordre dans une lon-
gueur d’un pouce & demi, & que la
canne qui n’avoit que cing nceuds hors
de terre, avoit en terre quatorze plants
de racines, auffi du troitieme ordre &
dans la méme longueur.

Cette obfervation prouve que juf-
qu'au tems ou la canne noue, cleft-
a-dire , laiffe voir un nceud hors de -
terre, le deflechement de chaque feuille
extérieure eft toujours fuivi d’un plant
de racines du troifileme ordre ; & I'on
voit pourquoi dans les terrains hu-
mides, les cannes nouent hors de terre
a4 trois mois , mais alors elles n'ont
en terre que 4 3 § plantsde racines du
troifieme ordre diftans les uns des au-
tres de 3, 4 & 5 lignes; dans les terres
feches au contraire, ou ( ce qui eft
égal ) fingulierement affaiflées par le
défaut de culture, les cannes ne {ont
nouées hors de terre qu’a ciné mois,

2
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mais alors elles ont en terre quatorze
a quinze nceuds ol plants de racines ,
diftans les uns des autres d’une ligne
feulement , & quelque fois moins ; les
nceuds des cannes d’un terrain fec ou
mal cultivé, font donc égaux en quan-
tité & ceux des cannes d’un terrain hu-
mide ou fertile, mais ils different en
ce que la plus grande partie des uns
font courts, petits, & dans la terre;
le plus grand nombre des autres font
gros,longs & hors de terre.

C’eflt donc la bonté ou le défaut de
la culture ou de la faifon qui retient
& abatardit les uns, précipite & groffit
les autres 5 choififfez donc pour planter
Ia faifon ou la plus grande continuité
de pluie poffible, forcera le plutét a
fe développer hors deterre, les nceuds
qui dans une faifon plus feche, for=
meroient uniquement en terre une quans
tité confidérable de racines dont 'inu-

tilité eft vifible par I'état des plantes
gui en font affligées.
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La premiere raifon de planter en
Mai & Juin, dont jai parlé ci-devant
obf. 6, intérefloit la fortie des diffé-
rentes productions en général pre-
miere , feconde &c. La feconde raifon
dont je viens de parler , intérefle les
premiers développemens de chaque
produétion en particulier. Voyons {i
mon fyftéme favorife également ceux
qui doivent donner & la plante toute
la perfection dont-elle eft fufceptible.

HisTOIRE DES NEUDS DE LA
CANNE HORS DE TERRE.

Il fe préfente a I'égard des nceuds
de la canne, deux points & confidérer
aufli effentiels I'un que F'autre, le nom-
bre & la qualité. !

Quant au nombre, le calcul qu'on
peut en faire dans les deux fyflémes,
eft fubordonné a tant de fuppofitions
que je crois devoir fimplifier la quef-
tion , en expofant que/je coupe main-
tenant toutes mes cannes chaqueannée

C3
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au lieu d’en couper feulement les trois
quarts comme je faifois lorfque je fui-
vois l'autre fyftéme. Voyez cependant
dans fon lieu, 'unique efpece de cal-
cul dont je crois la matiere fufcep-
tible.

Quant 3 la qualité des nceuds, il
me femble qu'elle peut-étre décidée
-par leur hiftoire a laquelle on n’a fait
jufqu’a préfent qu'une médiocre atten-
tion, quoique la plus légere efit fuffi
pour démontrer la-fauffeté des idées
qu'on 2 eues jnfqu'a préfent fur ige
qu’il faut donner aux cannes, pour
Jeur procurer une maturité parfaite.

A trois mois, quelque fois plus tard,
( fuivant la terre & le tems qu’il a fait)
fa canne ne préfente encore qu’une
tige herbacée garnie de feuilles, v.
fig. 8, depuis A julqua Z, qui eft
un petit rouleau qui renferme une quan-
tité de feuilles blanches qui doivent fe
développer par 'dégrés; la feuille B
v, fig. 9, tombe enfin & laifle vois



SUR LE SUCRE, (93

un premier neeud hors de terre. De ce
moment jufqu'd celui ou elle a pris
tout fon accroiffement, elle augmente
chaque mois de quatre 2 cinq nceuds
plus ou moins gros, plus ou moins
longs , ceft aufli fuivant le tems &
le fol ; on peut voir fig. ¢, depuis I
jufgu’a K , Yeffet d’un fec tres-vif,
lorfqu’il commence avec le mois de
Février, & qu'il continue jufqu’en Mai
ou plus long tems; les nceuds font
€étranglés , & au lieu d’avoir un pouce
& demi, ou deux pouces de long,
comme les neeuds depuis H jufgu’s I
produits dans une bonne faifon, quel-
ques uns de ceux produits dans le tems
du fec, ont a peine deux lignes, d’au-
tres en ont moins; lorfque les pluies
recommencent & continuent, les nceuds
" qui fortent font plus longs , comme
on les voit depuis K jufgwa L , &
tels que les premiers , depuis H jus:
giw’a I, Leffet de Taridité du fol eft
exatement le méme que celéi de la
4;
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vivacité & de la longueur du fec:
jai vu chez moi dans une efpece de
tuff, prés d'une carriere , une canne
digne d’étre mife dans le cabinet d’un
curieux, elle étoit groffe comme une
plumea écrire, longue de trois pouces,
& n’en avoit pas moins fes vingt-deux
nceuds trés-diftinéts ; je envoyai dans
une lettre & une perfonne qui auroit
pu m’en envoyer en échange quel-
quiautres de fix pieds de long , & qui

. dans cette longueur n'auroient eu que

vingt-deux nceuds comme la mienne,
fi elles avoient noué hors de terre
au méme tems. ;
Le premier nceud qui paroit, f{oit
3 3, foit & 4 ou a § mois, refte tou-
jours 3 fa méme place pres de la terre,
v. A, fig. 9, de celui-13 fort le fecond;
v. B, fig. 10 du fecond, le troifieme,
aprés que la feuille €, €, fera defle-
chée & tombée comme les feuilles
AA, BB, méme figure, chaque fe-
maine , fournit environ fon neeud; il
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defleche .& tombe donc 4 -peu-pres
une feuille par femaine; dans une canne
de vingt-deux nceuds,, je fuppofe , bons
a couper,on en voit 25 4 28 dépouil-
1és naturellement de leurs feuilles, &
cinqg 4 fix autres garnis encore de leurs
feuilles deflechées, prétes 2 tomber ;
les nceuds fuivans, garnis de feuilles
vertes, forment Ja téte qu'on a foin
de couper aprés la derniere feuille
deflechée;; la feule expofition des faits,
me femble démontrer que le defleche-
ment & la chute d’une feuille, eft 'u~
nique preuve ( & preuve fuffifante )
de la maturité du nceud auquel elle
€toit attachée; & que les huit der-
niers neeuds de deux cannes coupées
le méme jour , font exadtement du
méme dge , & de la méme maturité ,
quand bien méme Pune de ces cannes
auroit quinze mois & que lautre n'en
auroit que dix; preuve. de raifonne-
ment confirmée » par des ' expériences
réitérées de deux quantités égales de

Cs



58 TRAITE

cannes , prifes dans les pieces d’un dge -
différent , & coupées le méme jour,
par lefquelles il confte que chaque
nceud de cannes prétendues de dix
mois contient autant de {ucre que cha-
que neeud de cannes prétendues de
quinze.

La néceflité ot je fuis dans mcn
fyftéme , de couper mes cannes plan-
tées a douze mois & mes rejettons a
onze, n’a donc rien de contraire & I'idée
quon doit fe faire de la maturité ab-
folue de cette plante maturité décidée
par Pexpérience aufli bien que par
Phiftoire de fes nceuds; quant 2 fa ma=
turité relative, celle qui intérefle le
fucre , elle- weflt pas Peffet de I'dge
mais de la faifon. En Février , Mars
& Avril, toutes les cannes de quel-
qu'dge -qu'elles puiflent étre, ont la
perfection de maturité dont la qualité
du terrain Jes rende fufceptibles; &
je ne manque pas de faire la- plus
grande partie de mon fucre dans cette
faifon.
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Il ne fera pas inutile d’obferver que
jai coupé dans la méme femaine de
Février , dans une piece dgée de dix
mois , la quantité de cannes nécef-
faires pour me donner quatre mille
galons de vefou * ou ' jus, & la méme
quantité dans une piece igée de quinze
mois ( ft Fon vouloit réitérer la méme
expérience ; il faudroit choifir dans
les deux” pieces a-peu-prés la méme
qualité des terres & la méme expofition
comme on choifiroit le méme tems )
le vefou dela piece 4gée de dix mois
étoit unpeu verditre, celui de la piece
de quinze mois étoit fort brun ; les
4000 ‘galons de vefou de I'une & de
Pautre piece, m’ont donné la méme
quantité de trés-beau fucre. Ce- qui
prouve que les nceuds des cannes pré-
tendues de quinze mois, ne donnent
pas plus de fucre, que ceuxde dix mois.
“Cela'prouve aufli que’ tous les nceuds

I Le galon vaut quatre pintes. de Paris,

Cé

¥
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dont les feuilles font deflechées & tom-
bées ont acquis cette maturité que j'ap~
pelle abfolue. -

Cela prouve auffi que ce reft pas
T'dge des cannes mais le fec qui auz-
mente de Janvier en Avril, qui fait
quen Janvier 400 galons de vefou
rendent ordinairement 48 galons , tant
fucre que mélafle , en Février de 56
d 64 ;en Marsde 64 d72; en Avril
quelque fois 8o. Apreés quoi le fucre
moufle , briille méme, {i le raffineur n'a
qu'une routine ; de ce dernier point,
jai conclu que la plus grande perfec-
tion de maturité relative ou mes cannes
puflent atteindre, étoit lorfque leur
jus contenoit quatre parties d’eau &
une , tant de fucre que de mélafl.

Cela prouve aufli que la couleur du
vefou, n'intérefle ni' la quantité ni la
qualité du fucre, mais elle fert d’in-
dice pour- la traiter d’'une fagon ou
d’un autre , il me femble qu’un objet
de gette importance, ne feroit pas in-
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digne de ’étude d’un trés-grand chi=
mifte.

D’autres obfervations m’ont prouve
que dans les cannes parfaitement mires
la-quantité du fucre eft égalea celle
de la mélafle.

Examinons quelques autres circonf-
tances de I'accroiflfement de la canne
& fur tout celle de fa durée.

Hifboire de la canne dans les differentes
efpece de terre , des divers degrés &
de lefpece d’accrotffement quelle y

acquiert.

Il ne faut pas juger de Phiftoire
d’une plante dans un climat qui favo-
rife tous fes développemens., .par fon
€tat dans un pays ol elle ne retire
d’autre fruits des foinsqu’on lui donne,
que la prolonganon d’une trifte exif-
tence , inatile a tous autres egards
que celui de la curlofte. La canne
gwon voit dans les ferres en Europe.,
Neft que Pembre de celle d’Amérique;

{
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ne jugeons donc point de fa durée na~
turelle de I'une , par ‘la durée artifi=
cielle & en. quelque facon apparente
de Tautre; je dis apparente, car fila
canne d’Europe ne croit , je fuppofe
que d’un nceud par chaque année , cin-
quante deux années d’exiftence en Eu-
rope, néquivaudroient qu'd. cinquante
deux {emaines d’exiftence en amé-
rique *

* Lorfque ]e hafardois cette fuppofition je
ne faifois qu 1magmer ce qui pouvmt étre 5
M. Thouin, du jardin du Roi & Paris, m’a
mls en éfac d’aprecler une idée fur lagvelle
]e ‘nétois” pas fans une efpece d'inquiétnde; il
m*a faid ¥oir une cane quil croir plantée it
]f:g;"dbu'm ans 3 elle a trente neeuds; pour
établir qu’elle’'a cru a raifon de deux nceuds
& demi par an , il faudroit ¢tre certain qu'elle
a été plantée il y a douze ans ; mais il m'a
falt vou auffi une canne qu'il fait avoir éié
apportée de T'Amérique , dans un pot, il y a
deukx 4ns;'elie m'a que deux ‘noeuds hors de
terte’y toncluons, du moins comme je Pavois
dit , que pout connoltre une plantey il fane

fuivre dans le climat qui lui-eft propre.
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EXPOSONS DES FAITS.

Premiere obfervation. Je n’ai jamais
vu chez moi ni ailleurs , de cannes
qui euffentau deld dequarante-fixnceuds
utiles ( je ne parle pas de ceux de la
téte ) & jai rarement vu cette quan—
tité de nceuds dans une longueur
moindre de fept pieds, & plus confi-
dérable que neuf..

Deuxieme obfervation Je n’ai jamais
vu cette longueur ailleurs , que dans
un terrain neuf , ou le plus humide
{ans étre noyé, c’elt-a-dire dans le ter-
rain le plus favorable au plus promt
& au plus grand: accroiffement de la
canne. ; :

Troilieme obfervation. Dans un ter-
rain de cette efpece , j’ai toujours vu
la canne nouée hors de terre, a trois
mois , quelque fols 3 deux & ‘demiy
il y avoit eu: des ondées frequeﬁfes
fans averfes. ek STOSTSGP st

Quatrieme obfervations Je wai- jaw
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mais coupé les cannes a treize mois
fans en trouver beaucoup de pourries
ou prefque deflechées, pourries &
couchées, fi année avoit été pluvieufe,
prefque deflechées quoique fur pied,
s’'il y avoit eu tres peu de pluie. Ne
peut-on pas conclure de ces quatre
obfervations,, que quarante-fix nceuds
font a-peu-prés le non plus ultra de
Paccroiflement des cannes dans les ter-
rains humides , que ces quarante fix
nceuds étoient le travail d'3-peu-pres
autant de femaines qui s’étoient écou-
lées depuis la fortie du premier nceud,
puifqu'on ne peut fuppofer que les
cannes croiffent jufqu'au moment ou
Ton en trouve beaucoup de pourries,
& qu'ainfi 'on peut croire que les cannes
de la premiere produétion qui fubfifs
tent encore aprés douze ou tout au
plus treize mois, (e foutiennent Comme
font les. hommes aprés avoir atteint
P4ge de quarante ans, tous les jours
avec quelque diminution de leur va-
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leur réelle; les fecondes produétions
font les feules qui fubfiftent alors dans
leur perfeGion; les troifiemes & qua=
triemes ne P'ont pas encore atteinte?

Cinquieme obfervation. Dansun ben
terrain bien expofé, égouté , & tra-
vaillant depuis plufieurs années, je n’ai
jamais vu de cannes qui euflent au
dela de trente-huit 4 quarante nceuds,
ni cette quantité de nceuds dans ume
longueur moindre de quatre pieds &
demi, avec leur quarante nceuds feu-
lement dans les années affez favo-
rables.

Sixieme obfervation. Je n’ai jamais
vu la canne nouée dans cette efpece
de terrain avant le quatrieme mois ou
le milieu du troifieme.

Septieme obfervation, Je n’y ai ja-
mais vu couper les cannes 3 quatorze
ou quinze mois, fans en trouver de
pourries ou déffechées fuivantla faifon,
Pourries fi je les coupois aprés les
Pluies en Janvier, deflechées fi je les



€6 TRAITE :
coupois aprés trois mois de fec e
" Avril.

Ne peut-on pas conclure de la cin-
quieme & fixieme obfervation que les
trente-huit 3 quarante nceuds font a-
peu-prés le non plus nltra de Paccroif~
fement des cannes dans un bon terrain
bien expofé & égouté, que ces trente-
huit 3 quarante neeuds , font le travail
de trente-huit a quarante {emaines écou-
Iées depuis la fortie du premier nceud
2 quatre mois ou trois mois & demi;
& qu'ainfi, Paccroiflement des cannes
dans un pareil terrain, ne differe de
celui qu’elles prendroient dans un ter-
rain humide que des quatre ou cing
femaines qu’elles nouent plutét dans
celui-ci que dans lautre?

Et ne peut-on pas conclure de la
cinquieme, fixieme & feptieme obfer-
vations réunies que dans un bon ter-
rain bien expofé & €égouté, les cannes
de 1a premiere production, peuvent
bien fe foutenir julqu’d quatorze ‘mois
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peut-étre méme julqu’a quinze, fi elles
ont atteint le quatorzieme en Février.
& que le fec ne foit pas bien vif,
mais qu’il en fera de leur état depuis
treize mois julqu’d quinze , comme de
celui d’'un homme fec & nerveux de-
puis  quarante jufqua quarante--cing
ans , qui s’abufe §’il croit étre aufli
vigoureux qu'a trente-cing? Dot il
fuit qu’il ne peut étre quavantageux
de couper dans un pareil terrain les
cannes & douze mois {i les autres cir-
eonftances du {yftéme qu’on auraadopté
peuvent le permettre ; & méme a onze
mois , {1 les autres circonftances Pexi-
gent ; parce que dans ce cas on peut
efpérer undédommagement dans la vi-
gueur qu'on procure a la fouche par
une coupe anticipée.

Huitieme obfervation, Dans un ter-
rain fec, quoique bon, point fumé,
mais bien travaillé & trés-aidé de la
faifon , je n'ai jamais vu de cannes qui
euflent au de ld trente 3 trente-quatre
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neceuds, & cette quantité , dans uneé
longueur de trois & quatre pieds.

Neuvieme obfervation. Je n’y ai
jamais vu le premier nceud fortir avant
quatre mois quatre mois & demi.

Dixieme obfervation. Lorfque jai
coupé ces cannes a quinze mois, je les
ai toujours trouvées fur pied, mais
tres-feches & quelque fois un peu al-
térées.

Ne peut-on pas conclure de la hui-
tieme & neuvieme obfervation , que
ces trente a quarante nceuds font a—
peu-prés le non plus ultra de Paccroif-
fement des cannes dans un terrain bon
quoique fec, point fumé mais aflez
bien travaillé & aidé de la faifon?

Etne peut-on pas conclure des trois
obfervations réunies, que ces trente
ou trente-quatre nceuds , font ouvrage
d’autant de femaines écoulées depuis
la fortie du premier nceud a quatre
mois & demi ; qu’ainfi Paccroiffement
des cannes dans un pareil terrain, eft
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d-peu-pres égal a celui quelles pren-
droient dans un terrain humide ou dans
un autre bien expof€ & égouté, avec
cette différence , cependant que les
cannes nouent d’autant plus vite que
le terrain eft plus humide , & que dans
ce cas, les neends font plus gros &
plus longs, mais qu’enfin tout I'ac-
croiflement réel fe trouve renfermé
dans P’efpace d’environ douze a treize
mois >

Onzieme obfervation. Dans un ter-
rain plus fec, plus aride, & fur tout
fi le travail ou la faifon nont pas un
peu balancé le défavantage de I'expo--
fition & du fol, je n’ai jamais vu de
cannes qui euffent au de 13 de vingt-
quatre & vingt-huit neeuds, & j'ai vu
cette quantité de nceuds méme dans
des cannes qui navoient que deux
pieds de haut.

Douzieme obfervation. Je n’ai ja-
Mais vu, dans un terrain de cette ef>
Pece la canne nouge avant ¢ing moise
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Treizieme obfervation. Lor{qu’ayant
voulu couper les eannes en Janvier a
quinze mois , & n'ayant pas été fatis-
fait de leur état aGtuel, je les ai atten-
dues jufquen Avril, je n’ai pas trouvé
a la vérité une feule de pourrie , mais
j'en ai trouvé beaucoup d’entierement
deflechées.

Quatorzieme obfervation. Dans ce
méme terrain lorfque les cannes ont
eu dans les mois de Mars & d’Avril,
foit douze, foit quinze mois, & que je
n’ai pas voulu les couper alors, jai
trouvé au mois de Mai & de Juin fui-
vant beaucoup de fouches mortes , j’ai
trouvé dans celles qui avoient réfifté,
le plus grand nombre des premieres
produétions totalement deflechées, &
les fecondes fi altérées par le foleil,
que ce n'a été qu'avec beaucoup de
peine & d’attention qu’on a pu en faire
du fucre.

Ne peut-on pas conclure de la on-
gieme, treizieme & quatorzieme obfer«
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vation que ces vingt-quatre a vingt-
huits nceuds des cannes dans cette ef-
pece de terrain font le non plus ultra
de laccroiflement qu'elles peuvent y
prendre?

Et ne peut-on pas conclure de la
douzieme, que ces vingt-quatre 3 vingt-
huit nceuds , font Pouvrage d’autant
de femaines, qui jointes aux cing mois,
cing mois & demi , écoulés avant la -
{ortie du premier neeud, ne font que
douze 2 treize mois d’accroiflement
réel dans les cannes du terrain le plus
humide , réfervé comme j’ai dit plus
haut la différence de longueur & de
grofleur de nceuds?

Quinzieme obfervation. Lorfqu’on
2 eu foin de travailler parfaitement &
de bien fumer ces' endroits arides ,
i’y ai toujours vu les productions égales
en tout & ce'les d’un bon terrain bien
expofé & égouté. ;

- Seizieme obfervation. L’orfqu'on a
fait des tas de fumier fur quelques par-
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ties de ce terrain fec & aride pour les
diftribuer dans le refte de la piece, jai
toujours vu les cannes dans ces pe-
tits efpaces, qui avoient €té couverts
de fumier , pourries ou déflfechées,
fuivant la faifon & treize mois , comme
les cannes du terrain humide; 'y ai
cependant - obfervé cette différence
qu’en les coupant les unes & les autres
-2 douze mois, le {fucre des cannes du
terrain trop fumé , bruloit en Awril,
& que celui des cannes du terrain hu-
mide fe faifoit alers plus beau qu’en
aucune autre faifon.

Dix- feptieme obfervation, Jai vu,
méme apreés dix ans, Peffet de ces tas
de fumier , & tous les efpaces fur lef-
quels ils avoient €té mis, donner en-
core d’excellentes produéions.

Ne peut-on pas conclure de la quin-
zieme & feizieme obfervation, que
celt toujours la faute du cultivateus
& jamais celle de la plante, {ila canne

welt pas bonne & couper 2 douze mois;
or
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en fuppofant que les cannes plantée’
en QOctobre & Novembre, fuflent
bonnes 2 couper douze mois aprés ,
la pluie qui tombe alors en abondance,
ne pelmettro:t pas de faire du fucre,
4 moins qu'on ne vouliit le fiire abo-.
minable & écrafer les beftiaux. Je n’ai
point parlé ici des plantations de Dé-
tembre , parce qu'il eft rare que dans
les terrains qui ne font pas. privilé-
giées il en réulliffle deux ou trois fur
dix , le fec eft trop voifin..

Ne peut-on pas conclure de la dix-;
feptieme obfervation , que Ceft aufli
la faute du cultivateur , & point du:
tout celle du terrain, s’il ne donné:
pas encore d’excellentes produ&ions, -
ceft-a-dire en d’autres mots , de bons.
rejettons, a la fixieme coupe? Et ne peut
on pas enfin conclure de Ihiftoire gé-
aérale de la canne dans toutes les ef>
peces de terrains , que s’il en eft; o -
dlle, peut -fubfifter jufqu’a quinze & !
feize mois , elle ng. croit -c%(:ndadt 5
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jamais d’une facon utile au de 12 de
treize > Peut étre méme dirai-je affir-
mativement douze, aprés I'avoir fuivie
jufques dans fon dernier développe=-
“ment.

Hiffoire d’une révolution finguliere dans
Dintérieur de la plante ; de la fleche
qui la fuit, & qui forme le dernier
developpement de la canne.

Leffet principal & néceflaire du fec
fur la canne, eft la diminution de la
partie aqueufe de fon jus; 'on ne fera
donc point furpris que la méme quan-
tité de cannes qui en domne au mois
de Janvier 140 @ 160 gallons, n’en
donne que 90 i 100 dans le mois d’A-
vril , ni que ces 9o gallons d’Avril
donnent autant de fucre que les ¥60
de Janvier; mais il fembleroit quau
retour des pluies, la canne devroil
récouvrer Yeau qu'elle a perdue pa
le foleil conftant de Février , Mars,
& Awril ; ceft le comtraire qui arrive;
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non feulement le jus diminue, mais {a
qualité {e détériore, il contient moing
de fucre, & lorfque le renouveau eft
tout-a-fait décidé, que les pluies font
fréquentes & abondantes, ce qui ar-
vive ordinairement du 1 Juillet au 1¢
d’Aoiit, il femble que tous les efforts
de la végétation foient confacrés 3 la
produéion de la fleche,, ». OOP fig. 1.
Le corps de la canne eft alors prefque
totalement deftitué de fon jus qui fe
porte en abondance vers la téte de la
plante ; bientot il fort de fon extré-
mité une tige affcz gréle & pointue
qui s'éleve dans P'efpace de cing 2 fix
femaines jufqu'a la hauteur:d’environ
trois pieds , fe développe enfin par
fa pointe, & fe.couronne d’un panache
{emblable & celui du rofeau OOP fig. ¢
préfente la fleche couronnée'defon pa-
nache; elle eft ordinairement tout-g§-
fait développée 2 la fin d’Octobre, peu
apres elle fe deffeche, elle tombe la
mois fuivant. Quelques perfo]%nes prés
2



76 TroRs A paTi ks
tendent quece panache contiedt-la fe=
mence de ‘la canne ; jei n’en:fais riem,
mais j’ai femé Pefpece de poufliere ou
de graine qui en fort, & rien n'a levé,
Peut-étre que la canne qui-vient de
bouture ne porte que des graines folles.
Quoiqu’il en foit, apies que la:fleche
eft fortie, la canne eft & fon dernier
période, & un peu plus t6t ;un peu
plus tard, aprés la chute de Ia feuille
¢ toujours fuivant la faifon ) les nceuds:
qui la précedent fe deflechent fuccef-
fivement , & cette gangrene, fi jofe
m’expliquer -ainfi , nlelt arrétée que
lorfqu’il fe forme une efpece de fauile
téte , vers le huitieme & neuvieme
avant dernier neeud, v..L , M, fig. 1.
Ce font deux nceuds 'qui.fe déve-!
loppent aprés la chute de Ja'fleche !
il y a beaucoup de pluie , & qui
forment cette faufle téte qui fait en
partie I'office de la ' premiere , puif-
quelle entretient I'action de la feve
dans la partie de la canne qui refle



sSUR TR SUTRE.. N
gncore fain & que s’il ne fait pas aflez
de pluie pour que ces deux nceuds
fe développent tous, fe deflechent fuc-
ceflivement jufqu’a la racine.

Obfervons encore par rapport 3 la
fleche , 1°. quainfi que la maturité,
elle ne& Pomt Peffet de l’age de Ia
canne mais de la faifon ; 3 dans le mois
de Septembre ou d’Octobre les cannes
de fix mois flechent comme celle de
douze & de quinze; mais toutes les
cannes. ne font pas, fuiceptibles de ce
phepamcne. ,

28&0ne les cannes qLu ne ﬂt.c!nnt
pas n'en éprouvent pas moins la ré-
volution intéricure dont jai parlé ,
cette dlmmutlon & appauvriflement de
leur Jus.

°,. Que Iorfqu il s’eft trouvé: dans
une plece de cannes abandonnée ( bonne
terre cependant ) quelque arbriffeay
qui a pu fervir d’appui d une canne
flechée & aux jets fortis de fon hui-
tieme & neuvieme noeud 9 A M
fig. 1) D3
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Ces jets ont donné chacun une canne
beaucoup moins belle 3 Ia vérité que
celle dont ils fortolent,, mais qui n’au-
roit fans doute eu befoin pour flecher
dans fon tems , & donner enfuits
d'autres petites cannes, que d’étre ap-
puyée comme celle qui I'avoit pro-
duite. '

Fignore les obfervations d’aprés lef-
quelles on peut prétendre que la canne
a befoin de quatorze & quinze mois
pour étre dans fa perfefion ; celles
que je viens de préfenter me paroif=
{fent établir d’une facon bien pofitive
que relativement a fon plus grand
degré d’utilité , la canne eft une plante
annuelle, & vivace par fa racine,
quainfl le fyftéme de culture qui lui
convient, le plus avantageux au cul-
tivateur , fera celui qui aura ces deux
points pour bafe, & qui les combi-
nera ‘le mieux avec les effets que doi-
vent opérer fur elle , les différentes
faifons qui regnent dans les' climats oit
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on la cultive, & j'ofe croire que mon
{yftéme, peut foutenir 'examen 2 ces
deux égards.

Il me refte & patler de I'hiftoire de
la canne dans les deux fyftémes.

Hifloire de la canne dans les deux [y [
témes y & dans les différentes efpeces
d'années , feches , & pluvieufes,

L’hiftoire de la canne dans les deux
{yftémes, découle fi néceflairement de
ce que jal dit ci-deflous, tant a égard
des failons, que de leur influence fur
les différentes produ&ions premiere,
feconde & troifieme , qu’il fuffit de
fe rappeller le tems & les conditions -
de leur fortie & de leurs développe-
mens , pour conclure; 1° Que dans
les années favorables, les premieres
produtions des cannes plantées en
Qcobre & Novembre, coupées quinze
mois aprés, ont plus de nceuds que
les premieres productions des cannes
plantdes en Mai, & coupées l'année

D4
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d’aprés; 3 douze mois, mais que ‘ce
plus n’équivaut qu’a un mois de végé-
tation , attendu effet du fec qui dans
une terre découverte , la fufpend vi-
fiblement pendant les mois de Mars
& d’Avril; & que les fecondes’pro-
duéions font égales dans les deux
témes ; les fecondes produétions de la
grande culture ne paroiflant qu’en
Juin pour étre coupées en Février,
& les fecondes produétions de la pe-
tite culture paroiffant a la fin d’Aodt
pour étre’ coupées e Mal

2% Que dans les années feches, la
perte doit étre un peu plus fenfible
dans le fyltéme de la petite culture,
parce que dans l'un ni dans lautre
fyftéme, on ne verra paroitre de fe-
condes productions ( d’une valeur
réelle ) & que la différence du treizieme
mois fur les premieres demeurant en
{on entier, un eft plus fenfible fur treize
que fur un nombre plus confidérable
3°. Que dans les années plus batiment
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les fecondes & troifiemes produtions,
feront égales dans les deux fyltémes,
par la raifon que nous avons donnée
ci-deflus de I'égalité du tems qui s’é-
coule entre la fortie & la.coupe des
unes comme des autres, & que le bé-
néfice que le fyftéme de la grande
culture pourroit efpérer de fes pre-
mieres produltions , fe trouvera en
pourriture au tems de la coupe, :

4% Enfin que la différence totale
fur le produit des années combinées
ne peut étre aflez confidérable pour
n’étre pas beaucoup .plus que com-
penfée par le produit de ma feconde
récolte , ou plutdt par ume récolte
fur toute la terre au lieu d’une’récolte
fur les trois quarts.

+ Malgré I'évidence des raifons qui
devoient me décider  fuivre le fyftéme
de la petite culture, javoue que la
force du vienx préjugé m'a tenu moi-
méme: tres long tems en fufpens ;

mais'je crois devoir le propofer lorf<
Ds
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que je puis prouver par une expérience
de cinq années confécutives, une diffé-
reice de quelque chofe de plus qu'un
fixieme en fa faveur, une année prife
dans Pautre.

Tel eft la ‘méthode que propofe
M. le Marquis de Cazaux. Il feroit bien
a defirer qu'elle fiit admife dans toutes
- nos colonies & qu’elle y remplacatcelle
qu’une routine aveuglc sobftine 3 y
perpétuer.

MANIERE D’EXTRAIRE LE SUC
DES CANNES ET D'EN FAIRE DU
S HE R

On doit felon Miller couper les can-
nes avant la faifon des pluies, parce-
qu’alors le fucre fe cuit 2 bien moins
de frais. Lor{jue les cannes ont acquis
le dégré de maturité convenable, ce
qu’on reconnoit & la couleur jaune
qu'elles'acquierent & 4 la couleur grife
& méme un peu brune de la moélley
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qui eft blanche avant la maturité; on
n’en coupe que la quantité que le mou-
lin en peut écrafer chaque jour. Cette
attention eft néceflaire pour que le fuc
des cannes quia une trés grande difpo-
fitions fermenter , ne saigrifle pas. On
place les cannes entre de gros rouleaux
de bois recouverts de fer, pofés
verticalement dontles révolutions pref-
fent fortement , & brifent les cannes
entre eux dans un efpace quin’eft gueres
que d’une ligne ou une ligne & demie.
Le fuc qui s’en exprime tombe dans
une auge deftinée a le recevoir. Cette
liqueur douce & vifqueufe s’appelle miel
de cannes, vefou  ouvin de cannes. La
canne qui a rendu tout {on {uc fenomme
bagaffe,defléchées, on emploie a briiler
fous les chaudieres; on on la donne &
manger aux beftiaux qu’elle engraifle.
Les moulins & fucre, dent il eft fuperfly
de donner la defcription, font rus
par le moyen de I'eau ou des animaux®

On y emploie les chevauix on les becufss
D6
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Quelques uns préferent ces derniers,
dont la lenteur eft compenfée par la
force qui donne le moyen de mettre
au moulin le double de cannes, &
" d’avoir con(équemment plus de vefou
a la-fois. Mais ceux qui préferent
les beeufs, devroient avoir un moulin
fait exprés , affez femblable dailleurs
au moulin 4 eau, mais dont les par-
ties feroient proportionnées pour la
force & le volume au double de ré-
{iftance , que le double de cannes qu’on
- y met. doit occafionner.

Les cultivateurs qui employent in-
différemment des beeufs & des chevaux
au. méme moulin , le voyent bientét
fe déranger dans les pivots. Un petit
canal \qu'on” a':foin de laver plufieurs
fois par jour, pour que le vefou ne
s'aigrifle pas, conduit le vin de canne
3 'la fucrerie, dans un baffin placé prés
delapremiere chaudiere, qu’on nomme
ia gm:adg. .:Quand il efl a propos de
remplir cette 'chaudiere, on ouvre le
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robinet qui eft au fond du baflin. .
On fait avjourd’hui du fucre en bien
moins de tems qu'autrefois ; car les
chaudieres ayant alors chacure leur
fourneau, il éroit difficile d’accoutu-
mer les negres a entretenir le feu fui-
vant les proportions qui conveneient.
Nous devons aux Anglois la maniere
expéditive de faire du fucre. Elle con-
fifte en un fourneau commun 3 toutes les
chaudieres , qui les fait bouillir 3 feu
de réverbere. Ce qui abrege beaucoup
de tems, & épargne bien du bois. Il
elt formé d’un canal dont I'ouverture
eft en dehors de la fucrerie , pratiqué
dans la muraille, prefque vis-d-vis de
la derniere chaudiere , & terminé par,
une cheminée placée un peu au deflus
de la grande chaudiere. L’ouverture
de la cheminée qui communique au
canal, doit étre aufh large que celle
de Pentrée . & cette derniere doit étre
tournée au vent de brife. Les chaudieres
font enchaflées dans la votite du four-
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neau a des diftances égales , cependant
prefque contigues les unes aux autres.
Les chaudieres diminuent de grandeur
proportionnellement depuisla premiere
qu'on nomme la grande , julqu’a la der-
niere quon appelle batterie. On chauffe
ces chaudieres avec un feu clair &
continuel, qu’on entretient avec les
pailles de cannes, & les cannes elles-
mémes dont on a exprimé le fuc &
quon a fait bien fecher. Cette conf-
tru&tion de fourneau procure aux chau-
dieres un feu vif, qui perd infenfible-
ment de {2 force, en montant le canal
pour fortir de fa cheminée. Cependant
comme la longueur du canal pour cing
chaudieres contribue & diminuer la vi-
vacité du feu, ce qui fait que la grande
ne bout point & que !e vin de canne
reft fouvent qu'échauffé quand il faut
le tranfvafer dans la feconde chandiere
nommée la propre ; quelques habitans
de Saint-Domingue ont imaginé de
partager le canal en deux , de faire
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2

deux fourneaux & une cheminde &
chaque extrémité. Par ce moyen toutes
les chaudieres bouillent auffi vite &
auffi fort qu’on le juge a propos. Dans
cette difpofition de fourneau, on pour-
roit méme placer fix chaudieres {i 'on
éroit afluré d’une quantité fuffifante de
velou pour les entretenir.

- Ceftlabondance du corps muqueux
qui fait la richefle du vefou; on s’af-
fure de la quantité quil en contient,
au moyen de’aréométre de M. Baumé;
lorfque cet inftrument s’enfoncede onze
dégrés , le vefou eft fort riche, le
plus pauvre ne donne. que {ix dégrés.
M. Dutréne la Couture , & qui nous
devons cette obfervation, n’en a pas
vu qui pafsit ces deux extrémes. Mais
il n’y a que P'eil exercé du raffineur,
qui puiffe connoitre & I'infpection du
vefou:, la quantité plus ou moins
grande des ingrédiens qu'il faut em-~
ployer dans la purification de ceotte
{ubftance., Ceux dont on fe fert dans
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nos Colonies , font une leflive de cen*.
dres & de chaux qu'on délaie dans le

méme vin de canne, qui prend alors

une couleur de jaune blanc: On met

deux livres de chaux & une livre de

cendre qu'on détrempe dans quinze ou

vingt pintes de vefou. On peut cepen-

dant décider par la.qualité du’vin de

canne, la leffive la plus convenable .

car, s’il a une bonne odeur vineufe;

& upe couleur tirant {ur Peeil de per=

drix, on fait alors la leffive avec une:
chopine de cendre & un tiers de chaux.

S’il eft cleir & blanchatre, il eft vert

& gras , ce qui arrive lorque les can-

nes viennent d’un terrain trop aquatique

ou quelles ne font pas: affez- mares ,

onaugmente alors lacendre & la chaux,

on prend une pinte de chacune; §’il

eft noirdtre,, épais, d’'une odeur forte

tirant fur-l'aigre , ce qui prévient de

ce que les cannes font vieilles 8 qu’elles

font venues dans des fonds marécageux,
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on met une pinte de cendre une cho-
pine de chaux & de I'alun dans la lef-
five, On y ajoute , a Saint-Domingue,
le fuc de quelques plantes. Celle qu'on
eltime le plus font les cannes de Ma-
dere ou Maronnes;, qui croiffent aux
bords des marais qu’on appelle en Amé-
rigue lagons , la liane & minguet, &
Pécorce du bois d’orme. Cette leffive
fait confidérablemeut écumer levin de
canne , en {épare les impuretés & fuffit
pour fixer les parties falines..On ex-
clut la cendre en fubflance, on n’en
prend qu’une leffive claire qui- fuffit
pour débarrafler le fucre des parties
€trangeres qui le giteroient.

La leffive de chaux & de cendres
qui eft alkaline comme on le fait, a
beaucoup d’affinité avec les matieres
grafles ou muqueufes avec lefquelles
efle forme un mélahge favoneux & fa-
cilite la {éparation & la fermation du
grain. Son alkali s’empare de I'exces



90 ARk BT
d’acide du fucre * & forme avec cet
acide un fel indiffoluble, quife pré-
cipite ou s’éleve avec les écumes.
Les autres efpeces d’alkali peuvent
bien aufli abforber Pexcés d’acide du
fucre, mais ils forment des fels qui
reftent en diffolution dans la liqueur
& ne s'en {éparent pas comme le fel
. & bafe terreufe. Une autre propriété
de la chiux elt de donner du corps
i Pécume qui fans cela feroit beaucoup
plus molle & pafleroit & travers les
trous de I'écumerefle. Sans leau de
chaux plufieurs matieres de fucre ,
méme aflez blanches, ne produiroient
qu'une péte épaiflz, pleine d’'un grain
trés-fin & trés-mollet dont le firop
auroit beaucoup de peine 2 fe féparer.

* M. Boucherie rafinenr a Bercy, prétend
qu'il 0’y a point d’exces d'acide dans le vefou
& que la leffive ne (ert qu'a la defecation du
vin de canne. Cleft une vérité qu'il a, dit-il,
démentrée 3 MM, Magquer & d’Arcete.
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On méle aufli dans la leflive du fang
de beeuf dont leffet eft de former
comme un refeau qui raffemble les
molécules {avonneufes, les compofées
des particules de Ia chaux & des par-
ties vifqueufes du vefou, & de les
porter en écumes & la furfice de la
liqueur.'On congoit que C’eft la partie
lymphatique' du fang qui produit cet
effet , ce qui eft en tout conforme a
la dépuration des autres fucs des
plantes.

Lorfqu'onadéterminé, d’aprés I'iafl~
pection du vefou , comme nous 'avons
dit , la quantité & l'efpece de leffive
qu'on doit introduire ; on met le feu
au fourneau , & avant que le vefou
bouille , on a grand foin de féparer
exaltement les écumes qui fe forment,
jufqu’a ce qu'il n'en paroiffe plus a la
furface. Ces écumes fervent & la nour-
riture des animaux , ou on les fait fer-
menter avec des cannes exprimées pour
en faire une boiffon aux negres aprés
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que le vefou; a: bouilli-pendant une
heure , on le verfe avec: de grandes
cuilleres dans une autre.chaudiere un
peu moins grande, qu'on nomme [a
propre , ayant foin de le paffer a tra:
vers d’un blanchet, morceau de drap
blanc bien foulé; & aprés y avoir mis
encore un peu de leflive,, on le fait
bouillir plus fortement que dans la
premiere , on continue d’écumer avec
tout le foin poflible. Ce vefou déji
un peu purifié, par cette opération ,
eft tranf{mis dans une troifieme chau-
diere ou.on le fait encore bouillir pour
lui enlever une grande partie de ’hu-
midité furabondante, ce qui lui donne
un peu de confiftance. On fait un feu
fi violent vers la fin de Popération,
que la maffe du fluide femble étincellers
ce qui, fans. doute 5 a fait nommet
cette chaudiere le Hambeau. Du flam-
beau le vefou eft verfé enfuite dans
une chaudiere ou I'on met encore uit
peu de leflive & & force d’y bouillir,
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d’écumer & de s’évaporer, il y prend
une  confiftance de firop , ce qui'a fait
nommer Ia chaudiere /e firop,

La cinquieme chaudiere ou batterie
qui ne contient gueres que le tiers de
la-premiere étant remplie de ce firop ,
on le brafle encore avec de I'ecau de
chaux, on ajoute un peu de diffolution
d’alun, on le fait bouillir , & comme
les bouillons montént conlidérablement
& que lefirop pourroit .s’épancher
par-deflus-les bords, on a‘foin dy
jetter de tems en tems quelqués pétits
morceaux de beurre ou d’autres
maticres grafles, & de Pélever avec
Yécumoir. pour lai .donnerde l'air ce’
qui fait ‘baiffer les b0u1110ns &- donne‘-
le' tems. d’écumer. - SRE

» Pour saflurer i e’ ffop e{’c fufﬁfamu
ment cuit, on en met une goutte fur
le pouce;, y joignant le doigt du-mi-!
lieh & les-écartant Pun de Pautrey! it
fe forme un' filet dont la rupture plus’
6u moins nétte &' prompte montre le’
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dégré de cuiflon ; on le transfere alors
dans une grande chaudiere nommée
rafraichifloir fous laquelle on ne fait
point de feu, & avec une grande
fpatule 2ppelée pagale , on exprime
un moeuvement continu a cette mafle,
jufqu’a ce que par le réfroidiflement
elle {e foit convertic en une infinité
de petits criftaux.

Le but de toutes ces opérations eft
de féparer du f{ucre une grande quan-
tité de matieres hetérogenes , mais il
eft trés-important de n’y employer que
le dégré de feu néceflaire; car il pa-
roit par les obfervations de pluficurs
chimiftes modernes qu'une chaleur trop
forte eft capable de compofer une
partie confidérable du fucre, & de
le réduire en mélafle, qui ne peut plus
fe criftallifer. Ceft donc le feu quion
fait fous la derniere chaudiere qui dé-
cide du fort de Popération. il a été
bien conduit le fucre forme des cryf
taux gros & buillants; i le feu a écé
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trop modéré , il refte une quantité
confidérable d’huiles étrangeres qui
marquent le fucre, le rendent gros &
noirdtre , de forte que quand on veut
le deflecher il devient toujours poreux
parce que les intervalles qu’occupoient
les huiles reftent vuides,

Lorfque le firop a été ainfi converti
en pstits grains a force de le renmuer
& qu’il eft réfroidi au point d’y pous
voir tenir le doigt on le verfe dans des
vales de terre faits en cone , qu'on ap-
pelle formes. La bafe du céne eft dé.
‘couverte, fon fommet et percé d’un
trou. Ou bien on le verfe dans
des bariques défoncées d'un c6ié &
pofées debout fur le fond qui leur
refte an-deflus d’une citerne dans la-
quelle le firop , qui n’eft point criffal-
lifé , ‘tombe au moyen de quelques
troncs pratiqués au fond de ces ton-
neaux & bouchés avec des cannes qui
venant & fe deflecher par la chaleur
du fucre, laiflent un libre paflage 4
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ce firop. Comme la mafle criftalifée
eft affzifiée lorfque le firop eft écoulé,
on acheve de remplire les tonneaux avec
du fucre de la méme efpece, on y
remet alors des fonds, & Pon a, aprés
quclque tems , un fucre brut, mou
& brun connu dans le commerce {ous
le nomde mofcouade *.

Ceft fous la forme de mofcouade,
que la plapart des colons de '’Amé-
rique , lenvoient en Europe ot on
le raffine. Cette pratique leur épargne
des bitimens couteux , laiffe plus de
negres employés au travaux des ter-
res, & permet de récolter deux ou
trois mois de fuite fans interruption,

* On nomme gros firops, le firop ‘qui fere,
du fucre pendant que les formes égoutent,;
il eft traité comme le vefou & donne un f(ucre
de moindre qualité, nomms fucre de firop.
Ce qui n’a pu fe criffallifer eft un firop amer
qui fera 3 faire le taffia ou ewu de vie de

£q {137 FuSabbnl 158 :
W : Cependant
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. Cependant les habitans de nos-Iles
ont coutume de faire & leur fucre une
autre fagon appelée terrage. Pour. cela
on choilit les: pains défectueux , laif~
fant les autres pour les refondre; on
les replace dans leur forme- fur) un
pot de terre vuide , on:guleve une
croiite qui s’eft formée fur le fucre,
au-deffous de laquelle fe trouve une
croiite plus grafle,, {éparée de la pre-
miere par un vuide d’environ un pouce.
La crotite feche fe refond avec le gros
firop , celle quielt grafle, n'eft bonne
qu'a faire du taffia. Le trou qui fe trou-
voit entre elles étant bien netoyé , on
le remplit a un demi-pouce prés du
bord d’une fuffifante quantité de fucre
en poudre , tapé & bien dreflé de ni-
veau; & l'on couvre la furface de la
forme d’une terre blanche, efpece de
marne ou terre a pipedélayée en con-
fitance de mortier clair. L’eau defcen-
dant & fe filtrant peu-a-peua travers
le fucre, diflout la portion mieEl-Ieufq



o8 TRALTE

qui refts encore , & s'écoule ayec elle
par un trou qu'on a pratiqué pour
cela & la pointe du céne. Lorfque la
terre eft deflechée, on en met de
nouvelle fur laquelle on verfe de l'eau.
Un fecond terrage acheve de précipiter
te refte dea fubftance colorante dont
la pointe du pain de fucre pourroit
encore étre impregnée,

Cz firop+ doit éwe féparé du pre-
mier, parce qu’il contient beaucoup
defucte, que l'eau a diffous & entrainé
avec elle. On le clarifie a part.

Apres que les formes ont été bien
égoutées, on en retire les pains qu'on
- porte aufli-tét dans une étuve échaufice
par un poéle de fer, dans laquelle on
les range fur leur bafe & un pouce de

“diftance environ les uns des autres.
Onentretient pendant les premiersjours
unie chaleur modérée, que Pon aug-
‘mente peu-d-peu jufqu’d ce qulelle
faffe monter le thermométre de Réau~
mur au tinquantieme dégré, Sans cette

[
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précaution de chauffer par dégrés , il
fe formeroit fur les pains des taches
rouffes , qui diminueroient le prix du
{ucre; fans cependant en alterer le gotit,

On pile & l'on broie cette efpece
de fucre & on Lenvoye dans des bac-
‘riques en France.

Le raffinage fe fait par des clari-
fications & des dépurations {emblables
a celles que nous venons de décrire.

On tire parti des firops, ceft,
comme nous I'avons dit, la liqueur
.qui dégoute des formes dans les potsa
On les divife en trois efpeces, en gros
firops , en firops fins, & en bdtards
ou wergeoifes , ils valent le douzieme
du prix des fucres; mais on n’en re-
tire qu'une feule & méme efpece de
fucre. Le gros firop eft celui qui fort
immédiatement du fucre des cannes
brutes , & du fucre raffiné. On n’en’ex-
cepte que les firops qui fortent des
fitops mémes', quand on les a cuits
& mis en forme pour én faire du fucre,

Ea
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‘On-appelle ceux-ci firops amers ; -ils
ne {ont -propres qu'a faire du taffia.
= On‘les’ traite comme le fucre brut,
‘avec dela leflive de chaux; on les
fmit bouillir Je plus vivement qu'on
peut & la- confiftance convenable, &
on les met dans les formes.
-7 Les firops fins font ceux qui fortent
‘du fucre , aprés qu'on I'a zerré ou cou~
vert de terre. Ces firops font mal-fai-
fans. Quelques negres en ayant em-
ployé dans leurs ragoiits, ‘en ont €té
non-feulement incommodés , plufieurs
méme en font morts ; leur qualité de=
-etére vient fans doute de la leflive
alkaline qu'ils contiennent, qui eft
dautant plus cauftique que le fucre au
travers duquel elle;a-paflé , contenoit
moins de fubftance mielleufe. On cuit
les firops fins de la:méme maniere que
les gros. Les firops-bitards font ceux
qui fortent des firops mémes, cefts
i-dire du fucre quiona.faitedes figops
aprés ‘qUil a été cerré Omiles fait cuird
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comme nous 'avons dit pour, lesgros
firops, & le fucre 'qui en provient,
{e nomme: {ucre de:vergeoife:

Le fucre royal n’eft autre chofe'qug

le fucre ordinaire & les plus belles ¢af~
{onades, gu’on fait fondre dans de Leau;
qu’on clarifie avec des blancs d’ceufs;
quon pafle plufieuts:fois au blanchet;
auquel on fait fubir les :mémes pré-
parations que nous avons décrites pour
le fucre: moins fin, & qu'on pafle 3 Ia
terre, pour achever de lui enlever la
matiere extradive. On -le fait fecher
dans Pétuve 3 un feu: modéré de crainte
qu’il ne rouffifle,
3 Ce fucre eft fans-contredit le plus
beau mais il fouffre un déchét con-
ﬁdx;ga}ble,-JZQO livees de -fucre: ordis
naire ne. donnent 3 peine que fixcents
livres de fuere royal.)

. Le fucre candi eft formé avec du
firop bien clarifié meins cuit que pour
former du fucre ordinaire , & quion
hiffe criftallifer par.le réfrqic%ifemem

3
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& le. repos.;On colore quelque fois
le firop avec de la cochenille, & les
cryftaux qui en proviennent font rou-
geitres.

Les firops dont on ne peut plus ti-
rer:de fucre , font employés comme
nous-llavons dit, d-faire de Peau~de«
vie de 'fucre :que ‘le Francois appel-
lent taffia ou guildive, & les Anglois
rum; Elle fe faitainfi; on'met deux tiers
de ‘P'eau; qui a fervi A laver les pots;
les formes & les chaudieres, avec un
tiers.de: ces firops , dans des futailles
on agite un-peule mélange ; puis on
couvre les tonneaux, & on laifle re-
~ pofer & fermenter la liqueur ]ufqua_
ce qu.el[e aitiacquiscun gout vineux
{ans-aucune apparence d’aigre , & que
Pébullition paroiflc diminuer, ce qu’on
appercoit quand.la liqueur commence
a s'affaiffer.  Alors on verfe cette. li-
queur dans -de grands alambics qui
cofitiennent : quelque fois jufqu’a fix
barriques ; & 'on procede a la diftil-
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lation de la méme maniere que cela
fe pratique dans plufieurs de nos pro-
vinces ot I'on diftille le vin. Ce qui
paffe dans le ferpentin eft le taffia. Ces
alambics font enfermés ‘dans des four-
neaux conftruits' de maniere qu'ils re-
coivent le contact du feu jufqu’a troid
pieds au-deflus dufond. Par cette conf-
truction on économife le combuftible,
mais le firop’, en sattachant contre
les parois de T'alambic, s’y brile en-
tierement:& produit une huile empy-
reumatique qui communigue fon gotit
a P'eau-de vie qui par 13 devient {i dan-
gereufe que ceux qui en boivent avec
exces ont des mouvemens convulfilfs,
trés-violens , dans lefquels ils pouflent
des cris affreux. La fuite eft un ab-
batement qui dure plufieurs jours, &
quelque fois méme la mort Senfuit
les matelots , les foldats & le peuple
ne font que trop fouvent les viGimes
de P'ufage de cette liqueur mal pré-
parée, Mais lorfque cette iiqu%lr a été
+
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diftillée convenablement, & gardée
quelque tems * , on la préfere dans
toutes les colonies de I’Amérique a
celle d’Europe , non - feulément pour
boire, mais aufli pour panfer les plaies
& les ulceres , on!'la trouve moins.
britlante , & on la juge plus: faine;
en effet on remarque, dit M. Poupée
Defporte , qui’ a'pratiqué long tems
la-Médecine en: Amérigue, que ceux
qui -s’adonnent par habitude 3 -cette
liqueur , méme au point de s’enivrer

* 11 paffe pour conflant aux Iles de France
& de Bourbon, que cette liqueur perd fz
mauvaife qualité par le laps du tems; on
y a obfervé quiapres detx ans elle neft plus
mal-failante. Dans quelques unes de nos co-
lonies il avoit ¢té prefcric de garder le taffia
pendant ce tems, en topneaux, avant de le
metre en vente. Ce réglement facile a éé
long tems fans cffet, il s'agit de le renou-
weller & d’en maintenir U'exécution, { Traité
des maladies des negres, par M. d'Azille.
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tous les jours, réfiftent plus que tous
les ivrognes d’Europe, qu’ils ne font
pas {i promptemennt fujets, aux mala-
dies qui font communément les fuites
de cette intempérance, & qu'ils ne {ont
pas attaqués de pluﬁeurs, comme de
tremblement, de paralyfie, de goutte:
on pourroit , ajoute-t-il , lui attribuer.
aufli une qualité anti-{corbutique ; car,
peu de ceux qui en_ufegt, & qui en
font méme excés par habitude , font
attaqués de ce vice, ou du moins 1ls
paroiflent avoir des {ymptédmes moins.
confidérables. Le taffia employé pour
le panfement des ulceres & des-plaies,
raccornit moins les- fibres , defleche
moins les chairs que Ieau-de-vie de
vin, & feconde mieux par-la inten-
tion de procurer une bonne fuppur;t,-'
tion.

Nous. yoyons - que Ies diverfes _pré-
_parations que l'on fait _fubir au vinde
cannes, ont pour objet de dépouiller.

le fucre qui y eft contenu, d’une eau
Esj
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furabondante, & d’une fubftance extrac-
tive & mielleufe qui Pembarrafle ; que
Teau s’évapore par les ébullitions ré-
pétées ; que Peau de chaux s'empare
de 'acide furabondant qui unifloit au
fucre la fubftance extractive mielleufe,
& que le terrage diffout ce qui refte
de cette fubftance, De tous les ingré-
diens quon emploie pour faire la lef-
five qui doit* fervir 4 la purification
du fucre, la chaux paroit mériter la
préférence par fa grande affinité ayec
Yacide faccharin. Les plantes que quel-
ques raffineurs employent , & que nous.
avons indiquées , paroiffent étre de
celles qui fourniflent de la potafle fans
étre incinerées, comme I’a obfervé M,
Baumé dans fes Elémens de Pharma-
cie, en parlant du corana folis. La
cendre na pas, a beaucoup pres, le
méme avantage. Le fucre qui a été
travaillé avec cette fubftanee , devient
fort gris au terrage , il eft fans liaifon,
& .conferve toujours une humidité
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onétueufe. Sil'on faitfondredans deleau
claire , un morceau de fucre fait avec
de la cendre, on trouvera au fond
du vafe des matieres terreufes , on n’en
trouvera point au contraire dans le
vafe ot on aura fait fondre du fucre
fait @ la chaux. Aufli les connoifleurs
favent-ils bien le préférer. Ce dernier
elt plus blanc, plus fec & plus fonore.
Mais 1t Ia chaux dogne de beau fucre,
on en a aufli beaucoup,m'oins, par.
rapport au déchet quelle occafionnes
il eft vrai que cette perte eft com-
penfée par la qualité du fucre, qui
étant plus beau doit étre mieux vendu,
La cendre eft donc contraire & la belle
confection du fucre, mais ceft la cen-
dre en fubftance, car la leflive de cen~
dre jointe a la chaux ne peut quétre
fort avantageufe.

Lz cendre denne au fucre brut une
belle apparence , qui tournant 3 P’a=
vantage du vendeur, a fans douyte tou-

Jours mainteny Popinion ot I'on a €té
Eé
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de la néceflité de la cendre pour fa
fabrication du fucre, & ce qui a pu
donner lieu 3 cette .axiéme , que la
cendre donne du corps au fucre.

Les fucs de plantes fufceptibles de
fournir des fels effentiels, ceflent d’en
donner lorfqu’ils font fermentés. It eft
donc trés-important de laiffer parfai-
tement égouter les barriques qui con-
tiennent la mofcouade, & de les percer
de plus de trois trous, comme on le
fait ordinairement. Car le firop qui
fermente, détériore 3 un tel point la
mofcouade, que fouvent elle ne rend
au' raffinage que la moiti€ du produit
ordinaire.

- On peut juger d'aprés cela, que fi
Pon obtient dans les raffineries de PA-
mérique , plus de fucre rafiné, & en
plus grande quantité qu’on nele fait dans
celles de I'Europe , des fucres bruts,
&eft ‘qw'on n'a pas” donné au firop le
tems dé fermenter , ot que fi Pon a
gardé’ ces fucres long tems, avant
de les raffiner , ils -étoient beaucoup
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mieux purgés de leur firop, que la
plupart de ceux qu’on nous envoie.

Les travaux relatifs a la culture de
Ia canne a fucre, & 3 lextration de
la matiere criflallifable qui conftitue
le fucre, font faits comme on le fait,
par des negres. On croitall ez géné-
ralement qu’ils font néceflaires pour Ia
culture des cannes & la fabrication
du fucre, on penfe méme qu’il faut
qu’ils foient efclaves pour aflurer cette
culture & laquelle ils fe fouftrairpient
s'ils €toient libres. Cette opinion , &
le commerce lucratifqu’offroit la traite
des negres., foit par la vente des mar-
chandifes de peu de valeur qu'on don-
qoit en échange pour les efclaves , foit
par 12 vente des elclaves dans les co-
lonies d’Amérique, ont fait trouver 2
re commerce, des apologiftes.(1) Mais
la difficulté de faire la traite des négres
devenue confidérable par le dépeuple~
ment des cotes o on la fait ; & parcer

(1) Parmi le(quels vient de fe range
Malouet, :
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que les efclaves viennent de trés-gran-~
des diftances dans les terres ; la mor-
talité prodigieufe de ces malheureux
dont prés du quart périt dans la tra-
verfée , ce quiaugmente confidérable-
ment leur prix ; la perte des matelots
que ce trafic occafionne, & plus que
tout cela, fans doute , la connoiflance
des vrais principes de la morale & de
la juftice , & les progrés de cette phi-
lofophie qui fait tant de bien méme 2
fes détra&teurs , toutes ces caufes vont
faire cefler ce commerce ou, au moins,
apporter de grands changemens dans
la fituation des negres. :

M. I'Abbé Raynal & les nouveaux

écrits des Anglms * , n’ont riendit de

* On fait quil s'eft formé une affociation
de pluficurs Villes d’Aﬁgleterre pour folliciter
un a&e du Parlement pour Paffranchiffement
des ﬂegres,, -que le Clerge Anglois a éié le
premietr 4 le demander, & qu’il a pawu en
Angleterre ainfi quen France, un grand -
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trop fort fur Pétat malheureux des ne-
gres , & fur I'horreur que doit infpirer

nombre d’écrits en faveur de ces malheureux,
On diftingue principalement celui du Pafteur
du Saint-Evangile , M. Schwartz ; par la {o-
lidité & I’évidence des principes qu’il y rap-
pelle pour prouver Pinjuftice de Pefclavage |
des negres ; & celui de M. Ladebat , dans
lequel on remarque un plan bien concu, pour
leur afitanchiffement , il fait voir, comme
nous , que la culture de nos Colonies , n'eft
pas_aufli floriffante qu'elle pourroit I'étre fi
les negres attachés a cette terre étoient libres.

Le tableau fuivant montre le produit des, -
principales Iles compar¢ au nombre de leurs:,
negres- travailleurs. :

cultivé par produit

8. Dom. 3905000: Eftlaves, 100,000,000
La Jam, 2005000 Efclaves, |35,000,000
Guad, 100,000 . Efclaves, 18,000,000
Martis 80,000, Efclaves.; 18,000,000

680,000 < ELptbd, 171;000,000
Pour la valeur des'denrées edn- 1o - 00
fommées dans ces Iles; prove=' -

nant de la celture des negres. 68,000.000

&

240,000,000
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ce trafic, nous n’avons rien a y ajouter,
mais nous allons confidérer leur tra-

Ce qui divifé par le nombre des eltlaves
donne pour chacun 352 liv. 18 fi 1o den,
M. Young, comme nous I'avons vu; évalue
le travail annuel d’un bon cultivateur 4 2400
liv. Notre culture accablée par Ia mifere pu-
blique , n’offre pas des réfultats aufli briflans,
mais ils furpaflent ‘de beaucoup le produit
du travail des negres. D’apres des données
préfentées en 1770, la reprodu&ion totale
de la France, fut évaluée 4 3164 millions.
On croit que le quart au plus de Ia popu-
Aation géncrale eft attaché A la culture, ainfi
{a reprodu&ion totale eft le prix du travail de
fix millions’ d'individus ; ‘ce qui donne par
téte un produit de 527 liv. 6 f. 8 deniers,

Le produit ‘du travail eft encore en raifon
de' 1a fertilit¢ ou du prix des denrées culti-
vées; de la fertilité , lorfylle les denrées &
les valeurs font les mémes ; & du prix lorfque
Ies denrees & les valeurs font différentes.

Le ¢ carreau dé"t;n'e dans Jes Colonies pro-
duit au moins deux miille livres par an; ce
qui donne environ, $oo div. par arpent. Le
produit de Pacre en Angleterre , neft évalné
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vail,, & le comparer & celui des hommes
libres, On n'a rien écrit en France fus

-

qu'd 4 liv. flerlings , ou 108 liv. par arpent, le
carreau eft de 3,400 toifes quarrées, I'acre
de 1,135 toifes, & Parpent de 1,344 -

Un homme , dont le travail rend annuel-
lement 520 liv. dans une terre qui ne pro-
duit que 108 live par arpent, donneroit dans
Une terre qui produit 8oo liv., 3851 live 17
fols. Je réduis cette fomme au tiers 2 caufe
de I'avantage qua le cultivateur d'Furope
d’employer des machines que le cultivateur
efclave n'emploie pas , & nous aurens 1283
liv. 19 f. pour le travail de Phomme libre 5
tandis que celui de Pefclave neft que d’en-
Yiron 353 livres.

Jai comparé le travail de la vigne 3 celni
des fucreries, Il faut exaGement le méme
nombre de journées d’efclaves que de vigne-
rons , dans la méme étendue de terrain cul-
tivé en cannes ou en vignes. Dans un ars
pent de vigne produifant 240 liv., le travail
du journalier peut étre évalué a 1200 liv, par
an, comme celui du neégre, favoir dans la
plus grande valeur. La proportion du travail
libre au travail fervile , eft donc ici comme
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ce fujet, c’eft de M. Arthur Young
que nous allons emprunter ce que
nous en dirons; Il a confidéré la quefs
tion de lefclavage des negres , en
agriculteur, & quoiqu’il n’ait point,
de fon aveu, des notions- aflez fures
concernant I’économie intérieure des
plantations aux Iles, il croit entrevoir
que {1 la terre y étoit cultivée par des
mains libres, la grande culture s’éta-
bliroit bientdt aux Iles & que leur
produit deviendroit en conféquence
plus confidérable.

Voici fon raifonnement.

Pour dilcuter cette matiere avec
fruit, il faudrcit connoitre a fond la

4000 live & 1200 liv. Pour prévenir les ob-
je@tions , jai infiniment réduit les avantzges
du travail de Phomme libre, Je préviens qu'il
eft toujours queftion , dans ces calculs du pro-
duit abfolu du travail, & pas du tout du
produit net, que bien d'autres caufes peu-
vent augmenter ou diminuer.
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fiature du fyftéme établi aux Ties’ con-
noiffance que Pon ne poifede que st
imparfaitement 'dans ‘ce pays-ci. ‘Ce-
pendant d’aprés le peu de faits venus
34 ma connoillance , Jai lieu de crpire
qiie la culture du fucre par les noirs,
eft’ Pefpece de ‘travail ‘la plus’ chere
qui exifte: Je navance point Cette al-
fertion comme’ incontrovertible ,'mais
elle eft“appuyée fur des raifons puif-
fantes. Si je connoiflcis exa&tement le
falaire dés négrés, je pourrois calculer
combien ils produifent par téte 3 leurs
maitres’, combien rend chaque acre
de terre, & la comparaifon entre le
travail des hommes libres & celui des
éfclaves-, déviendroit facile, Suppofons
pat exemple, ‘une ferme angloife de
100 acres , dont 80 en''terres 1aboura-
bles, & 20 én paturages'dans laquelle
les terres foient partagées en quarts
favoir 20 acres de navets, 20 d’orge,
20 de luzérne & 20 de blé. Le travail
de cette ferme feroit aifément fait par
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qua_tre_hognmes,. & {on produit .-dans
une bonne terre , pourroit étre. eftimé
en- gros d 40q livres flerling , Ceft-a=
dire 3 100 liv. fterling par homme. :
Je n*%i prefque point d’autorité pour
eftimer le travail de chaque homme
aux lIles ; mais quelques données vont
nous faire. découvrir qu'il eft. fort loin
de 100 livres ftexling , comme en An-
gleterre , & qu'il n’approche pas: méme
de la moitié, sail
Dans une ,lnformatxgn Parlementaxre,
;az trouvé quune plantation de 500
woirs fir 10000 acres;de. terre,. pro=
duifoit 4,200 liv. flerling ; & que a=
chat annuel s’élevoit 4 700 liy. fler-
Iing en eftimant le prix. commun d’un,
negre a I'épogque de cette 1nformat10n,§
a 30 liv. fterling (700 liv, ) le rem+
placement annuel étoit de 33 negres,
& le produxt de chacun des 500 noirs
n'arrive pas a 9 liv. ﬁerlmg par tétes
Un autre calcul donne, pourle proe
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‘duit' du travaifl dé chaque efclave *
!o livres fterling *,

5> ‘Enfin Selon M. Long quia écrit
lhxﬁoxre de 1a Jamalque & que I'o
juge avoir plutdt exdgéré fes e{hma.«
tions , une plantation de 300 noirs,
produit 4,285 liv. fterling , ceft-3-
dire environ 14 liv. & 10 fcheling par
téte. Selon le méme Auteur, I'Ile de
la Jamaique produit 1,310,618 livres
flerling , & fe trouve cultivée par
170,000 negres efclaves, c’eft environ
7 liv. z0{cheling par téte ».

« Il importe peu lequel de ces trois
calculs on préferera, puifqu’ils prou-
vent tous enfemble que le produit du
travail des noirs, eft trés vil , en com-
paraifon du produit de celui des hom-
mes' libres en Angleterre, & cepen-
dant la culture commune eft généra-
lement eftimée , quoique a tort commé

- Chad

i On Git que ahvre Rer];ng vaut enqun
!3 Ly, tournois, ;
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on le voit , beaucoup moins lucrative
que celle du fucre ».

II faut obferver ,-d’'un autre cotc 3
que la différence de I'une & de Pautre
efpece de travail, n’eft point exatte,
a proprement parler, en Angleterre,
chaque homme guide un attelage , &
aux Iles il fait a la main, le travail que
'on réferve ici aux beftiaux, Mais cette
remarque, loin d’étre favorable a Ia
néceflité prétendue de Pefclavage, vient
a appui de notre objet. En effet, ceft
Pefclavage feul, qui engage lgs plan-
teurs a préférer le {yftéme d’agricul-
ture le plus mal congu, de farcler la
terre a4 mains d’hommes, au lieu de
Pouvrir avec le foc. Ce n’eft pas que
Pufage n’en. ait été fouvent effayé, &
qwil n’ait eu un fucces conftant; mais
les piqueuts aiment mieux commander
3 des efclaves qua du bétail. On voit
qwon ne feroit aucun tort au planteur,
fi on le forcoit graduellement, & ce
et que graduellement qu'on doit ¢
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tenter, a2 employer la charrue au lieu
du hoyau, pour cultiver la canne 3
fucre ».

» Quelque fois la canne eft plantée
fur des coteaux ou 'on ne pourroit
point employer la charrue, alors on
eft forcé de travailler la terre & la
main , mais la plus grande partie des
terres eft a 'abride cet inconvénient ».

» Si Pon calcule fur les chevaux
aufli bien que fur les hommes, on
trouvera que le produit total des uns
& des autres, excede de beaucoup
plus du double le produit du travail
des noirs aux Iles ; preuve a-peu-prés
décifive que le travail des negres eft
exceffivement défavantageux, & qu'il
nelt prefque point de falaire libre qui
ne fut & meilleur marché que celui des
negres ». |

Cette. queftion eft de la plus grande
importance , & mérite d’étre foigneu-
fement approfondie, puifque fi I'on
obtient quelque chofe d’approchant &
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cette vérité, on détruit la prétendue
néceffité de cet infime trafic pour la
calture des Iles.

USAGES DU SUCRE.

Nous avons vu que les anciens con-
noifloient le fucre , mais qu’ils en
avoient en {1 petites quantités qu’il étoit
réfervé aux feuls ufages de la méde-
cine, non pour préparer les médica-
mens, mais comme médicament lui-
méme. Car on lesa ﬁrép&fe’s avec le
miel, julque vers le milieudu treifieme
fiecie. Ii paroit qu'alors Actuarius,
Médecin Grec, fubftitua le fucre aun
miel, & qu’il en aflaifonnoit les dif-
férens fucs, qu'il prefcrivoit aux ma-
lades. Depuis ce tems l'ufage de cette
fubftance s’eft prodigieufement étendu,
il eft devenu {i commun que dans tous
les pays, onen ufe dans les alimens,
dans les boiffons, en fanté & en ma-
ladie s comme le dit M, Géoffroi , il
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®'y a point aujourd’hui d’alimens
agréable, s’il n'elt affaifonné ov con-
fit avec le fucre, fur-tout dans les
deflerts. Mais cet ufage eft-il devenu
un abus , & peut-on reprocher au fucre
des maux femblables a ceux que caufe
le café & fur-tout le thé ? Non fans
doute; & de tous les préfens que le
commerce nous a faits , c’eft celui dont
nous n’avons point d craindre de mau-
vais -effets. Cependant nous ne diffi-
mulerons ps que de grands Médecins
lui ont attribué beaucoup de mauvaifes
qualités & qu’on a encore anjourd’hui
quelques préjugés contre fon ufage ,
mais un grand nombre d’obfervations
bien faites fuffiront pour réfuter des
opinions que lexpérience n’a point
fait naitre , & qui ne font fondées
que fur de pures théories, Willis , Si-
mon Pauli & Jean Ray, regardoient
le fucre comme la principale caufe du
fcorbut, & de la phtifie anglicane;
& pour que quelqu’un, dit Jea% Ray,

4
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ne s'imagine pas que air trop humide
en Angleterre , ne {oit la caufe de ces
maladies , on obferve qu’elles font
" également beaucoup de ravages en
Portugal , qui eft un climat fort chaud,
depuis I'ufage du fucre, car il n'y 2
point de peuple, aprés les Anglois,
qui ufe plus de . cette drogue que les
Portugais. Willis dans fon traité du
fcorbut , en parle ainfi : Je blime
d’autant plus tout ce qui eft apprété
avec ‘le fucre , que la décotverte quon
en a faite, & fon grand ufage con-
tribuent beaucoup 3 augmenter & 3
rendre le {corbut plus commun, parce
que le princtpe dominant dans le fucre
eft un fel dcre & corrofif. Comme il
eft facile de s’en convaincre par I'ana-
Iyfe chimique. Cleft pourquoi il n’eft
point étonnant que mélant aujourd’hui
du fucre dans tous les alimens & les
boiffons qu'on prend, le fang & les
humeurs acquierent une acrimonie qui
gonduit aux fimptémes f{corbutiquess
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Je ne fuis pas le premier, continue
Willis, qui aye reconnu dans Te fucre
tant de mauvaifes qualités; un Auteur
célebre , Théophile de Garancieres ,
dans un Traité fur la Phtifie pulmo-
niire , en attribue la principale caufe
a Pufage immodéré du fucre. Mais
Frédéric Slare, Médecin de Londres
& de la Société Royale, a réfuté, dans
un ouvrage anglois , par des raifons
fort folides, & par fes obfervations,
toute la théorie de ces Médecins. Tl
obferve que le fcorbut ravageoit les
régions feptentrionales, avant. quon’
y connut le fucre; que d’ailleurs, cette
maladie attaque plutot le peuple & les
pauvres, qui font peu d’ufage du fucre,
que les grands & les riches. Mais on
e borne aujourd’hui a dire , que le
fucre engendre la mucofité dans Ila-
quelle fe développent les vers chez
les enfans ; qu'il gite les dents, &
qu’il échauffe. Il eft peu d’ouvrages
fur Ja matiere médicale, dans éefquels -

L2
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on raccufe le fucre de ces mauvais
effets , mais ces reproches ne font pas
plus fondés que les autres , & nulle
obfervation n’en attefte la vérité. Sa
qualité fondante & flimulante , eft trés-
propre au contraite 3 diffloudre la mu-
cofité qui feroit formée dans les in-
teftins ; & fi 'ufage des fuereries a quel-
gues inconvéniens chez les enfans, ce
n’eft point au fucre qu’il faut attribuer
ces mauvais effets, mais bien plutdt
aux pites pefantes & maflives qui en-
trent dans leur compofition, & nous
ne craignons pas de confeiller , dit
M. Brouzet *, d’affaifonner de fucre
fes fruits & les farineux qu’on donne
aux enfans, & de raflurer contre les
mauvais effets de cet aliment * *, On

-* Education Médicinale des enfants tom, I.

™ On lit dans Waufwieten quun Médecin
appelé pour donner du fecours 4 wn enfant
-mmalade , défendit féverement de Iui donmer
Ia plus petite quanticé dg matiere fucrée, La .




SUE LR SUCRE. 127

peut méme le regarder comme anthel-
mintique , d’apres les obfervations de

Zapata qui a vu des lombrics fortir

avec le fucre rofat, lefquels n’avoient

point cédé aux autres remedes. Redi

affure avoir mis des lombrics dans de

Peau faturée de fucre , & qu’ils n'y

ont vécu que quatre heures, tandis

- que d’autres vivoient encore au beut
de 24 heuresdans de la teinturc d’alods.
Les qualités échauffantes qu'on lui at-
tribue ne paroiflent non plus, avoir
aucun fondement dans Pobfervation,
& ne tiennent qu’a la fenle reflemblance
avec d’autres fels eflentiels de plantes,
ou avec des fels neutres. Si le fucre
€chauffe, c’eft comme tous les alimens

mere fourit 4 cette défenfe en yoyant qu’il
entroit dans [a recette que le Médecin venoic
de prefcrire , une once de firop, qui contient ,
comme on le fait, au moins les deux tiers
de fucre. Voild un exemple de nos contra-
dictions,

F3
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lorfqu’on en prend une trés-grande
quantité, & non parce qu’il contient
wn acide 3 la vérité trés-a&if. Cet
acide eft fi bien combiné avec fa bafe,
que toutes les forces de la digeftion
ne peuvent Pen {€parer, au moins avee
la caufticité qu’en lui connoit dans
nos laboratoires. Le Doéteur Ahfton
Profefleur de botanique & Edimbourg,
regarde comme une erreur lopinion
ou l'on eft que le fucre gite les dents,
Ce Médecin mange beaucoup de fucre
& a les dents tres-belles. Un affes
grand nombre d'obfervations mettent
cette aflertion hors de doute. Les
négres de la Jamaique ont les dents
tres- blanches , quoiqu’ils mangent
beaucoup de fucre. Frédéric Slare
afluire qu'il na entretenu fes dents
trds - long tems belles, que par des
frictions avec du facre blanc *, il con-

* Ce Médecin a dédié fon livre de la dé-
fenft du fucre zux dames angloiles,
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firme les bons effets du fucre, par deux’
obfervations remarquables, l'une . du
Duc de Beaufort qui mourut de la
la fievrea 70 ans , & qui avoit mangé
tous les jours pendant 40 ans; une
livre de fucre. Aprés fa morton lub
trouva les vifceres forts fains & les
dents belles & fermes.

L’autre concerne M. Malory ayeul
de lauteur qui vécut ceat ans avec
une fanté conftante & vigoureufe, &
qui avoit fait un fi grand ufage du
fucre, qu’il en mettoit dans tous fes
alimens, :

Une obfervation plus récente que
celles que je viens de citer, démantre
Putilité du fuere dans les affections
fcorbutiques de la bouche. On la doit
a M. Imbert de Lonnes , premier ‘Chi-
zurgien de M. le Duc d’O1léans. Elle
eft confignée dans le journal général
de France, du 8 Mars, 1788, Je me
fuis affuré, dit-il d’'un moyen auffi

fimple qu'efficace pour remédier & ces
Fgq
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affeGtions, c’eft le fucre en poudre trés=
fin , je Pai prefcrit en friGion comme
le tabac, porté fur les gencives & les
dents avec une petite brofle la plus
rude qu’il foit poflible. Cette. méthode
a produit la guérifon de deux foldats.
Le frottement de cette poudre pro-
duifit Deffet d’une lime douce; tout
ce qulily avoit d’étranger fur les dents
étoit emporté par cette manceuvie ;
les gencives légerement écorchées,
étoient panfées ‘par le firop qui en
réfultoit 5 je les vis de jour en jour
s'affaiffer,, changer de couleur, s’avan-
cer fur les dents, & en moins d’un
mois la maladie fut terminée. Depuis
ce fucces, j’ai employé peut étre deux
cents fois le fucre avec le méme avan-
tage, j'al toujours obfervé qu'il net-
toie bien les dents & qu’il fortifie les
gencives; mais il eft toujours eflentiel
d’enlever ipar le frottement ou avec de
petits inftrumens appropriés, le tartre
qui eft fixéentre la gencive & la dent,
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tar fans cette précaution, la gencive
ne fauroit fe rétablir.

Mais fi le fucre appliqué comme
topique , continue M. de Lonnes ,
guérit & prévient méme les affe@ions
fcorbutiques de Ia bouche, il n'eft
pas moins excellent pris comme re-
mede intérieute ; & I'on peut en juger
par Pobfervation fuivante, qui me
fut communiquée, en 1778, par M.
le Comte de Beauvoir , Lieutenant du
Roi au Havre de Grace.

Un vaifleau appartenant 3 MM.
Hemberg , armateurs , avantageufe-
ment connus au Havre, venoit de nos
Iles & portoit beaucoup de fucre 5 un
calme qu’on n'avoit pu - prévoir, fit
mangquer les vivres pendant plufieurs
jours, Quelques matelots étoient morts
du fcorbut pendant la traver{ée & tout
Péquipage étoit menacé de périr de
cette cruelle maladie. Le fucre feule
reflource qui luireftoit, le conduifit au

_port, Tous les accidents du fcorbut,
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ceflerent, & le remede fut en méme
tems un aliment agréable, Cette obfer-
vation, a laquelle il feroit facile &
fuperflu d’en ajouter, d’autres, détruit
complettement, cette théorie (pécicule
qui astribuoit la caufe, du f{corbut &
I'ufage du fucre,. Elle prouve encore,
ainfi que I'obfervation fuivante; com-
bien cette fubftance eft alimenteufe.
Mr*. Médecin de la. Jamaique, a vu
que dans le tems de la récolte les
negres , les animaux, Ies chiens mémes
engraiflent,

Frédéric Slare, que nous avons déja
cité, a fait une expérience qui ajoute.
a ces preuves, Il a mis du fucre dans
la nourriture des poulets qu’il élevoit,
ils ont engraiffé fort vite, Il a connu un
fermier des environs de Londres, qui
méloit du fucre blanc dans le lait dont
il nourriffoit fes cochons de Ialt , il
les vendoit beaucoup plus cher que
les autres , & leur chair étoit beaucoup.‘
plus délicate que celle des animaux:



SUR LE SUCRE 131

de 1a méme efpece, nourris de Ja
maniere ordinaire, Scaliger * aflure
méme que la chair des cochons nour-
ris des parties les plus épaiffes du fucre
neft pas inférieure a celle de Poulet
pour la nourriture des malades. Enfin
les exemples fréquens de ceux qui
font un ufage prefqu’exceflif du fucre,
montrent aflez combien font vaines les
déclamations qu’on fait contre cet ali-
ment. M. Emeric Médecin fort regretté
a Saint-Malo, & vécu prés de cent
ans, & il fe nourriffoit pour Pordi-
naire avec des alimens fucrés. M. de
Lavergne Médecin a la Guadeloupe,
eft devenu trés-vieux en adoptant le
méme régime. M. le Comte de Eeau-
voir ne craignoit pas de dire , peu
de tems avant fa mort, que le fucre
lui avoit fouvent abrégé des attaques
de goutte & laquelle il “éroit fujet,
quil étoit d’un grand fecours aux

=k,

* De fubgilitate exercitat 164.

Fé
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eftemacs délabrés, & qu'il lui devoit
Ia bonne fanté dont-il jouifloit encore
a I'ige d’environ 8o ans. Un grand
Médecin appeloit le fucre la panacée
,des vicillards , & ce Médecin qui en
a fait un grand ufage, a vécu dans
un 4ge trés-avancé, Linné dit aufli qu'il
s'elt vu des gens parvenir & un fge
trés-avancé en faifant un grand ufage
du fucre qu’ils aimoient bezaucoup.
Juncker affure qu'on ne boit point de
vin en bafle Saxe , qui ne foit extré-
mement fucré, & qu'on ne fe plaint
point qu'il engendre la bile. M. S. de
Monpellier a vécu pendant un an de
fucre fondu dans ’eau , pour toute
nourriture. i

Slare rapporte une anecdote fort
curieufe fur Pufage du vin fucré; jai.
connu dit-il un homme qui buvoit
beaucoup de vin. Je lui demandai
comment il pouvoit en fupporter une
fi grande quantité fans en étre incom-
modé; il me dit quil Iavoit été beau-
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toup avant qu’il efit pris habitude.
‘de faire diffoudre du fucre dans fon
vin , & que depuis ce tems., cette
liqueur ne Pavoit plus enivré: Jaifait
ufage moi-méme du fucre dans du vin
rouge, dit Slare, il en a prévenu les
mauvais effets,, & le vin ne m’a plus
donné de maux de téte. Je mets en-
viron deux onces de fucre dans une
bouteille de vin, ce qui. fuffit pour
lui oter fa qualité échauffante ; je ne.
doute pas qu'on ne shabitue bientét
3 ce goiit & qu’il ne paroifle agréable.

On mange beaucoup de fucre dans
les Indes. Les peuples de cette belle
contrée s’en fervemt en place de fel,
& s’étonnent que les Européens em-
ployent dans leurs alimens, une fubf~
tance aufli dcre que le {el marin.

Les gardes de Empereur de Ia
Cochinchine , ont chacun trois livres
de fucre dans la ration de leur jour-
née, comme ce qui peut micux les
nourrir, '
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MM. Cullen & Ptingle, penfent que
C’eft en grande partie 'ufage du fucre
qui a rendu plus rares les fievres pu-
trides épidémiques, la gale & la lepre
qui infeGtoient ’Angleterre ; aufli un
des plus grands Médecins de ce
royaume , fouhaitoit-il d’acquérir aflez
de richefles pour rendre le fucre d’'un
ufage général parmi le peuple.

Nous avons établi par unaffez grand
nombre de fait, Popinion ou nous
fommes, que le fucre,non feulement
n'eft pas nuifible a la fanté mais que
c’eft un excellent aliment.

L’obfervation de M. de Lonne, dé-
~ montre Putilité du fucre dans le fcor-
but & le place, ainfi que les expé-
riences de Becher & de Pringle, au
rang des meilleures antifeptiques. L'ex-
périence a prouvé dit le premier *,
que dans les rafineries de fucre , lorf~

v

"% Phyfica fubtesranea kib, 1, (&, 54
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qu’on trempe un jambon dans la chau-
diere , il en fort tellement impregné
de cette fubftance qu’il devient abfo-,
lument incorruptible, & que le fucre
pénetre julqu'aux os & les conferve
malgré leur extréme tendance a la
putréfaction, J’ai vu, ajoute-t-il , de Ja
viande de cerf trempée dans.le fucre,
fe conferver dans les plus fortes cha-,
leurs de Iété ; ce fel ne produit ni,
réaction, ni nouveau mélange comme.
le fel marin & n’altere pas le tiflu des,
viandes. On fait que les Génois ex-.
cellent dans I'art de confire les fruits
dans le fucre. Becher voudroit qu'on
piit remplacer le el par le fucre pour
conferver les viangdes , parce que la;
chair falée dont fe nourriflfent les ma-
telots, eft en grande partie ia caufe
du fcorbut qui fait tant de ravages:
fur mer , mais il faudroit pour cela.que
le fucre fiit aufli abondant qu’il Peft
dans PInde,
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Pringle * & M. Raymond **, ont
demontré par des expériences in-
conteftables que le fucre employé,
méme en petite quantité , conferve les
fubftances végétales , & les fait tom-
ber enfuite en fermentation état op-
pofé a la putréfattion. Les Turcs, aw
rapport d’Etmuller , n’ignorent pas
que le fucre poflede a un haut dégré
cette vertu ;ils lavent, dit-il, les playes
avec du vin & les couvrent de fucre
en poudre. Ceft peut-¢tre par un prin-
cipe faccharin que les vulneraires agif~
fent dans la guérifon des playes. Au
moins le {ucre jouit éminemment de
cette qualité & plus que les végé-
taux ***, Cumanus ****& Spigelius

* Upon feptic, and anti feptic , fubfty p.
a7 & fuiv. -

¥* Traité de I'Eléphantiafis.
%% Becher phific. fubteran,

% Centum obfervationes 1668 4°



SUK LE SUCRE, 137

ontvu des ulceres fiftuleux dans differen-
tes parties du corps, guéris par des
injections d’eau faturée de fucre. Un
Chirurgien nommé Bellot employoit
avec fucces dans la cure des ulceres,
une forte décoction de feuilles de noyer
dans laquelle il faifoit difloudre une
aflez grande quantité de fucre. Les Chi-
rurgiens Anglois, ¢u tems de Slare ™,
sen fervoient aufli trés - utilement
pour la guérifon des ulceres.

Le fucre blanc réduit en poudre
fine & fouflé dans les yeux a diffipé
des taches de la cornée, refte de la
petite verole. ** On Pemploie aufli uti-
lement dans I'épiphora ou larmoie-
ment , lorfque les larmes fonttrés-dcre,
lindanus préfere le fucre trituré dans
un mortier d’étain , & fouflé dans
Peeil.

Cette fubftance prife & Pintérieur

-

* Virdication of fugar Lond, 1716,
M Hoff:
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wa pas de moins bons effets qu'aplis
quée i l'extéricur. Boerhave % Hoffe
man lui reconnoiffent une grande verty
réfolutive & favonneufe, il ftimule 1é-
gérement leftomac & facilite la di-
geftion, on fait quvn morceau de fucre
pris a la fin du repas favorife beauw
coup mieux cette fon&ion que eau
de vie & qu’aucune liqueur.

Ceeft fans doute par fa qualité fti~
mulante & antifeptique que le fucre a
été 1 utile dans 'hidropifie. Parmi les
fels neutres c’elt 'celui dont on a le
moins a redouter les effets. Il fond
doucement les matieres tenaces , il fli-
mul legérement la fibre, fans Pirriter ;
& difpofe les organes a des fecrétions
plus abondantes; il soppofe a la dif~
folution & & la putréfation des li-
" queurs , qui accompagne fouvent les
hidropifies, il ne peut pas nuire dans
les hidropifies ot quelque vifceres font
attaqués d’inflamation , quoiqu’il ne fe-
roit pas alors le sgmede principal, &
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&'il eft vrai, comme Paffure Slare qu’il
elt antipafmodique & qu’il Pait vu gué-
rie une cephalalgic ou douleur de téte
faupoudré fur le cou, il ne parcit pas
‘qu’il y ait c’hidropifie ol il {oit con-
tre- indiqué, Javoue qu'on nme trouve
point, dans Pouvrage de M. Bacher
qui indique cependant tous les moyens
qu’on a employ€ jufqu’a lui pour com=
battre Phidropifie , aucune obfervation
fur les bons effets du fucre dans cette
maladie. J’en trouve une feulement,
confignée dans un ouvrage de M. le
Camus * mais elle eft bien concluante
en faveur du fucre. M. Garnier Mé-
decin de la faculté de Paris & Médecin
du Roi 3 la Guadeloupe, 4gé d’envi-
ron cinquante ans, aimable convive,
& fe livrant volontiers a 'enjouement
que fait éclater la feve d’un vin ami
du palais, eut une fievre putride &
1a fuite de laquelle il devint hidropique,

. * Medecine -Pratique , tom. 2, p. 257,
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Dans cinq pon&ions quon lui fit, of
lui tira foixante pintes d’eau environ,
‘Aprés tant de rechutes, le malade fe
regarda comme dans un état défefpéré,
& mattendoit plus que la mort, lorf-
quil lui prit une envie défordonnée
de manger du fucre. Il fe livra 2 fa
paffion , ou plutdt & cette impulfion
naturelle , de forte qu’il en mangeoit
comme du pain, & que dans Pefpace
d’un mois, il en dévora plus d’un
guintal. Les eaux s’écoulerent peu-a-
peu , il guérit radicalement , & je lai
vu quelques années apres jouiflant d’une
bonne fanté. Ceft de lui que je tiens
le fait méme, & il I'a rapporté a plu-
fieurs de mes confreres , ce qu'il y
trouvoit de plus remarquable, ceft
que la guérifon étant complette, fon
appétit pour le fucre cefla. »

Ceft dans le traitement des mala-
dies de poitrine , que l'utilité du fucre
eft le plus généralement reconnue ;
tous les Médecins s’accordent a lg
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¥ecommander dans ces cas, pour adou-
cir Pacrimonie de la [pituite, appai-
fer 1a toux, & difliper Penrouement;
pour corriger la fecherefle de Ia
gorge & des poumons. Il aide I'ex-
pectoration , il déterge l'ulcere des
poumons.

Avicenne * fur-tout en fait le plus
grand éloge, il recommande d’en man.
ger chaque jour autant qu'on pourra,
& de lg méler méme avec du pain;
ce neft qu'a cette dofe, dit-il, qu'on
peut fe flatter de le voir réuflir. Pris
de cette maniere , le fucre a gueri plu-
fleurs phtifiques defefperés. Cardan **
fe lope beaucoup de T'avoir employé

* Canon med. lib., tra&. s. cap. 6. Avi-
tenne vivoit au commencement du onzieme
fiecle , cc qui prouve que Popinion de Sau-
maife , qui aflure que le fucre eft connu des
Arabes depuis 800 ans eft bien fondée. 11
falloic que le fucre fit affez commun poug
Pordonner en fi grande quantité.

" ®* De curatid adminiftr. cur. m,
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il affure avoir gueri plufieurs phti-
fiques en ne leur donnant que de I'eau
d’orge avec une boiflfon deau fucrée,
& tous les jours 3 onces de décoction
de chou & de pattes d'écrevifles d’eau,
faite dans de l'eau d'orge avec deux
gros de fucre. De grands Médecins *
ont confeillé’ & ont employé avec
fuccds les diuretiques dans cette ma-
ladie ,le fucre eftle plus doux de ces
médicaments il agit encore comme
antifeptique. :

“Malgré ces témoignages en faveur
du fucre il eflt des Médecins qui n'en
croyent pas Pufage tres-fur; ils pré-
tendent qu'il peut difpofer les pou-
mons au relichement féme a 12 can-’
grene ** & ils appuyent cette opi-

* Morton ,-Baglivi, Muret &c.

* Nous avons fait voir plus haut qu'il
voppofe efficacement 2 la putréfadtion, Ces
objeétions ne font faites que par ceux qui
me connoiffent que Ja gqualité adouciflante du
fucre,
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nien fur I'obfervation qu'on a faite
que la chair des animaux nourris avec
Ie marc de {ucre dans les Iles, acquiert

une délicatefle extraordinaire. Mais il

en eft autrement d'une fubflance prife
comme remede, ou comme aliment; &
d’ailleurs cette obfervation unique
peut-elle contre balancer I'expérience
de tant de Medecins qui ont reconnu
les bons effets du fucre ? Le fucre
rofat a été employé avec beaucoup de
fucces , & l'addition des rofes le met 3
Pabri du reproche qu’on a fait au fucre
pur. Montanus, Mefué, Valeriola Fo-
reftus difent avoir vu guérir plufieurs
phtifiques par un long & grand ufage
de ce fucre. Riviere a connu un apo-
thicaire phtifique qui mangeoit per=
pétuellement du fucre rofat & qui a
été gueri par ce feul remede. *

Dans cet excellent aliment compofé

® Riverii opera omnia, cap. VII de phtyfiy

"
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de gelée d’animaux), qu'on nomme
blanc-manger & dans lequel 1 fucre
entre en affez grande quantité, il ne
fert pas feulement a flater le goiit, mais
a corriger la trop grande tendance des
viandes, 3 I'alkalefcence.

Ceft en grande partie 4 un fel tres-
analogue au fucre qu'on nomme fu-
cre de lait * cortenu dans le petit~
fait que ce médicament doit fa vertu
apéritive & diurétique.

- Ne feroit-il pas trés-utile d’ajouter
du fucre au lait quand ce médicament
eft indiqué & qu'on en craint la dé-
générefcence nidorenfe comme dans
quelques fujets fcorbutiques?

Le thé , cette boiffon chaude &
aqueufe dontP'abuss’eft {i fort répandu
depuis le dernier fiecle , & dont lin-
trodution dans I'Europe a €té 'épo-
que d'une révolution funefte a la fanté

* Le fucre de lait a été recommandé cantre
ka phiyfie. '
\ mfufion
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Vinfulien du thé feroit bien plus dan-
gereufe encore, fi le fucre ne-corri-
geoit la qualité trop relachante de
I'eau chaude. *

. On emploie auffi en Amérique avec
beaucoup de fucces le fucre comme
contre - poifon d’une efpece de liane
nommée béjuque , & curare 3 la guyane.
Il paflz pour plus puiflant que le fel
méme; maisiln’a pas cu en Europe les
cffets quon en cebtient en Amérique,
comme le prouvent les effais faits a
Leyde en 1744 avec des fleches em- -
poifonnées rapportées du  nouveau
monde par M. de la Condamine, ce
favant piqua en preflence de Mufchen-
broeck, Van-{wienten & Albinus deux
poulets, celui a qui on ne fit pas ava-
ler du fucre mourut en f{ix minutes, .

* Cette boiffon eft cependant fort utile
Mmais comme médicament, Voyez une obfer~
Yation intéreflante f(ur fon ufage pour Ia
gravelle dans l'ouvrage de M. Tiffor, de
la (anté des gens de lettres,

G
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Yautre auqael on en donna mourut
feulement quelques inftants plus tard *,
Le fucre fous fa forme de gros crif-
taux {e nomme fucre candi; pour I'ob-
tenir , on fait diffoudre dans de 'eau du
fucre blanc. On le fait criltallifer feule-
ment pour avoir debeaux criftaux;il fert
aux mémes ufages que le {ucre blanc;
quelques psrionnes lui donnent la pré-
férence parcequil eft fous cette forme,
gotalement dépouillé de 1a chaux
qui fere @ fa purification. Mais le
fucre blanc, méme par cette union
avec la chaux eft encore @ préftérer
au fuere candi puifqu'on a vu leau
de chaux employée avec fucees dans
fes abcds du poumon, & dans I'hi-
dropifiec & contre la pierre de la vefz
. fic**Notre deflein n’eft pas de parler de
goutes les préparations qu'on fait ave¢
J¢ fucre , mais nous obferverons que

& Recherc‘;es fur Ies Amcncams par M;
Paw, Tom, 1.
#* Recherches fur I'eau de shauyx,



SR LE SUCRYE ‘147
fes firops, dans lefquels il entre et
grande quantité , feront toujours a
<aufe de cela méme, des médicamens
utiles & agréables, que les réforma~
teurs éclairés de la pliarmacie e cher~
cheront pas 2 rejetter des formules de
Ia médecine , & que tous les médica=
mens employés dans les rhumes &
autres maladies de poitrine ne fonf
avantageux que par la matiere fucrée
qu’ils contiennent, mais ils renferment
une beaucoup plus grande quantité de
fubftance mucilagineufe que de ma-
tiere {ucrée, ce qui les rend fufcepti-
bles de fermentation acide & contrai~
re 3 plufieurs temperamens : retenus
Iongtems dans les premieres voies ils
caufent des flatuofités qui diftendent
les inteftins , en affoibliffent le ton &
donnent ainfli naiffance 3 la faburre
muqueule & glaireufe des premieres
voies; ce font ces inconveniens qui
ont engagés Bonnet & rejetter du
traitement des maladies de poitring
les fubltances fucrées *, &la d:lu-parc

33
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‘des Medecins, 3 défendre les efpeces
de fruits qui contieanent beaucoup de
matiere mucilagineufe, aux mélan-
choliques chez lefquels en effet ces
fruits fermentent aifément. Mais le {u-
cre pure & criftalifé eft exempt de
ces inconvéniens,caril eft promptement
diffout par la liqueur gaftrique, qu’dl
‘me peut aigrir dans l'eftomac comme
quelques Medecins Pont penfé : umi
‘aux fucs digeftifs il leur donne une
qualité légerement ftimulante qui fole
licite les tuniques de Peftomac a fe
débarrafler de la mucofité qui tapiffe
leurs parois. Cleft ainfi qu'il agit em«
ployé dans les lavemens.

Je crois avoir démontré par un aft
fez grand nombre d’obfervations que
le fucre pur & criftallifé eft excel-
“lent comme aliment, & trés-utile dans
plufieurs efpeces de maladies ; que les
reproches que lui font plufieursauteurs
d’entretenir le {corbut, de donner des

* Theatrum tabidorums
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Yets, de gater les dents ne font-fon-
dés que fur de vaipes théories de-
mudes d’obfervations,

De tous les végétaux qui contien-
fient du fucre, érable eft celui qui
en fournit le plus aprés la canne 3
fucre ; cet arbre qui croit dans le Ca«
nada *, ‘fournit aux habitans de ce cli«
mat rigoureux, un fucre qui les dé=
dommage en partie dela privation des
cannesa fucre quine croiffent point chez
eux. Gronovius , Flora Virg & Linné
Hort Upja:, ont parlé de plufteurs
efpeces d’érable qui fourniffeng un fuc
doux dont on peut retirer du fucre 3
maig Pérable a fucre nommé par Ray,
Acer, Montanum , Candidum qui croit
dans la Virginie & au Canada, eft
Lefpece qui en fournit davantage, Ces

* J’ai ebterm en 1785 , une liqueur fucrée
dun érable de cette efpice , plantd il v a
trente ans , dans les jardins de M. le Maré-
chal de Noailles ; 3 Saint - Germain en-

Laye,
G3
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arbre fe plait dans les-parties les plus
froides de FAmérique, & devient plus
‘rare & mefure qu'on s’approche du
midi, alors on ne le rencontre que
fur les tres- hautes montagnes & du
c6té qui eft expolé au Nord.

L’eau que fournit cet arbre eft fort
fucrée & trés faine, on n’a jamais re-
marqué-qu’clle aitincommodé ceux qui

“en ont bu, méme étant en {ueur clie
pafiz trés-promtement par les urines:
“Ceft depuis la mi.- Mars, lor{que
les neigescommencent a difparoitre juls
qu’d I3 mi-Mai que ces arbres font-le
plus pleins de fuc. Pour fe procurer
cette liqueur on- fait une incifion qui
pénétre dans le bois jufqud la pro-
fondeur de deux ou trois pouces, par-
ce que ce fontles fibres corticales qui
fourniflant cette liqueur {ucrée. Lorf
que les circonftances font favorables,
c’eft a-dire aprés le dégel, la liqueur
coule fi abondamment, qu’elle forme
un.filet de la groffeur dun tuyau de
plume, & qu’elle remplit une mefure

\
S
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de pinte de Paris en un quart d’heure,
fes vieux arbres donnent moins de li-
queur que les jeunes , mais elle eft
plus fucrée: s'il furvient des gelées ou
des chaleurs Ia ligueur coule en plus
petite quantité. On n’en obtient jantais
une plus grande quantité qu’aprés un
hiver rude pendant lequel'il eft tombé
beaucoup de neige & lorfqu’a une nuit
froide fuccede un jour doux & fereint:
on a remarqué que durant les vents
d’ef?, cesarbres ceflent bient6t de don-
ner de*la liqueur, & que ceux qui fomt
dans des terreins pierreux & mon-
tucux fourniflent une liqueur plus fu-
crée que ceux de la plaine. Un méme
arbre peut fournir pendant plufieurs
années de cette liqueur, & lorfque
fe printems eft frais un feul arbre peut
en donner de 30 3 6o pintes, dont
16 pintes produifent communément
une livre de fucre. Pour amener cette
liqueur a I'état de fucre, on la fait
évaporer par l'adtion du feu julqua
ce quelle ait acquis la confiflance
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d’un firop trés épais, avec la précau
tion de remuer fouvent. & cn le verfle
dans des moules de terre ou d'écorce
‘de bouleau : en fe refroidiffant le fis
xop fe durcit, & Pon obtient des pains
ouw des tablettes d’un fucre roux &
prefque tranfparent d’un goutr aflez
agréable, fi_lon a faifi le dégré de
cuillon convenable; car le {ucre d’era-
ble trop cuit, a un gout de melffe
~eu de gros firop, qui elt peu gra-
eieux. On peu le clarifier avec le blanc
d’eceuf & on obtient »lors un fucre par-
faitement blanc, qu’on employe comshe
celui de cannes, dans les rhumes &
les maladies de poitrine.On eftime qu’on
fait tous les ans au Canada, douze a
quinze milliers pefant de ce fucre,
mais il eft moins diffoluble dans I'eau
que le fucre ordinaire & il en faut
-d’avantage pour {ucrer. La liqueur d’¢-
-gable, fournit, comme le vin de can-
nes, de bon vinaigre.

Les {auvages du Canada mélent quel-
quefois du fucre d’érable , avec de
la farine de froment ou de mais & en
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fSrment une pite dont ils font des /
provifions pour les grands voyages
quils entreprennent; ils trouvent que
ce mélange qu'ils nomment quitzera
leur fournit unaliment trés nourriffants
* M. Kalm a qui nous devons les dé-
tails que nous venons de préfenter,
obferve qu’on tire aufli du fucre d’une
efpece de bouleau que Gronovius
nomme dans {a flora virginia, Betula
folio ovali , oblongo acumine ferrarato,
mais qu'il eft en trop petite quantité
pour couvrir la dépenfe qu'on feroit
pour lextraire , il en eft de méme
de celui que fournit l'arbre appelé
nux juglans &c. , par Pluknet; on
obtient encore du fucre de la plante
nommée gleditzia , & Lawfon, dans (on
hiftoire de la Caroline page 87, dit
qu’on en plante en Virginie dans beau-
coup de jardins pour cet ufage.

Le muis ou blé de Turguie four

— =

* Mémoires de VAcadémie de Stockolm
année 1731 :
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it auffi, lorfquikelt vert, une liqueus
propre a faire du fucre, on trouve
dans la tigeun fuc limpide fort doux.
Les fauvages de I’Amérique coupent
le mais pour en fucer le fucre.

En Thuringe on tire des panais
une efpece de firop ddnt les gens du
pays fe fervent au lieu de fucre, ils
en mangent méme fur le pain ; il pafle
pour étre un bon remede contre les
thimes , la pulmonie & contre les
vers auxquels les enfans font fujets.
Pour faire ce firop on coupe les pa-
flais en petits morceaux, on les fait
bouillir dans un chaudron, jufqu’a ce
qu'ils foient aflez tendres pour s'écra-
fer entre les doigts. Ona f{oin de les
remuer pour qu’ils ne bralent point,
Aprés cela on les écrafe pour en ex-
primer le fuc qu'on remet bouiilir en-
fuite avec d'autres panais coupés aufli
par petits morceaux ; on fait évaporer
fe jus en obfervant d’enlever I'écume
qui s’y forme, la cuiffon peut durer
14 ou 16 heures; pendant ce tems on
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a foin de remuer lorfgte le firop veut
fuir, enfin quand la liqueur a acquis:
Ia confiftance de firop on la retire de
deflus le feu; parce que fi 'on conti-
nuoit la cuiffon trop longtems on au-
roit de wrai fucre. * Ce n'eft pas
feulement- les plantes terreftres qui
fourniflent du fucre, on en trouve en-
core dans une plante marine nommée
alga faccharifera. Olaiis Borrichius *¥
fait mention d’une efpece d’algue peu
différente de celle des verriers , qui
croit fur les cétes d’Iflande & qui
donne du fuere lorfqu'elle a\ été jet-
tée par les flots {ur le bord de la mer
& qu'elle y eft reftée quelque tems,
elle fe charge peu a peu par la cha
leur du foleil de petits grumeaux
d’un fel doux & de bom gofit , les
habitans des cdtes @@hcette ile sen
fervent en place de fucre, ils la re-

-

* Magazin de Hambourg. T, VIII,

#* Mémojres de Copenhague , an, 1678
B‘ 16712, '
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cueillent méme fouvent avant queile
{oit couverte de ce fucre & en font
ufage comme de la_ falade. M. Forf-
ter , croit que c’eft cette plante qui
conferva la vie aux infimes compa-
gnons d’Hudfon aprés qu’ils leurent
mis avec {on fils & quelques matelots,
dans une chaloupe & qu'ils Peurent
abandonné dans les mers. du Nord*.
Les Arabes ont parlé de diverfes
efpeces de fucre, mais ce qu'ils en ont
dit eft fi confus que toute P'érudition
du favant Geoffroy ne nous donne au-
cune lumiere fur cet objet, qui heu-
reufement eft plas curieux qulutile. .

** Voyez Phifloire des découvertes faites
dans le Nord par Forfter , traduit en Fran-
«gais, par M. Brouffosnet, de PAcadémie Royale
des Sciences , &c. &c. 2 vol. Ouvrage plein
de recherches cﬂ:fes & intéreilantes.

FIN.



’ tTURLE SUCRE. I
e e
EXTRAIT
DU MEMOIRE
SUR LES FOURMIS
DES CANNES A SUCRE,
Parn M. pE BARRY.

CommifJaire général de Ponts & Arfe
naux de la Marine.

Lo Fourmi* peut-clle nuire & lo canné
a fucre?

.SI elle le peut, ce n'eft fans doute
qu’en la rongeant ou en la fugant, poue
fe nourrir de fon fuc. Sur le premier
point, il n’y a aucune raifon de croire

(*) 1l ne faut pas confondre cette fourm{
ayec celle connue fous le nom de Termes o
fourmi blanche , & fur laquelle M. Rigaud
# rédigé up wémojre d'aprés celu quiavoif

4
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que la fourmi ronge la canne, parce
quelle n'a pas des dents affez fortes
pour entamer cette efpece de rofeau.
En effet, fans m’appuyer fur la par-
faite fimilitude des fourmisdes Iles avec
celles d’Eurape , d’o1, par comparai-
fon, on jugeroit que la dent de la
fourmi eft réellement trop foible pour
 entamer des corps d’une certaine du<
reté, je vais citer des faits qui éclair-
ciront beaucoup la matiere.

Dans les Iles, naos maifons de ville
& de campagne font pleines de ces
mémes fourmis : ces infeétes dévorent
ou gétent tout ce qui eft & leur con-
venance , malgré les obftactes qu’on
sefforce de leur oppolfer : viandes,
‘poiflons , confitures, fyrops , miel ,

_publié en Anglais M. Smeathman ; cette dif
fertation qui renferme les faits les plus ine
téreffans, e trouve chez Née de la Rochelle,
‘Libraire rue du Hurpoix prés du Pont Saing
“Michelg



sUur e SUCRE 150
bilcuits , pitifferie, fruits doux , jeuneg
animaux vivans, tels que les lapins

& les pigeons, rien n’eft épargné; le
fucre’ en poudre ne leur échappe pas.
Mais , ceci eft tres ~ remarquable ,
ils ne touchent pas au fucre en pain,
fi bien que chez moi on ne prenoit
aucune précaution pour le garantir des
atteintes des fourmis, & il eft com-
munément regu que le fucre en pain
eft trop dur pour elles.

IT ‘réfulte clairement de-13 que [a
fourmi des Iles, tout comme celle
d’Europe, ne s’attache qu’a ce qui eft
aflez mol pour céder i I'a&ion de fes
petites dents , & qu’elle s’abftient de ce
qui peut réfifter par la dureté. Or, la
canne a fucre eft dans ce dernier cas;
{on écorce dure, liffe, gliffante, donne
encore moins de prife que la fuper~
ficie friable & raboteufe d’un pain de
fucre. Donc il n'eft pas vraifemblable
gue la fourmi puifle ronger la cannes

Si la fourmi ne ronge pas la f;nns,

2
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parce: quelle elt trop dure, encord
moins peut-elle la fucer, puilqu'on
ne lui connoit point de trompe, ni
aucun organe propre i pomper des
fucs, & travers un tiffu dur & ferré,
tel que celui du rofeau; & tant qu’il
ne fera pas prouvé que cette fourmi
a un inftrument naturel pour une pa-
reille opération , il fera permis de
douter quelle tue les cannes en les
{ugant.

- Les cultivateurs que je confultois,
embarraflés par mes objections , pour
fixer enfin la fagon dont la fourmi
nuifoit & la canne, fe réduifoient 2
dire que c’étoit en fouillant dans les
racines. gSelon eux, ia fourmi mine
la terre pour établir des fourmillieres
aux pleds des cannes. Dés 13, les ra-
cines s'éventent, fe dérangent & ne
peuvent plus fournir 3 la canne les fucs
nisceflaires pour une parfaite végéta-
tion.

Pour” que cela filt ainfi 5 il fandroig

£ 4
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gu'a chaque pied de cannes, il y eut
eralement une fourmilliere, antre-
ment la guerre fouterraine n’agiroit
que fur les cannes fapées dans leurs
racines , & le dégit, au lieu d'étre
- total dans un champ, ne feroit que
partiel ; en ce cas, comment s’imaginet
une fourmilliere @ chaque pied de cannes
dans des plantations de plufieurs licues
quarrées d’étendue? Cela ne peut pas
raifonnablement s’admettre , & dans le
fait cela n'eft pas. Qu'il y ait plufieurs
de ces fourmillieres , qu'elles nuifent
méme 3 une quantité de cannes, foits
mais alors, & comme je viens de le
dire, on ne fauroit attribuer aux four-
millieres dont il s’agit, une deftruc-
tion totale, dans un champ, dans une
Ile entiere, puifqu'en phyfique , les
effets {ont proportionnels aux caufes.

Mais ce qui m’a prefque convaincu’
fur la nullité abfolue des fourmis, c'eft
une obfervation que des habitans eux~
mémes m’ont fait faire, & que je vais -

H3
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. zapporter, endemandant la plus grande
attention {ur ce fait important.

On m’a montré fur les chemins &
dans des terres incultes , des quantités
infinies de fourmis errantes, préci-
fément des mémes que celles que Pon
redoute tant, & en me les montrant,
on trembloit de peur. Que font-13 ces
fourmis ? Si elles étoient {1 avides qu’on
Ye croit du fuc des cannes, fi elles fe
plaifoienta établir des fourmillieres aux
pieds des rofeaux, pourquoi ces mul-
titudes vagabondes ne fe jetteroient-
€lles pas dans les champs voifins, ol
elles trouveroienta fe fatisfaire & plein
pour la nourriture & le logement ?

- On doit encore conclure de-li que
les fourmis exiftent naturellement dans
une Ile a fucre fans y caufer par elles-
mémes le moindre dommage aux cane
nes , & cela donne lieu, de penfer
- quelles n’ont pas été apportées i la
Grenade par méchanceté , comme quel-
-gues habitans le croyaient , tant il eft

~
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vral qu'une premiere erreur , une fois
établie, en produit une infinité d’autres,

Nexifle-t-il pas, indépendamment des
Fourmis , une caufe premiere de la
deftrudion des cannes a fucre?

Je penfe qu’il en exifte réellement
une, qui , quoique vifible , a échappé
3 des yeux uniquement frappés du
fpeQacle prodigieux des fourmis, caufe
que j'aurois appergue facilement, parce
que je Pavcis connue en Europe, en
cultivant mon jardin, & qu’enfin on
- pourroit aifément vérifier dans les en-
droits ou le fidau viendroit matheu~
fement 2 fe reproduire, {uppofé qu'a
préfent il ne {ubfifte nulle part. Si je
ne me trompe, cette caufe premiere,
inconnue dans les Iles, ignorée en Eu~
rope, quoique bien naturelle, eft lo
puceron , aphis. Voila mon fecret. A
ce mot , il me femble que tout le
monde va s’écrier : « cela n’étoit pas

= difficile a trouver . :
b
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Cepéndant comme la chofe eft trés-
Aérieufe, puifque la profpérité des co-
lonies & du commerce de la métro-
pole en dépend, il eft & propes de
Papprofondir ici, par provifion; en
attendant le réfultat de la vérification
qui pourra fe faire fur les lieux.
Repréfentons-nous aux environs de
Paris un verger. Rappellons , en méme
Yems, les idées généralement adoptées
fur les pucerons, daprés les excel-
fentes obfervations de MM. de Réau~
mur , Bonnet, Geoffroy & autres {a-
vans Phyficiens. « Ils sattachent »,
dit M. de Bomare , dans fon dictions
naire d’Hiftoire Naturelle, ouvrage
que j€ cite par préférence, comme le
recueil* des meilleures notions en ce
- genre , & parce quil eftala portée de
tout le monde : « ils s’attachent fur
~» les jeunes tiges, fur lesfeuilles, les
» jeunes poufles & les rejettons des
» arbres, en pompent le fuc avec leur
» pompe , les défigurent & les font
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W périr» . ...« La fécondité des meres
3 puceronnes , continue le méme au-
w teur , eft prodigieufe. Ont-elles uns
®» fois commencé 3 mettre bas elles
» {emblent ne plus faire autre chofes
» Elles jettent des quinze ou vingt
® petits dans une journée d’été, & tout.
® le refte de leur vie, jufqu’a Ihyver,
» fe pafle dans ce penible travail. Sk
> I'on prend une de ces meres, & qu'om;
» la prefle doucement, on fait fortic
» de fon ventre encore un plus grand
» nombre de pucerons de plus en plus
» petits , qui filent comme des grains
» de chapelet. Dés que le petit puce=
» ron elt né, il commence a fucer les
» feuilles =». :

Quant aux myfteres de la généra=
tion des pucerons, il feroit inutile de
répéter tout ce qu’en ont dit les mémes
Phyficiens. Qu’il fuffife de dire , en
deux mots, pour faire encore mieux
connoitre avec quelle facilité ils fe mul.
tiplient, que les pucerons produifeng

L
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avec ou fans accouplement, & que
dans ce dernier cas , une mere qui geft
accouplée , a tranfmis la fécondation
qu'elle a recue , 3 fa poftérité, julqu’a
la feptiemz ou neuvieme génération,
ce qui, dans la z6ne torride , doit vraie
femblement s’étendre plus loin.

Tout cela pofé, appliquons les pu~
gerons des environs de Paris, aux feuil=
les, aux jeunes tiges , aux jeunes poufles
des cannes a fucre , & nous concevrons
que tout ce qui arrive aux vergers de
France doitarriver aux plantations des
Jles , mais avec plus de violence dans
celles-ci, attendu que la multiplica-
tion des infe@es y eft plus favorifée
par le climat & par la nature des
champs qu’ils habitent.

On mefera peut-étre des objeions,
& on me demandera d’ou viennent les
pucerons dans les Iles ? Que devienw
nent-ils quand ils ne .caufent plus de
dégdts 2 Gomment reviennent-ils aprég
avoir difparuz
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Sur la queftion, e« d’oli viennent les
pucerons ? Je demanderai & mon tour,
d’ou viennent ceux qui attaquent les
vergers d’Europe ?

Quedevisnnent-ilsaprés leurs dégits
finis? Je n’en fais rien jufqua préfent,
mais je penfe qu'en général les Aéaux
phyfiques ont une fin & malheureufe~
ment des retours. D’ailleurs les puce-
rons ont beaucoup d’ennemis naturels
aphidivores.

Comment reviennent-ils? Comme
ils forit venus la premiere “fois.

Aurefte, quand on a adopté le fyf~
téme des fourmis , on n’a pas fait tou=
tes ces queftions, quoiqu'elles fe pré-
fentaffent tout aufli naturellement que
dans 'hypothefe des pucerons. Pour-
quoi infifteroit on davantage ici fur
des minuties qu’on peut négliger,
comme certains infiniment petits en
Géométrie ?

La Phyfique , I'analogie, un témoi-
gnage pofitif & digne de foi, }f:tle éeqy,
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niffent donc pour prouver, autant qu'il
eft poffible dans ce moment, que le
puceron , & non la fourmi, eft la caufle
premiere de la deftruction des cannes.
‘Voyons i préfent ce que nous ferons
de la fourmi,

Komment & pourgnoi dans Uhypothefe,
d’une caufe premiere exiflante y y a«
8-il en méme temps des fourmis dans

des plantations ?

Reprenons M. de Bomare,

m Clelt a tort, ditil, que I'on im=
#® pute aux fourmis le mauvais état des
» arbres ol on les voit voyager en fz
» grand nombre : elles ne fonsgue pen
o> dezort aux arbres;ellesy vont chercher
& les pucerons pour f{ucer une liqueur
» quitranfpire du corpsdeces infe@es,
® & fur-tout des deux cornes qui font
® 3 leurs parties poftérieures. Cette
o ligueur fucrée qui découle de leurs

§# cogoes , prend; eg fechant , la cone
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% fiftance d’un miel épais dont le goiie
» eft d’un fucre plus agréable que celuf
» du miel des abeilles.... On trouve
‘» beaucoup de cette liqueur dans les
» veflies onl les pucerons fe renferment,
» & ou l'air n’en excite pas 'évapo-«
» ration »,

Suivant les regles de ’analogie, tout
deit fe paffer ainfi dans les champs des
cannes ‘a2 fucre. Méme caufe, méme
effet , & Pon peut dire, par extenfion,
meéme effet, méme caufe, C’cft-3-dire,
que la préfence des pucerons occa-
fionne celle des fourmis, en les atti~
rant, & que la préfence des [ourmis
fuppofe celle des pucerons 2 la fuite
delquels elles ne manquent pas de fe
trouver. Cleft la connoiffance que ja=
vois par ma propre expérience de ce

“rapport réciproque de ces deux diffé-
rens infeftes, qui m’a conduit a I'hy-
pothefe des pucerons, tandis que tous
le monde ne penfoit qu'aux fourmis,

“Quant 2 la multiplicité incroyable de
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ces fourmis, elle n’étonnera point fi
on a égard 4 la chaleur & a I'égalité
du climat & a I'abondance de la nour-
riture fubftantielle que leur fourniffent
les pucerons.

Ici me fera-t-il permis d’ajouter
une réflexion? Cleft que les fourmis
ne font, non-feulement, que peu de
tore aux arbres & aux cannes & fucre
mais qu'elles femblent au contraire
avoir une deftination utile en fervant
de fignal lorfque Pennemi commence
fes incurfions. En effet, c’eft par les
fourmis qu’au commencement du prin-
tems je découvrois en France , fur mes
arbres fruitiers , des multitudes de pe-
tits pucerons dont la préfence & les
dégd s n’étoient pas encore fenfibles.
La méme chofe doit arriver aux Iles,
& du moment que dans des champs
bien cultivés , & fur des cannes, on
appercoit des fourmis, on doit pré-
{umer qu’il y a des pucerons. Ceeft
alors que le cultivateur, aprés avois
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reconnu que les cannes {ont couvertes
de pucerons , doit tout tenter pour
arréter les progreés du mal, dés Pori-
gine , fans quoi, il n’y fera plus &
tems,

Mais comment s’y prendre ? Les
Phyficiens , les Jardiniers d’Europe,
dans leurs petits vetgers , n’ont encore
trouvé aucun expédient , quoiqu’ils
foient aidés par les variations du cli-
mat & lintempérie des faifons. Que
pouroit-ch tenter dans d’épaiffes &
vaftes foréts de cannes , & fous une
température fi favorable & la propa-
gation 2 ‘ ,

La difficulté eft grande, je 'avoue,
& je ne crois pas que la phyfique offre
aucun remede propre: mais 3 fon dé-
faut ne pourrions-nous pas recourir 3
des moyens extraordinaires ? Je m’ex-
plique, & toujours par analogie.

Dans un grand verger d’Europe,
les pucerons ne s’emparent pas de tous
les arbres dans un inflant, il faudrojs
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pour cela qu’il y en tombit une nuée.
Il eft au contraire vraifemblable que
la propagation , qui peut commencer
Par quelques meres pucerones, méme
par une feule , s’étend de proche en
proche , dans un rapport géométrique
prelqu’infini ; de forte quaufli-tétqu’un
Jardinier sappergoit , par les courfes
des fourmis fur fes arbres, quil y 2
des pucerons, sil pouvoit rafer &
briiler ‘toute la partie de fon jardin
anfeftée , il airéteroit tout de fuite les
progrés de ces infectes. Cela fe con-
goit aifément. Or, ce qu'un Jardinier
me peut pas faire dans fon verger a
‘chufe des obftacles qui fe préfentent,
il eft cependant poffible de le faire
dans une plantation de cannes a fucre.
En effet, bien moins que dans .un
verger , le mal ne fauroit étre général
en un inftant dans un grand efpace,
encore moins dans une Ile entiere.
Il commence vraifemblablement par
pn point phyfique plus ow: moins grandy
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peut-étre par pluficurs points 4 la fois;
chaque point s’étend progreflivement
a la ronde , & peu-a-peu tout eft plein
de pucerons.

Ceeft a peu prés ainfi que les choles
fe font paffées 4 la Grenade du temps
fabuleux des fourmis. Le dégit com-
menga aux environs de la ville du
Fort-Royal, & dans trois ans 3-peu-
prés , il avoit gagné la moiti€ de
I'Ifle.

Dans cette fuppofition, je dis que
du moment qu'on voit dans une piece
de cannes le fignal des pucerans, ceft-
a-dire une multitade de fourmis pare
courant avec avidité & la terre & les
cannes , il faut fans penfer au labour
ni au poifon, que le propriétaire s’exé-
cute fur le champ , & que par les bras
de tous fes efclaves, & de ceux de
fes voifins , menacés du méme mal-
heur, il coupe en toute diligence, non-
feulement lfes cannes attaquées par les
pucerons , mais meéme toutes celles
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-qui ne le font pas encore, jufqu’a une
grande diftance du point central, en
commengant par la circonférence. Il
faut aufli qu'on abatte tous les arbres
& arbuftes , & qu'on farcle la terre dans
tout cet efpace, pour ne laifler aucun
afyle a 'ennemi. Cela fait, qu’'on amon-
cele les abattis , les feuilles de cannes
fur-tout , car c’eft i le fiége principal
des pucerons; & les herbes arrachées,
& qu’on mette 2 la fois le feu par-tout,
afin que les infeGes renfermés dans le
centre [e trouvant enveloppés de toutes
parts par l'incendie, ils ne puiffent a
Paide de leurs ailes , échapper aux
flammes, ni par conféquent ferépandre
a la ronde.

Commeil y va du falut d’une co-
lonie entiere , il réfulte que cefta la
colonie d indemnifer le particulier de
fes facrifices, d’apres de jultes eftima-
tions faites par fes Pairs, Pour cet effet,
les chefs , les chambres d’agriculture ,
les principaux habitans doivent réunic
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leurs lumieres, & fe concerter entre
€ux pour pourvoir a tout f{ans perdre
de tems , & pour furmonter par toutes
les voies poflibles , méme en déployant
Pautorité la plus vigoureufe , tous les
obftacles que la timidité & lefprit
de contradiion pourroient oppofer
& leur zele éclairé,

Ce que je propofe pour une feule
piece de cannes, peut s'appliquer 3
plufieurs, a une habitation entiere, fi
Ie mal a- déja fait de grands progres
ou qu’il ait attaqué un grand efpace 3
Ia fois 5 mais je le répete qu'on n’é«
pargne pas les cannes, il vaut mieux
en couper & briler plus que moins,
Qu’eén n’en tranfporte aucune pour le
moindre ufage, de peur de parfemer
dans ce tranfport, les pucerons qux
pourroient y étre attachés,

Finiffons par un réfumé pour raf-
fembler & fixer les idées principales.

Jai commencé par combattre le pré-
jugé général fur les fourmis en prog-
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vant par leur organifation & par dew
faits analogues , qu’elles ne peuvent ni
ronger ni fucer la canne. J'ai ajouté
que ces infeCtes ne nuifoient pas da-
vantage 2 la canne du cété des raci-
nes, parce que la deftru&ion étant to-
-tale, il faudroit fuppofer une fourmil-
liere & chaque pied , ce quieft abfirde
& faux.

Jai cité comme une grande proba-
bilité en faveur de mon opinion, ces
multitudes infinies de fourmis que jai
vu vaguer {ur les chemins & dans les
lieux incultes, fans fe jetter fur les
plantations des cannes 3 fucre des en#
virons.

Jai imaginé, d’aprés mon exp¥rience
en. Europe & par analogie , que les
pucerons étoient la caufe premiere du
dépériflement des cannes. La préfence
des fourmis m’a fait fuppofer celle
des pucerons , & le témoignage po-
fitif d'un grave perfonnage malgré fon
gémoignage négatif fur le méme fais
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mais nullement contradioire , rend
ma fuppofition probable.

J'ai dit aufli que les fourmis ne pou=
woient pas plus faire de tort aux can=~
nes de PAmérique, quelles n’en fai-
foient aux arbres de 'Europe, puifque
Ceft la méme efpece avec les mémes
organes, les mémes mceurs, les mémes
golts, le méme inftin&, & que pera
fonne jufqulici n’a prouvé qulelles
€toient d’une autre efpéce. Jai ajoutd
gue dans I'un & Pautre climat, elles
ne figuroient fur la fcéne qu'a la fuite
des pucerons pour fe nourrir de la
diqueur fucrée qui fort du corps de ces
infe&es. '

De-1a j’ai conclu que dans ces fortes
de cas, la fourmi ne devoit pas étre
‘tegardée comme lauteur du mal, mais
comme le fignal de la préfence des
pucerons, les vrais & feuls ennemis
qu’il faille combattre.

Dans cette derniere hypothefe, an
défayt de moyens naturels pour exters
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‘miner les pucerons, j’ai propofé des
remedes extraordinaires , & a la vérité
violens ; mais qui peuvent étre falu-
taires & nullement ruineux s’ils font
bien adminiftrés. Pour y parvenir, jai
~renvoyé & la prudence & aux lumieres
des chefs, des chambres d’agriculture
& des principaux habitans dans les
colonies , lefquels pourront, dans le
befoin, retifier mes vues & adapter
le remede aux différentes circonftances
phyfiques &} morales.

Il ne s’agit plus & préfent, pour
donner & mes probabilités le degré de
certitude néceflaire , que de vérifier
dans les Iles, ol les fourmis paroif~
fent faire des ravages, fi fur les feuilles,
les jeunes tiges & les jeunes rejettons
des cannes malades & fréquentées par
les fourmis, il exifte réellement des
pucerons. Si on en trouve , comme je
le pré{ume , on ne pourra plus douter
que les pucerons, & non les fourmis,
ne foient la caufe premiere du malg
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& on conviendra que c’eft contr’eux
feuls qu’il faut diriger la guerre pour
les exterminer dés Porigine fuivant la
méthode que j’ai propofée, fi touts
fois on n’en trouve pas de meilleure,

FIN.
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EXPLICATION

D E L A F'a-G¢ ¥ R E

T ke S,

'LA figure enticre repréfente une
canne a fucre dépouillée enticrement
de fes feuilles.

N°. 1 prélente le premier ordre de
racines, elles fortent du nceud auquel elt
“eft attaché le bouton qui deit produire
1a canne. Elles n’ont befoin pour fortic
que de 'humidité contenue dans la pare
tie médullaire du plan & de Iz petite
fermentation qui fuit le défaut de cire
culation ou de balancement de la feve
apres que les deux extrémités ¥ & Z
ont été coupées,

N°. 2 préfente le fecond ordre de
racines, compof€ de fon premier plan
A.A, du fecond B B, du troifieme
'CC, du quatrieme D D ; ces quatre
plans du fecond ordre, pxo;ieunng
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du quadruple étui de feuilles (éminales
ABCD , qui enveloppoient I'embrion.
Le premier plant de ces racines n'a
pu fortir fans chaffer la feuille enve-
loppé du tout; ainfi des autres. Je crois
que la partie R forme le collet de la
plante. :

N°. 3 préfente le troifieme ordre de
cannes compofé de fon premier plant
EE, du fecond FF, du troifieme
G G, du quatrieme H H; chacun de
ces plants fait ainfi tomber en fortant
une de ces feuilles que jappelle, dans
’extrait, extérieures ou propres de la
plante : je défigne ici plutdt leur place
que leur longueur puifgu’elles ont
ordinairement depuis vingt jufqu’a
trente pouces. X & X, font les fe-
condes productions propres de la fou-
che, ces fecondes productions {ortent
des boutons attachés aux plants de ra-
cine du troifieme ordre qui feul donne
des produéions hors de terre. Les troi-
ficmes productions T & T, fortent
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des fecondes. Le nombre des plants
de racines du troifieme ordre eft illi-
mité; le fecond ordre eft borné a quatre
plans. Depuis I jufqu’a K, on voit
Peffet d’un fec trés-vif, les neceuds {ont
€tranglés & n’ont quelquefois que deux
lignes au iieu d’un pouce & demi deux
pouces. Lor{que les pluies recommen-
cent les neeuds qui fortent font plus
longs , comme on les voit depuis K
jufqu’a L, tels qu'ils étoient depuis H
jufqu’a I,

- La partie depuis L jufqu’a N eft
celle qui fert deplant ; ¥ Z eft le plant
dépouillé de fes feuilles , on le met
cependant en- terre avec fes feuilles tel
quiil eft dans la figure 7. Uelt lome
bilic par lequel l'embryon eft attaché
au plan ( 00 ), eft la derniere pro-
du&ion de la canne; on Iappelle la
fleche ; elle paroit d’abord comme une
fleche telle quelle et en (00), &
{fe couronne enfuite d’un panache P,
elle fort en Septembre ouI OQobre ,

2
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& tombe en Novembre ou Décembre.
On p-4tend que ce panache contient
la graine de la plante.

Jai femé cette prétendue graine 5
rien n’a levé, Aprésque lafleche eft fe-
chée 8 tombée, les neeuds qui la pré-
cedent fe deflechent fucceffivement ,
sil ne pleut que trés-pew, ou bien
les huitieme & neuvieme, ou dixieme
& onzieme avant dernier nceud L M,
fe développent & forment une feconde
téte qui entretient encore la végétation
dans le refte de la plante. Ces neeuds
appuyés & mefure qu'ils fe développent
donneroient des cannes aufli mais beau-
coup moins belles que esautres; toutes
les cannes ne flechent point; & ceft la
faifon & non pas I'dge de la canne qui
décide la fortie de 1a Aeche. |



.W — o
R A T

Des Regiflres de ko Socicté Royale
d’Agriculture , duy Mai 178g.

La Seciéil Royale d'Agriculture
nous ayant chargés d’examioer un Ou-
vrage de M. le Breton, ayant pour
titre , Traiee fur les propricecs & les
effers du Sucre , &c. Nous allons [ui
en rendre compe.

L Auteur commence par donner une
hiftoire abrégée du Sucre , de fa dé-
couverte & de l'art de Pextraire , &
de Pavancement de cet art depuis les
tems anciens jufqu’a nos jours. Apres
une définition du fucre, il décrit, 3
Ia maniere des Botaniftes, le rofeau qui
fournit cet fubftance. Il entre enfuite
dans de grands détails fur fa culture,
traite {ucceflivement des qualités du
terrain , du choix qu'on doit en faire,

I3



18T EX T AT

. de la maniere de préparer la terre ,

* de celle de planter la. canne , & il joint
4 ces préceptés généraux les obferva-
tions trés détaillées de M. le Marquis
de Cazaux, extraites d’une differtation
lue par ce Cultivateur a la Société
Royale de Londres; M. le Marquis de
Cazaux propofe une maniere de cul-
tiver la canne, fous le titre de [y /Féme
dz la perite culture des cannes a fucre.
Sans entrer ici dans les détails nécef-
faives pour faire connoftre ce travail
a la Société, nous nous bornerons a
dire qu'il annonce de longues recher-
ches fur la végétation de 12 canne, 3
différentes époques, & que la culture
nouvelle indiquée par M. le Marquis
de Cazaux , eft fondée fur une gran-
de {uite d’obfervations qui nous ont
paru bien faites : cette partie de I'Ou-
vrage de M. le Breton, eft une des
plus étendues & des plus propres 3
éclairer la phyfique, & conféquem-
ment la culture de la canne.



EXTRAEIN 1%

La manicre d’extraire le fuc des
cannes & d’en {éparer le:fucre, & les
travaux des Sucreries de nos Ifles, font
décrits apres Pextrait du Mémoire de
M. le Marquis de Cazaux, 'expreflion
des cannes , la qualité du véfou, fa
défécation dans les premieres chau-
diéres , fa cuiffon dans la derniére,
Part de connoitre la richefle du véfou ,
la forme des chaudiéres , celles des
fournaux , la critallifation du fucr:
dans les formes coniques, le terrage
le traitement des fyrops fins, la con-
verfion des firops amers en taflia ou
rhum , le rafinage des fucres dans nos
Provinces , occupent fucceflivement
PAuteur , & il donne fur toutes ces
parties de l'art du fucre, une defcrip-
tion fimple & claire des procédés qui
le conftituent. En parlant de tous les
travaux des fucreries depuis la prépa-
ration du terrain, & la culture de Ia
canne jufqu’au fucre terré, travaux qui
font confiés & des Negres, il s’éléve

T4
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contre l'efclave de ces hommes , if
prouve d’aprés les recherches de M.
Arthur Young , que le travail des Né-
gres eft excellivement défavantageux>
& qu’il n’elt prefque point de falaire
lilere qui ne fut point 3 meilleur mar-~
ché que celui des Négres.

La derniere partie de cet Ouvra-
ge contient 'expofé des ufages du fu-
cre. On concoit que la multiplicité &
la variété de ces ufages étant trés-
confidérables , PAuteur a di traiter
cette partie avec aflez-de détails, pour
rendre fon travail aufli complet qu'il
Te defiroit 5 & “en effet les autres
points de ce traité ne font en quel-
que forte que préliminaire de celui ci,
M. le Breton a réuni un grand nom-
bre d’obfervations fur les ufages duw
fucre confidéré comme aliment, com-
me affailomment & comme médica-
ment. Il prouve combien peu f{on¢
fondés les reproches que quelques per-
fonnes ont faits a cette fubftance, ik
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infifte fur les propriétés tonique , in=
cifive , apéritive, favoneule , fondante,,
antifeptique & méme vulnéraire du fu-
cre; non feulemet les meilleures ou-
vrages de matiere médicale furtout
celui de Geoffroy , ont fervi & I'Au-
teur , mais il a encore profité de beau-
coup d’obfervations particuliéres dont
le choix eft toujours heureux.

L’ouvrage eft terminé par un ex-
trait du Mémoire de M. de Barry,
fur les fournis des cannes i fucre;
Mémoire dans lequel on effai de prou-
ver que ces infeCtes ne {ont point nui-
fibles aux cannes par eux-mémes, mais.
qu’il y font attirés par les pucerons,
les enaemis les plus redoutables de ce:
précieux végétal. M. de Barry con-
feille de couper & de Briiler les can-
nes lor{qu’on s’appercoit qu'elles com-
mencent & étre infe@ées de fourmis
fur les bords d'un champ.. ,

Nous penfons , d’aprés cet expofé,,
que Pouvrage de M. le Breton mérite:
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Papprobation de la Société Royale
d’Agriculture. Signe,
Dk Fourcroy,
De LA BEerGERIE.

Je certifie cet Extrait conforme
Poriginal & au jugement de la Sociét
A Paris ce 8 Mai 1789.

BroussoNeT , Secrét. perp.
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d
é.
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le premier Juin 1772 , jufqu’au pre-
mier Juin 1773. 32.

Hiftoire naturelle de lacanne, 33

Hifloire des racines de la canne & de
fes productions en terre. 34

Hiftoire des nceuds de la canne hors

de terre. £3.

Hiftoire de la canne dans les différentes
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efpeces de terres, des divers dégrés
& de Iefpece d’accroiffement quelle
y acquiert. 61.

Hiftoire d’une révolution finguliere
dans lintérieure de Ia plante de la
flache qui la (uit , & quiforme le der-—
nier développement de la canne 74»

Hiftoire de la canne dans les deux
{yftémes & dans les différentesefpeces
d’années favarables , feches & plu-
vieufes. 79,

Maniere d’extraire le fuc des cannes
& d’en faire du f{ucre. 82,

Ufages du fucre. ‘20,
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Favr s a corriger.

Page4,ligne 1, au lieu de endre, lifez tendre,

Page 24, ligne 10, & foit lifey qui foit.

Page 35, ligne 17 , fauner, lifeg fanner.

Page 38, ligne derniere donnée, lifey douée.

Page 80 , ligne derniere , bagmem lifez hu-
mides.

Pages 83, ligne 18, deffechées , Zifez defle-
chée.

Page 88, ligne, anté-pénultieme , prévient,
Iifez provient.

Page 80, ligne pénultieme , fermation, Zifex
formation,

Page 9o, ligne derniere, note. Darcete
Lifez Darcer.

Page o1, ligne 4, effacey les. °

Page o5, ligne 3, gros, lifez gras.

Page 96 , ligne premiere de la note, qui fert
lifez qui fort. :

Page 100, ligne 15, eu lieu de deetere
lifez déletere.

Page 199, ligne derniere de la note , gjou-
ze7 M.

Page 120, ligne 7 au Ziew de petites quane
sités , Jifeg petite quantité.



ERRATA
Page 122, ligne g, appréeé, lifey apréeé,
Page 144, ligne 2, agjoureg le,

Fin de PEcrata.
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