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OBSERVATIONS PRELIMINAIRES.
CE petit ouvrage, commencé depuis long-
tems, avait été abandonné 4 cause de la dif-
ficulté¢ de lui donner assez de clarté sans le
secours des planches dont il doit étre accompa-
gué, et desquelles on n’a pu soccuper jusqu'ici:
mais ayant réfléchi qu'il peut néanmoins étre
utile & la Colonie, en attendant qu'il soit possible
de les 'y joindre, pressé dailleurs par plusieurs
personnes de donner du moins quelque précis
qui renferme les pratiques les plus utiles sar
les desséchemens et Pexploitation des terres-
basses, on sest déterminé & donner, quoi qu'a
la hite, le petit trait¢ précédemment entrepris.

Dans les divers objets dont on a a parler,
il v en a qui sont plus ou moins inconnus &
ceite Colonie; ils demandent, par conséquent,
d’étre traités avec plus ou moins de détail, et
~cest & quoi Ton a eu égard, en développant
autant qu’il est possible les uns, et passant
légérement. sur: d’autres; surtout on ne: parle
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pour ainsi dire qu'en (passant de la fabrication
du sucre, parce que cette partie dépend de
lart du raflineur, lequel est étranger au plan
proposé.

Des diverses pratiques quion preserit ici pour
Pexploitation des terres-basses en général, la
plupart ne sont pas nouvalles sans doute : ce
sont celles dont on se sert & Surinam, ot elles
ont ¢té apportées de Hollande. Personne ne
peut donc, sur le fond, se donner le mérite
de I'mvention. Néanmoins, sans chercher ici
a se faire valoir, on peut observer qu'on trou-
vera, dans ce petit traité, diverses méthodes
nouvelles, et I'application de ce grand nombre
de principes inconnus et non observés jusqu'ici.
Quoiqu'une ancienne et tlorissante Colonie voi-
sine semble pouvoir donner, sur ce genre de
culture, des préceptes assez plausibles pour
n'avoir pas besoin d'étre examinés, on se con-
vainera que ces cultivateurs, tout éclawrés qu'ils
sont, commettent encore bien des fautes, et
sont trop asservisa des routines et & une espéce
de respect.pour les pratiques. anciennes. .
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On ne prétend pas dire ici qu'on ne puisse
sinstruire par leur commerce, ct 'on regrette
infiniment au contraire qu’il y ait st peu de
communication entre ces riches voisins, et
Cayenne, qui et infiniment gagné: leur fran-
chise, leurs maniéres obligeantes, et leur ex-
cesstve honnéteté envers les étrangers, auralent
dit nous y inviter davantage.

L'on doit aussi observer quen général dans
tout ce quon traite ici, on a taché d’étre le
plus succinct possible; ce qui n'a pu se faire
quen élaguant bien des objets, qui auraient
peut-étre eu leur utilité; sur cela, ceux qui
remarqueraient quon a laissé quelque chose
d désirer, peuvent étre persuadés qu'on recevra
avec reconnaissance les avis quon les invite a
donner. L'on ne cherche qu’a étre utile, mais &
¢tre utile sans prétentions; c’est Lunique but

3. 3
quon se propose, et le seul plan de conduite
auquel on sest déterminé.
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LES TERRES NOYEES DE LA GUYANE,

APPELEES CONMUNEMENT

TERRES-BASSES,

Sur LEUR DESSECHEMENT ET DEFRICHEMENT, LEUR CULTURE ET

L’ EXPLOITATION DE LEURS PRODUCTIONS.
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' CHAPITRE PREMIER.

DE LA NATURE DES TERRES.

La mer, par des alluvions successives, a élevé le long du con-
tinent de la Guyane, un nouveau sol, des ¢tendues immenses de
vase, qui, aprés avoir acquis une certaine consistance, ont été
couvertes par des foréts d'une grande diversité d’espéces analo-
gues a son humidité, dontle prompt et continuel dépérissement
a enrichi, par les débris de leur décomposition, ces terres aux-
quelles on a donné la dénomination de terres-basses, des princi-
pes f¢condans qu'on leur reconnait généralement aujourd’hui.

Bances de sable et de coquillage.

En bcaucoup d’endroits de la Guyane, on trouve sous ccs
terres, a quelques pieds de profondeur, les vu-.lw:.s d'ancienncs
foréts couvertes par ces alluvions. Cet accident sans doute n'est
pas Leflet d'une mer plus élevée que celle quiavait formé le pre-
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mier sol; mais 1l annonce une de ces destructions, atteintes si
fréquentes de Pocéan sur ses propres ouvrages, dont les ruines
se trouvent ainsi ensevelics sous d'antigues amoncelemens. En
général, ces rapports de vase n’ont point été faits réguliérement,
ui a des époques égales, tout le long de ce continent : dans plu-
sieurs endroits, des plages considérables ont été formées par une
suite de ces lentes révolutions, tandis que dans quelques autres,
ce n'était que des bancs étroits, tantot de sable, tantét de vase,
:t‘;outés alternativement les uns aux autres, en sens parallele a
la cote : ailleurs, la mer n’a fait par ces alluvions que remplir
de petits bassins entre des caps et des iles, pendant qu’elle ajou-
tdit des étendues considérables aux grandes déja formées ; ce
qu’on reconnait aisément par les bancs, soit de sable, soit de
coquillage, qui les traversent en divers lieux, parallélement au
continent, lesquels, entre les époques de ces rapports, ont servi
de bornes a la mer.

Ces Bancs sont regardes a Surinam comme un inconvénient.

Ceux que l'on rencontre dans les terres-basses de cette Colo-
nie, ne sont que de sable; on n'en a point encore trouvé de
coquillages; mais & Surinam, ces bancs sont la plupart compo-
s¢s de cette derniere substance. 1ls y sont tous généralement
regardés comme un accident facheux : on trouve que les fossés,
dans alignement desquelsils se rencontrent, sont plus difficiles
a faire et & entretenir; et que dlailleurs ils font des espéces de
tiches dans les plantations. Cette opinion est une véritable er-
reur; et cette manicre de les envisager m’a toujours beaucoup
¢tonné : je crois, au contraire, ces bancs d'un trés-grand prix
pour une habitation, par la grande utilité qu’on cn peut retirer,
méme lorqu’ils ne sont que de sable : ils donnent la facilité de
couvrir a diserétion le sol de ces matiéres, & I'entour des manu-
factures et de I'établissement principal, dansles chemins ct les
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allées des environs; ce qui procure 'agrément de pratiquer un
sol uni et sec dans tous les tems, avantage inappréciable, dont on
ne sent pas assez la valeur : un grand nombre d’habitations ainsi
arrangées & Surinam, auraient du étre pour cette Colonie un
exemple plus généralement suivi. Le coyunillage de ces baucs,
cette espece de fallum, étant une maticre calcaire, est ausst tres-
utile pour ameublir les terres des jardius.

Quant au niveau de ce nouveau sol des terres basses, relati-
vement aux marces, les situations locales, le gissement et le
cours des rivieres, cecasionnent des différences remarquables :
il y en a dont I'élévation ne surpasse pas celles de hante mer
dans les petites marées ; d'autres ne peuvent étre couvertes que
par la marée haute des nouvelles et pleines lunes. On a cepen-
dant observé que généralement la hauteur des terres-basses est
moyenne entre le niveau de la haute mer, dans les petites ma-
rées ordinaires, ct le plein des grandes, aux tems des ¢quinoxes,

Dispositions que donnent les Alluvions aux plages.

Sans entrer dans des détails qui sortiraient du plan quion se
propose, on se bornera a dire, pour s'en étre assuré, que Peffet
des alinvions tend toujours & donner et faire présenter aux pla-
ges des terres-basses, un plan incliné vers la mer ct les rivieres,
ainsi qu'a relever un peun les bords de ce plan, le long des co-
tes et de ces rivieres vers leur embouchure; et clest cette pe-
tite ¢levation, qui occasionne I'inondation de ces pleincs par les
eaux pluviales, A mesure qu'on remonte ces riviéres, ces ¢léva-
lions augmentent et forment alors, avec les bords, une autre
peute contraire, allant vers I'intérieur; inconvénient qui rend
fes desséchemens plus cotiteux et plus difficultucux. 11 est en-
core utile de remarquer que ce n'est que dans les grandes éten-
dues; dans les grandes plages élevées uniformement, qu’on
trouve les meilleurs et les plus riches terres-hasses; et plutot
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vers la mer et les embouchures des rivieres, jusqu’a une certaine
distance, qu'en les remontant vers le haut.,

§'il est aisé de juger de la qualité des terres, de leur degré de
bonté ou de fertilité, lorsqu’elles sont desséchées, surtout dans
le terns que Pon y creuse les fossés, parce qu'on en peut aisé-
ment distinguer et observer les différentes couches; il en est tout
autrement, lorsqu’il s’agit de les examiner dans le tems quelles
sont encore boisées et couvertes par les eaux:la couche de
terrcau ct ectle de vase s'offrant alors sous une apparence a l'eeil
tout autre que dans la situation préeédente, il n'appartient qu’a
Pexpérience de les apprécier. Dans P'état ot I'on suppose ici ces
terres, ensevelies sous les caux, on ne peut se procurer des
¢chantillons de leurs différentes couches avec exactitude, qu'a
Faide d’une sonde d’environ ro pieds de longueur, terminée i
son extrémité par unc cuiller en forme de grosse tarriére.

Le sol composé de plusieurs couches.

Le sol des terres-basses présente ordinairement une diversité
de trois couches, qu'il convient d'examiner séparément : la pre-
miére, composée de débris de végétaux et de beaucoup de par-
ties du regne animal, forme ce qu’on appelle le terrcau : la mar-
que mndicative de sa meilleure qualité est qu'il soit, lors du tems
des défrichemens et auparavant, d’'un brun noiratre, de la con-
sistance d'un bon engrais, onctueux et liant. Lorsque, au moyen
des desséchemens et de la culture, il a recu l'impression. de
l'air pendant quelque tems, il prend plus de consistance, et
ressemble &4 une terre légére et toujours onctueuse.

Le Terreau s affidsse.

Le terreau s’affaisse considérablement aprés les desséchemens
faits : son poids n’étant plus soutenu par les eaux, la culture,
Paction du soleil, des vents, des pluies; sont tout autant de
causes d'une telle diminution de son épaisseur, qu'une couche
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d’environ 15 pouces, est ordinairement réduite & 6 our au plus
apres 18 mois ou o ans.

: Lépaisseur qui est préferable.

Cependant, quelque degré de bonté qu'ait d’ailleurs la terre,
I'épaisseur la plus avantageuse pour la couche de terreau, lors
du commencement des défrichés et des desséchemens, est d'en-
viron 15 & 16 pouces: elle est suffisante pour la plus grande ri-
chesse du sol. A une plus grande épaisseur, elle deviendrait ab-
solument défavorable , et au-deli de 20 pouces, excédant en se-
rait tres-nuisible, dautant plus méme qu'il s’éloignerait davan-
tage de cette proportion.

Lnconvenient d'une trop grande couche.

On se convaincra aisément de cette vérité , en faisant attention
que, si cette couche est trop considérable d’abord, elle ocea-
slonne une trop grande hauteur, une quantité excessive de che-
velu aux plantes ct aux arbres, dont la végdétation ainsi forcée
.cur donne un poids, une grandeur, tellement disproportionnés,
celativement & leurs racines dans la vase, & leur 4ge et a la con-
sistance qu'ils ont pu acquérir, que, non-seulement les vents
ont un plus grand avantage pour les renverser, mais encore que
I'époque des productions en est retardée. Ensuite, unc si grande
couche de terrcau s'affaissant dans une plus grande proportion
que celle ci-dessus ¢noncée, le chevelu par-la successivement
découvert, meurt & mesure, et la tige en souffre infiniment ;
néanmoins l'arbre se soutenant encore quelque tems avec vigueur,
on cst ¢tonné que la fructification en soit retardée : peu apres,
il perd de sa beauté, ct finit par devenir trés-médiocre, souvent
méme par laisser le cultivateur dans lincertitude sur ce qu'il
doit en attendre. L'on se tromperait donc absolument, si I'on
croyait que, plus la couche de terreau est Cpaisse, plus ces terres
devraicnt étre riches.

2
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Couche de vase mélée de terreau.

Au-dessous de la couche de terreau, on en.trouve une qu'on
ne distingue bien au premier coup-dieeil, quaprés que les terres
-sont desséchées: elle a environ un pied d’épaisseur, plus ou
moins, d’'une vase colorée dun brun foncé, qui dans' la suite
~devient plus noire, et dont les nuances se confondent en partie
avee celles dw terreau. Cette couche est formée par la-gravitation
et l'infiltration des parties les plus - délides duiterrean dans les

pores de la vase; ce qui la divise et la rend légere et infiniment
végétative, '

Les deux premiéres. couches font la richesse du sol.

Quoique la bonne vase le soit elle-méme beaucoup, & une
grande profondeur, aprés qu’elle a recu' les impressions de l'air,
I'on doit néanmoins considérer cette couche et celle de terreau,
eomnme la base de la grande richesse de ces terres. La propriété
‘qu'ont ces deux couches de filtrer proptement la surabondance
des eaux, 'abondance des sels qu'elles contiennent;, la facilité

“qu’a Tair d’y circuler, pour y en porter successivement de noti-
veaux, et favoriser infiniment la germination des plantes,” ainsi
que 'expansion de cessels dans leurs racmes), sont des avautages
qu’on ne peut trouver dans aucune autre espece de terre, et qui

 produisent un degré de fertilité au-dessus de Pexpression. -

Il y a des terres-basses, qui n'ont que peu de tcrrlcau_ 3 leur
surface ; ce qui les rend inféricures : quclqncs-'lmcs_ méme ,!{éll
ont point du tout, telles que celles de palétuviers & divers en-
droits au bord de la mer. Cependant, lorsque ces dernicres sont
desséchées et cultivées, on y remarque , vers la surface,

. couche plus ou moins épaisse, distincte (es

leur et sa porosité, laquelle contieni

une
aulres par sa cou-
» en plus ou moins grande

fuantité, des parties de terreau ou de dehyis de végltaux ; cest
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aussi & cette couche qu’on’ doit attribuer principalement la me-
-sure de fertilité qui lui est. propre.

Fase franche;. (il i\
- Aprés. la couche de Terreau ct celle de vase melco on’ trouve
la vase franche, qui, dans. certaines plages , n'offre qu'une scule
‘couche homogene , tandis guailléurs il s'enotrouve plusicws ,
au-dessouslesiunes des autresyce qui annongee ledr cinfériorite,
i Nous:allons:indiquer ici les qualités que doit.avoir la vase, pour
:eoncourir i former la richesse du sol.. .- <

La bonne vase, ses qualites. LA

La boune vase doit ¢tre homogene et dissoluble; ce qu'on
peut disérent 1‘econn.ulro en fals:mr sécher une ‘petite boule,
set: la jetant ensuite -~;d_¢n_s__ux_1 gobelet d'eaun, ou elle doit se dis-
soudre totalement;, comme: un moreeaun de sucre : elle doit étre
rés-grasse ;| ouclueusc, savoneuse, trés-douce au. toucher il

-faut qu'en la coupant -avec: la.pelle; les - ‘morceaux ou tranches,
wsans se_désunir, ni se rempre; offre une surface unie, comme
oferait un couteau dans.des corps.gras; tels que du suif, ou du
beurre : lorsquielle est dans cet état, elle filtre toujours. bun les
eaux,eta, d’alleurs , tres- certamemcnt toutes les propric¢tés dé-

_sirables pour qu’elle soit r(,put(,e de premicre qualité.

Fase me[ee de' 'sable. :
1l se trouve dcs Cantons ou la'vase contient quelques ‘parties
desable: lorsqu il y est répandu en pehte quannté qu’il est bien
melan“é et mcmpom avec la vase, et non disposé par couche,
c’est un avanta"e qm favomsc la filtration des eaux, rend 14 terre
plus mecuble et plus légere, et 'donne un plus hauL degm de ri-
“chessé au sol; mais s |l etgu’t excédent en quanlltc ou d:slmse
par couchcs =1 ser.nt trés- musxbk parce qu’il occasionnerait
: une extréme filtration au passage des sels végétatifs » que les pluies
" pourraient entrainer alors avec une trés- -grande facilité,
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Terres de la premicre qualité,

Quant aux indications générales, qui peuvent faire juger du
degre de fertilité des terres, Pexpérience et de longues observa-
tions, apprenunent que les meilleares, les plus riches, celles en-
fin qu'on peut regarder comme la premicre qualité, sont celles
qui, au-dessous de suffisantes couches de Vespece de terrean et
de vase melée, dont on a parlé plus haut, en ont nne, de plu-
sicurs pieds de profondeur, d’une vase bleue trés-onctueuse. Ces
simples indications sont presque toujours suffisantes, pour s'as-
surer de Pexcellente qualité et de la richesse du sol. Telles sont
les terres basses a Oyapoc, surles bords de l'intéressante riviere
d'Ouanary , 'dans ceile de Comipi ct ailleurs : telles sont aussi,
& Surinam, celles du guartier qu’on appelle Commewync, les
plus riches de cette Colonie hollandaise.

Seconde qualite.

Les terres que 'on pent considérer, comme formant la seconde
qualité, quoiqu’aussi fertiles que les premiéres, ou du moins i
bicen peu pres, sont celles dans lcsqucllos, avee lesmémes iudices
‘d'ailleurs, la vase cependant n'a pas cette belle couleur bicue,
mais se montre d’un bleu maure, plus ou moins noivitre, ou
d'un gris foneé tirant sur le bleu et autres parcilles couleurs :

telles sont, en géncral, cellesdes bords de Appronagne, ainsi
qu’une grande partie de celles de Surinar.

1 convient de remarquer que les vases ne conservent les cou-
leurs qu'on énonce ict, que lorsqu’elles sont nouveltement trau-
“chées ct jetées hors des fossds ; exposées quelgues jours aux im-
‘pressions de Vair; elles changent totalement; et leurs couleurs
sont alors diversifiées, selon que les prineipes dont elles sont it
prégoées y dominent, tels que divers sels, des parties sulphu
reuses, Ve Luu\ 5, bituminenses, {crr.lgu:: Bsesiehe e



(15)

Troisiéme qualitd,

Les terres de la trolsicme qualité n'offrent gqu’en partie les in-
dieations précédentes @ elles sont moins lmn'mgéne.‘; et moins
onctuenses. Leur diversit¢ empéche de les pouvoir décrive ¢ il y

i

en ‘a beaucoup dans cette Colonie, ainsi qu'd Suvinam, Les meil-
learves d'entre ecllesquron appelle terves de paldiuviers, ont un
degré de fertilité pour la production du coton, qui. peut les faire

classer avec ces terres-basses de la troisieme quullté.
Quatricme qualitd,

L'on doit comprendre dans la quateiéme toutes celles gui sont
inféricures aux trois premicres : les indications qu'elles peuvent
offrir, sont si vatides, quil est impossible d'entrer sur ¢ela dans
aucun détail. On se contentera de dire-que les terres-basses re-
corvent une infinité de modifications de leur .gisscmunt, du de-
gré de leur ¢levation relativement au niveau de la mer; et de
divers autres accidens; que de cette derniére elasse et qualité,
cclles quion doit regarder comme les moins Lonnes, sont Jes
tourbeuses et les ferrugineuses. Ces derniéres, dont la vase
est'tréstveinée de rouge, sont promprement ¢puisées, et devien-
‘nent dailleurs st compactes, ‘que’ les racines des plantes ont
trop de peine Ay pénétrer, pour pouvoir y prospérer. Les
premicres contenant, sans etre de la tourbe, beaucoup de
parties qui brilent comine cette matiene, abondent dans leur
composition en corps hétérogenes, et sent tres: péu onctuenses,
Leur terreau, quolgue toujours tres-noir, n'a pas absolument
mauvaise apparence avant le desséchement; mais aprés cette
¢poque tl devient see, lt,'-gm-, pered: de gramds pores, lorsqu’il
forme des mottes, et & peu pres de nul effet enfiu pour ln
viégétation, Il y a peu de terves-hasses ferrugineusss dans cette

Coloute, mais H y en a-ds tourhouses: Il sen trouve Leausoup
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dc lune et do Pautre espece i Suunam, ol lon counmt meme
c]c grandes. sucrevies, dont le sol tourbeux est si muJ et si
mobllc que Pon y enfonce aisément de lonrrms pcrnhu;, scule

ment avee la main et _que, les .inconvéniens qui en rusultcnt

faute de gens assez instruits pour savoir lca vaincre, ont empé-
ché de construire des écluses assez uOll(l(.b, pour ne pas tomber
en ruine et tngs-perr deters: '

Lrrear-sur les terres-basses. .

Beaucoup de gens ici comme ailleurs sont persuadés qu ot
peut connaitre la quahtc des tcrres-lmsses A mspecllon desboils
¢t des plantes dont ‘elles’ sont couvertes § ce (ui'ést une errcut.
“Aux Colonies l]plland.usc.s, on est peml_mdc que plus il y a de
pinots, appelés palissades & Surinam, et thagnicoles a Démeérary,
meilleures sont les terres. Jugeant cette indication suffisante , ils
e cherchent méme' pas & s'assarer de leur valeur, autrement que
‘par ce simple examen et par le‘pmcédé‘ d’enfoncer quelquefois
un baton dans la vase ; pour voirii elle ¢st molle.”On n'a Jamais
va jusqutiei dans ce pays-ld, avcune ‘personne ‘capable; s’occu-
‘per & analyser les différentes espeéces de terre, i s'instruire en
-auctine fagonsur’ cet-objet; quoiqu’on doive le regarder comme
Te premier, sur lequel le cultivateur doive étre éclaivé et comme
la premiere opération de la culture taussi, woit-on que le plus
beau quartier de cette superbe Colonie, celui ou les terres sont
les plus riches, le bas'de’ Uommewy ne, qu’on aurait div cultiver

. ¥

le premier, ne 'a ¢ét¢ quiapres tous les autres.,
-'Pm&'u"«ré ﬁwor'afrfc e “sujet des ternes:
Le scul prejug(, favm‘able quc pcuvcnt “offrirles’ d:ffcrentcs
plantcs qut couvrent le sol, cest lmsquc Ics arbres sont généra-

lement des (,':pLLBS de bms lcs plus porem; et 1(.5 plus moua,
mélés d'une grande quantité de pinots : mais il faut remarquer
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que ceci n'est qu'un léger préjugd auquel on ne doit point du
tout''s’arréter. On rencontre assez fr equemmcnt des’ terres qui
pruscntent parf:utem'cnt ces mdlcat:ons, d’autres qm sont méme
enticrement couvertes de pinots sans aucun mélange d'autrcs
arbres, et dont le §ol est si mauvais, qu'il serait insensé den
1’0111«)11' entr cprcmh‘o la culture.

Awmm zes qui ]quvuz{ ler dwuze.r cfu pPriz.

Lorsqu’on s’est assuré de la richesse de la terre, par I'examen
de ses différentes couches, si le hasard fait qu'elle se trouve
presqu’entiérement chargé de pinots, sans qu'il y ait que tres-
peu d'autres arbres, comme sont les terresd’Approuague, on peut
Lui attribuer une plus grande valeur intrinseque, par Iavantage

1napprccmble qui_en résulte, pour la facilit¢ des défrichemens
et desséchemens.

Lorsque les terres, sont reconnues pour e,tr(, de l’uuc des deux
premicres qualités ci-devant déerites, on peut.avec une entiere
-confiance, les livrer i tel genre de culture qu'on voudra préférer
elles produiront toutes les denrées coloniales, dans une propos-
tion: laplus. satisfaisante pour le cultivateyr. Les terres-basses
dont on parle ici, appelées pinotieres & Cayenne, sont conuues
A Surinam sous la dénomination générale de bonnes terres, ou
~dlautres fois de terres a pinots,

Incendie des Pt’ﬂote’ém:.l

Vers la fin de I'été, surtout slil a 6té long , la plupart de ces
terres n’élant plus couverte par les eaux, le terrean élant sec
vers sa surf.wc, amsi qu'unc mﬁmt(. de débris dx, toutes especes,
_des arbres renv ersés lmr les vents, tout cela pcut faciliter i -
cendie de ces pinoticres , comme il est arrivé en divers (‘aummp
0 lon a tentd muulcmcut de les éteindre et ou ils amlcut eté
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occasionnés par Timprudence de quelques negresdes habitations
voisines ou de quelques maronneurs. (a)

Le méme désastre peut arriver aussi, lorsqu’on briile des
abatis, si l'on n'y porte toute la prudence convenable : le
Gouvernement et les particuliers, ¢galement intéressés 2 la
prospérité publique, ne sauraient étre trop attentifs & prévenir,
'un par sa surveillance, les autres par leurs précautions, de si
funestes accidens, Le brullis des abatis surtout, exige absolu-
ment la circonspection la plus enticre et la plus assidue,

CHAPITRE II. i
DES DEFRICHES.

Le travail des défrichés est si connu de tous les habitans,
qu'il serait superflu d’en parler dans tous les détails minutieux
de sa pratique. On se bornera done & propescr pour cet objet
une méthode avantageuse, et & tracer pour ceux qui ne vou-
draient pas s'y assujettir, quelques observations sur la négli-
gence des csclaves a ce sujet, auxquelles on ne fait pas assez
d’attention.

Negligence gue Pon commet.

Par exemple, on ne voit presque jamais que I'on coupe les

(#) Les pinotiéres incendiées ne reproduisent d'abord que des jones de diverses espéces ana-
logues aux qualités du sol; alors on les appelle commuuément pripris. 11 y en a goi se reboi-
sent pen @ peu au bout d'un trés-grand nowbre dannées; dautres paraissent devoir rester
dans cet état; an moins voit-on qu'elles y sont restées de tonte mémoire d’homme, et qu'on

‘tronve néanmoins en les parcourant, des preuves non équivoques, que ce sont des incendies
yui les ont déboisces,

Quelques bonues gnalités que présentent d'ailleurs des terres déboisées , * cela seul est'top-
jours un indice trés-défavorable, f

‘Je dois avertiv qu'en tout ceci comme sur tout ce qni concerne les terres-hasses el Ienr cula
ture, plusienrs personnes m'ont tovjours ateribué différentes opinions gne je w'ai jamais eues:

clles m'ont fait parler sclon leurs passions ou leurs intéréts,
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arbres et broussailles assez prés de terre; on n'examine pas
assez si les arbres sont entiérement coupés, el 'ils ne tiennent
pas au tronc par quelques parties qui lear fassent conserver
de la séve; on laisse debout sans les couper du tout, ceux
qui ont ¢té¢ en partie dépouillés ou cassés par la chitte des
aufres; on néglige souvent, lorsque Pabatis est fait, d'y faire
repasser latelier, pour couper et tronconner les branches et
les arbres qui se sont croisés dans leur chiite, et demecarent
alisi soutenius en Pair; on ne considére pas toujours assez la
direction des vents, pour v disposer les travailleurs, attention
qui aceélere le travail : il arrive aussi quion ne caleule pas
avec assez de réflexion et de précision les forces de son atelier
avee I'étendue de lentreprise, et que, surpris ensuite par les
pluies, on se¢ trouve ainsi en retard pour le travail des fossés;
d’ot il résulte une perte de tems et Pimperfection des travaus.

Ces petites négligences, considérées séparément, paraitront
peut-etre de médiocre importance; mais an moins cst-il tres-
vrai que, réunies comme elles le sont trop souvent, elles portent
un préjudice qui peut devenir irréparable par les circonstances
dont il est quelquefois aceompagné.

Nowvelle méthode pour fuire les abatis.

La nouvelle méthode dont on a parlé, qui n’exige aucune pré-
caution et au moyen de laguelle tous les obstacles et inconvé-
niens attachés aux anciennes disparaissent, consiste & ne livrer
les terres a la culture, que deux ou trois ans aprés avoir fait les
abatis; 1l faut au moins ce tems d'intervalle; ct il n’y aurait an-
cun inconvénient a ce qu'il fut encore plus long. 11 faut aban-
donner alors ces abatis sans y mettre le feu et sans aucun dessé-
chement, jusqu'an moment de I'exploitation. ea culture. 11 ré-
sulte de cette méthode les avantages suivans qu’on invite les ob-
servateurs a peser avec réflesion et impartialité,

3
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Ses avantages,

1°. Tous les arbres, les trones et les chicots étant pourris,
lorsqu'on veut mettre en culture ces terres ainsi prépardes a
Favance, on n'a plus besoin que de passer au sabre un petit
bois taillis de recroit, qui pourra étre brilé dans Pespace d'en-
viron trois semaines, et dont le feu léger est sulfisant pour ndé-
toyer totalement la surface du sol, sans aucunement endomma-
ger la couche de terreau; au licu que, par I'ancienne méthode,
le feu des abatis le détériore toujours beaucoup, plusou moins,
et souvent meéme en brille une grande portion. D'un autre c6té,
quantité de trones d'arbres, en bralant jusqua Uextrémité des
racines, cuisent en une espece de brique la vase des environs;
et le feu ¢étant une fois parvenu sous terre, il est trésrare qu'on
puisse I'éteindre par U'expansion de I'cau : enfin, il arrive souvent

qu'une terre trés-riche deyient par-la de laplus grande médiocerité,

2°. La surface du sol devenue absolument nette de ces bois
non brilés, mais pourris, de tant de chicots et d'inégalités, dont
elle ¢tait hérissée, méme de cetie foule d'inscetes que recélent
les bois couchds 2 terre, se trouve applanie ainsi d’elle-méme.
Queclle économie de tems, quels avantages n'en résultent-ils nas
pour les travaux des fossds et la préparutiou de la terre, et pour
faire de suite les plantations auxquelles on la destine, sans étre
obligé, comme il arrive, de se borner & n’y mettre que des ha-
naniers dans les premiers tems, afin de lnisser pourrir les bois
qu'un feu si souvent destructif, n'a cependant fait briler qu'en
_partie.

Enfin, la méthode qu'on propose ici, réunit tant d’avantages
et de st importans pour les cultivateurs des terres-hasses, qu'un
ztle patriotique ne peut s'abstenir d'en solliciter ici la pratique,
avcc'lcs plus vives instances,
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On 'y peut faire aucune objection plausible.

11 serait inutile d'y objecter que ces abatis découvriront le sol,
et quialors I'action du soleil pourrait enlever une partic des sels
du terreau: 'on voit toujours que, dés que les abatis sont faits,
de nouvelles lianes et une infinité d’autres plantes viennent les
couvrir de nouveau, ctque, peu de tems apres, ilssontaumoins
autant a abri du soleil que sils fussent restés boisés. Au con-
traire, cette immense quantité de bois qu'on laisse pourrir,

au lieu de les braler, ne peut qu'augmenter la richesse du sol,
bien loin de la diminuer.

Ce serait également une objection déplacée, que de dire qu'en
étendant ainsi les défrichés d’avance, en anticipant sur la partie
hoisée, on €loigne de soi la ressource de se procurer facilement
«es bois nécessaires ou utiles 4 Pétablissement : on verra plus
vas, a Particle du desséchement, qu’il n'en résulte aucun 1ncon-
vénient

Ce qulon a fuit & Surinam dans ce genre.

A Surinam, une méthode de laquelle on croyait retirer de
l'utilité, qui cependant, sans avoir ¢té jamais généralementsuivie,
a seulement été pratiquée de tems & autre par quelques particu-
liers , est celle d’entourer & I'avance, par des digues , une cer-
taine étenduc de terre et de faire au reste les abatis comme 2
ordinaire , et seulement dans lc tems qu’on voulait les cultiver :
alors, I'ngrément ct Favantage de n’avoir point & songer a des
digues, qui se trouvaient toutes faites, opcraient unc illusion
qui devenait la cause de erreur : on croyait avoir beaucoup ga-
gue, parce que content d'avoir a se féliciter de ce prétendu avan-
tage, on oubliait constamment de caleuler qu'en somme totale,
il y avait beaucoup plus de journées dépensées, que par la mé-
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thode ordinaire, et sans éviter aucun des inconvéniens qui y
sont attacl.és,

J'ai vu souvent , dans ce pays-la, respecter ainsi de vieilles
maximes générales sur la culture, uniquement parce quielles
¢raient proclamées par d'anciens cullivateurs; titre qui n'est pas
toujours suffisant pour avoir micux vu que les autres,

CHAPITRE HI.

DES DESSECHEMENS ET DE LA DISTRIBUTION INTE-
RIEURE DU TERREIN DES HABITATIONS.

Dans les terres-hasses, sansdcsséchemensp:u'faits et suffisans,
1l n’est Puiut de succes A attendre pour le cultivateur.; on dojt
done regarder cette partic des travaux, comme Ja plus intéres-
sante, comme celle qu’il importe le Plus de connaitre g:omplétg-
ment.

Nowveawr défrichés; on cherche & étre utile & ceux gui les font.

Comme lon forme actucllement plusieurs nouvelles habita-
tions dans la Colonie, on croit qu’it pourra étre utile dappli-
quer a ces pouveaux défrichés une partie de ce qu'on a j dire
sur les dessé¢chemens en général. En suivapt ce plan, on doig
supposer quon n'aura point fait les abatis & avance, pour en
laisser pourrir Jes bois, que par conséquent ils en sont couverts
et tout hérissés de trones d’arbres et de chicots : an reste, ceny
qui voudront syivre les conseils qu'on peut leur donner sur cef
ubjet intéressant, verrout avee plaisir les détails auxquels on est
entraing, par les difficultés que présentent les défrichés faits
selon 'anciepne méthode, .

Premicre o/)ér;.r.lf'o_fz; en quoi elle consiste.

Lon doit commencer, au milieu de la concession et tount-a-fuit

aw bord de la riviere, par abattre et déblayer un patit espace,,
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dans lequel on construit un bon carbet pour soi et les blanes
qu’on a a son service, et ensuite yn autre de .gmudcur convena-
ble pour loger tous les esclaves : on demeure dans.ces espéces
de logenmns jusqu’it ce quion ait eu le tems de s'en procurer de
phus solides et plus commodes. Cette manigre de s'¢tablir vaut
mieux que de iogc;' chez vn voisin, vu les nertes de temps con-
sidérables qui en résultent dans un tems ou tous les momens
sont si précieux.

Cette premicre opération faite, lorsqu'on a désigné la gran-
deur de I'abatis par des lignes bien ouvertes ct dirigées avee
la boussole , en ayant attention d'embrasser dabord toute
la face de la concession, et cbservant que la ligne de derriere
soit perpendiculaire a celle de chasse ou de profondeur , il faut
travailler vivement & faira 'abatis qui doit étre fini & Iépoque du
commencement de la belle saison.

L’abatis fini, on ‘plante quatre perches garnies d'espéce de
pavillon pour les faire distinguer aux endroits qui doivent for-
mer les (uatre angles des fossés d’cntourage; et dans cette opé-
ration, il faut obscrver:

Ce gu'on doit observer.

1.° Que, quoique les conecessions dussent tonjours étre dis-
tribuées dans une direction p.eri;)m)djcul;f.i_re aul coups des rivicres,
comme elles le sont souvent dans une fort oblique, faute de
ectte attention primifive, il ne faut toutefois dans ee cas, jamais
chercher a établir la digue du devant perpendiculairement aux
lignes de chasse, ni 4 lui donner les inflexions qui poursuivent
les sinuesités d'une riviere, mais bien plutot tirer une ligne
droite, parallélement a son cours, quelgquoblique qu’elle pit
étre, parce qu'il ne faut jamals des le commencement , laisser de
rideay de bols devant soij et il unporte fort peu gue cette ligne



(24 )
du premicr défriché forme une figure irréguliere, puisqu’on se
redresse bientot sur la seconde.

2.° Que sur les lignes de chasse ou de profondeur, les fossés
qui doivent par la suite devenir les grands et principaux canaux
d’écoulement, soient mis d’abord 4 une assez grande distance
des bornes communes entre les voisins, pour quon puisse les
agrandir, leur donner une berme dans de justes proportions et
avoir un espace suffisant pour recevoir toutes les terres qui doi-
vent en provenir. Pour se conformei sur ce point i ce qu’exigent
des canaux d’¢coulement, tels qu'ils conviennent 4 un grand
¢tablissement, il faudrait laisser environ 100 pieds au moins,
catre ces bornes et les premiers fossés; en rapprochant les écou-
lemens des habitations les uns des autres, on a Favantage, il est
vrai, de jouir en commun d’un chemin qui offre unc infinité
’agrémens, mais cela n’est praticable que dans de petits éta-
tablissemens.

Les quatre signaux ou perches dont on vient de parler, étant
posés, on met tout 'atelier a déblayer et nétoyer ces quatre
lignes droites, a la largeur d’environ 50 pieds plus ou moins,
selon que le sol est ferme oumol, ct que ses digues doivent étre
fortes.

Ce travail pour nétoyerl’emplaccment des fossés ct des digues,
suppose des exceptions : il y a entr’autre 2 Oyapoc certains en-
droits au bord dc la mer, et d’autres sur les bords de ’Approua-
gue si remplis de cambrouses, 4 la profondeur des premiers
abatis, qu’il vaut mieux attendre pour le faire, que I'abatis ait
été brulé.

Distribution des fossés d'entourage.

Ces lignes ¢tant nétoyées et débarrassées, on jalonne d’une
pcrche a 'autre, et 'on met un second rang de piquets ou demi-
jalons, pour marquer lalargeur du fossé. En supposant que, dans
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la saison la plus pluvicuse, les eaux s'¢lévent & la hauteur de deux
pieds derricre les digues, les fossés devront avoir 12 pieds de
l'ar‘gc'ur, sur la profondeur requise : 1ls donneront assez de terre
pour former une digue proportionnée & leur noids; et ils seront
sulfisans pour I'écoulement de ce premier abatis, qui ne doit
rester en cet ¢lat, que jusqu’an tems ot on y enajouie d’antres.

Le foss¢ étant tracé, on porterad lextéricur, pour la distance
du noyau, qui doit éire paraliele au fossé, une mesure d’envi-
ron 13 on 14 pieds, selon que le sol sera ferme ou mol, et exi-
gera une berme plus ou moins large : cette mesure sert pour
la digue de derriere; car celle sur les lignes de chasse doit étre
d’abord éloignée de quelques pieds de plus, par la raison qu'on
doit supposer que I'élargissement de ces fossés ou canaux doit
étre fait par augmentations successives et proportionnelles aux
nouveaux défrichés qu'on entreprendra.

Noyav ; ses dimensions.
On donnera 4 ce noyau, appellé a Surinam Blinds-trentz,
2 pieds de largeur : on lui donne quelquefois 3 pieds au plus,
selon la grandeur et 'importance de la digue. On doit faire né-
toyer, dans toute sa Iongeur, A 3 ou 4 pieds de chaque c&t(’:, les
bois pourris et autres obslacles de cette espece, qui empéciie-
raientla digue de se lier avec le sol : il faut aussi enfoncer solide-

ment une perche ou un fort piquet au milicu de chaque angle
du noyau, afin de le retrouver.

Petit Coffre. — Son utiliic.

Aprés cette préparatien, ou pendant quion y travaille, on
fait placer tout au bord de la riviere, dans lalignement des
fossés ou canaux d’¢coulement a la profondeur de quelques
pouces au-dessus du niveaun de la basse mer dans les petites
marées, un petit coffre ou kookers, fait de quatre planches,
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dvéc une porte a elapet, qui ferme bien exactement : au moyen
de cette petite machine, que jai imaginée parce quelle rem= -
plit mieux son objet qu’un grand coffre, on empéche la marée
d’entrer dans les travaux, de méme qu'elle vide, au juzaut
eu perdant, toutes les eaux qui filtrent des terres; de maniére
que les trancheurs travaillent sans étre incommoddés et i leur
aise.

Dravaid di noyau. — Ces terres doivent étre jetées du coté

extérieur @ 3 ou § picds du noyau.

Des que ce petit coffre est placé, on tranche le moyau &
deux pelles de profondeur, ou plutdt jusqu’a ce qu'on trouve
la vase franche et quil n’y ait plus de terrecau: et l'on fait
passer, apres les travailleurs, quelques négres intelligens, qui
sondent tout du long avec une pelle & long manche, pour
découvrir les bois qui pourraient se rencontrer sous lerre cn
travers de la digue: cette opération doit se faire avec la plus
grande exactitude, et de maniére 4 s’assurer que, dans toute
Pétendue de ce noyau, il v’y a pas le plus petit endroit qui
n'ait ¢té sondé. Si lon rencontre quelque bois, on fouille une
fosse & cet endroit, pour les tronconner et les enlever : avee
cette précaution, on parvient & faire des digues (ui n'ont
jamais mi filtration, ni rupture.

On doit faire observer, a ce sujet, que souvent les digues
qu'on a a exc¢cuter, ne doivent servir que peu de tems, quel-
quefois qu'une annde, parce quon est dans le cas de faire
successivement de nouveaux défrichcs, qui les enveloppent dans
I'intérieur du desséchement : 'on sent bien que, dans ce cas,
il est inutile de s’asservir & toutes les précautions qu'on vient
d'indiquer, et qu'on peut ainsi abréger le travail; mais il n’en

¢lait pas moins nécessaire d'entrer dans tous ces détails , pour



(27)
développer les moyens de faire les digues parfaitement solides.
(@) Cest pour les avoir négligées, et pour n'avoiwr pas su donner
aux digues une force d'opposition proportionnelie au volume et
an poids des eaux, qu'il n'est pas rare de voir, & Surinam, de
riches habitations dévastées et ruinées par des inoudations.

Travail des fossés.
Apres le travail du noyau, on passe i celui des fossés: on
les commence au bord de la mer, en les fouillant d’abord i

\

leur profondeur, afin de douner de la pente et une espéce

(@) En crensant un fossé dans un terrein nenf, on les trones des arbres ne sont pas encore
consumés , la digne formée des terres qui en proviendront, n'aura qu'une grandeur moindre
que la moitié da vide de ece fossé.

Un fosse fuit dans un terrein of tous les hois sont consumés , tant en terce que dehors,
fournira des terres pour former ue digue un pea plus grande que la moitié de sa capacité.

Il faut distinguner trois sortes de digues : 12, celles qu'anx bords de rivieres on oppose anx
marées. dont Ieffet n'est que momenté; 29 celles quion w'éleve derviére un défviché que
pour uncourt espace de tems; et seulement en attendunt un nouvean desséelienient; 30, les
digues d'entonrage qui doivent exister toujours, on pendant trés-fong-tems. Voici les propor-
tions qu'on peut leur donner,

Pour les premiéres , trois fois la hanteur des eanx pour la base, c'est-d-dire, que la marée
montant de 2 pieds sur le sol , cette base sera de 6 pieds.

Pour les secondes, qgue la base d'une digue soit égale i trois fois et demie la hauteur des
eanx des pinotiéres qu'clle aura a soutenir.

Pour les troisiémes , on fera la base égale a quatre fois la hautenr des eanx, c'est-A-dive
que pour 2 pieds d'élevation , cette base sera de § pieds, et de 12 pieds pour trois pieds d'ean;
ainsi du reste.

Les bermes doivent toujours avoir plus de largeur que Ia digne n'a de base: et en général,
on fera bien de lear danuner une fois et demie cette base; il y a des cas ol un sol mou et
bouenx en exigera heaucoup plus.

Ces proportions donnent anx digues une force excédante & celle qu'il lenr faudrait pour
étve en équilibre avee les eanx : d'abord , cela est nécessaire , et de plus, il faut avoir égard
aux filirations qu'une épaissenr moindee pourrait occasionner.

1l fant encore observer, qu'on ne doit pas compter la hanteur des eaux depuis la surface
du terreau, mais du milien de Pépaissenr de la-couche. D'aillenrs, le local et les accidens

d'nn sol, sont tonjours des esceptions aux méthades genérales qu'on vient d'indiquer-

&
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de réservoir aux eaux qui filtrent des terres, 11 faut ici avoir
le plus grand soin d'obliger les trancheurs A jeter, du premier
coup, les terres & I'endroit ou elles doivent étre déposées pour
former la digue : les premiéres pelles, tout autaut qu'on ne
trouve pas la vase franche, doivent étre jetées entre le fossé
ct le moyau, a trois ou quatre pieds de ce dernier; ensuite la
ase doit étre jetée dans le noyau et dessus Femplacement de
la digue. Il n’est pas permis de se relachier du tout a cet égard,
autrement, il faudrait faire deux fois le méme travail ; et les di-
gues seraient imparfaites, méme insuffisantes; au licu qu’en les
exé¢cutant comme on vient de le prescrire, cette vase molle, pé-
tric par son propre poids, forme une digue impénctrable aux
caux; et il n’y a point de perte de temps, objet toujours pr-
cieux dans tous les travaux de culture, et surtout infiniment
dans ceus-ci.

On doit avertir que les fossés qui se rencontrent, en formant
un angle, ne fournissent aucune terre pour former la digue en
cet endroit: on n’a d’autre ressource poury suppléer, que defaire
fouiller de la vase, & T'extérieur des digues, dans le bois, en faj-
sant soit des trous, soit des bouts de {ossés qui fassent un angle
saillant, sclon qu'il conviendra le mieux pour les travaux subsd-
quens.

11 faut se souvenir de donner la plus grande solidité i ces di-
gues aux angles, parce que les bréeches ou les filtrations y sont
bien plus difficiles a réparer.

La digue ; dernicre facon « lui donner.

Les fossés finis, il convient, pour nec pas s'exposer a la néces~
sit¢ d’'un nouvean travail, de donuer la derniére facon aux di-
gues, avant que la vase soit trop seche, tandis quclle peut en-
core se pétrir, se lier et faire corps. Pour cela, au moyen des
pcrches ou piquets qu'on aura laissés aux quatre angles du noyauy
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on portera vers lintérieur, du coté du desséchement, une me=
sure de trois pieds et demi, ot 'on plantera de nouveaux piquets
desquels on jalonnera des lignes droites sur le Lord de la digue;
apres quoi, on en coupera le talus, observant dele coucher beau-
coup plus que celui des fossés et d’en ramasser ct relever toutes
les terres, ainsi que celles qui auraient été répandues sur la
berme, plus loin que le pied de ce talus, toutes ces terres devant
c¢tre jetées sur la digue : on a plus alors qu’a faire passer latelier
des négresses, pour la rabattre, la niveler et I'égaliser. On né-
glige de dresser le cot¢ extéricur des digues, ce qui serait un
travail superflu.
Autres fossés; division Intéricure,

Lorsque les digues sont finics, que Pentourage de Pabatis est
ainsi fait, on travaille a faire des tas des bois qui restent ((on
suppose que latelier des négresses y a travaillé pendant la facon
des fossés ), on fait la division intérieure par d’autres fossés,
ainsi que les petites tranches. Comme c'est toujours dans le pre-
mier desséchement, celui du bord de la riviére, que doivent étre
placésles Litimens et tout I’établissement, afin dejouir de Pavan-
tage du meilleur air et de toute la vue que le local permet, cette
division intérieure ne doit étre faite que d’aprés les plus miires
réflexions et le choix adopté d’un plan d’¢tablissement auquel on
soit déterminé & ne rien changer : on renvoie plus loin & parler
de cct objet, afin de terminer sans interruption ce qu'on a a dire
de ces premiers desséchemens.

Des petites tranches.

~ Sila largeur du défriché, exception faite de la partie destinée
pour I'établissement , n’excéde pas environ cent toises, il suffira
de faire de petites tranches, en travers, .de trois pieds de largeur;
mais si le défriché était plus large, il conviendrait de faire,
d'abord un fossé de six ou huit pieds, qui l¢ coupe en deux par-
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tics dgales, dans toute sa longueur; ot dans ce cas, les petites
tranches pourront n'aveir que la largeur de deux pieds 2 deunx
picds et demi : la profondeur d’une pelle suffira au wilien de la
longueur; mais elle doit étre plus considérable, en allant vers
les extrémitée, et li, environ du double. ()

Observations sur les petites tranches.

Sil'on fouille des petites tranches dans un endroit ot il y ait
peu ou point de terreau, comme il arrive, par exemple, presque
toujours sur les bords des rivieres, par conséquent dans les pre-
miers défrichés, les terres de ces petites tranches, jetées sur les
planches, n'¢tant alors que de vase franche, qui est toujours
froide lorsqu’elle est exposée i lair, elles nuiraient A des plantes
délicates, telles que le mais, Pindigo et autres de cette espéce :
il vaut micux alors, pour le succes de ces plantations, arranger
ces lerres en tas réservés au milieu des planches; précaution
inutile pour toutes les autres plantes, et qui le serait pour celles-
ci méme, s'il y avait une couche de terreau i la surface du sol.

1l faut surveiller les négres en faisant ce travail.

En faisant ces petites tranches, il faut veiller & ce que les
trancheurs en jetent les terres, d'un seul coup, au milieu des
planches, afin d’éviter encore ici un double travail : on ne sau-
rait trop recommander ce soin dans la facon de tous les fossds,
parce que les negres, qui cherchent sans cesse i se dispenser
d'un peu de peine de plus, parviennent souvent, par mille pe-
tits moyens ou prétextes, a ne faire quimparfaitement Pouvrage
de leur tiche. Tout relichement sur ce point peut devenir pré-"
judiciable jusqu'a doubler le travail; ce qui, par des cirtan-

(#) Ces petites tranches me sout pas tovjours tracées i distance de mémes intervolles |
paree que les planches doivent étre plus ou moins larges , selon les plantations aoxquelles

eiles sont destinées: on en parlera a Vendroit ot Pon wajters des cultures.
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ces, telles que d'étre surpris par les pluies, peut occasionner’
des pertes immenses, soit en ayant ainsi le tems dexéeuter
qu'une partie d’uue entreprise qu'il ctit été aisé de conduire & sa
perfection en totalité, soit en ne Pexéeutant que d'une maniére
incomplete, conséquemment insuffisante; ce qui fait toujours
manquer le bt proposé.

it ’f';-;f,'mz,,'!fci/r des Pleriches.

Les petites tranches une fois faites, on travaille & niveler les
planches et a les égaliser; ct 'on soigne cet ouvrage en raison
des plants dont on a dessein de garnir le terrein : si cest de ba-
naniers sculement, on se contente d'en abattre les ¢levations,
pour remplir les ereux, faisantensorte que le milicu des planches
devienue, au moyen de la terre des tranches, plus élevé que les
bords : si 'on se propose &’y planter des cafeyers, des cannes a
sucre et autres plants, 1l faut étendre ses soins jusqu'd rendre
la surface trés-unie et proprement arrangée, avec lattention
qu'elle soit plus bombée & mesure que les plants sont plus dé-
licats et se plaisent plus ou moins dans 'humidité.

Elles doivent étre bombées.

Pour ne rien laisser & désiver sur la proportion dans laquelle
ces planches doivent ¢tre bombées, en leur travers, et de quelle
maniere il faut que, sur 3o pieds de largeur, I'élevation du mi-
lieu soit & peu pres de six pouces au-dessus des bords, et que
par ces trois points la surface forme une ligne courbe, un peu
rchaussée au milieu de la planche, attendu que cette partie
s'affaisse plus que les autres par la suite.

Lon ne saurait donner trop de soin a tous ces travaux, afin
qu'ils soient bien exécutds; considérant surtout gu'ils n'en exi-
gent pas pour cela plus de tems, ct qu'il v'en cotite sculement
qu’un peu plus de peine a celui qui les dirige, mais qu'il en est

taujours amplement dédommagé par un plus grand succes. Siau
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reste ils paraissent minuticux par le détail qu'on vient d'en faire,
il faut se bien persuader qu'ils ne le sont pas dans la pratique,
ou que du moins ils ne doivent pas I'étre, parce qu'il faut s’ha-
bituer a les faire méthodiquement, lestement et sans titonner.

Avant de clore cet article, pourne rien négliger de toutce qui

tient a quelque partie de cette pratique, et pour la satisfaction
des spéculateurs qui combinent, je vais cxposer quelle dtendue
de travail l'on peut attendre d’un négre, daus les diverses fouil-
les de ces terres. ‘

Tdache pour les fossés.

Un negre de pelle, autrement dit négre trancheur, lorsque le
terrein n'est point ou que trés-peu embarrassé de bois ou de
trones d’arbres, doit trancher, dans un jour, pour sa tiche, une
surface de 500 pieds quarrés, de la profondeur d'une pelle; de
sorte que, dans un fossé de 10 pieds de large, il aura 50 pieds
de longueur pour sa tache. 11 est aisé, d’apres cette donnée, de
ealculer les longueurs de tiche pour toutes les largeurs quel-
conques. On la diminue de moitié en étendue, si 'on est forcé
par quelque circonstance, de faire faire la fouille de deux pelles
de profondeur; mais il ne faut jamais pratiquer cette manicre de
travailler, si 'on n’y est contraint, parce que ces travaux se font
alors moins uniformément, moins bien, et que I'on y perd tou-
jours pour la quantité. (@)

(@) A loccasion de ces tiches, il est essentiel de remarquer que, moins au fossé a de Jar-
geur, 8'il doit &tre d'une certaine profondenr, plus la tiche diminue & mesure qu'on le foullle,
non seulement & canse du rétrécissement produit par les talus , mais encore en raisin de son
pen de largeur 5 par exemple : dans un fossé de 1o pieds, la tiche doune & la premiére pelle
395 pieds cubes, a la seconde 343, A la troisitme 312, i la quatriéme 277, 4 la cinquiéme
250, & la sixitme 219, i la septitme 187, 4 Ia huitiéme 150; de sorte que, & la hoitieme
pelle lu_t;‘nche moyenne n'est plus que de 262 pieds cubes. Au lien que dans nn foss¢ ou canal
de 20 pieds de lurgeur, la tiche étant dc_?}-;:? pieds cobes 3 1a premicre pelle , elle sera & la ses

conde de 358, & la woisicme de 543, 4 la quatritme de 327, 4 la cinguiéme de 304, 4 la
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Chaque trancheur deit étre muni d'un sabre ct de deux pelles,
I'une de fer, lautre de bois garnie de fer au bout; cclle-ci pour
ramasser les terres ¢graindes apres quon a fouillé avec Iautre;
celle de fer a environ un pied de long; mais comme il faut les
passer sur la meule, pour les entretenir tranchantes, clles susent
assez prompiement @ des qui'elles sont usées, au po'nt de navoir,
plus quune longucur au-dessous de neuf pouces, on doit les
rebuter.

On ordonne aux trancheurs d’enfoncer la pelle de sa longucur,
et P'on tient la main a ce qu'il ne se relachent pas sur ce point;
ce qui fait croire & beaucoup des gens inattentifs , que
chaque jour on fouille d’'un pied de profondeur; mais lorsque
d'une pelle il résulte neuf pouces bien francs, et que les tiches,
dans le fond, sont bicn proprement curdes avec la pelle de
bois et nettes de toutes terres émincées, on doit étre satisfait. (@)

Quoique la tiche diminue de largeur dés la seconde pelle,
et successivement davauntage, a cause du talus des fossés, on
ne doit point laugmenter en longueur, pour retrouver la surface
de 500 pieds quarrés, parce que le trancheur n'y gagne rien,
ot au moins tres-peu de chose @ & mesure quiil se trouve placé
plus bas, son travail & jeter la terre, non-seulement hors du

sixiéme de 296, i la septitme de 280 et i la huititme de 265, Ainsi on voit qu'a la huaitieme
pelle, la tiche est presque Je double dans le canal de 20 pieds, que daus le fossé de dix; et
la moyenne entre les extrémes est de 320 pieds cubes,

Il résulterair de ces détails que pour tous les fossés au-dessous de 12 pieds de largeur ,
Ton ponrrait angmenter la tiche, & la premiére pelle, de 5o ou roo pleds-gnarrés; car on
le répéte encore, il ne fuut jamais augmenter les tiches lorsque lonyrage est cutvepris,

A Surinam on donne jusqu'a joo pieds de sarface i la premiére pelle, mais ce n'est pas
pour observer les proportions qu'on recherche jei 3 ¢'est uniguement pour que e nigre [usse
uue plus geande tiche : mais un nagre qu'on oblige a trancler sou pleds dans un large capal,
est surchargé de travail, 8%l n'est d'une forte complexion.

{a) On peat compter qn'nne pelle vant 12 pouces & Surinam s tou: cela fuit de gmnu“ diffeé-

reaces pour les réultals gue nous ne pouvous espérer datteindre,

»
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fossé, mais dans le méme éloignement, gaceroit & proportion,
de sorte que tout est compensé. On ne doit donc point ang-
menter leur tiche, mais seulement redoubler de vigilance,
pour les obliger & la faire avec la méme propreté.

Lesultar des Tiiches.

il résulte de ce que dessus, u'un négre trancheur A sa tiche,
ne tranche par jour, a la premicre pelle, que 375 pieds cubes;
qu'en supposant un fossé¢ de 10 pieds de large, comme on I'a
dit, fait a la profondeur de 5 pieds, qui ouvrira de chaque
coté un talus d'un angle de trente degrés avec la perpendicu-
laire, la derniere pelle ne donnera que 186 pieds cubes par
taches; et que la tache moyenne entre ces extrémes; est de
282 pieds cubes.

Une grande partie de ce qui a éé dit dans ce chapitre ,
concerne principalement les défrichés et desséchemens des
nouvelles habitations, telles qu'on en forme actucllement dans
cette Colonie, surtout i Approuague. 11 convient maintenant
’examiner plus généralement cette partie, ¢’est-a-dive de traiter
des dessécliemens en grand. i

Dans les grands travaux de tous les genres, un bon plan
est le seul guide qui peut les faire conduire & une fin désirable :
cette vérité doit etre encore plus vivement saisic, a Poccasion
d'un établissement de culture, par ceux qui savent apprécier
ce que cotitent les transports de terres, les faux frais , les retards,
les préjudices immences, enfin, qui peuvent résulter d’un faux
travail , (lu’uil est obligé de changer et de refaire ainsi plusicurs
fois, qui, en rendant le plan défectucux par unce complication
de fossés, occasionne des vices souvent irréparables aux des-
s¢chemens. 1l importe donc toujours pour ses propres intérets,
surtout dans les lieux isolés, de les bien connaitre et de sas-
sujetiv 4 un planc fixe, avant que de rien entamer.
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Lorsque T'on s'établit dans de grandes et uniformes plages,
que les habitations se joignent, toutes celles destinées i la méme
- culture doivent étre faites sur un méme plan, dés qu'il sera le
meilleur possible : il faut seulement excepter d'une méthode gé-
nérable, tout le local qui tient 4 établissement et i ses disposi-
tions, dont la distribution peut varier selon le gout de chacun.

Pour faciliter ce qu’on a encore A dire sur cet objet, on par-
lera séparément, et de la distribution des desséchemens propre
aux sucreries, ¢t de celle propre aux cafe_veries : cette derniere
convient & tous les genves de manufactures, exceptéa la premicre.

Le défrichement le plus parfait sera toujours celui qui rem-
plira le mieux son objet, avec un moindre nombre de fossés;
parce que, alors il aura été exécuté sur le plan le plus simple €t
le micux calculé : c’est d’aprés cette maxime générale, que je me
suis appliqué & étudier tout ce qui peut leur donner le degré
~de perfection qu'il est possible d’y désirer.

Plan des Sucreries.— D'aprés 600 toises de Jace.

La distribution du plan d’'une sucrerie peut étre faite sur un
terrein de 300 toises de face, comme sur un de Goo, & quelques
suppressions pres, quine changent rien & la méthode générale
qu'on doit suivre. Soit supposée une concession de Goo toises
de face; apreés y avoir tracé un canal d’écoulement, comme i
Yordinaire, & chaque extrémité, on place au milieu de cette face
le principal et grand canal navigable du moulin, sur lequel ce
batiment est toujours construit,

Canaux nayigables,

Apres avoir distribué les emplacemens de chaque bitiment et
dépendances, des jardins, en un mot, de tout ce qui doit com-
poser I'établissement , on trace ce qu'on appelle les canaux na-
vigables, ou petits canaux navigables, pour les distinguer du
grand canal du moulin : ces canaux sont disposés en travers du

5
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terrein, en coupant toujours celui du moulin A angle droit, &
moins que le local ne s’y refuse : le premier doit étre placé le
plus prés possible du moulin et des ¢tablissemens ; apres la po-
sition de celui-la, on en trace d’autres de 100 en 100 toises qui
lui sont paralleles, et.-Pon en ajoute ainsi autant que le défriché
en peut comporter et & mesure qu'on défriche de nouveau.

1ls ne doivent point aboutir ni communiquer avec les canaux
d’écoulement; ils doivent seulement en approcher jusqu’a envi-
ron 20 toises.

Divisent le terrein en pieces.

~ Cette distribution faite, on voit qu’alors le terrein de chaque
c6té du grand canal du moulin se trouve divisé pour la culture,
en autant de parallelogrammes d'environ 100 toises de large ¢t
270 de longueur, que ces canaux ont été répétés.

Desséchement de ces pieces.

Ces pieces doivent étre desséchées par les grands canaunx d'écou-
lement, & quoi seculement ils sont destinés; pour cela, 'on fait
sur-les deux longs cotés, parallelement aux canaux nnvigublcsi',
a 4o pieds de distance, un hon fossé d’écoulement d'environ ra
pieds de largeur et un autre moins large derriere le long du
grand canal du moulin, Ces fossés vident leurs eaux dans le grand
canal d’écoulement, et c’est de I'un & l'autre, en travers de la
picce , qu’on fait les petites tranches. Souveunt, sur la longueur
de la piece on fait un troisieme fossé dans le milicu, ce qu'on
ne doit toutefois jamais pratiquer, & moins d’une nécessité ab-
solue; telle est la disposition d’un terrein pour une sucrerie.

Autre plan sur 3o0 toises de fuce.

S'il u'y avait que oo toises de face, il n'y aurait d’autres chan-
gemens a laire que de supprimer 4 peu prés la moiti¢ du plan,
cesi-a-dire, que le grand canal du moulin et tous les ¢tablisse-



(37)
mens devraient étre & une des lignes tout-a-fait sur un des cétés,
et un senl canal d’écoulement serait sur autre.

Ce dernier plan offre un avantage de plus que l'autre, en ce
quon peut faire venir par derricre la digue, un petit canal d’cau
douce, depuis le fond du bois jusqu'a proximité de Iétablisse~
ment, qui en retirerait une grande utilité, ainsi que la rumerie
et la sucrerie, lesquelles, dansle premier plan, ne peuvent avoir
la plupart du tems que les eaux de la riviere, & moins d’en aller
chercher au loinj car les plus grandes citernes mémes ne sau-
raient fournir 4 tous les besoins. _ R

Maintenant que l'on doit supposer que ces plans ont ¢été bien
entendus, il est essentiel de les feprendre en détail, afin de
montrer les avantages qu’on doit rechercher en les exécutant), et
les fautes qu'il importe d’y éviter. : :

Imperfection des ¢coulemens les premieres années.

Lorsqu’on forme une habitation, les canaux d’écoulement ne
peuvent étre que tres-imparfaits pendant les premiéres années ;
dans ces premiers tems, on ne doit leur donner que la capacité
nécessaire 4 un écoulement seulement passable, parce quayant
tout A fair= & la fois, il faut économiser le tems avec sagesse , ne
rien faire de superflu; mais il faut les agrandir le plutot possible,
et tacher de leur donner les proportions convenables, 4 mesure
qu'on augmente les défrichés.

Proportion des canauzx d’ecoulement.

En supposant qu'un desséchement renferme 150 quarrés de
terrein, qu’il ait deux canaux d’écoulement, un i chaque extré-
mité de la face, ils devront avoir aupres de I’¢cluse, dans 'éten.-
due d’environ 200 toises, au moins 20 pieds de largeur, dans le
fond , avec des talus suffisans de chaque coté, des banquettes et
des bermes & peu pres dans cette proportion ; depuis le fond du
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canal & la hauteur de deux pieds, une hanquette de six/ pieds;
4 quatre pieds, une de cinqg, et a six pieds, une de guatre;aprés
quoi, a la ligne du terre-plain , qui est celle de la surface du sol,
P'on fera une berme de 14 ou 15 preds; ce qui donne un canal de
soixante-trois pieds de largeur saus les bermes. (@)

Précaution pour fouiller les canaux d'écowlement.

Dans le reste de l'étendue, jusquau fond de habitation, il
suffira qu'il ait la moitié de cette largeur ou capacité , ¢’est-a-dire,
qu’il faut le tracer de plus en plus étroit par hachures, & mesure
gu'on avance vers extrémité, a laquelle cependant ils devrent
avoir douze picds de largeur dans le haut, observant de lesang:
menter en raison. de ces proportions. A mesure que 'on aug-
mente P'étendue des terreins cultivés, leur profondeur aupres
de I'écluse doit étre égale au niveau de la basse mer des petites -
marées ; les courans d’eau, qui ravinent, les approfondissent
encore un peu et autant qu'il le faut, dans la suite. C'est aupreés
de 'écluse qu'on doit premierement achever la founille dans sa
totalité, a cette profondeur, tant pour que les travailleurs ne
soient pas incommodés par les eaux, que pourrégler la pente du
fond du canal. 11 est inutile de la chercher par le n:oyen d'un
instrument; on n'aura qu'd suivre la pratique qui va étre indi-

{a) Ce canal d'éconlement a trois banguettes de chague cdté, qui ensemble font 15 pieds;
il y a quatre talus, dont la base est de 1¢ 4 20 pouces, qui font six pieds six pouces ajoutés
a5 font ar pieds 6 ponces pour un coté da canal; vingt pieds pour la largeur qu'il a au

fond , produisent les 63 pieds pour la largeur totale d'ane berme & l'auntre.
Les talus sont sapposés étre de 30 degrés avece la perpendiculkiire.

I est wiile d'observer ici que, dans tons les grands cananx et dans les fossos qui sont des<
tinés 4 garder les mémes dimensions ou & avoir-heaucoup de profondenr, leurs tulus doivent né- I
cessaivement faire une angle de 30 degré; ceux qui doivent ¢ire successivement ¢lurgis, on
gui sont d'nue grandens moyeunc ct ont pen de profondeur, n'ont besoin que dun talus d'ens
viron 25 degrés,
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quée : il faut sculement, depuis I'écluse, faire fouiller en avan-
cant, de la méme maniére et tout comme si U'on avait le dessein
de mettre le fond du canal parfaitement de niveau; il arrivera
alors qu’étant parvenu A Pautre extrémité, quelque soit d'ailleurs
son ¢tendue, son fond aura exactement la pente naturelle re-
quise pour faire couler les ecaux.

L'on n'a d'autre précaution que celle-1%; mais il faut y veiller,
et avoir attention qu'en raclant et ramassant les terres de la
derniere pelle, les travailleurs aient toujours de ’eau i la che-
ville du pied. La méme chose doit étre pratiquée pour les
fossés en général: en l'observaut, ils seront finis du coup; au
lieu qu’en la négligeant, il faudra ramener fréquemment les
travailleurs sur leur pas, pour creuser de nouveau ce qui et
pu l'étre completement d’abord , sans qu'il en efit colté une
heure de plus : ce qui est d’autant plus facheux qu'un surcroit-
de travail qu'on cit pu épargner, est une perte de tems qui
ne se retrouve jamais, et qu’on doit soigneusement éviter dans
tous les travaux en général, si l'on désire obtenir de grands
succes,
~ On vient de voir les proportions des fossés ou canaux, pour
un desséchement de douze quarrés et celle de cent cinquante;
~on peut aisément, d'apres cela, trouver toutes celles qu"on
Pourrait désirer. On prévient seulement ici qu'on ne saurait
jamais leur donner trop de grandeur et de capacité ; les fossés
d’écoulement pratiqués a Uentour des piéces de terrein, comme
on l'a vu, doivent étre & peu pres aussi profonds que les canaux,
a l'endroit ou ils s’y dégorgent.

Dans les commencemens d'une habitation, ces canaux ayant
peu de capacité, les petites tranches devront avoir environ
trois pieds de large, et étre proprement faites, pour leur donner
toute la capacité que leur dimension- peut comporter; mais
lorsqu'un desséchement est agrandi', o ne' leur donne plus

A9y
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quune l'argeur de deux pieds, avec une profondeur et des
talus convenables; parce qu'elles s'agrandissent toujours dans
la suite par les sarclages : il ne faut les considérer que comme
des dalles, qui doivent seulement conduire les eaux dans les
grauds réservoirs, 4 mesure qu’elles sont tombées.

Principes gencraux sur les Desséchemens.

11 faut se rappeler sans cesse ces principes, que ce ne sont
ni les petites tranches, ni la grande quantité d'autres fossés,
comme j'ai vu ici et ailleurs bien des gens le croire, qui peut
constituer la qualité d’'un bon desséchement , mais bien les
grands ou suffisans canaux d’écoulement, qui font seuls la base
dé tous les succes et de la prospérité qu’on a droit d’attendre
de la fécondité des terres-basses. ,

Comme ces canaux sont sujets & étre comblés, i la longue,
par les vases ct les boues, surtout en allant vers le fond de
Phabitation, je désire qu'on veuille placer a cette extrémité
un coffre de trois pieds d’ouverture , pour faire écouler les
eaux des bois, et le laver lorsqu’il fait bean tems et qu'on n’a
presque point d’eau des fossés & écouler par I'écluse : combien
ce moyen simple n'épargnerait-il pas de journées de négres et
de travail!

Lorsqu'on fouille les canaux navigables, les terres qu'ils four-
nissent, sont jetées également sur les deux bords, pour servir
a former des digues tout & Pentour, propres & réprimer les
eaux des marées, et 4 les empécher de se répandre dans les
plantages; ce qui oblige de faire ces digues avec des noyaux,
et 'y porter la plus grande attention, ne devant pas y avoir
la moindre filtration absolument. ' .

Digues des canaux navigables.

On doit observer qu'clles soicnt assez élevées sur le devant
le long des canaux, pour résister aux grandes marées de l'équi-
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noxe; et, supposant toujours, lorsqu'on’ les fait, qu’elles saf
faissent dans la suite, il faut y avoir le plus grand égard, afih
de les faire d’abord de maniére i wavoir pas besoin d'étre
successivement exhaussées, : B

Leur forme.

On en rabat les terres sur le derriére, en leur donnant une
pente, en forme de glacis, jusqu’au bord du fossé¢ d’écoulement,
auquel arrangement, ainsi quau nivellement, les terres de ce
fossé sont également employées. Toutes ces digues doivent dé
meéme étre plantées en cannes, excepté dans les espaces qu'on
veut conserver pour des chemins.

On doit suivre, pour la fouille ou le creusage de ces canaux;
tout ce quion a dit plus haut en parlant des autres: on pré-
vient sculement , quand aux dirensions, qu'il faut les entendre
pour le haut, & la surface du sol et non pour le fond des canaux.

-

Fausses vues sur les canaux navigables.

= A légard de ces canaux, personne ne g'est encore appliqué-a
exéeuter cette partie de travaux, d’apres quelques principes fon:
dés sur leur usage ; I'un a fait un canal d’une grande beauté, dans
un endroit éloigné; autre s’est obstinément attaché¢ 4 faire de
méme largeur jusqu’au fond de habitation, le canal du moulin,
ahn d’offrir aux yeux ce genre de luxe; celui-la pense qu'il suf-
fit qu'ils aient en somme une capacité vaste ; chacun enfin, ne
¢herche qu'a faire un bel ouvrage, sans réflexion sur son utilité.

Pf‘(y)orn'on des canaux navigables.

Les proportions et les dimensions les plus convenables pour
ces canaux sont dabord, pour celui du moulin, qu’aupres de
ce terme, et dans étendue d’environ 200 toises, il ait pour le
moins go picds de large, et jusqu’d 120 méme, s'il est possible-:
Ce vaste ct beau réservoir est ndcessaire pour que la surface de
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I'eau conserve, devant le coursier, le méme niveau qu'ailleurs,
lorsque le moulin marche; si ce grand canal navait, A cet en-
droit, qu'une largeur médiocre, les eaux des extrémités des ca-
naux ne pourraient s’y rendre, pour remplacer celle dépensée
par le moulin, qu'aprés que cette surface y aurait perdu beau-
coup de son niveau pour leur donner une pente suffisante ; ce
qui peut aller jusqu’a 7 ou 8 pouces, méme plus, et donne pour
Peffet de la machine le méme résultat que si la marée avait été
moins haute d'autant : ces grands réservoirs facilitent d’ailleurs
le déchargement des cannes et la maneeuvre des acons. (e)

On doit se contenter de donner 36 4 4o pieds de largeur, au
veste de 'étendue de ce grand canal, jusqu'a la ligne de derriére
qu'on doit lui faire traverser en avancant dans le bois de quelques
centaines de toises, mais seulement avec une larrreur de douze
pieds.

On doit le fermer & I'endroit de cette digue, par un coffre
d’environ quatre pieds d’ouverture et vingt-six de long, garni
d'une double porte, afin de retenir, lorsqu'on le veut, les eaux
des bois, en fermant la porte de derriére et ouvrant celle de' de-
vant, et de contenir ¢galement celles de la marée, pour qu’eclles
ne se répandent pas dans le bois, en fermant au contraire u,lic
de devant et ouvrant lautre.

L'orsqu’on ne roule pas au moyen de ce coffre, en hiver, dans
le tems des fortes pluies, en se disposant pour faire entrer les
caux du bois, et faisant ouvrir régulierement, i tous les jusans),

(«) Toutes les fois qu'on doit fouiller des canaux, dont la largeur est telle, qu'on négre
placé au milien, ne pent pas jeter les terres dehors et assez en arriére des bords, pour qu'clles
ne les surchargent pas, on doit alors commencer par faire fouiller, d'abord 4 la profondear
qu'il doit avoir, dans le milien de sa longueur, nn canal de vingt pieds, en faisant jeter les
terves aussi loin qu'il est possible ; cela érant fait, ces terres sont reprises et jetes plus loin
avec la pelle ; aprés quoi on élargit le canal successivement en tranchant des largears de cing

on de dix pieds , jusqu'a ce qu'on soit parvenu i celle qui a été déterminée.
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la grande écluse, les eaux ravineront tellement, elles laveront ce
grand canal, au point que cela seul entretiendra & sa profondeur
et sans boue; au licu que, sans cette précaution, les marées y
déposeraient tant de vase, qu'il en serait comblé dans quatre ou
cing ans; et cet ohjet exige un entretien si considérable, que les
sucreries médiocrement montées en négres trancheurs, échouen*
infailliblement contre cet obstacle, par Vimmensité de tems que
nécessairement il dérobe & la manipulation des revenus.

I’on ne doit donner aux petits canaux navigables que 24 pieds
au plus ; c’est-d-dire , seulement la largeur nécessaire 4 la navi-
gation des acons, attendu que 'entretien de ces canaux devient
progressivement dispendieux ct difficiles & proportion qu'ils ont
plus de largeur. L'on doit d’autant plus avoir égard a cette ob-
servalion, que ces canaux-cl ne peuvent étre entrctenus qu'a la
pelle, parce qu'on ne saurait y {aire passer un courant d’cau qui
y supplée, & moins de machines i tres-gros frais et d’un local
qui y fut propre : pourquoi lon s’est dispensé d’en parler.

Cafeyerie. — 300 toises de face.

Lorsqu’aucun obstacle ne s’oppose a la prolongation des plan-
tations dans la profondeur du terrein, une face de 300 toises est
trés-suffisante pour.une concession qu'on destine & une cafeye-
rie : c’est celle qu’on supposera pour le plan dont on va exposer
les détails.

I)r'.rposﬂ ion du terrein.

11 faut, & chaque extrémité de ce terrein, un canal d’écoule-
_ment tel que ceux qui ont été déerits ci-devant : on peut placer
une écluse sur chacun, ou bien les réunir par un troisiéme ca-
nal, le long de la riviére; et dans ce cas une seule écluse suf-
firait en la placant vers le milicu de la face du terrein ; ce qui
est un avantage assez considérable, pour faire préférer ce dernier

6
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parti : c’en est encore un bien important que cette éeluse, fub
ainsi placée a la vue de établissement. sous les yeux.

Ces trois canaux étant placés, on doit faire un large chemin
dans le milien de la face du terrein, qui conduisc 4 Pétablisse-
ment ; mais depuis cet endroit jusqu'an fond, il faut en place de
ce chemin, y faire un canal navigable, d’environ 20 ou 24 pieds
cle largeur, qui, passant & travers la digue, se prolonge & 200 ou
300 toises dans le bois, ou il sera d'une moindre largeur ct sans
digue.

Chemins de traverse.

Dans Pétendue des défrichés de chaque c6té de ce canal, a
4o pieds de distance, I'on fera un bon fossé d'écoulement; et,
de 100 en 100 toises des chemins de traverse de 36 pieds de
large qui le coupent a angle droit, de chaque c61é desquels il
doit y avoir aussi un fossé d’environ 10 pieds, aboutissant tous
aux grands canaux d’écoulement : on voit que le terreinse trouve
alors divis¢ en picces régulieres, de méme qu’il a ¢été dit pour
les sucreries.

Comme le canal navigable ne recoit que les eaux limpides des
pinotieres, il ne se comble point et ne coute d'autre entretien
que le soin de n’y pas laisser croitre de ces especes de plantes
qui prennent racine au fond de P'eau, telles que I'herbe d’écosse
et autres,

1l ne fuut pas y substituer des canauz.

Pour prévenir l'envie que cette facilité pourrait inspirer de
faire aussi de petits canaux a la place des chemins de traverse,
il convient d’avertir ici que ce serait une faute dans le plan, une
augmentation de travail dont on ne retirerait aucun fruit; enfin,
que les chemins seront plus utiles & ces endroits-la et plus com-
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modes pour les travaux ; c’est sur ces chemins que 'on jette la
fouille des fossés.
Canauzx , Fossés.

Les canaux ctles fossés d'écoulement pour une cafeyerie, se
font de la méme maniére qu'on I'a indiqué pour les sucreries :
L2s inventions, les méthodes utiles et les réflexions qu’on a déja
‘recommandées; doivent y étre également appliquées.

Canal navigable.

1l en est de méme du canal navigable : T'on ne peut rien ajouter,
ni pour ses digues, ni pour les autres détails, a ce qui a ¢été dit
i cet égard. L'on remarquera seulement que Pextrémité de ce
canal qui pénctre dans le bois, doity rester ouverte ; que lautre,
qui touche a la manufacture, doit ctre fermée d’'une bonne digue
qui se termine en long glacis de 6o pieds, jusqu’au nivean natu-
rel du sol, afin de ne rencontrer qu'une pente douce pour y ar-
river; et que ce canal doit étre moins profond d'un pied et demi
environ ,que le niveau de la basse-mer des petites marées.

: Plantation darbres sur la berme.

~ On doit laisser de chaque coté des bords de la digue, dans
toute sa longueur, un chemin de 15 pieds de largeur, et le reste
;(1(: l’espacd jusqu’au fossé, doit étre planté de cafeyers, comme
les piécc's. En avant de ce chemin, sur la berme, & une distance
convenable du bord du canal, il faut planter prés & pres a se
toucher, de chaque ¢oté, un rang d'arbres qu'on choisira dans le
bois, parce que les arbres fruitiers n'y résisteraient pas, parmi
ceux dont le pied et les racines se plaisent dans eau et qui, sans
s'¢lever trop haut , peuvent donner beaucoup d’ombrage. 1l
convicnt sans doute de donner la preférence a ceux qui pro-
dutsent des fruits utiles. Cette plantation est nécessaive pour cm-
pécher les eaux de se corrompie, et pour prévenir’ I'¢houlenient
et la dégradation des talus.
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Pont sur le canal.

Vis-d-vis de chaque chemin de traverse, il faut faire sur le ca-
nal un pont de deux larges bois équarris, posés 'un & coté de
Pautre : il doit ¢tre assez élevé dans le milieu, pour laisser passer
les embarcations et avoir 4 chaque bout, une petite rampe qui

porte a terre.
- Deux petits coffies « la téte du canal.

11 faut placer 4 la téte du canal, vers la manufacture, deux
petits coffres, dont I'un, plus grand que l'autre, répondra & un
fossé qui, en faisant le tour de Détablissement, se termine
Pécluse, afin d’¢évider de tems en tems les eaux du canal, en tout
ou cn partie, pour les renouveler; ce qui en méme-tems lavera
ct entretiendra ces fossés autour des maisons : le plus petit, posé
vers la surface, servira i fournir de Peau an bac dans lequel on
lave le café, & un abreuvoir pour les hestiaux, au jardin potager,
et & tous les autres besoins de établissement : on expliquera la
construction de ces coffres dans un autre endroit.

Au moyen de ce canal, deux petits acons plats apporteront
tout le café lors des récoltes, 4 -la manufacture : tous les bois A
briler et autres, seront rendus avec écononiie ¢t sans peine,
ainsi que les autres objets dont les transports ne laissent pas
gue d’¢tre tres-considérables, :

Quel soulagement encore n’en résultera-t-il pas pour les es-
claves, et quelle ntilité pour leurs petits ménages , surtout poﬁr
leur santé, en se trouvant toujours, en quelqu'endroit qu'ils
soient de Pabatis, a portée d’une belle nappe d’eau pour se raf-
fraichir ct s’y baigner; ce qui a pour eux, indépendamment de
Fattrait, un tel avantage, qu’un état plus robuste et plus vigou-
reux en est toujours le fruit?

Eunfin ce canal, qu’on peut encore envisager comme le plus
beau vivier , est si important, si essentiel pourune habitation; il
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contribue tant & la bien organiser, qu’on deit regarder celles
qui en sont dépourvues, comme trés-imparfaites, et dune
valeur intrinséque infiniment moindre,

On n'a omis ancune partie majeure ou intéressante de tout
ce qui concerne l'art du desséchement des terres-basses; il y
a seulement quelques petits détails, dans lesquels on n'a point
cru devoir entrer ici, parce qu'on sera obligé d’en parler ailleurs;
ce qui cht fait une répétilion superflue,

CHAPITRE 1V.
DE L4 CULTURE DES CANNES A SUCRE.

e e 0 e
Distribucion de la terre. — Proportions des Planches.

 Lorsque les picces dans lesquelles on veut planter des cannes,
n'ont pas au-dela de 100 toises, que la terre en est de bonne
‘qualité, qu'elle filtre bien les eaux, la largeur la plus conve-
nable pour les planches, et I'éloignement des petites tranchies
entr'elles, doit ¢tre de 3o pieds ; mais si, par quelques circons- |
tances , on a ¢té foreé de leur donner une plus grande largeur,
si. elles étaient reconnues pour avoir le défaut de filtrer len-
4
pieds seulement, On a déja dit que les petites tranches ne
doivent faire que loffice de dalles, et que ce n'est pointa elles

tement les eaux, il convient de ne leur donner alors que 2

que doit sattribuer la constitution du desséchement dans sa
qualité : si 'on parait les mnltiplier ici, dans cerlains cas, ce
n'est dabord que pour quiil s'en trouve a peu pres la meme
quunlité dans une surface donnée tluclcm\.quc; ensuite pour
empecher que la terre soit froide, et pour aider un peu la
filtration des ecaux.

Soin qu'clles exigent.

Les planches d'une piece de cannes doivent étre parfaitement
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nivelées : on suppose ici qu'il ne s’y trouve plus aucun trone
d'arbres, ni autres bois quelconques; elles doivent étre un peun :
rclevées ou bombées par le miliew, comme on I'a dé¢ja dit. Les
mottes doivent ¢tre brisées, et la surface parfaitement unie; le
tout, enfin, trés-proprement applani et rangé. 1l faut observer
qu'on ne doit faire cet ouvrage, que lorsqu’on estprét a planter,
et qu'on a i sa disposition une quantité suffisante de plants pré-
parés. y

Les Plands.

Les plants dont on se sert, sont les tétes des cannes pretes
a c¢tre passées au moulin, clest-a-dire, Pextrémité de la canné
depuis U'endroit on elle cesse d'avoir acquis la maturité con-
venable, qu’elle n’acquerrerait jamais, jusqu’d sa sommité; cé
bout de canne n’est Jamais moindre que 5 a 6 pouces, ct va
quelquefois jusqu’a 8 ou r1o.

On transporte ces plants de la piéce qui fournit actuellement
au moulin, & celle qu'on veut planter, par les canaux navi-
gables, au moyen des acons; et l'on fait ce transport & mesure
qu'on nivelle et qu'on prépare le terrein de la piéce : on les
décharge en tas, tout le long des deux bords de la piéce, sur
la digue des deux canaux navigables qui sont de chaque coté.

Ceux qui ont un atelier nombreux de négrillons, feront bicn,
lorsqu’on est occupé a planter, de leur faire dépouiller ces
plants de leur paille; cette préparation facilite la germination
et la pousse des jets.

[

Plantation.
Pendant qu’on prépare la piéee, qu’on se dispose a planter,
on se munit de quelques paquets de jalons et d’une grande
L » s \
quantite de petits prquets de Ia grosseur du pouce, et de 20
a 25 pouces de long, pour servir a aligner le terrein pour les
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rangs des cannes. Mais avant de procéler & ces alignemens, il
faut bien déterminer le nombre d’esclaves qu'on cmploicra A
la plantation : ces petits détails sont essentiels pour la régularité
et pour la plus prompte exécution du travail.

Nombre d’esclaves necessaire & la plantation.

1l faut compter, par planche, sept des plus forts negres pour
fouiller les trous ou rigoles ; denxnégresses pour y poser les plants,
et deux pour les couvrir de terre; deux pour apporter les plants
et deux negres surnuméraires pour tenir un cordeau tendu; ce
qui fait 15 personnes par planche. Ainsi, avec un atelier de Go
personnes, on planterait quatre planches a la fois, avec un de 75,
cing planches, ete. ete. On en suppose ici un de 120 esclaves;
ce sera huit planches plantées : il faut par conséquent placer les
alignemens de huit en huit, comme il va étre preserit ici.

Procédés préparatoires; distribution des planches.

D'abord en commencant a la premiere planche, vers le grand
canal damoulin, du bout de la planche, au bord du grand fossé
d’écoulement, on mesurera trois picds, et 'on y melira un pcti!:
piquet : ensuite; dece prcn‘nior pi([uet , on en mettra un de qualre
en quatre pieds jusqu'a ce (u'on soit parvenu a autre extrémité
de la pi¢ce, en observant qu'a chaque piquet qui forme la cen-
taiue, il faut y ajouter un jalon.

Cela fini, on revient au méme cOté o 'on a commencé, ct
comptant huit planches, on recommence du bout de la huitiéme
la méme opémtion, en mettant toujuurslc premier piquct atrois
pieds de distance, et un jalon & chaque centaine; ce qu'onrépete
de huit en huit planches, jusqu’a ce qu’on soit arrivé a autre
bout de la pi¢ce, an bord du grand canal d’écoulement. On donne
alors un coup-d’wil & ces jalons centenaires, pour voir si I'on a

bien mesuréou si l'on se serait trompé. Daus le premicr cas, cos
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jalons se trouvent aligndés; dauns le second, au contraire, ils no
peuvent Letre.,

Procedes de la plantation.

Dés que ces alignemens, qui doivent étre faits avee exactitude,
sont finis, on commence la plantation. Il faut avoir un cordeaun
dont la longueur puisse traverser les huit planches, c'est-a-dire,
atteindre d’'un alignement & Pautre: on en attache chaque bout
au milien d’un fort biton d’environ quatre picds de long; un ne-
gre a chaque extrémité de ce cordeau le tient ferme au moyen
de ce baton, qu'il pose perpendiculairement sur la terre, pour
Passujetir bien tendu.

Tout ¢tantainsi préparé, les deux neégres posent le cordeau sur
le premier piquet qui n’est qu’a trois pieds du fossé, ou dubout
de la planche; ensuite, tous les négres étant disposés a leurs
places, ceux qui doivent fouiller les trous, ont chiacun i la main
un petit piquet de deux pieds et Iéger, qu'ils plantent chacun
devant soit, le long du cordeau, qui aussitot est promptement
retiré pour qu'on ne le coupe pas avec la houe, et on le porte
au piquet qui se trouve plus avant.

Conditions que doivent avoir les rigoles.

A mesure quon enleve ce cordeau, les négres se mettent i
fouiller les trous qui sont plutét, comme on P'a dit, des espéces
de rigoles; et voici ce qu'il faut faire observer soigneusement 2
ce sujet: 1.° que ces rigoles soient également profondes de 6 ou
7 pouces, dans toute leur longueur; qu’elles soient continuées
jusqu’a un pied du bord de la petite tranche, et qu'elles aient
par tout 8 a 1o pouces de largenr dans le fond; enfin qu'elles
sotent alignées tout comme si le cordean fut resté en place pour
régler les travailleurs, et que les terres qui cn proviennent, ne
soient pas tirées en arricre ou jetées ca et 1, mais qu'elles sotent
disposces bien en rang, tout au bord de la rigole.
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2.° Que les negres mettent dans ce travail un tel ordre, un
tel accord entreux, quil soit fait avec célérité, quleuw-mémes
finissent toujours ensemble ot mettent aussitot et avec prompli-
tude, chacun leur piquet a la fois de nouvean, au cordeau, qui
est toujours enlevé & instant que les piquets sont mis. Ainsi,
cette premicre rigole faite, les négres reposent de nouveau leur
piquet au cordeau, qu'on Oté aussitot lestement pour le porter
plus en avant, et Pon [ouille la seconde rigole 5 la méme opéra-
lion se répete jusqu’a ce qu’on soit parvenu A lautre extrémité
de la picce.

.. On rctourne ensuite sur ses pas pour recommencer du méme
coté que 'on est parti d’abord, sans jamais revenir, en opérant,
par celui o Pon vient de finir le rang de huit planches.

4 Position des plants.

Aussitot quiily a deux rigolesfouillées, lesnégresses destinées
4 mettre les plants, les y arrangent avec vivacité, de maniére
qu'elles suivent avec ce travail ceux qui fouillent, sans rester du
tout en arriére, -

Les plants sont mis dans les rigoles, surleurlongueuren deux
rangs : s’ils sont avec toute leur paille, on les fait croiser pour
former le rang, en avancant la queue d'unplantde 3 ou 4 pouces
au-deld de la téte de celui qui le précede : si les plants sont épail-
lés, il ne faut que les metire bout & bout touchant; observant
en I'un et Pautre cas, que toutes les tetes des plants soient tour-
nées d’un coté dans un rang

o
toutes en sens contraire; que de plus les deux rangs ne doivent

et que dans lautre elles soient

pas se toucher; mais qu'il faut y avoir entr’eux un espace ou in-
tervalle de 5 ou 6 pouces au moins; afin que les cannes qui en
proviennent, occupent une certaine étendue et quelles ne se
nuisent point les unes aux autres.

Dés que les plants sont arrangés dansles rigoles, les négresses
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destinées pour les couvrir, s’y emploient aussitét avec le méme
empressement , en suivant les autres travailleurs & mesure qu’ils
avancent, sans rester jamais de Parriére : il faut obscrver de
n'employer pour couvrir les plants que la terre émincée, celle
qui a ¢té ameublie par la houe en fouillant lesrigoles; 'excédant
de ces terres doit étre laissé la, dans la méme situation, jusqua
un autre tems, :

11 faut tres-soigneusement empécher que les esclaves ne mar-
chent sur les plants, surtout lorsqu'ils sont recouverts : la poro=
sité de la terre et la circulation de I'air étant trés-essentielles
pour faciliter la germination et P'accroissement des jets et des
racines.

Les négresses destinées pour le transport des plants, d’abord
du canal navigable 4 Vatelier des travailleurs, les apportent dans
des paniers, & mesure qu'on les arrange, en observant de les
déposer & portée, méme souslamain, de celles guisontoccupées
i cette opération, lesquelles ne doivent pas faire le moindre pas
pour les prendre.

Lorsque les travailleurs sont parvenus au milieu de la piéce,
les porteurs vont chercher alors les plants a 'autre bord, qui est
également gar m de tas, afin de n’avoir pas a les transporter d'un
bout des pl.mche.s a lautre, mais seulement des deux bouts au
milien,

Plants sur les digues.

On poursuit ainsi ce travail jusqu'a ce que la piéce soit finic,
apres quoi tous les plants qui restent, sont arrangés sur les bher
mes des canaux navigables, pour en débarasser leur digue ou
glacis, qu’on plante aussi desuite, avec Pattention sculement de
mettre les rangs des plzmls cn travers el non en langucur,

1 faut avoir le soin de ne laisser aucuns plaunts ¢pars sur le
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terrein , aprés avoir fini ; on doit méme les ramasser & mesure
qu'on plante.

§'il y avait des plants de reste, il faut aussitot 1es faire enlever
de dessus les bermes et les transporter avec les acons, pour les
jeter sur la digue du bout des canaux navigables ot leur fumier
ne peut embarrasser les sarclages.

Nombre d'esclaves requis & la plantation d’'un quarre.
. Trente esclaves peuvent p!anlcr un quarré de cannes en un
jour; d’apres quoi, en comparant Pétendue d'une picce et la
force de Tatelier, il est ais¢ de juger combien de tems exige sa

plantation.

Observations sur les plantations.

. Il y a des abservations essentielles & faire sur les plantations
d.CS cannes il SNCTre & .2 qll’()ll ne (]()it prépal‘er ]es terres d,"[le
piece pour la planter, que lorsqu'on a la quantité de plants suf-
fisante, et alors il faut la planter sans délai; cette attention est
d’'une grande importance, pour la réussite des cannes, parce
quelle leur donne une avance et conséquemment un avantage
sur les herbes qui ne tardent pas & infecter la terre, lesquelles
malgré les sarclages qu’on pourrait faire avant et apreés la planta-
tion, leur nuiraient toujours infiniment.

2°. Si l'on se trouvait dans la nécessité de se servir de cannes,
au lieu de plants, pour la plantation ( ce qu’il ne faut jamais
faire & moins que d’y étre foreé, attendu que c’est une perte
pour le revenu, et que les plants en sont mauvais ), il faut se
garder de les planter entiéres,, mais bien les couper par morceaux
de 12 4 15 pouces; autrement, on courrait les risques que
les sucs fermentent, s’aigrissent, tournent i Palcalescence, et
que par conséquent la plantation ne réussisse point.

3°, L'on doit faire ses cfforts pour avoir les meilleurs plants
possibles i les tétes des mauvaises cannes, de celles qui sont



(54 )

ghtées ou trop passdes, ne sauraient jamais produire de belles

cannes; et la beauté de cette plante dépend toujours, en grande’

palllc, de la vigueur des pl ants; plus elle s’y rencontre, plutot

la germination a lieu; plus elle a de force, plus les jets en.

acquerrent, ainsi que les racines qui portent lame de toutes:

les plantes.
4°. 1l faut sérieusement avoir ¢gard A la saison et au tems

qu'il fait; en hiver, par exemple, ol l'on ne peut s’attendre

qua de la pluie, il faut, sans couvrir du tout la plantation de.

terre, en répandre seulement un peu le long ct entre les plants :
vers la fin de juin, au contraire, il faut les couvrir légérement,
et un peu plus en juillet et en novembre,

Tems des plantations.

5°. Le tems ou la saison la plus favorable pour ces plantations
est depuis le 1. novembre jusquau 15 décembre, que com-

mencent ordinairement les pluies; ce qui leur donne avantage

de nouer facilement, et davoir tout Uhiver pour croitre avee
force. Ensuite la plantation est encore tres-bonne dans le mois
de mars, aprés lequel il n'y a plus que le mois de € juin qlu
y soit convenable. (@)

(a) Un des pmms le plus important pour la culture de la canne i sucre, celui qui annoncera
toujours, dans un cu[llv(ncur le plus de talens et de connaissance sur cet objet, ¢’est davoir

ane altention extréme, soit pay le chaix des saisons , par celai des plantes, par lu honne pré+

pacation de la terre et par la culture, da lear procurer un prompt et rapide accroissement ; il
g

»

est necessaive 4 la canne, pour que la vésétation, en donnant Ia plus erande extension i la
» P T S s 8

lante , la détermine en méme-tems & conteniv une plas grande abondinece de sues ., par Luction
> I 3 P

d'une forte circulation qui les y fera occuper uu plus grand espace 5 celles dout Je germe se

développe lentement, qui noncut tard et lentement gussi, ne peuvent jamais deyenir belles none -

sealement , muis elles ne foront que des canues wauvaises qui rendront fort pew , parce gue
leurs neeuds seront trés-rapprochés , que la partie de la tige quj sert d'enveloppe aux sues , sera
plas épaisse, plus sercée et compacte. Proportionnellement s degré d'intelfligence et de soins .,
une méme terre peut produire des cannes de 7 & 8 pieds de longuenr, on de § & 5 seulement ;
tlles penvent avoir daps les dews gus le méme nombre de ngruds ; quelle différence !
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1l e faut jamais’ planter plus tard, i -cause de I'été, dont
le grand sec qui commence a la fin d’aont, empcécherait les
cannes de nouer, et aurait une influence infiniment nuisible
sur leur accroissement, quelques belles quielles pussent cire
en apparence.

Il ne faut pas non plus planter en janvier et février, 4 canse
des pluies du nord qui sont pour toute végétation quelconqgue
un fléau pestilentiel; en aveil et mai, 4 cause de I'excés des
pluies; ni enfin en juillet, aolt, septembre et octobre, 4 cause
de celui de la sécheresse.

On ose assurer qu'on ne pourra qu'étre trés-satisfait de la
réussite des plantations, si 'on veut suivre les principes géué-
raux qu'on vient de poser.

Apres que les cannes ont gérmé et sont sorties de terre,
il y a quelques taches des endroits ott il en manque, on les
recourt avec des plants: mais si I'on ne s'écarte en rien de
tout ce qui vient d'étre indiqué, I'on ne sera pas exposé i
cette nouvelle peine; les rangs seront tous bien garnis, et
pleins d'un bord des planches a lautre, comme ils doivent étre;
car dans un rang de cannes, toute la largeur d'une planche
ne doit présenter qu'une scule touffe, ou que des toulfes en-
tremélées sans interruption; et d’un bout de la picce a l'autre
cette espéce de touffe me doit ¢re interrompue que par les
petites tranches.
| ' Chaussage des Cannes.

Les cannes sont levées ct sorties de terre, la plus grande partie
au bout de trois scmaines, il faut aveir alors la plus grande atten-
tion a ne pas laisser salir les pieces par les herbes. Lorsqu'elles
ont environ six ou sept scmaines, il faut les faire chausser : on
appelle ainsi Popération de mettre dans le rang, parmi les jets
des toufles et de chaque coté de ce rang, Pexcédant des terres
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des rigoles, qui n’avaient pas ¢té employées couvrir les phhts;
de maniere quon rétablit par ce travail la surface des planches’
dans le méme ¢état ou elle ¢tait avant la plantation; observant
seulement que dans le rang de cannes et le long de chaque coté,
clie soit plus élevée quailleurs, pour obvier & laffaisscment qui
doit survenir i cet endroit.

Apres cette opération, il nest gneére possible de faire encore
plus d'un sarclage avec la houe; et ensuite il ne faut plus laisser
les negres porter a I'abatis que des sabres.

Soins nécessaires pour obtenir de belles cannes,

La circulation de Pair dans les picces de cannes est indispen-
sable, pour favoriser leur aceroissement et I'élaboration de leurs
sucs, pour avoir de belles cannes, qui rendent bien au roulage.
11 faut donc, par des sarclages faits & propos et en épaillant
Cces planles, les entretenir dans une grandc pmpreté, surtout
pendant les six premiers mois ; aprés ce tems, au plus tard,
elles couvrent si fort la terre qu’il nc peut gueére y croitre
d’hasiers ou d’herbes, et le peu qu’il en croit sont sarclées,
en continuant de les ¢pailler; ce qu'on ne doit pas négliger
de faire avec attention, non plus que d’arracher les faux jets
ou gourmands qui croissent en abondance et renaissent sans
cesse parmi les cannes, et qui, outre qu'ils font aussi obstacle
a la circulation de l'air, nuisent prodigicusement i la végétation,
en partageant la nourriture des cannes.

Sm'cfr?ge des Cannes.

Celles de premiére coupe, autrement dites premiéres cannes)
exigent au moinsc inq sarclages: un a environ deux mois,
lorsqu’on les chausse : il n'y a que ce premier ot lon ne les
épaille pas; trois autres & quatre mois et demi, A sept et A

neuf et demi, et le dernier & treize mois, observant qu'on ne
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doit jamais entretenir ces premieres cannes moins de douze
mois , et plus de treize, devant, apres cette époque, élre
abandonudées aux soins de la nature.

E Y2 aillage.

Ce travail d’6épailler les cannes parait difficile aux esclaves
qui n'y sont point fails, mais ils apprennent aisément ; il
demande surtout de lagilité. De la main droite il faut, avee
le dos du sabre fourré entre les cannes, abattre les pailles du
sommet, en les tirant a4 ses pieds, pendant que de la gauche
on arrache ce que le sabre a laissé, ;

Observations sur ces deux opérations.

Il faut observer dans le sarclage et 'épaillage des cannes :

1°. Quon ne leur laisse aucune paille séche, méme a celles
qui sont couchées, lesquelles demandent le méme soin.

2°. Que les souches des rangs soient parfaitement nettoyées
de toutes herbes, pailles séches et gourmands, et que la terre
y soit mise proprement & nud.

3% Que tous ces débris soient bien rangés dans le milicu
cutre les rangs, et mis par dessous les cannes qui pourraient
s¢ trouver tombées ou couchées.

4°. Que ce travail soit fait avec attention pour ne pz-s rompre
les cannes : il peut advenir un grand dégat de la maladresse
ou de la nonchalance.

5°. Que sur les cannes qu’on épaille pour les denx derniéres
fois, & neuf et & treize mois, elles ne les soient jamais durant
le fort de I'été, parce que I'ardeur du soleil leur nuirait infi-
niment en desséchant les sucs et les ])rémaiurant. On peut
atsément éviter cet incom'éniuut, en plzmt'.mt un peu plul{‘rt
ou un peu plus tard.
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Des rejetons.

Les rejetons se cultivent de la méme maniére, en observant
sculement qu’¢tant plutot mars gque les premicres cannes, il ne
faut jamais les €pailler, pour la denicre fois, apres le dixiéme
ou la moitié de l'onzieme mois; ils demandent au reste les
mMEmMes soins.

Epoque de la maturité des cannes et des rejetons.

Le moment de la maturité des cannes dépend beaucoup de
la perfection des desséchemens et du soin qu'on aura eu de
les entretenir plus ou moins bien, mais dans tous les cas, les
premiéres cannes ne sauraient ¢tre mires plutot qua 15 mois,
et le seront toujours & 17; les rejetons peuvent 'éire 4 13 mois
et demi, et le seront toujours dans le 15°

Indices de la maiurice.

Les cannes murissent plus uniformement dans les terres-hasses
que dansles terres haates, ot les différences d'un local & un autre
et la séclieresse de la terre, ont une influence marquée. Aussi
voit-on pour les premicres, celles des terres-hasses, beaucoup
de persouncs\ les faire rouler sur leur dge, d’aprés la date de
teur journal. Tl faut avouer que les habitans qui n'ont pas assez
dexpérience, ou qui sont incapables d’en acquirir par d’exactes
observations, feront micux de s’en rapporter & I'ige des cannes,
qu'a la médiocrité de leurs propres connaissances : il en résultera
assurément moins de fautes. On ne saurait guére pénétrer, i cet
¢gard, Popinion d’autrui de ces propres idées; mais Phabitude
éclairée. par la réflexion, peut ¢tre un guide suffisant; il con-
vient seulement de remarquer ici, en passant, que si les cannes
ne sont pas assez mures, on sent i la bouche que le suc en
est aqueux , qu il a peu de consistance et ne prend pas aux
levees; au licu que celui des caunes, parvenues a leur vrai
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point de maturité, a plus de corps; il a plus de sirop et prend
fortement aux lévres, méme sur les doigts.,

Les cannes passées offrent & peu pres les mémes indications;
mais on les trouve moins pleines de sucs ; quelquefois il y a plus
de consistance et Pon sent un léger goit désagréable tirant sur
le ferment.

1i est important d’acquérir I'babitude de bien juger de la ma~
turité des cannes : priscs avant ou apres, elles rendent moins, de
sucre, et il est de moindre qualité et plus difficile i faire.

Coupe des cannes.

~ Lorsqu'on veut couper les cannes, on doit commencer la piéce
par la partie sous le vent, pour la facilité¢ de briler les pailles
avec moins de danger. (a)

Apres avoir coupé dans cette direction les cannes des glacis de
la digue des canaux navigables, on dispose les négres enrang, a
quatre, ou au plus a cing, toujours par planche, et trois né-
gresses pour amarrer ( attacher ) les paquets. Les uns et les
autres doivent metire beaucoup d'agilité a leur travail.

Procédes de cette opération.

Le coupeur abat, en tirant a lui les pailles séches, au moyen
du dos du sabre qu'il passe entre les cannes des touffes : il saisit
une canne de la main gauche, la coupe d’un coupa raz de terre,
se tourne un peu a droite sans remuer le pied gauche, en méme
tems qu’il renverse la canne, la téte a terre; d’un coup de sabre
qui est d¢ja levé pendant ce tems, il coupe les pailles d’environ
deux pouces au-dessus de la téte de la canne, et d’un troisieme

(a) 11 serait hon pour ce travail, d'avoir des sahres nn pen courts , pesant duo bout et bien
afilés. Cenx suitout qu'on nous apporte ici de Surinam, sont trop longs a proportion de leur
largenr ; lenr forme est défectnense ; lenr matitre sans acier, cassante ¢l mauvaise, On aurait
besoiu de modéles en Larope pour en fubriquer de convenables,

8
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coup, il la coupe de nouveau, pour séparer le plant, & endroit
ou finit la maturité, qui-est le dernier ncead ou les pailles sont
mortes. (@) Un négre naturellement adroit, qui est habitué & ce
travail,, y procede avec une telle célérité, qu'il semble ne faire
que ramasser les cannes a terre et les jeter en tas. :

On leur fait observer, lorqu'ils coupent les plants, de les faire

tomber, en les abattant en pctits tas, & mesure quils avancent:
si I'on ne fait point de plants, chaque canne ne cotite que deux
coups de sabre.
. Il est inutile de décrire la maniére d’amarrer les paquets de
cannes, On a déja dit au reste que ce travail doit étre fait avec
la plus grande vivacité, ainsi que tous ceux qui demandent de
Pagilité et de Padresse, au lieu de force.

Enlevement des cannes.

L’aprésmidi, vers les cinq heures , tout latelier quitte, pour
aller transporter les cannes au bord des canaux navigables, ot on
les arrange avec régularité en tas,, comme on fait les bois en corde
en les couvrant avec soin si ¢'est en ¢té : on vient ensuite los
prendre la avec des acons; mais cette opération ne regarde point
latelier de l'abatis,

Des p[mzf.f.

Dés qu'on a fini de rouler, on retourne aux picces coupées,
pour enlever les plants, s'il y en a:on les amarre et onles trans-
porte par paquets au bord des canaux; et "on repreud les tra-
vaux auxquels on était occupé avant le roulage : mais au bout de
3, 4 ou 5 jours au plus, on retourne encore aux pieces coupées
pour bruler les pailles, de la maniére suivante.

' (@) On ne se serait jamais permis tous les divers détails dans lesquels on entre ici, si Vo
ne s'était assure qu'il n'a jamais (té publié ancuns principes ni méthode § ce sujet sur les graudes

eultures,
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Bralis des pailles.

© On fait d’abord nettoyer une voie de 20 ou 25 piedslelong des
¢annes non coupdes et a l'entour des tas de plants, s'il y en a :
onrange presque tous les negres avee desgogueligots pleins d’eau,
le long des cannes, pendant que trois ou quatre avec des tor-
ches allumées, mettent le feu, sous le vent, et avancent progres-
sivemnent jusqu';‘.l ce qu'ils aient parcouru lenceinte de trois co-
tés; le quatrieme, celui au vent, ne devant jamais étre allumé,
parce qu'il est nécessaire qu’il fasse résistance 4 la flamme, afin
quelle n’avance pas trop rapidement; sans quoi clle passerait
avec une violence qui I'empecherait de briler parfaitement les
pailles, et qui pourrait occasionner lincendie des cannes.
8¢ le feu-prenait aux cannes.

‘Que si malheureusement cet accident arrivait, il ne faudrait
pas perdre la téte, mais bien courir sur le champ en avant du
feu, coupant, cassant, arrachant ct enlevant avec promptitude
toutes les matieres combustibles et nettoyer ainsi un espace qui
arréte son activité faute d’aliment; dés qu'on a bralé ces pailles,
on rechausse les souches des cannesd’un peu de terres, en méme
tems qu'on nettoie,, qu'on sarcle toute la piece coupée avec un
tres-grand soin et quon fait aux fossés et aux petites tranches
toutes lcs réparations dont elles ont besoin, -

Des rejetons.

Les cannes donnent plus ou moins de coupes de rejetons,
selon la bonne ou médiocre qualité de la terre, la culture et les
soins qu’on leur donne. En général, il ne faut point replanter
les pieces tant qu'elles rendront deux milliers trois quarts, envi-
ron trois milliers, par quarré, parce que leurs sucres se font avec
plus de facilité, qu'il est plus beau, que les coupes se répétent
plus souvent, qu'on en a toujours d’autres qui rendent plus, et
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que les sirops ctle tafia ou rhum jointsau sucre font encore alors:
un profit assez considérable ; que d'ailleurs la préparation d’une
picce, pour la replanter est trés-couteuse. Il est vrai qu'une
plantation nouvelle rend prodigicusement, en comparaison de
ce qui vient d'étre énoncé (@); et comme cette production dé-
pend beaucoup de la maniére dont la terre est préparée, on va

imliqucr avee soin ce qu'il convient d'observer i cet ¢gurd.

De la replantation.

Lorsqu'on veut labourer une picce pourla replanter, aprés que
les pailles en ont été bralées, il faut faire arracher toutes les sou-
ches, et en combler les petites tranches, en les foulant avec les
pieds pour les affaisser autant qu'il est possible. Aprés cetie pre-
micre opération, il faut, en prenant vers un des bords de la
picce, disposer latelier en rang le long etaubord de la premiére
petite tranche ; mélant les negres et les négresses de maniere que
les forts bras soient partagés.

Ils commenceront a labourer & coups de houe le coté opposé
de cette petite tranche, en y renversant la terre et la foulant des
pieds pour la bien enfoncer et qu’il y en ait fort haut par dessus

les souches quiy ont été jetées. 1ls continueront ainsi, en avan-

(#) Il faut méme convenir que c'est peut-étre Je senl moyen daider la féeondité de la terre,
a développer des germes qui produisent heancoup de sucre; et un cultivateur éclaive fera ton-
Jours en sorte d'avoir, dans la quantité de cannes qu'ildoit rouler dans Lannée, environ un
guart qui soient de premiére coupe.

On suppose ici des habitations cultivées et dessechées depnis long-tems : elles rendent 5, 6
et ';':'1'jutnn5 , sans avoir besoin d'étre labourées. On en a vu qui en donnaien: jusquta 15;
elles en prodaiscnt en général pendant 15, 20, 30 et 40 ans : alors on les met sous Veau poug
déterminer fa végétation i ne les peupler que de bois mous et de plantes aquatignes , qai par
]cull' promyit accroissemeut , wident I'nction de U'ean i soulever de nouvean la crotite da sol et
gui 'enrichissent encove par lenr dépérissement. On doit v introduive aussi de tems en tems ,
les ezux des mardes pendant la belle saison, surtont lovsque le sol anca é1é hoisé de BOUYCaH,

Tel est Pavantage que les terres retivent de ces subinersions,
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cant jusquid ce qulils soient parvenus exactement au milien de
la planche, qu'on a cu soin de partager et marquer auparavant
avee des jalons : alors ils vont commencer & l'autre bord de la
planche ci reviennent en comblant tonjours de méme los petites
tranches, se rejoiundre au milicu d la premiere partie de ce travail’
quils y avaient quitté,

Ils vont en faire autant & la seconde planche, a la troisiéme,
ctsuccessivement jusqu'a ce qu'ils soient parvenus au travers et &
Iautre c6té de la picce, ou ils recommencent de nouveau un au-
tre rang de labour.

Observations sur ce travail,

Pour ce travail, il faut observer :

1.° De ne se servir que de bonnes et fortes houces, bien em-
manchdées;

2.° Qua chaque coup les negres levent exactement la houe et
ﬂ'appent leur coup ensemble, comme s’ils faisaient exercice :
celte uniformité les encourage, et oblige les paresseux a suivre
les autres : si un negre est fatigué, il vaut mieux le laisser se re-
‘poser un instant, que de lui permettre de troubler cet ordre;

3.2 Quon leve la houe fort haut et quon frappe de grands
coups; gu’en la retirant, on renverse la terre sens dessus des-
sous, et de méme au second, qui doit étre frappé au méme en-
droit; il faut toujours faire labourer la terre de la profondeur des
deux houes, ce qui doit faire un pied.

La nécessité de cette profondeur aux labours exige continuel-
“lement T'eil et lattention des commandeurs blancs et noirs;
parce que les negres, pour avancer leur travail, ne donneraient
souvent qu’uu coup de houe auméme endroit, surtout les pares-
scux, qui par ce moyen suivraient le rang, saus snquicter si
le travail serait hien ow mal fait ;

4.° De preudre bien garde d'endommager les fossés d’éconle=
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ment et d'y faire tomber de la terre. Ce travail est pclec et
long; mais il produit de grandsrésultats : le labour 4 la charrue,
quelque répété qu'il put étre, ne saurait jamais lui étre comparé.

Le labour d’une piece vt'mt fini, on trace de nuuvcllus petites
tranches, au milicu des anciennes planches, qu'on : avait alignées
a dessein & Pavance; par la maniere dont on a labouré les deux
bords en sens contraires, ces petites tranches se trouvent alors
a moitié¢ fu[ce. elles n'ont plus besoin que d'une bonne pelle de
profondeur: les terres qui en proviennent sontjetéessurle milien
des nouvelles planches, pour servir & les bomber.

Lorsque les petites tranches sont finies, qu'on a donné une
pelle ou deux, s'il le faut, pour creuser les fossés d’écoulement,
et qu'on les a réparcs, on dispose quelques jalons pour marquer
toute la longueur des anciennes planches, afin d'¢lever dessus
un espece de bourrelet, de bosse de terre, pour que l'affaisse-
ment qui arrive nécessairement A cet endroit des tranches com-
h.lées, ne forme pas de creux dans la suite. .

Quant au reste, on nivelle etonarrange la surface des planches, -
ct 'on plante incessamment, de la méme maniére qu’il a été re-
commandé plus haut, au commencement de ce éhapitrc.

On vient de parcourir tout le cercle qui comprend la culture
de la canuce i sucre. On a prescrit les procédés, indiqué la pra-
tique, que l'on croit la plus propre a en retirer unc production.
meilleure et plus abondante dans la Guyane : les autres parties de.
PAmérique demandent sans doute d’autres méthodes que la nature
de notre climat et de notre sol, ne nous permettent point d’em-!
ployer. '

; Rapport de Pacre de Surinam aw quarre de Cayenne.

Quant aux revenus d’une sucrerie en terres-hasses, comme il
n'y en a quune encore dans la Colonie et qu’elle ne fait méme
que de commencer dés ce moment A entrer en revenus, on ne
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peut rien ¢tablir par expérience faite chez nous; mais comme
les tel‘rcs—]jasses y sont parfaitement semblables & celles que cul-
ti}-’ént_ nos voisins de Surinam, on ne saurait, ce me semble, se
tromper en fondant les calculs pour ce pays-ci, sur le produit
de leurs ¢tablissemens du méme genre: on commencera par ¢ta-
blir ici le rapport de I'acre de Surinam avec le quarré de Cayeune,

L'acre de Surinam, en négligeant une fort petite fraction, est
au quarré de notre Colonie , comme 45 4 100, de sorte’quil faut
2 acres , 2 neuviemes de celle-la, pour faire un quarré de celle-ci;
ou réciproquement notre quarré contient deux de leurs acres et
un peu moins d’un quart; mais pour la facilité du discours, on
supposera ici 2 acres 1 quart pour 1 quarré.

Produit des sucrervies a Surinam. .

A Surinam, en comparant les revenus avec la quantité de can-
nes cultivées, de longues observations démontrent que le pro-
duit annuel des sucreries bien entretenues , est sans compter les
sirops et les tafias, c'est-d-dire en sucre seulement, de 2500 li-
vres de sucre brut par acre; ce qui ferait pour notre quarré 5555
livres ‘de cette production. Quelques habitations, sans doute,
rendent moins ; on parle ici en général de celles qui sont parfai-
tement soignées.

-1l y a aussi des terres qui rendent plus les unes que les autres:
sur quelques habitations les cannes premiéres ou de premierc
coupe, d'une piece qui aura ¢té labourée, rendent 2000 i 3000
livres par acre ( 6750 livres par quarré ); pendant que dans d'an-
tres, clles produisent 3500 & fooo livres ( gooo par quarré );
quelquefois 5000 livres ( 11250 par quarré ) : onen avu (qui ont
rendu jusqu’a Gooo par acre (13500 livres par quarré ); mais ce
dernier produit est trés-rare.

Fariation sur ce point.

My a dailleurs une telle variation sur ce point, qu'on ne trou-
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vera méme pas une habitation i sucre sur laquelle le=-piéces de
cannes, a soin. égal, rendent le méme produit; il s'en trouve
qui seules offrent toutes les diversités qu’on vient de voir.

On pense bien qu'en tout ceci, Phabilité, Pintelligence et Iae-
tivité du cultivatenr y entre pour beaucoup ; ce qui fait voie
combien ceux qui se dévouenta cet état, ont intérét de s’y livrer
avec sagesse, zele et prévoyance, et de s'instruire & foud de
tout ce qui peut en concerner la pratique.

Les cannes ne peuvent croitre jusgu’i parfaite maturité dans
la Guyane en une année, comme on la vu plus haut; et une
habitation qui a 162 quarrés de cannes, ne peut lesrouler toutes;
dans la méme période : on peut en exploiter au moins les deux
tiers, et au plus les trois quarts, c’est-A-dire, de 108 4 1271 quar-
rés par an. !

Rapport du nombre d'esclaves a la mesure de terres cultivées.

A Surinam, un atelier de 100 négres journellement au travail,
ce qui suppose une totalité de 300 esclaves, peut entretenir et
exploiter avec la plus grande aissance, et sans qu'il en résulte
d’engorgement dans les travaux, une quantité de 360 acres de
cannes; ce qui fait 162 quarrés; dans lequel travail il estde plus
sous-entendu qu'ils laboureront et replanteront, chaque anunée,,
Ia quantité de picces qu’il seranéeessaire, etferont les nouveaux
abatis et desséchemens dont il sera besoin, pour entretenir les.
plantations dans un ¢tat prospere ; a quoi il faut encore ajouter que,
dans toute habitation, sucrerie, outre les cannes, il y a environ
un tiers et jamais moins d'un quart d’autres terres & entretenir,
comme vivres, fossés, canaux, savanes et emplacement des éta-
blissemens; or, ajoutant ce quart seulement, cela fera 454 acres
de Surinam, ou 202 quarrés et demi de Cayenne, cultivés par’
100 esclaves; ce qui fait 4 acres et demi ou environ 2 quarrés
par esclave.
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On doit observer ici, Inrsqu ona roonégres journcllement aux
travaux de l’db.ms, abstraction faite des ouvriers, des malades,
etc. que sur la quantité d’environ 300 esclaves, dont la totalité .
est composcée, il y a aussi journellement un certain nombre de
négrillons et de négrittes, qui forment un petit atelier, dont on
tire parti. On n’en fait pas meution dans ces caleuls, parce qu’é-
tant question ici de comparaison, on doit supposer que ce pelit
moyen est réciprogue.

Réflexion a cet ("gm‘d.

Je doute que dans cette Colonie on soit parvenu jusqu’ici &
tirer un aussi grand produit des noirs : il y a peut-étre encore
plus de raison de douter qu'on y parvienne de long-tems: on
pourra s’y estimer fort heurcux que clmquc negre entretienne ot
exploite chaque année un quarré. Tant qu'il n’existe point a cet
¢gard de régime uniforme, point de méthode générale, on ne
saurait se flatter d’atteindre aux grands }Jt-mﬁ(,e d’une culture
'avanmgeuse: et (]lll Plh est, on n'a pas meme souvent la conso-
lation d’étre plus humain quailleurs.

C'est 'humidité prodigieuse du climat dela Guyanc et la qua-
lite de ses terres qui occasionnent les différences qu'on remar-
que dans la canne A sucre et dans sa culture, d’avec celles des
autres Colonies. Aux Antilles, aux iles du vent, elles ne sontpas
fort sensibles d’un ile a une autre, et la culture y est bien plus
aisée : d’ailleurs le sol et le climat concourent & accélérer la ma-
turité de la canne et & produire de plus beaux sucres.

De lessai sur lart de cultiver la canne , par un habitant de la
Grenade.

Un habitant de la Grenade a fait sur cet objet un ouvrage
qu'on ne peut citer qulavec éloge; et c’est sans vouloir se per-
metire en aucune maniere de le critiquer, qu'on ose dire seule~

Y
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‘ment que sur quelques points de la partie systématiquée, on est
d’opinion différente de la sienne.

Differences dopinions de Cauteur de cet ouvrace, ¢ Lauteur de
Y 7 5C

celui-ct, — Sur la maturité des cannes.

Par exemple, cutr’autres, on se permet de contester ce qu'il
avance que la canne marit & mesure qu'elle prend son accrois-
sement; c'est-a-dire, que sitét qu'un neeud a été formé et que
les pailles qui I'enveloppent sont mortes et tombées, la canne est
mire 4 cet endroit et ainsi successivement. Selon cette hypo-
thése, on pourrait donc ( sauf & se borner & un moindre pro-
duit ), les rouler a tout age, aussi bien a4 5 mois qn’a 13 ou
15 ( Pexpéricnce prouve le contraire, aumoins pour la Guyane ).
1l s’en suivrait que les premiers nocuds qui ont été formés i 2
mois et demi ou 3 mois, lorsque la canne est parvenue & I'ige
de 13, seraient miirs depuis un an : dans ce cas, comment les
sucs et les sels que contient cette plante, auront-ils pu se cor-
SCTVET sans s¢ corrompre, ou sans étre totalement desséchés;
puisque des que la canne a dépassé son vrai point de matu-
rité, cela lui arrive ? D'ailleurs, quand cela ne serait pas aussi
¢évident, il faudrait encore supposér une végétation et une ¢éla-
boration de sues par secousses en quelque sorte; ce qui est hors
de la marche de la nature dont toutes les productions portent
I'empreinte de son uniformité ¢’action.

On a lieu de croire, méme d’aprés les observations, que dans
la canue, comme dans toutes les autres plantes, les sucs circu-
fent librement, et I'élaboration se fait uniformément , dans toute
son €tendue, jusqua ce qu’elle ait produit la maturité, laquelle
peut étre retardée ou accélérée par diverses causes, telles que
le elimat, la nature du sol et les méthodes différentes de la cule
tiver; aussi voit-on quelle différence il y a dans le tems qu'il
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faut 2 la canne pour atteindre sa maturité 4 la Guyane et aux
tles de I’Amcuquc ou elle peut étre mure en 12 mois ou environ.

Sur les causes de la _fertilité des terres.

T né'pensc pas non plus, avec I'auteur, qu’un sol ne s'épuise
point (@) et que la fertilité des bonnes terres dépende unique-
ment de leur degré de porosité et d’'une humidité convenable ;
¢t je crois méme au contraire qu’il y en a une grande quantité
d’especes qui ne sauraient devenir fertiles en y ajoutant du fu-
mier : -ce ne sont que de moyens bien i unportans ala Verltc
mais indépendans des qualités spécifiques du sol : il faut dunc
qu’en les réunissant , que la terre y ajoule encore par sa nature,
la propriété de pouvoir les rendre utiles.

La crotte qui enveloppe notre globe, appelée terre franche
ou terreau, est postéricure a sa formation primitive : la terre

{a) Je crois que la terre s'épuise , tontes les fois que ses productions lui sont enlevées et
qu'elles sont consommées aillenrs , et que cette déperdition n'est pas réparée par des engrais,

Les systémes qui n'admettent la terre, que simplement et senlement comme matrice , et l'ean
comme la seule matiére nccessaire an développement et i Taceroissement des plantes , ne pa-
Aaissent pas étre apuyées d'expériences assez nombreuses et décisives,

Sila terre seulement comme matrice , ne fournit absolument rien anx plantes , pourquoi
une cavse partout uniforme une produit-elle pas les mémes effets ? Pourquoi dans un canton les
vins sont-ils si supérieurs & ceux d'un autre qui n'en sera pas distant d'une liene ?

L’on ne se sert d'aucan engrais dans la culture des terres-basses , lorqn'one terre meuve a
produit des cannes & sucre pendant § ou ro ans plus ou moins selon son degré de fentilité ,
elle ne rend plus assez pour dédommager le cultivatenr; c'est bien en partie parce que le sol
est affaissé , mais il parait que cela est seulement nne cause accidentelle ; car, si ce n'était pas
‘principalement en raison de la déperdition de substance, pourquoi en la labourant avee soin
ne produit-clle plus abondamment que pendant 7 ou 8 ans, et qu'en la labourant encore ainsi

cavec un grand soin au bout de ce tems, elle ne produira que pendant 6 ou 7 ans: et qu’en-
suite elle continnera i rendre ainsi de moins en moins, malgré le meillenr laboar, jusqu'a ce
qu'enfin on sera parvenu au terme, on ils deviendront inutiles an point , qu'ils seront ahsolu-
ment insuffisans et qu'on sera foreé d'abandonner ce sol pour le réparer par des submersions ?

Vexpérience prouve donc dans 1ous les tems , que la terre s epmse si l'on ne I'Epal(’.' ses pertes,
.8l on ne lui rend ce que la culture luj enléve,
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avait déja, sans doute auparavant, la faculté productive ; mais,
trés-assurément, ses productions devaient étre infiniment moins-
dres; autrement il faudrait nier lextréme avantage de cette
croute et sa supcriorité universellement reconnus.

Mais avant la formation de cette crotite, il y avait déja,
comme nous lavons dit, des ¢tenduces de terre d’especes plus
ou moins propres A exercer les principes de la végétation des
plantes; il y en avait aussi de tout-a-fait infertiles ct qui le sont
cncore de nos jours; telles que des argiles qui se gonflent telle-
ment par Phumidité, qu'elles en restent molles et impropres 4
toute fécondation; dautres sont imprégnées de parties acides qui
les privent de toute faculté productive, etc.

Nous pensons douc qu'il y a des terres qui ne sauraient étre
rendues spécifiquement fertiles, méme en leur donnant plus de
porosité, par Paddition de I'eau et du fumier; et qu'il y en a
aussi quelques-uncs qui, par leur composition, par leur nature,
sont tres-aisées A fertiliser.
~ Mais il y en a malheurcusement beaucoup qui, sans étre gh-
solument infécondes, sont néanmoins si peu fertiles par leur
nature, et si peu susceptibles d’étre amendées ou houifices, qua
Pon n’y réussit qu'en partie dans les unes et qu'on le tenterait
presque infructycusement dans les autres; sans cela, en Europe,
tous les Ctats, et dans chaque ¢tat, toutes les provinees seraient
riches en raison deleur étendue; au lieu qu'elles ne le sont qu’en
raison de la fertilité¢ des terres.

Terres-hautes de la Guyane.

Dans la Guyane, les terresshautes sont en général composées
d'une espece d'argile; elles différent toutefois beaucoup dun’
canton a un autre, par leur mélange dans les unes avec dusable,
d’autres avee du tuf, des parties ferrugincuses et des rocailles
talcaires ct ferrugineuses. Une trés-petite quantité de ces terres
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serait susceptible de bonification; mais en géndral leur sitnation
en pente rapide s’y oppose : pour toutes les autres, il serait inu-
tile de le tenter dans l'espoir de quelques sucees : il ne pourrait
jamais en résulter un dédommagement des frais.

Qu’'on nous pardonne cette légére digression A laquelle nous
nous sommes insensiblement laissé entrainer ; nous nous hittons
de rentrer dans 'ordonnance de notre sujet, et de terminer ce
chapitre par une observation dont la vérité est incontestable i
la suite de quelques détails dont P'omission pourrait nous étre
reprochde, '

Nombre de négres nécessaire pour lactivite générale dune

Sucrerie biciz montée.

Dans la fabrique du sucre, la multiplicité du travail exige beau-
coup de bras ; & la sucrerie, il faut un négre par chaudiére; ce
qui fait 8 personnes : tel est 'usage de nos Colonies; six suffi-
raient peut-étre : & Surinam on n’en met que 4 dans le jour et
G la nuit. 11 en faut g pour le service du moulin, et pour trans-
porter & la loge les bagasses, qu'il vient de passer; 2 aux feux
des fourneaux ‘; 4 a les servir de bagasses séches; et 3 4 la rume-
rie, lorsqu’elie travaille; ce qui compose un nombre de 26. 1l
en faut 6o pour couper les cannes, en lenr downant un jour
d'avance sur I'ouverture du moulin : en tout 86 personnes,

On fait rouler des moulins avec des ateliers de cinquante né-
gres travaillans ; mais ils sont suffisans et ne peuvent faire gu'une
quantité de sucre trés-médiocre, méme cu égard & la comparais
son de leur nombre avee eelui ci-dessus énoneé,

Une remarque donc bien importante, c’est que les revenus
dane sucrerie, pour étre poussés aussi loin qu'ils peuvent at-
tendre, dépendent évidemment d'une bonne organisation, dont
de nombre des esclaves est le principe.
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Observation importante.

11 faut avoir un atelier de negres travaillans tel que les travaux
de culture ne soient point arrétés par ceux du mouling que, lors-
qu'on roule, il reste a Pabatis au moins 6o a 70 esclaves; ce qui
suppose un nombre de 150 negres travaillans. Alors, on tire
tout le parti possible d'une sucrerie ; tout concourt & faire les
plus grands revenus, au-deld méme des proportions ordinaires.
Mais si, lorsqu’on a & rouler, il fant employer tous les esclaves
a ces travaux, ceux de la culture ¢tant chaque fois interrompus,
ces interruptions répétées occasionnent des retards |si mésavan-
tageﬁx, que le plus habile cultivateur, avec de tels moyens, ne
fera plus qu'un revenu médiocre et au-dessous des proportions
apparentes de la possibilité.

CHAPITRE V.
DES MANUFACTURES A4 SUCRE.

Une manufacture a sucre comprend trois objets principaux :
le moulin et la sucrerie, la rumeric et la loge a bagasse.

Moulin a marce.

Pour qu’un moulin a marée soit bien fait, il faut que toutes
les pieces du mouvement aient un rapport exact; qu'elles soient
parfaitement en équilibre, et que Ueffort, lorsqu’il est en jeu , -
se partage ¢galement; en un mot, qu’elles soient toutes entrai-
nées par le moteur, sans lamoindre gene, sans bruit, et avec une
facilité qui empéche dapercevoir Peffort et la résistance qu'il a
a vaincre, ]

\WNecessité des proportions.

Si ces proportions n'existaicnt pas, plusieurs pieces seraient
exposées a se casser, surtout lorsque le mouvement a beaucoup
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de force; et, s'il était faible, il résulterait un obstacle de plus
qui diminuerait encore son effet.

Defiwe de beaucaup de moulins dans les Colonics.

Il est utile d'observer que dans toutes les Colonies, on voit
beaucoup de moulins, dans lesquelles les dents des roues, sur-
tout celles des rolles, se cassent tres-fréquemment ; accident
d’autant plus ficheux, qu’ouire la perte du tems qu'il occasionne,
il entraine inévitablement apres lui le désagrement extréme de
la suspension de tout travail du moulin et d'une partie de celui
de la sucrerie; sorte d’embarras qui se multiplient, si ces ac-
cidens arrivent la nuit.

Cause de cet accident.

Cela provient quelquefois de ce que les dents sont placées
icégalement et sans soin; mais le plus souvent, méme presque
toujours, d'un de défaut de précaution dans le calcul des en-
grenages : celte précaution consisterait a espacer les dents de la
lanterne attachée 4 la grande roue, d'une ligne et demie de plus
que celles du balancier, qui doivent s'y engrainer, et de méme
celles du grand rolle, d'une ligne de plus que celles des petits.

Necessite des proportions indigquées.

Il ne faut pas outre-passer ces proportions, parce que les dents
se casseraient ¢galement, par un vice opposé au premier.

Dans le premicr cas, les dents se cassent, parce qu’elles but-
tent par devant et que, dans un instant, lorsqu’elles sont arri-
vées perpendiculairement au centre du mouvement, il n’y a plus
qu'une scule dent qui soutienne tout leffort.

Daus le second cas, elles buttent par derriere et sont égale-
menut exposces a soutenir toutVeffort, séparémentles unes apres
les autres; par counstéquent elles se cassent aussi nécessairement.
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On ne doit absolument pas souffrir un moulin avec ce défant:
il importe 4 la tranquilité et a lintérét du maitre, de n’avoir &
craindre aucun accident de cette nature.

Remede a ees difits.

Lorsque ce défaut existe a ce balancier ou a la lanterne, il ne
peut gueére étre détruit, qu'en faisant & neuf celle de ces deux
picces qui en est atteinte. Lorsqu’ll se rencontre dans les
rolies, on peut y rémédier, mais sculement en partie, en leur
faisant de nouvelles dents, plus longues ou plus courtes, selon
que le cas l'exige.

Par exemple, si les dents du grand rolle ne sont pas assez cs-
pacées,, il faut y en faire d’autres un peu plus longues, etaux pe-
tits rolles, d’un peu plus courtes, et & l'inverse, si le défaut s’y
rencontre.

Il est inutile de déduire ici les principes de mdécanique qui
font mettre des différences dans les intervalles d'un mouvement
dont les tems sont ¢gaux : on n’en lrouve ricn dans les auteurs,
parce que la théorie ne les suppose pas; cest par l'expérience
et Pétude, qu'on les acquiert, et la pratique en est transmise
nécessairement aux ouvriers qui ne se la communiquent qu'im-
parfaitement et comme une faveur; d’ot résulte I'imperfection st
fréquente de machines dont Jexéeution leur est confiée.

Avantage du moulin construit pour le Roi a Approuague; sur

lows ceux « marée en gereral.

Dans un moulin & marée dont nous venons de diriger la cons-
truction, on a prévenu l'inconvénient qu’ils ont tous en général,
de ne pouvoir marcher que dans les sept jours de chaque grande
marée; ce quiestoccasionné par un défaut de proportion, lequel
consiste le plus souvent en ce que le fond du coursier est trop
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dlevé, que la grande roue n'a pas assez de diamétre, et que le
mouvement cn est gené ot n’est pomnt assez en équilibre.

On doit se garantir de ce défaut, parce qu'il est fort avanta-
geux d'avoir le choix de pouvoir eontinuer un roulage, ou non,
soit pour profiter de la saison, soit pour quelque autre raison
de circonstance , comme de finir une piece entamée, ou de com-
pléter une certaine quantité¢ de boucauds de sucre dont on a be-
soin de disposcr.

Attentions nécessaires pour qu'un moulin roule @ toutes marées.

Pour qu'un moulin puisse rouler 4 toutes les marées, on boit
odserver : ‘ ;

1.° Que le fond du coursier ne soit élevé que de trois pouecs
au-dessus. du niveau, de la basse-mer dans les petites mardes, et
qu’il ait de 2 pieds g.pouces a 3. pieds de largeur;

2.° Que la grande roue ait de 34,4 35 pieds de diameétre ;

3.° Que la lanterne n'ait que 34 dents, dont Uespacement soit,
de 5 pouces ;

4.° Que le balancier ait 77 dents, d’un espacement proportion-
nel 4 celui de la lanterne et conformément aux principes ci-dessus:
les rolles peuvent avoir deux pieds de diameétre,

Avec ces donnces, on a toutes les proportions, parce qu'il. est
ais¢ de trouver tous les diametres dont on a besoin ; on s’est ser-
vi de cette maniere de les expliquer, parce qu'elle est plus breéve,
et aussi facile a saisir. :

Autre defaut général & tous les mouling de toutes les: Colonies.

Aprés avoir indiqué un défaut commun i quelques moulins,
on doit parler ici d'un autre, qui est général dans tous ceux de
toutes les Colonies; celui qui occasionne la prise des negres entre
Ies rolles : la quant'té de ces malheureux qui passent chaque
année dans les moulins est considérable.

- On a bien trouvé, depuis long-tems, des moyens pour, en ce
19
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cas effrayant, arréter tout-i-coup la machine: mais on n'en avait
tenté aucun pour en prévenir l'accident. Je crois en avoir trouvé
un d’un succes complet, qu'on peut regarder comme assuré et
parfaitement suffisant. Quoique je n'aie rien négligé, depuis en-
viron 15 ans, pour le rendre public, je ne puis sans doute me
dispenser de I'exposer ici dans le plus grand détail : ce moyen,
au reste, est fort simple; ce qui n’est pas une raison pour en ndé-
gliger I'examen; mais ce qui en est une de plus, au contraire,
pour le mettre plutot en usage.

Moyen de léviter.

Tout le procédé consiste a faire la fausse-table,, qui sert & mettre
les cannes aumoulin et retourner les bagasses, d'une largeur suf-
fisante; or, voici la maniére de latrouver, qu'il faut de nécessité
pratiquer exactement, en la cherchant, parce qu'un peu plusou
moins de hauteur du plancher ot sont placés les negres jusqu'a
la table, apporterait ici une grande différence.

11 faut donc, étant placé debout sur le plancher, mettre en
place de la fausse-table, une planche contre les rolles, et une se-
conde par devant que vous reculez vers vous : puis , prenant par
choix expres, le plus grand négre de l'atelier, vous lui faites re-
culer par degré cette planche jusqu’a ce qu'elle le soit au point
que ce grand négre se tenant sur le bout de ses pieds, etappuyant
le ventre contre la planche, il ne puisse plusavee le bout du doigt
atteindreles rolles et qu’il s'en manque environ deux pouces qu'il
ue puisse les toucher, par leur partie convexe la plus avancée
vers lui. On doit prendre alors ct noter cette mesure du bord
extérieur ou le négre avait le ventre appuyé jusqu’aux rolles; et
ce sera précisément celle que devra avoir la fausse table, lors-
quelle sera en place.

On peut étre assuré qu’avee cette simple précaution, il estab-
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solument impossible qu'aucun négre soit jamais pris entre les
rolles,

Nous pensons avec douleur qu'il peut se trouver des hommes
assz obstinés pour ne pas vouloir seulement en faire I'essai :
peat-c¢tre méme encore en est-il qui n'attachent aucune valeur a
la vie des hommes et ne prisent que la leur, la moins précieuse
de toutes alors; mais c’est au nom de la nature et de 'humanité
que nous sollicitons ici tous les propriétaires sensibles, toutes
les personnes chargées d’une sucrerie, de mettre sur-le-champ
ce moyen en pratique chez eux, pour éviter d'avoir peut-étre 4
se reprocher a quelque moment, par une négligence d’'un jour,
d'une heure, le plus affreux, le plus horrible des accidens.

On peut encore assurer que cette plus grande largeur a la ta-
ble, loin d'avoir quelque inconvénient, facilite au contraire le
travail du moulin.

()umz{f'fé de sucre que peut faire un mounlin.

Un moulin & marée bien fait, s'il a une étendue de canaux na-
vigables suffisans pour lui servir de réservoir; s'il est bien servi,
par des négres dispos et habitués 4 ce travail; si les cannes sont
belles, peut rendre 4o & 48 pieds cubes de vezou par heure; ce
qui fait environ 7 a 8 burriques : une telle machine, des bras et
des cannes & proportion, peuvent produire une bien grande quan-
tité de sucre.

Fezou, sirop; ce que c'est.

On appelle vezou le jus de la canne, des 'instant qu'il en est
exprimé et qu'il en sort, et jusqu’au momentou il s’¢paissit assez
pour prendre la cuison du sucre : & ce point on l'appelle sirop.

Intéricure de la sucrerie.

. Quant a lintéricur de la sucrerie, les avantages qu'on doit y
rechercher sont ;
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1.° Que les chaudieres aient une grandeur proportionnde i la
force du moulin, qu’elles soient de cuivre et non de fer; celless
i sont insuffisantes et impropres a une sucreric de quclque im-
portance; il faut encore qu’elles soient montées de maniere i ce
quelles cuisent avec une grande facilité et au plus haut degré.

Usage des chaudieres peut-étre perfectionnée.

Cette partie peutrecevoir des modifications qui en perfection-
nent l'usage : on préfererait, par exemple, que les deux grandes
eussent leur feu particulier; d’ott il résulterait que l'on pourrait
en arréter la cuisson, ou la pousser & volonté; ce qui serait trés-
avantageux. Ensuite, les équipages n’étant plus composés que
de trois chaudiéres, chacun, le feu y serait encore plus violent,
et lc sucre s’y ferait plus promptement; avantage inappréciable.

Cet usage occasionnerait plus de dépense, il est vrai; mais on
en serait bien dédommagé par la facilité qu'on en retirerait pour
toute l'opération de la cuisson du sucre.

Attention a avoir dans la construction des equipages.

En construisant les équipages, ou montage des chaudieres, il
faut observer avec attention que le bord de la maconuerie soit
assez ¢levé, en dedans de la sucrerie,pour qu'un negre, en tom-
baut contre, dams quelque position qu'il puisse se trouver, ne
puisse glisser ou rouler dans les chaudiéres; accident horrible
qui arrive souvent.

On ne doit pas cependant, par excés de précaution, les trop
élever; ce défaut nuirait aw teavail , autant qu'il serait intiile. En
général, cette élévation, sl ya wne dalle comprise dans la mae
connerie et én avant des chaudieres, doit dtve de & pieds et
demi et deux lignes, depuis ¢ terre=plain ou pavé sur lequel on
marche : elle doit avoir trois pieds, lorsqu’il n’y a peint de dalles
et qu'on jette les écumes dans des bailles,
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Citerne a sirop.
° On doit avoir dans la sucrerie une citerne a sirop assez

considérable pour n'étre pas & tout moment engorgé de cette
denrée; et, pour cela, elle contiendra enviren roo barriques.
Purgeries.
3.2 1l n'est pas moins essentiel d'avoirde suffisantes purgeries,

pour contenir successivement les sucres qui purgent leurs sirops,
avant qu'on puisse les livrer ainsi, & mesure qu'ils séchent.

Leur ctablissement.

La meilleure maniere de faire ces purgeties, appelées Baibs-
koten A Surinam | est ' arranget sur des solives, de chaque coté
de la sucrerie , un plancher de longs madriers, dans lequel foute-
fois ils ne se joignent pas l'un l'autré, mais ils soient 4 une dis-
tanee entr’eux de 3 pouces moindre que leur propre largeur :
ensuite om couvre les vides formés par ces intervalles d’autres
madriers dont les bords soient portés par les bords de ceux du
premier rang, au-dessous : il résulte de eet arrangement une
suite d'espeee de dalles plattes; qui n'ent de profondeur que
I'épaisseur d’'an madrier.

Tout ce plancher penche un peu vers le milieu de la sucrerie,
sous le bout duquel on a soin de placer de petites dalles d’un
bois creusé, lesquelles ont une pente vers laciterne , qui est sous
terre : et les sirops couilent ainsi, sans pol & sirop, sans aucuu
usfenufe et sans qu'il soit besoin d'aucun travail.

Baes.

4.° 1] faut un bac a recevoir le vezou, 4 mesure qu’il coule
du moulin,.d’on il est conduitpar des dalles dans ce bac, qui doit
toujours étre placé pres des grandes chaudieres des équipages.

Ces bacs doivent étre faits de quatre madriers, assez larges
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’ 2 A .
pour que, posés de champ ou verticalement sur le coté, ils fas-
sent les quatre faces, et d’'un fond aussi de madriers bien joints
et cloués sur ces faces; le tout posé sur une petite plate-forme
-de charpente, qu’on soutient avec des piliers en maconneric a
Ia hauteur convenable. Ces bacs ne doiventjamais contenir moins
du contenu total des deux grandes chaudiéres.

Lefroidissoirs.

5.2 1l faut encore de grands refroidissoirs, faits en forme de
pétrain : on doit leur donner 20 pieds de long et 5 pieds delarge,
dans le haut, sur 18 pouces dans le fond; on ne saurait ainsi
irop les ¢vaser, afin que le sucre s’y refroidisse le plus prompte:
ment qu'il soit possible: plus ils seront évasés et approchans de
la forme plate, plus ils doivent étre estimés.

Petits bacs.

On a aussi d’autres petits bacs, dont un vis-a-vis et pres de
chaque batterie, ot Pon fait tomber le sucre, & mesure qu'il
en sort.

Telles sont les parties essentielles dans la composition d’une
sucrerie 5 il y a, en outre, les objets de détails, tels que écu-
moires, becs de corbin, cuilléres et autres, dont la description
minuticuse sort du plan qu'on s’est proposé.

Dimensions d'un batiment qui contient un moulin et une sucrerie.

Un bitiment qui contient ensemble un moulin et la sucreriey
ne saurait avoir moins de 120 piefjs environ, et ne doit jamais en
avoir plus de 150, sur une largeur de 45 a 48.

On passera maintenant aux détails qui concernent la rumerie.

Rumerie.

Un bitiment pour cet objet n’aura pas trop de dimensions &
30 pieds sur 50. L'on doit y rechercher aussi tout ce qui peut
en faciliter et accélérer les travaux en épargnant les bras.
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Alambics.

D’abord, il faut la pourvoir d’alambics bien montés: ils doi-
vent pour cela pouvoir étre entretenus dans le degré de chaleur
convenable & la distilation avec tres-peu de feu; non-seulement
par économie , mais eucore afin de pouvoir, au moyen d’'un bra-
sier et d'un ou deux morceaux de bois & moitié allumés, miecux
diriger ce degré de chaleur.

Serpentauz.

Les serpentaux doivent étre montés dans des tonnelles en ma-
connerie et non dansdes picces de tonnellerie: des pompes suffi-
santes qui puisent I'eau dans un réservoir destiné i cet usage ,
doivent porter dans ces tonnelles assez d’cau fraiche, pour que
la chaleur provenant de 'alambic ne puisse I'échauffer; pour
cet effet, on doit la faire couler par des tuyaux dans le fond du ré-
servoir, pendant que le superflu ou trop-plein se vide de lui-méme,
par dessus les tonnelles, dans un endroit percé expres et garni
de tuyaux qui conduisent les eaux dans les dalles, parlesquelles
elles sont portées hors du batiment.

Ainsi, I'eau circule sans cesse de bas en haut, avant de pou-
voir s’'échapper; par conséquent, il n’y a que la moins fraiche
qui puisse couler et se vider; sans cette invention, ce serait'eau
fraiche, au contraire, qui s'en irait & mesure que les pompes en
fourniraient.

Nombre dalambics convenable dans une grande rumerie,

Une rumerie, pour un grand établissement, doit avoir trois
alambics montés : un de 300 gallons, un de 250, et un de 150;
les deux premiers seraient pour distiller les grappes, et le
dernier pour repasser les petites eaux.



( 82 )

Grappes; ce que clest.

On appelle grappes la 1iqueur q‘u,’o.n a composée de plusienrs
autres pour les faire fermeunter ensemble; ce qui produit le rhum:
on appelle pieces & grappes, les vases qui servent 4 la contenir.

Citernes.

Les alambics doivent, autant qu'il est possible, occuper une
place vers Ientrée de la rumerie : il doit aussi y avoir & une ci-
terne, qui contienne envirom 25 A 3o barriques, laquelle soit
partagée par le milieu, pour y recevoir les vidanges donton aura
besoin, d'un coté, et de autre, les écumes qui devront y couler
scules et sans soin par des dalles.

A coté de celle-ci, il y en aura une dont le contenu sera seu-
lement de 4 ou b barriques, pour recevoir les sirops , lorsqu’on
voudra les y envoyer par le moyen des dalles aux écumes, en
les puisant dans la grande citerne de la sucrerie.

A l'entour, le long des trois autres cotés de la rumerie, seront
rangées les picces a grappes; et, dans le mijlieu, une grande
baille contenant 250 ou 300 gallons, avec des harriques, des
dame-jeannes et des baquets ou bidons mesurcés, et marqucs da
nombre de 2, et de 5 gallons, qu'ils doivent contenir. ;

Grandeur des picces a gnappes,

La grandeur des piéces & grappes doit étre de la moitié de
celle des alambics, plus 5 gallons;il faut en avoir de quoi char-
ger dix fois chaque alambic; parce que les grappes pouvant res-
ter dix jours a fermenter, il faut qu'en les chargeant de nouveau
a mesure qu’on distille, on n’en manque pas de pretes & distiller;
en sorte que, d'apres la grandeur des alambics indiqués plus
haut, il faudra en avoir 20 de 155 gallons, et autant de 130.

Elles ne doivent point étre faites en forme de futailles, ou de



(83)
barriques, mais en forme conique, ayant le haut plus étroif
que le bas.

r - _A\ .\ 7
Inconvenient local pour les pieces a grappes.

Chacune devra étre pourvue d'une bonne champlure, garnie

de viroles de cuivre ou de robinets. Dans la Guyane, ces sortes
de vases, quelque soin qu'on puisse en prendre, sont toujours
trés-promplement endommagés, méme détruits par les vers.
- Non-sculement cela fait une dépense considérable; mais il n'y
apas d’office plus désagréable et plus dégotitant que cette maniére
de lutter sans cesse contre les insectes qu'on ne peut ni détruire
ni empécher de détruire.

Moyen de [éviter,

On pense donc qu'un propriétaire qui voudrait monter une
rumerie sur le plan le plus avantageux, devrait faire les piéces
4 grappes en maconnerie, le long du pour-tour intérieur de la
rumerie, en forme quarrée.

On peut lesreprésenter sousla figure d'un long parallelograme,
c'est-a-dire , composces de deux murs de 43 pieds de long, ¢loi-
gnés de 3 pieds 1 pouce 2 lignes 'un de I'autre , fermés aux deux
extrémités de deux bons murs aussi, dont l'intéricur serait divisé,
par des petits murs d'un pied d’épaisseur, en dix parties, ou es-
peaes de bacs, de 3 pieds et demi sur 3 pieds de vide, et3 pieds
I pouce 2 lignes de hauteur; parce que, dans ce cas, chacun
d’eux contiendrait en une seule grappe de quoi charger uu
alambic.

Pour le petit alambic, ces bacs ne devraient avoir que 3 pieds
sur tout sens, au lieu que lesautres ont 3 pieds 1 pouce 2 lignes
sur une face, mais toujours sur la méme hauteur de 3 pieds
- Ipouce 2 lignes; chacun devrait étre garni d'un robinetde fonte.

Lorsque ces bacs ou piéuc:, a gran;ts P VinEes. Fa fer-

|
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mentation s’y ferait beauconp mieux que dans des picces dé fu-
tailles; et ce serait un ouvrage fait pour toujours.

Observations a cet egard.

‘Ceux qui se détermineraient a ce parti devraient obsever que
le fond fat élevé de terre d’environ 18 pouces, afin d’avoir la fa-
cilité de placer des baquets au-dessous desrobinets pour en tirer
les grappes.

De quelque facon qu’on les fasse, elles doivent avoir chacune
un convercle de planches, garni par dessus de poignées de bois,
pour la facilité de les placer.

1l faut avoir encore des dalles convenables pour faire couler
les grappes, les vidanges et tous les liquides, soit dans les alam-
bics, soit dans les piéces, avee la plus grande économie de tems
possible.

Loge a bagasse.
Voila toutes les choses essentielles qui convicnnent & une ru-

merie en grand, exposées avec un détail suffisant : nous allons
maintenant nous occuper de la loge A bagasse.

Importance de cette partie.

On met ordinairement trop peu d’attention a la construction
de ces batimens; ce qui parait d’autant plus étonnant que toutes
les personnes qui ont vraiment une expérience éclairée sur cet
objet conviennent et ne cessent de le répéter, que c’est 'ame
d'une sucrerie; que, sans de bonnes loges 4 bagasses, on ne fera
que de mauvais sucre et en moindre quantité avec les plus belles
cannes.

On convient ¢galement quavec des loges imparfaites, on man-
que souvent de bagasses pour le chaulfage des ¢quipages; qu'il
faut alors y suppléer par desbois, quine chauffent que tres-mal,
et qu'on ne se procure qu’a grands frais,
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‘De I usage des autres iles.

Qu'a St-Domingue, ou aux Antilles, ot le climat est beaucoup
moins pluvieux, on ne se serve que d'espéce de carbets et quion
soit plus négligent sur cet objet, cela n’est pas aussi ruineux,
sans toute fois étre moins vicicux; et nous ne devons assurément
pas les prendre ici pour modéles, dans un climat ou il plut
st abondamment , et ot il régne habituellement une si grande
‘humidité. Notre intérét doit nous faire ouvrir les yeux sur
tous les objets ou cette négligence peut porter atteinte,

Ces réflexions ont depuis long-tems conduit 4. la recherche
d'un plan de ces sortes de bitimens, qui puisse prévenir, sinon
en tout, du moins en grande partie, les vices que la nature
du climat entraine apres soi. Clest celui qu'on va présenter ici
avec tous les détails qu'on croira propres & le rendre le plus

intelligible.

Plan d'une loge a bagasse.

Une espece de hangar ou un corps de batiment de 113 pieds
de longueur, sur 28 de largeur, sera construit sur solles sur
toutes les faces; celles-ci posécs.surd'autr}ss en travers et placées
a lendroit des distributions qu'on va indiquer. £

Ces solles, qui servent a empécher l'écartement des faces
que la poussée des bagasses occasionuerait, doivent étre élevdes
de deux pieds un pouce deux lignes au-dessus du terre-plein
du sol.

Par Tallongement des chevrons du comble, au moyen d’une
facade, on donnera a ce bitiment une gallerie de huit pieds
de large, le long de la face qui sera exposée au vent, et, du
cOté opposé, il y aura une gallerie volante de cinq pieds de
largeur , construite aussi par l'allongement des chevrons du
comble, ct une fausse sablicre soutenue en l'air par des liens
et des bouts d’entretoises.
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La longueur des poteaux du corps du batiment, c’est-a-dire
I'élevation des sabliéres, depuis le dessus des solles, sera de
quinze picds. _

Distribution intéricure,

La distribution intéricure se fera de cette manicre : d'un des
bouts, on marquera pour la premiére division 24 preds, cton
y metira une solle, en travers du bitiment, sur laquelle il y
auraunrefend en charpente. De ce refend, on laisscra un couroir
de quatre pieds de large, aprés lequel il y aura aussi une solle
et un refend.

On continuera en faisant une autre division ou piece de 24
pieds, suivie d’un couroir de quatre pieds, et ainsi de suite
jusqu’a autre bout de la loge, qui se trouvera partagée en
quatre divisions ou pieces pour la bagasse, isolées les unes
des autres, et séparcées par les couroirs qui se trouvent toujours
entre deux.

Ces divisions ou piéces sont fermdes par des espéces de
chevrons plus légers que ceux dont on se sert pour les combles,
qu’on fait clouer par dedans , hovizontalement en travers des
poteaux, dans tout le pourtour de la picce, en forme de baro-
tage, a six ou sept pouces 'un de lautre.

En faisant cet ouvrage-ci, on a soin de laisser des vides,
ou especes de portes, qui donnent sur la gallerie, qu'on peu'l;
fermer et ouvrir an moyen de petits barrots qui se glissent en
travers dans des mortaises faites a des piéces attachées aux poteaus.
Les quatre pieces doivent étre ainsi fermdées et arrangées de la
méme maniere, tandis que les couroirs resteront libres.

Du Comble.

T.e comble sera fait en fermes retroussées: mais par dessus
les tirans de ces fermes, et ceux qui terminent les refends des
picces , au milieu, dans toute la longueur du bitiment, on
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meltra trois tirans, pour former un 1‘)1;1'{1"110!' de quatre pieds
de large, qui sera gardé de chaque coté par un garde=fou ou
appui, bien solidement arrangé ; ce qui formera alors une gallerie
d'un bout du bitiment a lautee, dans le vide du grenier : on
y montera par un cscalier de six picds de large, couvert, placé
al'un des pignons, auquel il y aura une grande porte en forme
de lucarne.
Elevation du sol.

Lorsque ce bhatiment secra mont¢, mais non encore couvert,
on rapportera des terres pour combler et élever son sol jusqu'a
trois ou quatre pouces du dessous des solles.

Pente a donner aux terres. — Canal navigable,

On fera baisser les terres, par une pente d'un pouce par toise,
en allant du milicu vers les cotés, en forme de glacis, qui ira
se terminer, a4 36 pieds, au burd du canal navigable, de 4o
pieds de largeur, qui doit enveloper tout ce bétiment, et ¢’est
des terres de ce canal (@) qui auront été superflues a la cons-
truction de ces digues, qu'on fera ce remplissage de terre; que
si elles ne suffisent pas, on en prendra 4 Pextérieur du canal.

Si, le canal n'é¢tant pas assez & proximité pour y établir les
pompes qui doivent porter P'eau a la Rumerie, on éiait obligé

: (a) Ce candal & plasicurs objets d'utilité = celui de fournic des terres pour élever le sol du
batiment an-dessns du nivean des grandes marées de l'équinoxe; celui d'empdcher qu'on ne
puisse en approcher que du eoté de-Pentrée; davoir un gramd réservoir d'eau, en cas d'in-
cendie , et de servir de vivier si l'on veat,

Les négres ont un grand penchant & voler de la bagusse, ponr l:rfalf:r dans leurs cuses; il
faut établie des rigles de police qui préviennent absolument cet abus ruincux; et c'est avee les
mémes soins gu'on deit les empéehier d'uller aupres de la loge & bagasse avee da fen, ou avee
lears pipes allumées on non 5 ceux qui connaissent le génie des noirs sentiront pourguoi bien
moins encore ¢n doit-on souflrir aux portears de bagasse larsqu'on roule, Par les arvangemens
et la disposition de tout Vétublissement ; In loge & bagasse doit ¢tre en vae du moulin ot de la
sucrepie , ainsi gue da logement de Véconome,
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d’en creuser un aulre pour cet objet, ils devront du moins:
communiquer ensemble, et n’avoir qu’une issue commune dans
le grand canal du moulin, d'ott ils prendront leurs caux au
moyen d'un petit coffre, qui, avec une porte i chaque extré-
mit¢, donnera la faculté de les avoir ou toujours pleins d’eau,
ou vides s'il en est besoin.

Le sol de l'intéricur de la loge et le glacis, 4 8 & 1o pieds &
entour de ce batiment, devront étre pavés, s'il est possible.

Methode pour remplir ces loges.

On commencera & remplir de bagasse, lorsqu'on roulera,
la premiere des divisions ou pieces, par le bas, par les portes
pratiquées sur la gallerie : on les entassera aussi haut qu’on
puisse atteindre en levant les bras, mais avec une attention
extréme de ne point marcher dessus, et de ne la point fouler
des pieds absolument. ‘

Lorsque la capacité inférieure de la picce sera pleine, on
fermera les portes avec les barrots; et 'on transportera pour
Yors cette bagasse, par lescalier, dans la gallerie du grenier,
d’ott on la jettera ou laissera tomber en bas sur la premiére::
on lentassera ainsi jusqu’a arriver prés du comble, en en
suivant la ‘coupe.

Dans un autre roulage, on emplira la seconde piece, de la
méme maniére , et ainsi une a chaque roulage ; c’est-a-dire,
qu'il faut observer de ne jamais méler les bagasses de différens
roulages, parce quclles se corrompraient totalement.

Lorsqu’il y aura trois piéces pleines ainsi par trois roulages,
au premier qu'on fera ensuite, dont on emplira la quatrieme,
la bagasse de la premiére sera séche, et servira pour le chauf-
fage de celui-1a qui la consommera & peu prés : ainsi, chacune
se videra pour étre remplie de nouveau, alternativement et suc-
cessivement les unes aprés les autres ; et d’apres les calculs et
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Pexpérience qui fout la base de ceci, on aura toujours une
piece pleine de bagasse séche, et une qui sera vide pour en
recevoir de nouvelle.

Avantage de cctte méthode.

Au moyen d’une pareille loge & bagasse, ce batiment étant
parfaitement couvert par une gallerie, du coté dua vent, et par
une autre volante, du coté opposé , toutes les pieces étant
isolées par les couroirs, la fermentation de la nouvelle bagasse ne
peut jamais communiquer et pourrir celle de la piéce voisine.
Llair circule tout a I'entour de ces piéces; on n'aura point
marché sur le tas de bagasse pour U'emmagasiner ou remplir les
picces, et elle n'aura dans aucun cas été foulée par les pieds;
elle séchera infiniment plus promptement; elle ne sera point
brisée ct rompue, en partie pourrie et toujours humide ct
moisie , comme il arrive ordinairement; enfin, on laura de la
meilleure qualité, absolument telle qu'on peut la désirer, et ce
qui est surtout essentiel, on n’en manquera jamais. (a)

Tous ces avantages seront mieux sentis par les personnes 4
qui Pobjet des sucreries et la pratique de leurs travaux sont
familiers. '

Telles sont toutes les principales parties qui constituent les
Manufactures de Sucrerics. Nous allons examiner, a la suite,
dans la fabrication du Sucre, les objets qui sont susceptibles
d’observations,

() 11 reste tonjours, aprés le ronlage, dans la pidee de la loge d'ott 'on a tiré la bagasse
pour le chanffage, nne quantité de débris, qu'on ala végligence de laisser accumuler , et qui en -
ponrrissant ne font qu'occasionner une bumidité nuisible : il faat chaque fois qu'on a fini de
rouler, halayer cette piéce , et faive porter ces débris dans an lieu desting i [aire da fumier. Si
ou plante exprés & cet endroit quatre on cing immortels on antres arhres, ee fumier sera
platdt fait, i sera meillenr, et se conservera plus long-tems qu'étant exposé & laction du

solvil 5 cet engrais | composé de débris de bagasse , est excellent pour les jardins potagers.
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Fabrication dw Sucre.

Une chose importante & se procurer pour faire de beau sucre,
c’est de la bonne chaux pour I'ennivrage du vezou. La meillcure
‘est celle que lon apporte d’Angleterre et d'Hollande : on n'a
guceres de confiance a celle qui vient des autres pays, a cause
du peu d’attention qh’on y porte au choix des pierres caleaires
de P'espece la plus convenable. ,

Pour la conserver boune dans les Colonies, il faut la garantir
absolument, avec un soin extréme, de impression de Uair,

Progression du Fezou dans les Chaudieres.

Lorsque le vezou du moulin est coulé daus le bac, et ’em-
plit, on le fait passer dans la grande chaudiere d'un des ¢qui-
pages; de celle-ci dans T'autre qui la suit, laquelle est plus
petite, et appelée par les sucriers la Propre : on le vide encore
dans la troisieme, nommdée le Flambeau, et dela dans la batterie,
qui est la plus petite.

Procedé de lennivrage.

Lorsqu'elles sont remplies, on ennivre le vezou avee de la
chaux : cette opération se fait en en mettant une quantité conve-
nable dans un couic; on y met ensuite du vezou, avec lequel
on brasse ou mélange bien cette chaux; on verse le tout dans
la chaudiére, et I'on en remue et agite le vezou pendant un
ou deux minutes : on répéte le méme procédé i toutes les
chaudicres; apres quoi on fait mettre le feu aux fourncaux.

Cette mani¢re d’ennivrer et de passer le vezou de l'une A
Pautre des chaudieres, n’est que pour l'instant qu’'on commence
le roulage, apres lequel, dans la suite, on n’ennivre plus que
dans la grande; et le vezou n’en est passé ou versé dans les
autres, qu'apres qu'il a ¢été écumé de ses propres écumes, Des
quil y a assez de vezou, on fait servir I'autre équipage.
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Fezou sur les Fourneauz.

Le feu des fourneaux fait par sa violence élever le vezou,
et soutient les écumes en dessus, en forme de bulles plus ou
moins grosses, fui crévent et se renouvellent avec une vitesse
€tonnante ; 1l faut enlever ces écumes avee un grand soin.

La batteric ¢tant la plus petite des chaudiéres, et placée sur
le foyer des fourneaux, recoit le plus haut degré de cuisson;
ensuite les autres proportionnellement. L'activité et I'attention
a écumer, et au reste du travail, doit étre en raison de cette
proportion.

On doit aussi, avec des halais de paille de mais, essuyer ct
laver les bords des chaudiéres, fréquemment, et faire enlever
avec grand soin une espéce de matiére glutineuse, trés-visqueuse,
qui s’y attache, et qui est trés-nuisible a la perfection du sucre.

Formation du Sirop.

Le vezou s'épure ainsi par degrés, et commence & devenir
en sirop dans la batterie. Ce sirop s'épaissit, devient dense;
il faut y ajouter ce qui est dans le flambeau, qu'on remplit
de suite pour completter la batterie, qui sans cela, serait trop
peu considérable.

Du Sucre,

Cette opération rend plus liquide ce qui était dés auparavant
dans cette premiére chaudiére ; mais incessamment le sirop §'é-
paissit de nouveau; les grains de sucre se forment d’autant plus
promptement, que le feu est plus vif; et, lorsqu’il approche de
son degré de cuisson, il faut le veilleravec une attention extréme;
parce que deux minutes, souvent moins, suffisent pour y faire

manquer le point de perfection.

Nioyen d’essayer la cuisson.

Pour le rcconnaitre, on renverse une cuillére dans la batterie,
12
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la partie convexe en dessus, et la plongeant sous la surface du
sucre, on la retire aux trois quarts dehors, et ainsi a deux ou
trois reprises : on regarde le sucre que le dos de la cuillere en-
leve, qui, en retombant ou coulant le long de sa convexité, fait:
voir le degré de=son épaississement et de la formation de son
glr:tin; et lorsqu'il approche de celui de la cuisson, il roule en

tombant; le grain du sucre se laisse apercevoir.

Il faut alors Pexaminer de plus prés: on plonge de nouvean la
cuillere, et en la retirant & soi, de la main gauche, on se baisse
et l'on passe prestement dessus le bout du pouce de la droite,
pour y prendre un peu de sucre; puis, approchant aussitot la
main de l'eeil, on passe le doigt sur le pouce en glissant et reve-
nant, pour 'y coler sur le sucre, et on leve doucement le doigt
sans remuer le pouce : on voit alors une espece de fil de suere |
plus épais vers le pouce; quelquefois, ce fil est double, méme
triple; on observe alors Uendroit ot rompt ce fil en écartant le
doigt, et s'il estfort, il colle et tient au doigt, plus preés du doigt
il rompt, moins le sucre est cuit; et il Iest d’autant plus, qu'il
s¢ casse pres du pouce, qui dans cette opération doit toujours
rester immobile : elle demande de la pratique et doit éire faite
avee vitesse ; sans quoi le sucre qu'on tient sur le pouce se refroi-
dissant trop, elle serait manquée : elle doit étre faite en 8 ou 10
sccondes,

Lessive dans le Fezou,

On met aussi dans le vezou de la lessive faite avec la condre
de bois-canon et de la polasse; mais elle doit etre employée avec
un grand ménagement , surtout pendant les chaleurs de 'été, ont
le sucre a souvent plutot besoin d’un peu d’eau bien claire, pour
en retarder la cuisson et lui donner fe tems d’éeumer, que de
toule autre chose,
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Observation genérale.

En général, moins on mélangera le vezou', moins on lagitera
par des pratiques minutieuses qui ne sont dans le fond qu'une
espéce de charlatanisme nuisible, dont les gens non insteuils
sont toujours ¢merveillés; micux les sucres se feront, et plus
beaux ils seront.

Le vezou n'exige autre chose que d’étre ennivré & propos avec
dexcellente chaux, écumé avec un soin particulier, et que les
chaudicres soient bien soignées et balayces, en un mot d'étre
tenu dans une extréme propreté, et de cuire 4 un fen violent,
pour étre parfaitement purifi¢ et devenir le plus beau sucre.

1l ne faut employer & ce travail que des négres vifs, dispos et
spirituels : il faut exiger d’eux quils y deviennent habiles, quils

shabituent & ¢cumer avee une grande célérité, légéreté et pro-

preté en méme tems.
Tems de tirer la batterie.

Lorsque le sucre a atteint son degré de cuisson, on doit avoir
€gard au tems qu'il faut pour tirer la batterie, qui est ordinaire-
ment de 4 4 6 minutes; ct afin qu’elle soit plus parfaitement
cuite a son point,on anticipe de la moiti¢ du tems, c’est-a-dire,
qu’on la tire 2 minutes avant la cuisson.

Deux negres armés de cuilleres puisent le sucre avec le plus
de vitesse qu'il leur soit possible, ct le jettent dans un large
dallot de quelques pieds de longueur, qui, du bord de la batte-
rie, le fait couler dans le petit bac & tiver le sucre : on jette tres-
promptement du vezou dans la batterie vidée, dont la chaleur
est si considérable, quoi quion en ait fait retirer le feu, quelle
lui nuirait, ainsi qu'a la maconnerie.

Procedeés aprés cetle opération.

D¢s que le sucre est tir¢, on le brasse ou remue dans le bac,
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pendant une minute et demie, et on le porte avec les becs de

corbins dans un des rcfroi(lissmrs, apreés quoi on passe légere-
ment dessus une petite palette de bois, comme si on voulait en
polir la surface : cette palette, en outre ct apres la partie du
manche, a environ 3 pouces de large et 18 de long ; son épais-
seur, au milieu de cette largeur, ne doit pas excéder un quart
de pouce, ct doit ¢tre amincie, allant vers les bords, comme la
lame d’un couteau, arrondie par le bout ct d'un bois flottant et
tres-léger.

Sucre dans les refroidissoirs.

A mesure que la surface du sucre se glasse dans le refroidis-
soir, on repasse deux fois cette palette dessus, pour la rompre
et la faire glacer de nouvean; le but de cette opération est de di-
minuer la chaleur du sucre pour qu'il se refroidisse plus promp-
tement; ce qui facilite la formation du grain.

Les autres batteries, autant qu'il y en a de cuites, sont mises
de meéme dans les refroidissoirs sur les précédentes ; mais il faut
absolument que celles-ci soient froides et glacées au point de ne
pouvoir étre entamées par le sucre bouillant qu'on verse dessus,
lequel doit rouler sur celle qui précéde, comme fait un métail
en fusion sur un plan poli et dur.

Lorsqu’un refroidissoir est plein jusquau haut, que le sucre
s’y estrefroidi jusqu’a un degré peu au-dessus de la chaleur na-
turelle, que dans un trou qu'on y fait en ce moment on peut
soufirir le doigt, sans qu'un excés de chaleur cause une sensa-
tion brilante ou incommode, on le met alors en boucauds.

Ces boucauds, qu'on place debout sur la purgerie, ne doivent
pas étre totalement remplis d'unc fois, mais seulement jusqu’aug
deux tiers ; et, lorsque ce premier sucre est affaissé, qu'il a un
peu purgé, cuviron 1 heures aprés, on finit de les remplir jus-
qu’au jable, c'est-a~dire, tout autant qu'ils peuvent cn coplenir,
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afin qu'apres Paffaissement total, le boucaud demeure encore
assez plein pour qu'il ne soit pas besoin d'y ajouter de nouvean.
sucre.

Pour donner au sucre la facilité de micux purger ses sirops,
on fait trois trous dans le fond des boucauds, dans lesquels on
met autant de cannes dont on a taillé le bout en pointe; elles
sont ainsi mises verticalement, en partageant entrelles la capa-
cité du boucaud : elles aident le passage des sirops le long de leur
surface. On arrange aussi les boucauds de maniére que leur join-
tures laissent filtrer les sirops sans permettre au sucre de passer.

Des Boucauds.

Ces boucauds doivent étre faits avec du merrain sec, et fabri-
qués avec grand soin : ils demandent d’autant plus d’adresse et
d'art de la part de Pouvrier, qu'il faut que lesjointures des doucl-
les soient parfaitement traitées et aient un point d’appui assuré
les unes sur les antres, en quoi consiste la solidité de toute fu-
taille, et qu’en méme tems ces jointures aient dansleur longueur
de petits défauts d’adhérence, quiles empéchent d’étre étanchés,
et les rendent propres & laisser couler les sirops, comme nous
Pavons dit : les fonds doivent étre traités de la méme maniére.

Les douelles doivent avoir g ou 1o lignes d’épaisscur et ne pré-
senter que des bords a vive arréte; les boucauds doivent étre so-
lidement cerclés.

Mal faits a Surinem,

On les fait & Surinam avec une négligence extréme: on ne s'y
sert que de merrain vert, fait dans le bois & mesure du besoin
on y ¢conomise trop les cercles pour quils puissent avoir de la
solidité; mais c’est surtout dans la facon qu'ils pechent le plus;
ils sont plus grossicrement faits qu’on ne saurait Uexprimer : les

douelles tantdt ¢paisses, tantdt trop minces, mal ¢quarries et
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mal prisﬁ, n'ont qu'un point d'appui mal assuré les unes sur les
autres; ¢t, de tous ces défauts, il résulte un boucaud trés-impar-
fait, destiné néanmoins au transport d'une denrée précieuse,
qui a couté des peines immenses & acquérir, ct dont une partie
se perd ainsi dans le transport méme, avant de sortir de la Colo-
nie, de Phabitation au nayire, comme il se voit fréquemment (a).

On est étonné d'une telle négligence dans une Colonie ot le
grand but est de faire parvenir beaucoup de production a la
Mcétropole.

Get ouvrage n’étant pas un traité¢ sur 'art de fabriquer le su-
cre, on ne peut entrer dans de plus grands détails a cet égards
on va maintenant examiner les principaux travaux de la rumerie.

Rumerte.

On regarde ordinairement cette partic comme peu importante,
et comme un de ces objets dont on peut confier le soin au pre-
mier venu, ou i des négres qui en aient quelque habitude, por-
tant seulement les soins principaux & empecher les petits vols,
pour lesquels les esclaves ont un grand penchant.

On ne saurait toutefois disconvenir que cet objet peut seul oc-
cuper tout le tems d'un blanc intelligent , et 'on ose assurer quau-
cune aulre partie de la manufacture i sucre ne mérite autant
d’avoir un tel agent qui lui soit uniquement desting.

Composition des grappes.

La premi¢re opcration qui se présente dans une rumerie est

(4) Dans cette Colonie hollandaise , chagne négre tonnelier fait et rend un boucand par jour,
en prenant le bois en Lille et non en merrain feudu et préparé : cette thehe est un peu trop forte:
et il est presque fimpnssilile qn'uvn ouviier puisse, en 12 heares de tems , daguel il fant oter
celui des repas, fendre les douclles ; les doler. les préparer et faire un Loucand parfaitement
solide et bien exéenté. Mals jo pense que si lon faisait ‘tout le meriain i lavance , comme 0B
le devrait | aflin de lavoir sec, alors chaque onvrier n'ayant plus Lesoin que de repasser Jes

piéces avee les outils, pourra fuire un Loueand par jour aizément.
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la composition des grappes; elles se font de plusieurs maniéres,
lesquelles ne different que par le changement des proportions
dans le mélange des liquides, qui reviennent a deux; aussi nlen
comptera-t-on pas d'uv;ir:mgc ici : celle ot 'on mele les écumes
avec les sirops, et celles faites avee les Sirops sans ¢cumes.
Des devx manicres.

Les premieres sont composées avee des écumes, des sirops ,
des vidanges et de I'eau; la seconde, avec des sirops, des vidan-
ges et de l'eau.

Premiére.

- Dans la premiére de ces compositions que 'on pourrait varier
infiniment, on doit observer :

1.° Qu'on peut compter ql‘w 4 gallons d’¢cumes équivaudront
a un gallon de sirop, si elles sont trés-riches; qu'antrement il
faut compter 5 pour un, et que, si on ¢cumait peu le sucre, si
elles étaient pauvres, il faudrait compter 6, méme jusqua 7,
pour un.

2.° Que la grandeur de l'alambic étant déterminée, de quel-
que manicre qu'on proportionne les sirops aux écumes, il faut
avoir attention que la quantité de sirops que représentent en-
semble ces deux liquides ( les ¢cumes mélées aux sirops ), ne
fasse jamais plus qu'un 5.¢ de la grappe qui doit charger P'alam-
bic, ni moins qu'un 8.¢ de cette méme grappe.

3.2 Que la quantité d’eau qu'on y fait entrer soit 4 peu prés
¢gale & celle du total des sirops; et le reste sera de vidanges.

Pour la seconde maniere, on observera :

Seconde composilion,

1. Que les sirops ne fassent jamais plus qu’un 6.° ni moins
qu'un 10, de la grappe,
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2.% Que les vidanges nie fassent jamais moins que la moitié,
ni plus des deux tiérs,

Autre en usage & Cayenne.

On peut composer des grappes d’un tiers desirop et deux tiers
d’eau : clles rendent peu de profit, & la vérité; mais clles ont
Pavantage de produire le meilleur rhum. Clest de cette maniere
quusent les habitans de notre Colonie ; aussi aucune auntre Colo-
nie ne fait-elle cette liqueur d’aussi bonne qualité.

Lorsque les écumes qui ont coulé par les dalles de la suererie
daus la citerne, sont en assez grande quantité pour composer
une grappe, on ne doit pas négliger de la faire ; mais, auparavant
il faut avoir le soin de bien écumer les ordures qui y surnagent.

Soins des grappes lorsqi’elles sont faites.

Les grappes faites, clles doivent étre renfermées avec gran&
soin; pour cela, on mettra sur le bord des pieces une espéce
de cercle fait de feuilles séches de bananiers en forme de pails
lasson, et par dessus, le couvercle de planche qu'on charge de
roches. '

La grappe doit étre fortement remuée, matin et soir, avec un
morceau de planche emmanché d’un biton ct percé de grands
trous, apres avoir €été bien écumée et les bords de la piéce bien
essuyds avec un gros torchon; ce travail doit étre fait prompte:
ment, afin de refermer la piéce le plutdt possible. '

Quand sont bonnes a distiller,

Pour bier reconnaitre 4 quel point les grappes sont bonnes &
distiller, il faut s'en étre fait une habitude; mais on peut dire
qu’en général, clles conticnnent le plus de parties spiritucuses
lorsqu’elles ont dépassé leur plus haut degré de fermentation ; et
que, desquelles ont baissé, ce qu'on appelle devenir plates,
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parce que la surface s'abaisse de quelques pouces tout d’un
coup, il faut les distiller.

Ix‘cmm‘que sur les pf‘E—fces.

Les piéces dont on doit se servir dés aussitot qu’elles seront
vidées ne duivcntpgint étre lavées; il faut les conserver avinées:
mais, st 'on ne doit s'en servir que quelque tems apres, il faut
les laver avec de I'ean dans laquelle on jettera un peu de chaux,
pour empécher les vers d'y éclore.

De la charge des alambics,

On doit avoir attention, en chargeant les alambics, de ne pas
trop les emplir; ce qui nuirait infiniment 4 la distillation. Assez
ordinairement ( et cela dépend de la forme de ces vases ), on
peut y faire monter le liquide, la grappe jusqua l'angle que
forme le dessus qui tient au collet avee le ¢6té : il faut en lutter
avec soin le chapeau dés qu’on a fini.

Les chapeaux les plus avantageux sont ceux qui portent avec
eux un réfrigérant qui, par 'eau qu’il contiendra en Uenvelop-
pant, empéchera les esprits d’étre brilés et de se dissiper, et le
thum de prendre le gotit- empyreumatique.

Distillation.

11 faut pour la distillation avoir beaucoup de dame-jeanncs,
ou de grandes touques de gres ou de terre, qui contiennent en-
viron 5 gallons: clles doivent étre toutes numérotées et marquées
de leur continence ; et on les présente sous le serpentin dans le
méme ordre.

On doit dans cette opération avoir soin de ne regarder comme
bon rhum que celui qui preuve et qui est parfaitement limpide,
et comme petite eau, apres qu’elle ne preuve plus, que celle qui
de méme est parfaitement claire et limpide; dés qu’elle louche,
on doit arrcter la distillation.

13



T xo0l)

Du moment qu'on a assez de petite cau pour en charger un
alambic, il faut la repasser et ensuite la séparer de Pautre rhum:
ce dernier contient ordinairement beaucoup d'esprit; on le con-
1ait par sa maniere de preuver ; il forme 4 I'entour du verre de
grosses bulles qui crévent incessamment et d’autant plus vite
quil a plus de force : & mesure que la distidlation augmente, la
grosseur des bulles diminue ; leur nombre augmente ; la surface
dans le verre s’en couvre et devient perlée de ces bulles plus
petites qui demeurent long-tems sans crever.

Lorsqu’on a du rhum repassé et de Iesprit, on mélange alors
ce quon en a, pour le mettre en barrique : on se sert pour cela
d’un grand cuvier qui en coutienne plusieurs; on vide le rhum,
le premier, et ensuite l'esprit ( dont ou a toujours soin de con-
server une dame-jeanne pour lui redonner de la force, si on le
faisait trop faible ). On y introduit peu a peu de Peau, en 'agi-
tant fortement de tems en tems; on en met jusqua ce quiil ait
acquis le degré de force convenable.

il vaut micux le laisser un peu plus fort, que faible : rien ne
déprécie plus le rhum, que ce défaut; de méme que rien ne
peut le faire valoir davantage que d’ctre un peu plus fort quil
ne devrait étre rigoureusement pour le commerce.

Methode pour faire le rhum pratiquce par les Anglas.

Le Gouvernement a fait distribuer un Mémoire sur la méthode
dont usent les Anglais pour faire le rhum : ce petit ouvrage con-
tient d’excellens détails; on ne peat mieux faire que de I'étudier
et de mettre en pratique ce qu'il enseigne.

On voit que, pour recueillir les résultats le plu.-g avantageux
d'une sucrerie, il faut s'attacher a donner i ses diverses partics
toute la perfection qu'elles comportent, ct i joindre a la simplhi-
cité des machines tout ce qui peut épargner des bras et éconer
miser du tems,
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On doit penser qu'il ne faut pas, dans le travail de cette ma-
nufacture, un plus grand nombre de negres pour faire soixante
boucauds de sucre, en huit jours, que pour n'en faire que vingt
ou trente. Cette différence dépendra de la maniére dont la ma-
nufacture sera organisée,

On doit donc ne jamais perdre de vue cette considération de
premiere importance, que, plus on emploie de tems a fabriquer
la denrée, moins il en reste pour les travaux du dehors, & moins
d'augmenter les agens et conséquemment les dépenses.

CHAPITRE VI
DE LA CULTURE DU CAFEYER.

La culture du cafeyer, trés-importante pour cette Colonie,
est celle qui 1nspire le plus d'intérét par la beauté et la régula-
rité de ses plantations : elle attache infiniment le cultivateur, en
satisfaisant son gout par la perspective riante et le tableau gra=
cicux qu’elle présentea Peeil, indépendamment de l'utilité de ses
productions.

Des pépinieres.

Comme on ne I'a point encore pratiquée en grand dans cette
Colonie, comme clle '’y apoint é1¢ établie dans les terres-basses,
on tachera de n'omettre, sur ce qui la concerne, aucun détail
tant soit peu intéressant. On commencera par l'objet des pépi-
nicres , qui se présente naturellement le premier & notre examen.

Deux manieres de les faire.— Terrein propre.

11y a deux manicres de faire ces pépinieres de graines ou de
plants tres-jeunes : on préferera l'une ou l'autre, sclon les cir-
constances. Un terrcin neuf, parce qu'il conserve plus de frai-
cheur, qu'il contient une plus grande abondance de sels et peut
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fournir une wvégétation extrémement vigoureuse', conviendra
micux que tout autre a cet objet.

Observation @ ce sujet.

11 faut observer néanmoins qu’on doit avoir 'attention de ne
pas y employer les terres nouvellement défrichées et desséchées
( & moins que les bois n'aient ¢té abattus plusicurs anndes a
lavance ), mais de préférer celles qui le sont depuis un an ou
dix-huit mois, sil'on n’est pas forcé au contraire. La raison en
est que, dans ces premieres, le terrcau n’y ¢tant point encore
affaissé, le pivot des plantes s'allonge trop tot, & proportion de
sa force, les racines s’¢tendent trop en filamens; et ce terreau
n’'ayant pas assez de consistance , ayant d’ailleurs peu de liaison,
l'on aurait d’autant plus de difficulté 4 enlever les plants pour
les planter, que les racines des arbres n’étant point encore pour-
ries ou consumdes, on ne saurait alors enlever ces petits sujets
avec la motte de terre qui tient & leurs racines, d’'une manicre
assez exacte pour qu'ils n’en souffrent point; procédé¢ qui doit
toutefois étre observé avec soin.

Méthodes de les faire.— La plus conyvenable pour tous les cas.

Les pépinicres en plein air, celles qui ne sont point du tout
ombragées, ni & 'abri du vent, donnent des plants plus robus=
tes et plus vigoureux que celles qu'on fait sous d’épaisses plan-
tations de banauniers; pourquol beaucoup de personnes préferent
de les faire ainsi. Cependant, comme il peut arriver que les chas
leurs de U'été surprennent les plants des pépiniéres de graines,
lorsqu'ils sont encore faibles, et leur fassent du tort; comme de
plus il servait difficile d'en faire & 'autre maniere , de p]uul's en
plein air, il vaut mieux suivre une méthode plus convenable,
(Jui pourra servir dans les deux cas; ¢'est-a-dive, les faire dans
nne bananerie, a l'endroit qu'en y croira le plus propue, ct alors
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avoir seulement l'attention de faire ¢laguer les bananiers & me-
sure que les plants croissent et deviennent forts; mais en obser-
vant soigneusement de faire exécuter ce procédé de maniére quril
ne reste plus de bananiers des qu'ils peuvent se passer de leur
ombrage.
' Pour les pépinieres de graines.

Pour faire les pépinieres de graines, il faut tendre des cordeaus,
parallelement, & un pied ou quatorze pouces de distance, et
mettre , a pareils intervalles entr'elles, les graines le long de ces
cordeaux , en observant d’en mettre plusicurs & la fois, et sans
les enterrer, mais les laissant sur la surface du sol, seulement,
de les couvrir avec du terreau pris ailleurs et apporté dans des
panicers des pieces les plus nouvellement défrichées : on ne doit
écpcndant les couvrir que tres-légérement et seulement assez
pour que les pluies, en affaissant ce terreau, ne les mettent
pas a nud.

Lorsque les graines ont germé et que les plants sont assez
forts pour faire distinguer, dans chaque endroit planté , celui
qui doit étre le plus fort et le plus vigourcux, il faut arracher
avec soin les antres, comme superflus et we luisser qu’un plant
a chacun de ces endroits.

Choix des graines.

Il faut avoir une extréme attention ( ccei est de la plus grande
importance ), de faire cucillir, pour former les pépiniéres, les
graines expres sur les arbres les plus vigoureux, ceux qui ont la
plus belle forme, en un mot, qui remplissent le micux l'idée
d'un bel arbre, qui en méme tems rapportent Ie plus de fruits.
‘On ne doit prendre que des graines bien mares et les plus belles:
Yon ne saurait apporter trop de soin i cet objet.

Souvent, on se contente de prendre pour cet emplot les pre-
micpes graines qui se présentent sous la main, de celles quion
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récolte sans les choisir: on paic cher cette faute irréparablc et
vraiment inexcusable.

Suites de la m"glrg'ence sur ce point.

Les suites en sont d'autant plus funestes, que les plantes par-
ticipant naturellement aux bonnes et mauvaises qualités de
celles qui en ount fourni le germie, nen-seulement cette négli-
gence en fait introduire de moins préférables dans les pépiniéres,
relativement & la beauté et i la fécondité des arbres; mais un
autre inconvénient qui en résulte encore, c’est qu'on multiplie
alors, pour aiusi dire, quelques especes de cafeyers moins utiles,
qu’on devrait chercher plutot 4 exclure des plantations ou il s’en
trouve de mélées,

Espéce de Cafeyer mauvaise. ‘

Il'y en a d’une espéce surtout, qui rend presqu’inutile la place
quil y occupe, vu qu'il ne produit que trés-peu de fruits, et
qu’il ne vient jamais d’unc‘aussi belle forme que les autres. On
le reconnait aisément i la différence de ses feuilles qui sont
plus grandes et plates; son bois est plus cassant, son ¢écorce
moins lisse et plus noirdtre ; il s’y attache plus facilement de la
mousse ; il pousse plus abondamment des faux jets ou gourmands;
il a toujours une plus grande quantité de son petit bois qui
meurt; ce qui le fait toujours paraitre en mauvais élat : toutes
ces qualités vicieuses doivent le faire réjetter. Enfin, il faut bien
sattacher a n’avoir dans les pépiniéres que des plants provenus
des meilleurs arbres.

Des Plants des Pepeniéres de Graines.

Les plants des pépinieres faites de graines ne peuvent guéres
étre transplantés qu’au bout de dix mois ou un an. 1l fyut
cependant observer, a cet égard, que plus on les transplantera
jeunes, micux ils reprendront et plus ils réussiront, plus on
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‘dura de facilité & les enlever des pépintéres. Ce sont li, sans
doute, des avantages assez intéressans; mais ils ne laissent pas
que d’¢tre contrebalancés par quelques légers inconvéniens: ils
exigent une plus grande propreté; les herbes pouvaut leur nuire
plus ou moins, & proportion de leur force; ils sont plus exposés
& étre rongés par les criquets; en un mot, on peut avoir plus
de recourage a faire.
Fagon des Pépinieres de Plants.

- Les pépiniéres qu’on fait avee des plants doivent étre alignées
de la méme maniére que les autres : lorsque, dans une banan-
nerie, on aura déterminé avec choix 'endroit on il convient
le micux de les établir, quon y aura disposé des cordeaux,
on fera chercher, sous les cafeyers en rapport, les petits plants
que les graines tombces lors de la récolte y auront produits;
et I'on doit avoir la méme attention de ne les prendre que sous
les plus beaux et les meilleurs arbres.

1l faut prendre les Plants tres-jeunes.

Ces plants doivent étre pris fort jeunes : il serait trés-désa-
vantageux d'en employer qui fussent dé¢ja grands, ou d’une
certamne force ; parce que, a la Guyane plus peut-étre que
partout aillenrs , tous les arbres quelconques perdent par la
transpiration, ou sont considérablement retardés; et, dans ce
cas, le cafeyer en subirait deux, au lien d'une. Mais en les
prenant fort jeunes, leur pivot et leurs racines sont si pen
développés, qu'ils sont pour ainsi dire insensibles & cette opd-
ration, pourvu qu'on les enléve tres-soigneuscement avee de la

terre; ce qu'on ne doit jamais négliger.
Tems convenable a les planter.

« Ces jeunes plants, germés et levés sous les cafeyers, dont

les hraunches touchent & terre, par conséquent a Pombre ‘et
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dans un endroit privé d'air, sont trés-délicats, et périveraient
infailliblement, si on les plantait par un tems sec : il faut done
absolument n’entreprendre ces pépiniéres, ainsi que celles de
graines, que dans un tems brumecux, décidé et tourné i la
pluie. 11 faut avoir la méme conduite pour cellés—ci, (ue pour
les autres, c’est-a-dire, leur procurer dans les premiers tems
beaucoup d’ombrage, qu'on diminuera ensuite peu a peu.

Ces plants pourront étre transplantés au bout de 6 ou 7 mois,
4 compter du tems ol la pépiniére aura été faite; et au moyen
de tous les soins qu'on vient d'indiquer, on peut étre assuré
d’avoir d'excellens plants.

Quantite des pepiniéres.

Lorsqu’on se propose d’étendre des plantations de cafeyers,
il ne faut pas borner les pépiniéres a la quantité dont on prévoit
avoir besoin : il faut en étre surabondamment pourvu,, et toujours
fort au-dela du nécessaire apparent. Il vaut bien mieux perdre

beaucoup de plants ou en donner & ses voisins, que d’en man-
quer dans une seule occasion,

En faire souvent de nouyvelles.

On doit encore avoir lattention d’en faire souvent, tous les
six mois, de nouvelles, afin d’avoir toujours des plants de tous
les 4ges, ctde la grandeur la plus convenable et la plus propre,
lorsqu’on est dans le cas d’en faire usage.

Plantation des plants. — Préparation du terrein.

Le premier travail qui se présente a faire, pour la plantation
des plants, lesquels sont supposés avoir la force et Page requis,
c’est la préparation du teerein. Avant de faire les petites tranches
d'une piece qu'on destine a faire une cafeyeric, il ne faut pas
omettre de déterminer définitivement la distance qu'on se pro-
posc de mettre enire les arbres; préliminaire indispensable
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pour la distribution de ces petites tranches, et la largeur des
planchcs qui doivent également étre relatives A cet espacement.

Choix d'une meéthode de plantation.

La durée et la vigueur des cafeyers pouvant beaucoup dépen-
dre de la maniere dont on les aura plantés, on cst obligé de
sarréter icisur les détails qui peuvent éclairer, par des principes
certains, sur 'adoption d’une méthode la meilleure pour la con-
servation de ces arbres, par conséquent la plus avantageuse aux
intéréts du cultivateur; et afin de faire mieux senlir les raisons
de préférence pour celle qu'on va présenter, on examinera aupa=-
rant les fautes qu'on a commises jusquiici dans les plantations
de cafeyers, les vices qui en sont résultés et les suites fachcuses
qu’ils ont produites.

. Pratique usitee a Surinam.

A Surinam, on plante généralement les cafeyers quarrément,
4 distance égale en toutsens, sans égard pour les petites tranches
et abstraction faite de la place qu’elles occupent, cest-i-dire,
quelles se trouvent placées au milieu de deux rangs de cafeyers,
tout comme si clles avaient ¢té faites postéricurement a la
plantation, qui eut ¢té tracée elle-méme comme s’il n'eut poing
dii y avoir de tranches; dans cette distribution, ils ont seulement
Pattention de donner aux planches la largeur qu'exigent trois,
quelquefois quatre rangs d'arbres.

Distance gu'on y observe.
¥

* 1ls donnent g pieds de distance d'un arbre i Pautre, ce qui

fait environ 8 pieds 7 pouces de notre mesure : quelques per-

sonnes en ont fait planter & g pieds, sur un alignement, et 10

sur U'aulre ; mais celte manicre, visiblement irréguliere, sans

étre fonddée sur aucun principe judicicuscment raisonnd, n'a pas

¢té adoptée. .
14
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Fices de cette pratique.

La pralique qu'on vient de voir, quoiqu’aussi ancienne que
généralement suivie, n’en est pas moins vicieuse, au point d'avoir
des suites funcstes pour les plantations. Les arbres étant espacés
de g pieds, les rangs entre lesquels il se trouve une petite tran-
che , en sont alors placés trop pres : cette petite tranche,
qui ne saurait avoir moins de 2 pieds d’abord , s’agrandit
successivement avec le tems, quelque précaution qu’on puisse y
opposer, jusqu’a la largeur de 4 pieds. Lorsque la plantation
sera nouvelle, les arbres n'en seront ¢loignés que de 3 pieds 6
pouces, et lorsqu’elle aura atteint le période de son accroisse-
ment, ils n’en seront plus qu'a la distance de 2 pieds 6 pouces.
Or cette distance est insuffisante pour le soutien des arbres, de
ce coté, et pour l'extension de leurs racines.

Autre inconvénient.

De cette pratique, aussi irréfléchie que les suites en sont fi-
cheuses, ilrésulte encore cet inconvénient, que lors de la récolte,
les négres se trouvent foreés, pour cucillir le café de cette par-
tie, de se placer dans les tranches, qu'ils gitent de plus en plus
avec les pieds : de plus, étant placés trop bas, ils endommagent
Parbre, en le tirant & eux, et contribuent ainsi d'autant 2 le faire
pencher du coté méme on il est privé de tout soutien; il en ad-
vient de méme, lors des sarclages, que l'arbre est mal soigné
du c6té des petites tranches.

Autre plus grand encore,

Tous ces inconvéniens sont peu de chose encore, en compa-
raison de la perte de tous les arbres plantés le long des pelites
tranches, qu'entraine naturcllement cet usage : ces arbres ont &
peine acquis toute leur vigueur, qu’ils commencent & péricliter,
arapporter moins de fruits, qu'ils languissent et finissent par pé-
rir dans un age ou ils auraient di se conserver dans unc grande
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vigueur. Ces faits sont journellement sous les yeux de tout le
monde; mais on se borne a desregrets, sanss’occuper des moyens
convenables d'y remédier.

Remédes qidon essaie alors, mais défectucuz.

Pour prévenir la ruine totale des cafeyers le long des petites
tranches, il est d’une pratique assez fréquente encore, que, lors-
qu’on les voit péricliter, on fait de nouvelles petites tranches an
milieu des planches, entre d'autres rangs d’arbres, et, de la
terre qui en provient, on comble les anciennes: on croit par-la
révivifier et pénétrer d'une nouvelle vigueur des arbres affaiblis
et ruinds en partic; mais cette opération vicieuse produit un effet
tout contraire : d’abord, les terres de ces nouvelles tranches ne
suffisent pas au comblement des anciennes; et si 'on veut le
parfaire comme il devrait ’étre, on est obligé de prendre sur la
surface des planches, conséquemment de les niveler de nouveau,
ce qui-ne se peut faire qu'a grands frais, et qu’en nuisant aux
racines et au chevelu das arbres qui, avaut ce travail, se trou-

~vaient au milicu des planches qu’on vient de trancher, et qui se
trouvant au bord de ces nouvelles tranches périclitent incessam-
ment & leur tour. Enfin, celte opération ne ranime point les ar-
bres ruinés et cause la perte de ceux qui sans cela auraient duré
encore fort longtems; il v’en résulte qu'une seconde faute qui
perd la plantation eutiere : un parcil désastre fait suffisamment
sentir, & son seul appercu, combien on doit chercher a le pré-
venir,

Metlode qu'on propose.

La nouvelle mé¢thode qu'on va mdiquer ici, qu'omra conseillée
aillenrs, il y a long-tems, sera un moyen assur¢, quoique simple,
pour éviter ce vice, et parer & la fois & tous les inconvénieus;
elle consiste & placer les rangs de cafeyers & une plus grande dis=
tance des petites tranches.
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Distance des rangs darbres avx petites tranches. — Des autres
rangs entreu.

D’aprés tout ce quon a observé & cet égard, et sur la culture
du cafeyer en général, la distance qu’on juge la plus convenable
de chaque petite tranche aux premiers rangs d’arbres qui la bor-
dent, est 5 pieds et demi, qui font environ 5 picds g pouces de
Suvinam. Alors la tranche ayant deux pieds de largeur, ces rangs
se trouvent a 13 pieds I'un de Pautre ( 13 pieds g pouces et
demi de l'autre mesure ), et attendu la facilité que donne ala
circulation de l'air cette ¢tendue de distance entre ces deuxrangs
de cafeyers, on pourra planter les autres rangs de ces arbres,
sur les planches, a 8 pieds et demi (@) en tous sens; ce qui fait
8 pieds 11 pouces, mesure de Surinam. Cette distance qu'on y
donne a ces arbres et quon a toujours jugé suffisante, se trouve
généralement augmentée, en suivant la nouvelle méthode, de tout
cet excéilent de largeur quont de I'un i lautre les rangs qui
sont le long des tranches. '

Avantage de cette méthode. ,

‘Les arbres ¢tant ; comme on I'a dit, a 5 pieds et demi des pe-
tites tranches, lorsqu’elles se seront acerues jusqu'a 4 pieds de
largeur, ces arbres en seront encore éloignés de 4 pieds et demi,
distance qui excede la moitié¢ de celle que les cafeyers partagent
cutr'eux au milieu des planches, et qui sera suffisante pour que
Fon puisse, dans tous les tems, lorsqu’ils auront acquis leur gran-
deur, pratiquer Palentour de Parbre & son aise, sans entrer dans
la tranche ni en étre géné,

(@) Quaique cet especement ne soit que de bien pea moindre goe eelai donné ordinaivement
aux cafeyers a "Sorindm , quelques personnes ici le trouvent insaffisant. Pour prévenir leur,
abjection, ok se bornera i lear dive qu'en attendant qu'elles ajent acquis sur cela assez d'ex-
périence, elles peuvent s'enrapporter avee confiance & cclle des aatres pour la culture-des

terres basses,

]
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Mais ce qui est surtout de plus important dans cette méthode;
c’est que le voisinage de ces tranches ne pourra jamais nuire aux
cafeyers qui, dans ces rangs-1a, seront alors aussi beaux, dure-
rout et rapporteront autant de fruits que dans le milicu des plan-

ches. D'ou il résulte que cette méthode, toute simple quielle
puisse paraitre, mérite d’étre adoptée comme la meillenve et la
plus avantageuse pour la distribution du terrein, cu égard a la
conscrvation et a la production des arbres.

Nombre des rangs de Cafcyers par planches.

Il faut ajouter & ces détails, que, pour se conformer aux vrais
principes sur la perfection des écoulemens, on ne doit mettre
que trois rangs de cafeyers sur une planche. Un plus grand nom-
bre les rendrait trop larges; et clles seraient trop étroites, si I'on
n'en mettait que deux; c'est doncsur trois rangs d’arbres que se-
ront établis les calculs que P'on trouvera ci-apués sur cet objet.

Les cafeyers plantés de cetie maniere occupent sur une plan-
che deux espacemens de 8 pieds et demi chacun, et deux demi-
espacemens , chacun de 5 picds et demi; ce qui fait 28 pieds,
pour la largeur totale de la planche : chaque tranche d’ailleurs
ayant deux pieds de large a ajouter & ces 28, ce qui fait 30, la
face d’'un carré, comptée a 3oo pieds, contiendra ainsi dix
planches.

Nombre de Cafiyers par oarreé.

Un carré.contiendra donc 1050 pieds de cafeyer, au lien de’
1225, qu'il aurait contenu suivant la méthode de Surinam; leur
acre contient 511 cafeyers; elie en contiendrait 462 par cette
méthode. Ainsi, en adoptant pour s’assurer de lalongue durée
des arbres, et conséquemment de la permanence des produits,
la diminution de nombre contenue alors en chaque carré ne fe--.

rast assurément pas un grand sacrifice; il 0’y en aurait méme’
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aucun pour le revenu du propric¢taire, qui y gagnerait au con=
traire la valeur des avantages qu'on vient d’exposer.

Odbservation.

Il faut observer qu’il arrive aussi, en suivant ces principes,
que les alignemens obliques sont rompus nécessairement, & cha-
que planche; mais les autres existent toujours.

Des alignemens en quinguonces.

On voit quelquefois des personnes auxquelles les alignemens
ne sont pas familiers, croire qu’il entrait plus d’arbres dans les
plantations en quinquonces; c’est une erreur dont il faut les
désabuser. Dans un espace donné, les espacemens étant déer-
minés, de quelque maniére quon puisse disposer les aligne-
mens, il n'y a point de terrein a gagner. Mais on observera que
ceux en quinquonces doivent absolument étre exclus pour les
plantations de cafeyers, parce qu'ils contrarient la circulation
de lair; et ils ne peuvent étre utiles que pour les plantations ot
I'on cherche a diminuer son effet. :

Pratigue particuliere,

D'apres les principes ci-dessus, la largeur des planches étant
invariablement déterminée a 28 pieds, et celles des petites tran-
ches a 2, on peut quelquefois, lorsquon est a trancher une
picce qui ne doit étre plantée en cafeyers qu’un an ou 18 mois
apres, se dispenser de faire d’abord toutes les petites tranches,
en mettant deux planches en une, qui aura alors 58 pieds de
large , parce qu'elle contiendra au milicu un excédent de 2 pieds
pour la petite tranche qui doit étre faite ensuite : mais ccla ne
peut ¢étre prati jué que lorsqu’un établissement, déja perfec~
tionn¢ dans ses écoulemens, n'a rien 4 craindre pour l'engorge-
ment des eaux dans les fortes pluies; autrement, il faut renon-

cer i cet avantage, qui consiste en ce qu’on ferait plus facilement
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le reste de ces petites tranches, apres que les plantations de ba-
naniers auraient consumé les bois et les trones d'arbres dont le
sol est couvert.

Procédés relatifs & la plantation. — Plantation de  bananiers.

En supposant ici qu’une piece esttotalement tranchée d’abord,
lorsque le travail est fini, que les planches sont nivelées autant
que possible, les bois qui n’auront pu étre brulés, un peurangés,
il faudra le couvrir au plutot de bananiers.

Cette plantation doit étre faite aussi conséquemment a celle
des cafeyers, dont elle n’est en quelque sorte qu'une prépara-
tion; c'est-a-dire,, de maniére qu’elle ne puisse leur nuire, ni ge-
ner en rien les alignemens, lesquels doivent se trouver, dans le
tems qu’on voudra les faire, & distance égale partout des ha-
naniers,

Pour éviter aux personnes qui ne sont pas dans habitude de
faire des alignemens la peine de les calculer, on donnera ict une
maniére méthodiquement pratique pour le cas dont il s'agit.

Mcthode a cet effet.

On suppose que les planchies sont simples de 28 pieds, et non
doubles : en commencant par une planche qui forme Vextrémité
de la piece, on y allignera d’'un bout a lautre, & 4 pieds de dis-
tance du bord de la planche, des jalons posés de loin en loin,
comme a 8o pieds les uns des autres; puis l'on en fera autaut
sur 'autre bord.

Aprés celte premi{'re opération , 0N fera tendre un cordean par
les premiers jalons plantés; et, du bout de la planche, & la dis-
tance de g pieds ¢ pouces, on mettra un piquet contre le cor-
deau; ensuite de ce premier, on en mettra un autre a 17 pieds,
et 'on continuera de méme, de 17 en 17 pieds, & mettre des pi-
quets jusquia ce qu'on soit parvenn a Paulre extrémité de la
planche; apres quoi, on reviendra Jd d'on l'on ¢tait parti.
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- On mettra alors le cordeau sur Pautre alignement de jalons, &
I'autre bord de cette planche, du bout de laguelle on mesurera
18 pieds, pour mettre le premier piquet et non g pieds ¢ pou-
cts comme on a fait & autre bord de la planche ; ensuite, de ee
premier piquet, posé a 18 pieds, on continuera d’en mettre de
17 en 17 pieds, jusqu'a Pautre extrémité de la planche.

On reviendra toujours au point d’ott Pon était parti, pour re-
commencer chaque fois la méme opération, c'est-a-dire, qu'an
premier rang de jalons, le premicr piquet sera mis a g pieds g
pouces du bout de la planche, et au second, sur I'autre bord,
2 18 pieds. On répétera cette opération jusqu’a ce que la piece
soit totalement alignée.

Avantages qui en résultent.

Les personnes habituées auxcalculs, ou A qlll ces sortes d’ opé-
ations sont familieres, trouveront, sans qu'on les indique ici,
des méthodes de les '-lnll)llll(.l‘ Celle qu'on vient de proposer,
pour aider ceux quin’en ont pas encore acquis 'expcérience, peut
¢tre aisément saisie, et, si on la suit avec précision et exactitude,
non-seulement tous les alignemens des bananiers se trouveront
hors de ceux des cafeyers, et ne pourront leur nuire, ni causer
aucun embarras, mais encore ces bananiers se trouveront ali-
gnés régulierement, en forme de quinquonce; distribution qu'on
fait ici & dessein, pour qu'elle contribue A rompre leffet des
vents trop violens; ce qui w’empéche pas que les cafeyers, qui
seront plantés par la suite dans les intervalles, ne soient alignés
quarrément, selon les cotés de la piece, commeils doivent I'éire.
Il cn résultera aussi que les cafeyers seront parfaitement om-
bragés au point convenable, ct que les petites tranches le scront
davantage, afin de mieux couvrir cette partic, on les cafeyers se
trouvent plus espacés, pour em{u‘w-l;(-r les herbes d'y croitre
aussi promptement et ¢viter la multiplicité des sarclages.
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Pour poursuivre I'examen de ces travaux dans I'ordre ou ils
doivent étre faits, on va passera la plantation des cafeyers, qu’on
suppose sc faire 18 mois apres les défrichemens et desséchemens
de la picce.

Plantations des cafeyers. — Soins préparatoires.

Avant de faire cette plantation, on commence par examiner
T'état des fossés ct des petites tranches qui ont toujours besoin
alors de quelque réparation, tant pour leur donner de la profons
deur, les recaler, que pour quelques autres travaux de cette
espece.

Elaguer les Bananiers.

Cela fait, on ¢laguera un peu les touffes des bananiers, on
les dépouillera de leurs feuilles séches, et on otera & chaque tige
deux ou trois de celles qui sont encore vertes, mais qui ne tar-
deraient pas a sécher et & tomber; et faisant bien sarcler la piéce,
on nivelera de nouveaa les planches avec la plus grande atten-
tion. On doit les faire un peu plombées, et en arranger la sur-
face de maniére qu'elle soit parfaitement unie, et qu'il n’y de-
meure aucun bois pourris; ni anire que ce soit, dont elle doit
absolument étre nettoyée.

On doit choisir pour faire ces travaux le tems propice a ces
plantations, lesquelles doivent étre faites dés que la piéce est ainsi
préparce; ce point est essenticl, etl'on ne doit jamais s’en écarter.

Saisons de cette plantation.

Les saisons les plus propres a la plantation des cafeyers sont
celles quon appelle I'été de mars, apres laquelle il faut exclure
une partic d’avril et tout le mois de mai, & cause des trop fortes
pluics. On peut planter en tout juin ct jusqu’au 15 de juillet, et
non au dela de cette époque, & cause de Papproche de la séche-
xesse. Enfin, le mois de novembre peut encore y étre employé;
mais non celuide décembre, de peur d’exposer les cafeyers nous

15
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vellement plantés, avant quiils soient bien repris, aux vents de
nord qui réguent cn janvier‘et février, lésquels sont si nuisibles
3 la végétation el aux progres de toutes les i)ll[llcb.

Lorsque la piece sera parfaitement préparée, de lamaniére qu il
'1 été dit, que les alignemens serout faits et tracés o apres les
principes qu'en a ¢tablis; a chaque endroit on il doit étre planté
un C‘fllnt’_)'f-’l‘., on mettra un pi(]uct; cusuite on commencera 1:1.
plantation, choisissant pour cela un moment ol le tems se met
au beau; ce qui est biennécessaire pour éviter de faire un travail
ddcctueux.

Extraction et h-'ciiz.'f])o}'t des plant'.s'.

On dmt choisir les négres les plus mtelhtrens p(mr plnnter ]es:
plnnts et de méme pour les enlever de la pépiniere. Ceux-ci
doivent les cerner tout A I'entour, apres quoi ils enfonccnt la.
pelle obliquement par dessous, sans toucher au pivot ni aux ra-
cines, etils les enlévent avec la motte de terre quilticnt au pieds
cette molte doit rester entiere , sans étre fe'n(lue_' ni endemmagée
Le négre la prend adroitement et la couche sur une planche.
qu'une négresse lui présente, ronde comme un fond de ]);,u'riquc,.
et faite d'un arcaba de Moutouchy, bois trés-léger; on dole,
cetie planche avec Pattention de lui donner de la courbure pniu"_
la rendre un peu creuse; elle doit avoir 20 & 24 pouces de dia=
metre. ' /

Chaque négre travaillant doit étre pourva d’un pareil instru-
ment, qui sert encore a bien d’autres ysages, surtout au transs
port des terres.

_ Les plants doivent dpne étre transportés ainsi de la pépiniere
A la piece et pon dans des panicrs, qui pourratent OCCEIS-IUU‘I]L‘I“,
par leur forme quelquiaccident & la motte du pied, soit en ls
y déposant, soit en les en retirant. Les négres planteurs sont

Jistribués sur les I)Lm(,hcq ; un a chaque rang de cafeyer,
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Profondeur des trous.

Avant d'aller plus loin, il est important d’examiner la profon-
deur que doivent avoir les trous, on & laquelle il convient de
mettre les plants en terre : or, ce point dépend du plus ou moins
d'épaisseur de la couche de terreau, et du tems écoulé depuis
Pépoque du desséchement et du défriché jusqu'a celui de la
p!'antalion.

Observation ¢ cet égard.

On se rapellera qu'unc couche de terreau de 16 pouces se
trouve réduite, au bout de 18 mois ou deux ans de culture, i
6 ou 7 pouces ; ayant suppos¢ qn'on fait cette plantation 18 mois
apres le défriché, on pense qu'élors elle s’affaisscra encore d'en-
viron 3 pouces, et la vase s’affaissera encore un peu aussi; or,
il faut observer que le dessus de la motte de terre apportée avce
le plant et qui y tient, doit étre au niveau de la hauteur qu'aura
le sol aprés son affaissement. 11 faudra conséquemment I'enter-
rer de 4 pouces au moins, mais non aun deéla de 5 ou 6.

La nature, enformantles plantes , a déterminé en elles le point’
qui doit distinguer la partie destinée & croitre en terre, de celle
qui l'est & s’élever au-dessus de sa surface; or, nous ne devons
Jamais contrarier la nature; et pour le cafcyer, Texpérience est
conforme a ces observations.

On doit donc toujours avoir cette attention, qu’a quelque in=
tervalle qu’on fasse d’ailleurs ces plantations de Pépoque du des-
séchement, on établira toujours la position de la surface de la
motte de chaque plant, comme on vient de le dire, a la hanteur
qu'on juge qu'aura le sol aprés son affaissement entier. 1l faut
encore observer de plus, que quclju’épaisseur quait lacouche
de terrcau, la partic des racines du plant, la motte de terre qui
y tient, doiveat toujours etre miscs dans la vase. '
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Procédé de la plantation.

Le negre planteur jette un coup-d’eeil sur le plant garni de sa
motte, avant de fouiller son trou, afin de le faire d'une gran=
deur convenable, observant de le tracer aussi rond qu'il peut au-
tour du piquet, et d'en mettre les terres tout contre le bord eta
Pentour, excepté i l'endroit ot il met le pied; ensuite, ayant
mis un gcuou en terre, pour ¢tre dans une attitude moins gL—-
née, on lui présente le plant, qu'il dépose adroitement a la pro-
fondeur demandée; puis le tenant de la main gauche, il le gar-
nit de terre, par couches successives, qu'il affermit 2 mesure,
jusqu’a ce que le plant soit assujetti; il continue ainsi, en foulant
Ia terre avec le pied, de maniére & ne point endommager la
motte; et lorsqu’il est arrivé 4 son niveau, il finit d’ emplir le
trou, en foulant la terre avec encore plus d'attention.

I’uur qu’un cafeyer soit bien planté, il faut observer :

Observations , pratiques. _
® Que les negres, en ayant le soin de les laisser se repaser
lorsqu'ils seront fatigués , fassent ce travail avecbheaucoup de cé-
lévité, afin d'éviter le suintement des caux, qui occasionngrait
une boue dans le trou, capable d’empécher de bien fouler les ter-
res; précaution quu exige assez (’attention pour que le plant,
lors des pluies, ne se trouve pas dans lhumidité, méme dans un
espece de puits. En généml, on remarque que, plus on met de
soin a fonler ctaffermir les terres, mieux les cafeyers reprennent:
mais pour cela, il faut que le negre planteur n'attende jamais le
plant, et qu'il Vait toujours pres de lui, avaut quil commenced
foutller le trou. '

2.2 Que si le pivot du plant dépassait la motte, ce qu'on doit
toujours tacher d'éviter, on se garde bicn de le courber, mais
(juon lui fasse un trou avee un bois rond, pour le poser perpen-
diculairement de toute sa longueur.
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+3.° Que la motte ne soit point endommagée , ni les racines al-
térées par le foulis de la terre; et que celle qui termine le rem-
phsqa"e du trou, ne soit ni- plus ¢levée ni nlus basse que la sur-
face du sol ou des plauches.

4.° Que lorsqu’une couche excessive de terreau, ou quelqu’au-
tre accident, oblige de planter les caferers & une plus grande
profondenr,.on ne se serve que de plants dont Ia hauteur y soit
proportionnée, et que dans aucun cas, on n’enterre les pr‘et‘nié-
res et plus basses branches, parce qu cllcs ne se romplaccut ja
mais, et qu'alors ils ne puwcut plus devenir de beaux arbres.

Tout cela fait voir combien il est avantageux de ne planter
les c‘tﬂ.} ers quaprés que le terreau est affaissé et uon-dans (de
nouveaux défrichés, dont les bois nauraicnt pas €té abattus a
lavance ; combien surtout les couches excessives de terreau sont
défavorables, puisquapres avoir fait produire beaucoup: de che-
velu aux arbres, il est ensuite découvert et laissé a nud), par Pafs
faissement ; etil en reqnlte, d’ aalleurs ; pour les pla.ntc , dautres
inconvéniens non moins facheus.

Toutes ces considérations feront sentir aussi, de plus en plas,
combien les abatis faits & l'avance, ainsi qu'on I'a indiqué, sout
pre{u'ah!ec; A toute autre manicre dc défricher les terres-basses;
on nc saurait trop I't‘pcter cette vérité,

Soin a la fin de la plantaiion.

. Deés qulune plantation de cafeyers est ainsi finie, on doif ra-
masser avec soin tous les piquets et jalons qui out seryijaux ali-
gnemens, parce qu'ils engendrent ou attivent les poux de bois,
et une multitude dlautres inscctes, lous aussi nusibles gue dé-
goutans. ‘ ‘
Une pieee plantée avee le soin quon vient de preserire, réus-
sita .complétement; et il n’y aura que teés-peu de plnrts dreme-
placer, taute d’avoir repris.
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Des Criguets.

Quelquefois on ne voit aucuns criquects dans les nouvclles
plantations ; quelquefois aussi ils y font beaucoup de ravage, et
alors. toujours a proportion que les plants sont plus jeunes et
plus petits. ; .

11 est essentiel de ne point perdre de vue les cafovers nouvel-
lement plantés, principalement jusqu’a ce qu'ils aient acquis une
certaine force qui les mette hors de danger d'étre coupés, ou de
recevoir des accidens de cette espece,

Du recourage.

Il ne faut pas négliger de les recourir et de les remplacer 4
mesure, sans jamais renvoyer cet ouvrage, sous prétexte de le
pratiquer sur un plus grand nombre & la fois.

Les plants dont on se sert alors doivent étre choisis ayec grand
soin, et parmi ceux qui sont de plus en plus forts, grands, et
vigoureux, a4 proportion du tems qu’il y a que la piece est plan-
tée. Les plants qu"on recourt ou qu’on replante pour remplacer
ceux qui ont péri, six ou huit mois aprés la plantation faite , n'at-
teignent plus les autres, du moins que bien rarement, qu'apres

qu ils ont ¢été ¢tetés, ou qu ‘on leur a coupé le jet, pour les ar-
réter.

Pmprelé dans leés nouvelles plantations.

Les nouvelles plantations de cafeyers exigent beaucoup de pro-
preté : les herbes, les halliers, leur nuisent infiniment; et I'on
ne saurait, dans ces commencemens, y donner trop d’attention.

Ceux qui peuvent étendre ces soins, de maniére qu’aucun dé-
tail ne leur échappe, fcraient encore mieux s'il était possible;
des le moment du desséchement et du défrich¢, de ne soulirir
I'introduction d’aucune herbe de quelqu'espéce que ce soity
dans la piece.
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Sarclages & la main.

. Ordinairement les: nouveaux abatis w'ont point d’herbe; ni
méme, le plus souvent, de germes pour en produire; mais
comme les vents et les oi.t:;f:.'mx ne tardent Pas a en apporter plu.‘:
ou moins abondamment, et & proportion de la plus ou moins
grande propreté quon entreticut ¢habitade dans le reste de
Thabitation; il I'uut des soins assidus pour enlever et sarcler &
la main et non 4 la houe dans ce cas, les herbes & mesure qu’on
¥ en apercoil; et l'on doit avoir grande attention a les transporter
dans des paniers au loin et les jetter dans des lieux isolés, ou
les enterrer pruﬁmdcment )

* 8i Ton suit bien cette méthode pour le sarclage, elle donno
tn‘grand avantage aux plantes, qui sont pour lors toujours dans
le méme état de propret¢, ctjouissent de la méme quantité dair.

“Elle n’exige pas un plus grand nombre d’esclaves; au contraire,
il en faudrait moins peut-étre; wais c'est le soin extréme de la
poursuivre sans cesse de Ueeil;, de parcourir journellement toutes
les piéces soi-méme , pour voirsi aucun brin d'herbe n’a échappé
i leur attention qui est difficile et pénible & exécuter: il est vrai
que ceux dont lactivité et la patience leur ferout surmonter ces
difficultés , en seront amplement dédommagés par les progres
de leur culture.

Memes soins aux bananicrs.

H faut ausst donner les mémes soins et la méme attention a
lvnlrclmn des bananiers; il faut en faire arracher fréquemment
lLS feuilles mortes , qui sans cela encombreraient ow embarrasse-
raient tellement la touffe, qu’elles nuiraient & la cirewdation de
Lair; et, lors des pluies, l'acreté qu’elles donnent & Peau dont
'_PIU}.S se chargent, ¢iant chassée par le vent sur les cafeyers, ¢
toregrle les fenitles ot fowr nyit, en leur faisant perdie ep pinbid:
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la propriété d'aspirer lair et d’en recevoir autant de nourriture
et de nutrition,

Quand le détruire.

Dix-huit mois aprés que les cafeyers auront été plantés, vers
la fin de la seconde année, on commencera i élaguer les bana-
nicrs, mais légerement d’abord, et peu & peu progressivement
et de manicre a les exposer de plus en plus & Pair: Uannée suis
vanle, qui sera la troisieme de la plantation, on les élaguera da-
vantage , de maniere qu'a la fin de ccette méme année, il n'en
reste plus que 2 ou 3 tiges par touffe; et dans les 6 premiers
mois de la quatrieme, on les détruira entierement, vu que les
plants assez forts alors pour résister aux vents, peuvent absolu-
ment se passer d’étre abrités; et, parvenus A une belle forme
que rien ne peut plus détruire, tant qu’il leur restera de la vi
gueur, ils n'ont plus besoin que d'un entretien relatif i la pro-
preté. ;

Leur destruction.

La destruction totale de ces bananiers est ordinairement asses
colteuse et ennuyante: on fouille les souches, mais il échappe 3
Pattention la plus active une quantité de germes qui renaisscnt
et repoussent sans cesse, avec une nouvelle force, dans ces ter-
res, eton est contraint de recommencer une infinité de fois la
meme opération,

II'y a une méthode moins embarrassante, qui colite moins et
qui les détruit plus promptement : on conseille de I'embrasser;
c'est de les sabrer ou couper prés de terre dans les tems o la
saison est la plus pluvieuse, et ensuite destiner quelques negres &
les sabrer de nouveau tous les huit jours, lorsqu’ils ont repoussé:
eau qui coule par les tiges coupées, qui font office de tuyaus,
joint aux secousses qu'unc végétation interceptée occasionne ,
les fait périr absolument avec les germes.
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Cafeyers plantés en plein air.

Les cafeyers plantés en plein air, sans bananiers, réussiraient
¢galement; mais avec un peu plus de difficulté dans les commen-
cemens de la plantation ; ils deviendraient plus robustes, ctpeut-
étre en vaudraient-ils mieux ; mais tant d’inconvéniens pernicieux
pour les plants sont attachés a cette méthode, quon doit abso-
lument 'exclure.

Inconvéniens.

Tes vents les frappant toujours & peu pres du méme coté les
poussent presque continuellement dans la méme direction; les
branches ne pouvant s’étendre dans celle qui leur est naturelle,
sont foreées de former en croissant une espéce de cercle, de se
courber et se replier ainsi sur elles-mémes; ce qui rend le bois
moins ¢lastique , géne la circulation des sues et occasionne dans
ces branches une espéce de confusion qui rend tout ce coté de
Parbre trop touffu, tandis que, de P'autre, les branches n’¢tant
point contrariées s’étendent beaucoup plus, et y augmentent la
pondérance de larbre.

Le corps ou la tige éprouve le méme effet ; poussée continuel-
lement du méme coté, elle ne peut croitre et s'alonger qu’en dé-
crivant une espece de courbe; ce (ui augmente encore le poids
de larbre, du coté ou il en a déja le plus, et facilite aux vents
violens P'action de les faire pencher, méme de les déraciner slils
ont ét¢ plantés dans une couche excessive de terreau.

Des cafeyers ainsi maltraités, de robustes qu'ils eussent du
étre, w’ont plus qu’une constitution mal organisée, laquelle in-
flue tout-a-fait sur les productions. On peut s'en convaincre tous
les jours, par I'inspection de ceux qui n'ent pas été assez ombra-
gés et qui ont ¢té plantés dans une couche excessive de terreau:
on les voit, & cause de cette faiblesse de résistunce, tout pen-
chés par I'efiet des vents.

16
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Les plantations de bananier, pour ombrager leg cafeyers, sont
donc indispensables, non-seulement pour rompre et diviser l'ef-
fort des vents, en diminuer Ueffet en rendant leur impulsion
moins soutenue, moins successive et moins directe, ce qui don-
nera a l'arbre I’état de tranquillité qui lui est nécessaire pout
qu’il prenne la plus belle forme, en s'étendant sur tous les sens
également et sans contrariété, mais encore pour empécher les
herbes de croitre aussi abondamment et aussi rapidement dang
les picces.

Secours de tuteurs fmpr'czlz'cable.

Ceux qui croiraient remédier, par le secours des tuteurs, aune
partie des inconvéniens qu’on vient de détailler, se tromperaient
dans ce climat humide, ces appuis seraient trés-promptement
pourris pres de terre; en les remplacant fréquemment, ce qui
d’ailleurs entraine des fraisassez considérables, on préjudicierait
aux racines des arbres; ils occasionneraient des poux de bois,
chose plus nuisible encore, et ils n'empécheraient ni les branches
de se replier ni les tiges de prendre une courbure.

Il faut done s’en tenir aux plantations de bananiers, comme 4
une pratique nécessaire d’abord et qui en prévenant tous les in-
convéniens, offre en outre une ressource précicuse pour les
vivres.

Belle forme du cafeyer.

Le cafeyer planté en bonnes terres-basses devient un arbre
trés-vivace, fort et vigoureux; il y prend la plus belle forme,
mais qui ne se détermine totalement qu'apres qu’on a arrété la
tige en la coupant; une forme conique, qui flatte ¢’autant plus
agréablement la vue, que les premiéres hranches étant pres de
terre et penchées par leur propre poids vers la surface, semblent
faire porter sur le sol ce cone de verdure. v
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Sa hauteur naturelle.

Si on laissait croitre le cafeyer a sa hauteur naturelle, il par-
viendra & peu pres, & 10 ou 12 pieds; mais il n’acquerrait point
cette belle forme; et, plus allongé, il serait moins touffu.

Fuactice , mais nécessaire.

On est oblig¢ de lui imposer une hauteur factice, pour facili-
ter la récolte des fruits sans se servir d’échelle : on a égard pour
cela 4 la stature des esclaves de petite taille, afin que tout Vatte-
lier pm‘;qe c calement v atteindre. La hauteur qm convient le
mieux est cclle de 5 pieds g pouces.

Pratique pour les y fixer.

Pour que les cafeyers ne s'élevent pas au-de-la de cette mea
sure, et restent tous 4 la méme hauteur, il faut observer:

° De couper la tige & 5 pieds 2 pouces de terre.

° De ne faire cette opération que lorsque la tige a atteint &

cet endroit a peu pres sa consistance, et non lorsqu'elle y est
tendre et molle encore, telle que celle des jeunes pousses; ce
qu'on connait aisément a Pinspection de I'écorce.
- Sil'on exéeute ce quon vient d’indiquer, les arbress’¢leveront
encore, en prenant du corps, d’environ 6 4 7 pouces, mais non
davantage , et resteront tous a la méme hauteur; au lieu que, si
T'on coupait la tige avant quelle fut assez formée et qu'elle eut
la consistance convenable , les arbres s’éleveraient davantage ,
aprés celte opération ct inégalement; ce qui serait un défaut
aussi nuisible que désagréable.

Une autre maniére de les ététer, suivie par heaucoup de per-
sonnes, c’est de couper la tige a 4 pieds de terre, lorsqu’clle a
acquis 4 pieds et quelques pouces : d’aprés cette pratique, les
arbres sont moins égaux lorsqu’ils sout parvenus a toute leur

hauteur; quant au reste, les résultats sont @ peu prés les memes.
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Methode de cetie opémtz’on.

Pour faire cette opération avee exactitude, il ne s'agit que de
prendre un batou de 5 pieds 2 pouccs dans le premier cas, et
4 pieds dans le second, de longueur, qu'on pose entre les bran-
ches et contre la tige de Larbre, ct de la couper d’un coup i ol
Pextrémité de ce baton latteint. '

Ordinairement on se contente de la couper d'un coup de sabre
ou de la rompre avec la main : la premiere de"ces maniéres en-
traine le risque de faire fendre latige, et la seconde la rend sus
ceptible et disposée a se vicier. Elles m’ont toujours paru l'une
et 'autre répugner a la pratique d'un cultivateur attentif, et te-
nir & une espece d’insouciance dont un habitant ne doit jamais
étre capable. '

1l semble done qu'on doit préférér de se servir de grandes for-
ces, sur le modele de celles qui servent aux jardiniers, avec les-
quelles on couperait cetie tige obliquement en bec de fhite 5 ce
qui n‘’endommagera point Parbre, et remplira toutes les condi-
tions désirables. '

8'il survient, an bout de la tige coupée, des jets qui poussent

verticalement, il faut les rompre: onmne doit y souffrir que des
branches,

Faux jets ou gourmands.

Le cafeyer produit des faux jets ou gourmands qu'il faut Ini
dter avec soin, non en les coupant avec une serpette;il en renal
trait incesssamment une plus grande quantité au méme endyroit;
mais en les arrachant avee la main, tirant du baut en bas, uo
peu obliquement, afin d’enlever Vespece de nocud qui est A leur
naissance, et d'éviter qu'on ne déchire Pécorce de Parbrey ce qui
arriverait sans doute si Uon tivait perpendiculdirement le gour-
mand.



( 127 )

Ces détails font sentir combicn ces faux jets nuiraient & Varbre
si on négligeait de les oter a propos, et combien il serait fatigué
en les arrachant, si on les laissait croitre et prendre de la foree.

Guis, observation importante ¢ ce sujet,
1l leur survient aussi des guis, et plus fréquerament i mesure
quils vicillissent : on est porté a croire que cet accident, qui
semble d'abord étre unc plante parasite, n'est qu’une espece
d’excrétion produite par une maladie de la peau ou écorce du
cafeyer. '

Erreur & cef égard.

On a observé que la fiente des oiscaux, surtout de certaines
especes, manque rarement d'en produire, pav la férmentation
qu'elle occasionne dans la partic ot elle s'attache; ce qui le mul-
tiplic infiniment et a fait croire assez généralement, & Surinam,
4 cette errcur, que ce sont des productions de semences ou de
germes contenus dans les excrémens que ces oiscaux déposeut
sur les cafeyers, germes que le peuple croit provenir des mémes
graines dont ces animaux se nourrissent; mais qu'ils ont la pro-
pricté de métamorphoser en ces especes de monstres du régne
végétal,

Les guis doivent étre détruits avec un soin extréme, parce
qu'ils préjudicient infiniment aux arbres, en exirayant une par-
tic des sucs destinés a leur accroissement, en les rendant trop
toulfus, en génant la circulation de Pair, et les petites branches
qui souffrent extrémemént, souvent méme jusqu'a mourir de
leur voisinage.

Precaution wtile sur cet objet.
Pour éviter que des soins aussi utiles soient jamais négligés,

encore moins oubliés, il faut gimposer une régle de faire oter

des guis, les gourmands et la mousse des arbres dans des tems
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déterminés , comme au sortir des sarclages; ce travail peut sans
dificulté étre compris dans la tiche des négres; il n'y a qu'a en
ajouter sur dix, un de plus qu'il ne faudrait sans cette addition
d’ouvrage.

On s’épargnerait ainsi la peine de revenirune seconde fois ins-
pecter et surveiller des travaux pour lesquels il cut suffi dune
seule; et il w'est pas plus indifférent au cultivateur de ménager
son tems propre, que celui de ses esclaves; il n’en aura jamais
assez pour I'immensité des détails qu'il doit embrasser.

Remplacement des arbres j)ér'.r's.

- De quelque dge que puisse étre une piece de cafeyer, il ne
faut jamais négliger de replanter et remplacer les arbres qui au-
raient péri par quelque accident; et 'on pense bien que, daus
une grande habitation ce remplacement doit avoir lieu assez fré-
(uennment; vu que, lorsqu’ona 100 ou 150,000 cafeyers, il n’est
pas vraisemblable qu'ils puissent tous étre ¢galement bien por-
tans et vigoureux. :

Durée des Cafeyers.

Le cafeyer, dans les bonnes terres-basses, peut conserver pen-
dant environ 20 ans, une vigueur satisfaisante et grandement
utile ; apres ce période, il vieillit plus ou moins sensiblement;
mais il dure encore fort long-tems : il parvient jusqu'a 3o, 35,
40 ans , méme au-de-la.

Pratigue tres-utile.

Un habitant qui aurait le soin de remplacer ses arbres, 4 me-
sure que leur vigueur serait parvenue 2 un certain point de dé-
perissement, produirait par cette attention i la piece entiére, un
renouvellement qui en prolongerait de beaucoup la durée, en
assurant celie des récoltes qui e¢n outre seront plus égales,
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Aulre.

Lorsqu'on a manqué d'avoir cette précantion utile, quion
sapercoit qu'une picce tourne au ‘dépérissement et quelle vieil-
lit au point de ne plus laisser espérer que des récoltes peu avan-
tageuses, il est un moyen assuré pour faire faire 4 ces plantes
affaiblies un effort trés-considérable et tres-fructueux; cest de
couper tous les arbres a 6 pouces de terre, en observant :

1.° De ne jamais faire cette opération, que dans le mois de
novembre ou i la fin de février.

2.° De ne se servir pour cela d’aucun autre instrument, que
d’une petite scie.

3.% De faire soutenir par un négre l'arbre qu'on opére ( lequel
doit préalablement avoir été dépouillé de ses branches, 4 coups
de sabre ), pendant qu’un autre negre le coup en bec de flite,
et sans occasionner aucune fente au tronc.

4.° De ne conserver, ni plus ni moins, que deux des nouveaux
jcts qui pousseront aprés que l'arbre aura été coupé.

5° Que pour ces deux jets , destinés & élever de nouvelles
tiges et a faire en quelque sorte un nouvel arbre, on aura l'at-
tention de donner la préférence non a ceux produits par le trone,
mais a ceux qui auront ét¢ par la souche et qui en scront sor-
tis dans la terre.

Les vicux arbres ainsi traités repoussent avec vigueur, et pro-
duisent de tres-abondantes récoltes : on sent bien au reste que
la partie essentielle de ces arbres, le pied ayant perdu par le
laps de sa durée, une portion de ses facultés, ces récoltes avan-
tageuses ne se soutiennent pas sur le méme picd, pcudnnt un
bien grand nombre d’années; elles se prolongent néanmoins
assez de tems encore, ct la durée de ces arbres renouvellés
s'étend assez pour que le cultivateur doive éire trés-amplement
satisfait d’avoir usé¢ de ce procédé qui peut étre encore répété
dans la suite.
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Epoqzmr de la production du Cgfeyer.

Ordinairement le cafeyer, s'il n’a point été contrari¢, prodauit
quelques fruits a la fin de la seconde anuée, & compter du tems,
de sa germination; par conséquent’, ceux (ui seraient venus de
plants agés de 12 mois environ, pourraient avoir quelques grai-
nes un an aprés leur p]antalifm; mais, cette opération les ayant
un peu retardés, ils n'en auront qulextrémement peu, et scule-
ment quelques sujets.

La deuxieme année de la plantation, ils produiront quelques
fruits de plus; mais on fera bien de les oter a l'arbre dés qulils
sont formés; va que cette production n’est qu'un effort préma-
turé, un ¢lan de la nature onéreux 4 la plante, qui d’ailleurs ne
donne & cet dge que des fruits proportionnés a sa faiblesse, un
café plus gros, trés-poreux, flottant et d’'une qualité en tout im-
parfaite.

La troisitme année, il prodnira une ‘récolte plus abondante
et capable de donner déja quelque dédommagement de sa cul-
ture : et quoique le café, qui se ressent encore de I'ige de Par-
bre, soit en partie flottant et tout d’'une qualité inférieure au café
ordinaire; on doit en ramasser la récolte et la considérer comme
la premiére production utile de ces arbres.

Quantite de la production de chague arbre.

Dapres de longues observations faites & Surinam, en général,
chaque cafeyer produit ordinairement une livre et demie () de
caf¢ par an, ce qui fait un revenu annuel de 766 livres de café

() On entend par cette quantité le produit moyen de la Colonie ; il est des Liabitations
qui rendent beaucoup plas; il ¥ a sur presque toutes des piéces de cafevers, qui donnent un
prmluil environ double de celni-la: on a va des arbres de 25 ans, 3 ans aprés avoir ¢

coupds au pied , produire trois livres de calé par pied,
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par acre planté sclon leur ancienne méthode, etselon la nouvelle
adoptée dans cet ouvrage, Gg3 livres, clest-d-dire, »3 livres
moins dans celle-ci que dans la premiére; ce qui ne doit étre
supposé que pour le moment; les arbres rapporteront davantage
et plus long-temns, selon la nouvelle méthode, une fois parvenus
a leur aceroissement ; et les récoltes surpasseront le caleul des
premiéres ci-dessus; pour un carré, ce produit serait de 1575
livees de café. ;

Nombre de negres convenable a cette culture,

roon

- Pour le produit d’un attelier employé & cette culture, il faut
dire en comptant d'aprés le nombre des négres journellement &
labatis , distraction faite des malades et autres, que chacun de
ces nég res travaillans cultive aisément 2 acres et demi de cu[‘cyers,
qui font un quarré et demi environ de Cayenne, et qu'il en ex-
ploite les produits, sans préjudice de la culture excédente qu’il
fuit, en vivres, cliemins, canaux, fossés, savanes et emplacemens
des batimens. Ainsi, 100 negres travaillans cultivent et exploi-
tent les produits de 250 acres, ¢ui donnent un revenu annucl
de 173,250 livres de café.

Ces 250 acres font environ 112 guarrés de Cayenne, dont le
produit serait de 176,400 livres, différent de Pautre de 3, 150
livres, & cause des fractions qu’on a négligées, pourne pas s'ap-
pésantir sur des objets quiseraient alors plus minutieux qu’utiles.

Avantage bien remarquable des terres-basses pour le caféyer.

Un avantage particulier qu'ont ces riches terres pour la cul-
ture des cafeyers, c'est qua quelquiage que soit une piece, si
des arbres périssent par toute cause, on peut toujours les rem-
placer et les suppleer par de nouveaux plants : ils viendront avee
la meme vigueur & peu pres, pourvu qu'on laboure profondé-
ment et avec soin, l'endroic ctles envirous ou U'on doit les placer;

L7
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avantage qu’on n’obtient nulle part (@) dans les autres terres, pas
méme a St-Domingue,

4

Cafeyers plantés dans IIndigo.

Ceux qui par un gout particulier voudraient, en cultivant de
I'indigo dans les terres=basses, avoir dans lasuite une cafeyerie,
pourraient, sils le jugent a propos, y planter des la fin de la
premicre année, des cafeyers qui y seront suffisamment ombra-
gés pendant les 10 ou 12 premiers mois; au bout desquels ils y
ajouteraient une plantation de bananiers, qui wempécherait pas
quelques récoltes d'indigo encore, pendant qu’on ferait de nou-
velles plantations de celle-ci,

Peuvent réussir.

Quoique cette maniére de planter des cafeyers sorte et s'¢loi
gne méme des bons principes, on pense que ces plantations réus-
siraient assez bien, pour ne pas causer de regret de les avoir
tentces, pour se procurer dans la suite une cafeyerie & peu de
frais, en faisant en méme tems la culture de Pindigo, si intéres-
sante par clle-meéme et qui mérite des encouragemens.

P."{?'C'(H![{'()il (\f 1)1'(3!2([]‘6‘.

1l est vrai que cette plante exigeant un sol bien dessouché,
bien nettoyé et proprement nivelé, cette marche demanderait ab-
solument que les abatis fussent faits quelques années & Navance.

Il serait indispensable aussi que les planches fussent ¢tablies

{#) Un avantage Lien plus grand que celui de la durée des nrbres, et pour ainsi dire inappré-
giable , qu'ont les terves-basses, c'est d'étre exemptes de fourmis, de ces insectes yuisono le plas
grand flean des Antilles et de tontes les tevves haates de 'Amérique méridionale , qui ont roiné
tant de fvis plusicurs Colonies et qui tiennent toujours espoir du cultivateur en suspens. [és
qu'on voit qu’il s’y en introdait , qu'on apercoit nue fonrmilicre dans ley terres-basses | en la
faisant circonscrive d'une petite digue , faite avec la houe seulement , et inondunt Uintériear,

Veapuoe de 24 beures, et méme moins , suffira pour les détruire totulement,
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428 pieds delargeur; distribution égalementnécessaire aux plan:
tatious de cafeyers.

On ne croit pas devoir s’étendre davantage sur ce qui con-
cerne la culture du cafeyer: la méthode en est suffisamment dé-
veloppée pour ceux qui voudront en faire un objet de spéeula-
tion et s'en occuper pratiquement : on ose leur assurer un suc-
ces complet, §'ils se conforment 2 ce qu'on a indiqué dans ce
chapitre, et & ce qui a ¢été dit pour la perfection des écoulemens:
on ne pense pas qu'il y ait & y ajouter aucuns détails vraiment
utiles on intéressans.

CHAFITRE VIL
DES MANUFACTURES 4 CAFE.
Manufactures a café.

Ces sortes de manufactures, moins considérables et moins
compliquées, ne coutent pas & beaucoup pres, autant que celles
a sucre ; et Fon a de plus la facilit¢ de les faire & loisir, vu que
Yon en a jamais besoin les 2 ou 3 premiéres années qu'on est
occupé a former un ¢tablissement.

Les plans de ces batimens exigent toutefois la plus grande at-
tention; ils doivent réunir tous les avantages qu'on peut raison-
nablement désirer, soit pour la conservation et la bonification
de la denrée, soit pour la plus grande célérité de tous les tra-
vaux qui concernent sa preparation.

Tout y doit étre sacrifi¢ & ['utilité; tous les calculs ne doivent
avoir d'autre base que l'usage auquel ils sont destings.

Défectueuses jusqu'ici.

Toutes les manufactures & café que nous connaissons jusqu’ici

ont des defauts cousidérables : nous nous flattons de les éviter

dans les plans que nous allons présenter ici, ot nous nous
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sommes ¢tudiés i rechercher tout ce qui peut y réunir le plas
de perfection.

La posiiion qu'il faut essentiellement leur donner.

D’abord de quelque manicre que soient disposés les autres bis
timens de I'établissement, et sans y avoir ¢gard, il faut toujours
placer la longueur d'une manufacture dans la direction du Nord
au Sud; au moyen de quoi, les grandes faces seront exposées,
P'une a PEst, autre a I'Ouest (o). .

Cette disposition est nécessaire pour que l'air circule égale-
ment dans toute la longueur et que les vents alisés passent rapi-
dement & travers; sans quoi le caf¢ sécherait mal et inégalement
du milieu aux extrémités.

Pour ne pas multiplier ces batimens, pour qu'un scul méme
suffise, on est obligé de lui douner plus de dimension. On ne |
doit pas balancer & préférer ce parti, qui est le plus économi-
que, et qui facilite les travaux intéricurs de cette manufacture.

Dimension de cette manuficture.

On lui supposera 100 pieds de long sur 37 de large, sans au-
cune gallerie, sanstiroirs & coulisses sur les grandes faces , w'étant
pas ce quil y a de plus utile pour sécher une grande quantité de
café, ce qui s'exécute bien mieux par de tres-grands glacis ou
sc¢cheries. _ 1

Néanmoins, comme il convient d’avoir un certain nombre de
ces tiroirs pour les tems ot L'on est obligé de profiter de quel-
ques heures de soleil dans la saison pluvicuse, on en garnira
tout le coté de la manufacture du cdté du Nord.

i

(a) La direction da canal navigable , ne pourra faire une sngle droit avee ]('-5 faces de ce bis
tiwent, que dans le cas oh elle scrait Nord et Sud, ou bien Est on Onest ; mais quelquangle
qu'il fasse, guelque posivion qu'il résalte de cette disposition de Ta manufacture, il fandea tow-
jours observer gue le bac & laver le cale puisse dive placé le plus piés du Lout du c'amurij““

gera pos yille.
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- On leur donnera 15 piedsde longuenr, et Pon en placera deux
rangs I'un sur 'autre; ce qui est ais¢ en faisant de doubles feail-
lures aux coulisses, Ce pignon pouvant en contenir huit, & coté
Fun de lautre, les deux rangs en contiendront scize, quantité
suffisante.

On cst dans Tusage de les élever d’environ 3 pieds de terre,
pour quc les animaux ne mwontent point (l(.‘ssus, ee qui les en-
dommagerait ct salirait la denrée; mais il vaut mieux, par plu-
sicurs raisons, avoir une haic de citronniers qui empéche les
bétes d’en approcher, méme les paules qu'on ny doit jamais
souffrir, et alors n’élever les tiroirs qua un pied de terre en les
faisant rouler sur des coulisses de pierre de taille, au licu de

celles de bois qui durent trés-peu de tems, et cofitent un fort
grand entretien.

Ces coulisses auront 39 pieds de long; d'abord 3o pieds pour
que les deux tiroirs, de dessus et de dessous, puissent étre dé=-
ploy¢s 'un devant Pautre, lorsqu’ils seront ounverts; ensuite 1l
doit étre ajouté g pieds a la longueur totale des deux, afin qu'ils
puissent ¢tre pousscs assez avant, pour que celui qui estle plus
pres de la manufacture, soit hors de l'ombre que projettera le
bitiment vers la fin de l'aunde, Au moyen de cette précaution ,
ils seront expos¢s du matin au soirau scleil, sans qu'aucun corps
¥ projette la moindre masse d’ombre.

. Lorsqu’ils seront fermés, les deux rangs n'occuperont qu'une
'longucur de 15 l)icds en dedans de la manuflacture.

Plancher au-dessous de ces tiroirs.

Dans cet espace qu'ils occupent ici, il faudra poscr par-dessus

un rang de tirants, soutenus dans le milicu, pour y faire un
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plancher bien joint, afin d'établir & cet endroit le triage du café,
lorsquiil est pilé ().

1l est absurbe de s’opiniatrer comme on le fait, a faire ce tra-
vail a I’étage; ce qui oblige 4 un double transport de tout café
du bas en haut, et deld encore en bas; au licu quc rien ne s'op-
pose i ce quiil reste aurez-de-chaussée, aprées quiil a ¢té pilé.

La disposition qu'on vient de détailier est tout ce qui doit ¢tre
fait au pignon du Nord de la manufacture.

Dispositions intérieurcs.— L'escalier.

A Tautre extrémité, au pignon du Sud,.on fera dans le milieu
une porte de 7 pieds de large; A droite en entrant sera 'escalier;
il aura deux rampes ou volées : 'une dirigée sur la largeur du
batiment, allant vers la grande face, & Pangle de laquelle il y
aura un repos. De ce repos, la secoude volée s’¢clévera le long
de cette face jusqu’au plancher de I'étage.

On donnera a cet escalier 8 pieds de largeur, et les marches
auront un pied de large sur 5 pouces et demi de hauteur.

Ces proportions formeront un escalier facile et commode; ce
qu’on ne doit pas négliger dans une manufacture o il faut mon-
ter et descendre dans des paniers quelquefols deux cents milliers
de café par an.

- On ne voit cependant jusqu'ici aucune de ces manufactures
avoir un escalier convenable : I'on y a fait, a bien dire, que ce
qu'on appelle des échelles de meunier.

Bac.

Au-dessous de la volée supérieure de cet escalier, on fera cons-

(a) Cet espace de 15 pieds sur 37, suffira pour y tirer une grande quantité de eafl ; mais
comme toutes les parties de cette mannfactare duivent éire proportionnelles entr'elles , il fun-
dra ajouter 1o pieds en largear, ce qui fera alors un plancher de a5 sar 39 pieds, Cela don=

nera alors un bel emplacement pour le triage ; ce qui est essenticllement nécessaire,
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truire en briques un ‘bac de 10 pieds de long sur 7 de large, et
4 de profondeur, dont le fond sera élevé de quelques pouces au-
dessus du pavé de la manufacture,
On y fera deux portes vers ce fond, de 18 pouces de hauteur,
sur 10 de largeur, lesquels auront pour fermeture une planche

qui glissera dans I'épaisseur du mur par des coulisses ou rainures.
Usage de ce bac.

L'usage de ce bac sera de recevoir le café en peau rouge, ou
cerise, lorsqu’on l'apporte pour le passer au moulin. Ordinaire-
ment on le jette entas; mais alorsil roule sans cesse sous les pieds
des travailleurs, devient fort incommode et cause du retard et
de I'embarras qu'on évitera par ce moycn,

Ce bac servira encore a serrer le café qu’on a fait sécher pour
piler; et c’est précisément en ceci, qu'il est le plus utile, parce
qu'il conserve a ce café sa chaleur et son degré de dureté, chose
trés-essentielle pour qu’il soit bien pilé.

Manaret.

Sur le coté gauche de la porte et toujours dans le pignon, on
fera une autre grande porte de g pieds de large, devant laquelle
sera placé le manarct construit pour oter la peau rouge du café,
apres qu'il a été passé au moulin.

Ce manaret, qui doit étre élevé a 3 pieds deterre, consiste en
deux pieces de bois de 15 4 16 pieds de long sur 5 & 6 pouces
d'épaisseur, dressées & la varloppe, qu'on fait placer parallele-
ment & 18 pouces de distance entr'elles.

Du coté intéricur, elles ont chacune une feuillure vers le bas,
qui se trouvent P'une vis-a-vis de Pautre, sur lesquelles on place
dans de petites entailles, des bagucttes en travers d'un bois tres-

dur; elles doivent étre assez prés les unes des autres, pour que
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les plus petites graines de café en parchemin ne puisse passer au
travers. -

Moulins.

Un peu en arriére de ce manaret, et de c6té, plus vers le mi-
licu de la manufacture, doivent étre placés les moulins X passer
L]
le café pour Gter les peaux rouces: ceux faits 4 la Martinigue ont
1 g
la réputation d’etre meilieurs.

Bac a laver le cafe.

En dehors, mais joignant la manufacture devant le bout du
manaret et la porte de ¢ pieds, il faut construire un bac A laver
le café, de 20 piceds de long sur 10 de large, qui sera séparé en
travers dans le milieu de sa longucur, par un petit mur d'un
pied; ce qui en fera deux, dont la profondeur doit étre de 184
20 pouces.

Sur la face extéricure de ces bacs, on leur fera & chacun,
une petite porte de 10 pouces de haut depuis le fond, sur 5 de
large, qu’on fera fermer avec un bout de planche quidoit glisser
dans I'épaisseur du mur, comme une paile d’écluse.

Devant ces portes, on fera placer une grille de fer fort mince
et assez serrée pour (uwaucune graine de café en parchemin ne
passe au travers, lorsqu’on videra 'eau de ces bacs.

C'est du grand canal navigable qu'on doit conduire les eaus
dont on aura besoin ici. On doit pouvoir les prendre a volonté,
et avec une grande facilité (a).

Appui des tirans.

Pour soutenir la partie des tirans, ce¢ qui est indispensable,

(4) Pour qu'on puisse prendre ces eaux, par une pente suffisante dans tontes les saisons
de lannée , il fuul que la partie supérieure du bac, soit plus basse que le niveau gqu'ancon
les eaux dans le canal & la fin de I'été, d'abord d'un pied , ensuite d’antant de pouces quil y
aura de toises entre ce canal et le hae,
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vu leur longueunr, il faut placer dans le milien un rang de forts
poteaux, soutenus par de sullisantes bases en bonne maconnerie,
lesquels porteront une forte poutre dans toute la longueur du
batiment : la méme chose devra étre faite & I'étage.

D’apres ces nl-l‘nngehwus faits aux deux bouts de cette manu-
facture, il reste un grand espace dans le milieu : dauns 'un des
cotés, on rangera les piloirs, et dans Fautre, les futailles pour
la denrée.

Glacis en sécheries.

Devant le pignon du Sud, on fera une sécherie ou glacis, de
150 picds de face carrelé ou pavé de carreaux; il faut aussi en
faive un de 18 pieds de largeur, de chaque coté, le long des gran-
des faces, qui atteignent jusqu'a I'extrémité et enveloppent les
tiroirs du pignon du Nord.

Le grand glacis doit avoir, du point du milien, une pente d’un
poucc par toise vers lextérienr, sur les quatre cotés; de sorte
que le centre sera endroit le plus élevé; mais celle de ces pen-
tes qui regarde vers la manufacture, sera arrétée 4 la distance
de 18 pieds par une pente contraire venant du pignon du bati-
ment, de maniere qu’a cet endroit elles feront I'effet d'un cassi :
elles renverront les eaux a droite et a gauche dans les dalles de
magonnerie faites pour les recevoir, lesquelles servent aussi a
conduire loin du batiment, celles des bacs a laver le café et tou-
tes les eaux pluviales du comble.

Pave du batiment.

Le pavé ou carrelage du rez-de-chaussée, doitaussiétre bombé
au milieu de la largeur du batiment, mais seulement de trois
quarts de pouce par toise; et il doit étre plus élevé de 3 pouces
que le glacis qui 'enveloppe.

18
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Hauteur de [etage.

L’¢étage ne doit avoir d’¢levation, du dessus de ce carrclage
au-dessus du plancher, que g pieds ; ce qui est suffisant pour le
mouvement des pilons, et pour tous les autres travaux, ainsi que
peur la circulation de Pair. -

3. Prq -
Llinterieur en une setile ])g’t‘(‘(’.

Lintéricur de cet ¢tage doit rester en une seule picce, sans y
faire aucune distribution, ni aucun ouvrage qui puisse la diviser,
ni y oceasionner la moindre génc; cet espace etccluidu grenier,
doivent étre libres et entiers, pour recevoir le café en magasin,

On doit garnir de planches, jusqu’a la hauteur de trois pieds,
le tour de l'escalier, pour retenir le café : cet étage aura la méme
hauteur que le rez-de-chaussée.

Sur la solidité de ces bdtimens.

Les poids énormes qu'ont & soutenir les ¢tages de ces manu-
factures, exigent une grande solidité. Queique ces poids agissent
sur tous les cotés également, ils ne peuvent faire que peu deffet
sur la longueur de ces bitimens; parce que les assemblages plus
multipliés ne sauraient préter le moindre effort aux vents, en-
core moins leur céder. K

Il n'en est pas de méme quant i leur largeur : les faces des pi-
gnons, trop ¢loignées du centre, deviennent nulles pour leur
solidit¢; et elles peuvent d’autant platot étre ¢hranlées, ainsi que
la longueur des grandes facades, quelles dounent infiniment de
prise au vent.

Clest done cette partie de ces bdtimens, les coupes en travers,
quil faut s'attacher a fixer de maniere qu'elles restent toujours
perpendicuiaives ¢ la moindre pente’ d'un ¢6té ou de lautre, cn
occasionncrait tot ou tard fe renversement.
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Bloyen dy pourvorr.

Puisqu'il ne peut y aveir auncun refend, qui servit de liaison,
il faut, autant qu'il sera possible,, multiplier sur la longueur du
bitiment, des espéces de fermes, par Passemblage des tirans
dans de grands poteaux.

Ces tirans de I'¢tage et du grenier ainsi assemblés, auxquels
pour l'ordinaire on ne met qu’un lien, doivent'ici en avoir trois
i chaque bout : un d’environ 15 pouces de long , sera placé tout
pres de Pangle, pour assurer fortement I'assemblage du tirant
avec le poteau; un autre de 6 pieds de long, sera aussi ¢loigné
de cet angle que cette longueur l'exigera; et un troisiéme, placé
entre les deux premiers, partagera également Pespace qu'ils lais-
sent entrieux:

A toutes les fermes, chaque extrémité des tirans de I’étage et
du grenier, seront ainsi assujettis par trois liens. Les autres, et
le surplus des tirans, seront bien solidement placés & queue
d'aronde sur les entre-toises, ct seront en outre arrétés par une
cheville. ¢

Portes et fenétres.

1l convient maintenant d’examiner la distribution des portes et
fenétires. _

La principale chose qu’on doit rechercher sur cet objet, c’est
de donner a l'intéricur des loges le plus d’air qu’il sera possible;
par conséquent, on doit y placer autant de fenétres quil se
pourra, en considérant que devant étre fermées & chaque grain
de pluie, et ouvertes des qu'il est passé , ellesdoiventétre ordon-
nées et construites d'une maniére qui facilite autant qu'on le
peut faire, ce travail continuel. Voici de quelle maniére on croit
les distribuer.
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Aux P{gnon.r.

Les deux pignons auront chacun trois fenétres de 3 pieds de
P18
large sur 5 de hauteur, qui laisseront des intervalles ou massifs

de 6 pieds g pouces, qu'on garnira de doubles guétres assernblées
avec des embrévemens.

Aux Facades.

Chacune des deux facades aura 12 fenétres de méme largeur
et hauteur que celles des pignons : les intervalles seront aussi
garnis de guétres assemblées comme on vient de le dire.

Pour cette distribution, les fenétres de Uextrémité des facades
doivent étre placées & 3 pieds de I'angle.

Les tablettes ne seront ¢élevées que de 2 pieds et demi au-dessus
du plancher; elles doivent porter un jet d’cau : les feuillures
doivent étre faites avec soin.

Il y aura au rez-de-chaussée la méme distribution pour les
jours, a l'exception de ceux qui ont déja été faits au pignon pour
les portes; observant encore qu'au milieu de chaque grande face
il y ail une porte de 5 pieds de large.

Les contrevens de I'étage qui doivent étre faits de planches
minces d’un bois sec etléger, seront d'une seule picce: la manieére
de les poser n'est pas indifférente, pour les accidens de leur
usage,

Contrevens, — Maniere de les poser.

1l en est une qui consiste en ce que ces picces soient ferrées
et suspendues par le haut, comme les sabords de navire; lors:
qu'on veut les ouvrir, on les pousse par le bas avee une espéce
de gros baton qui, appuyé¢ sur la tablette, les soutient en lair, |

Ces bois doivent étre proprement arrangdés , et pour bien faire,
attachés au bas du contrevent, avec un petit fervement qui les
y fixe, mais de manicre que le mouvement 1en soit point géné,
)
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- Leur longueur doit éire telle qu'ils soutiennent le contrevent
dans une position horizontale & peu pres.

Telle est la maniére généralement pratiquée ; mais elle n’est
pas sans inconvénient.

Ces sortes de contrevens sont toujours lourds & lever; et sou-
vent c’est & des négrillons qu’on remet ce soin : si U'on est pressé,
on les laisse tomber avec trop de force, et ilssont trés-prompte-
ment casscs. On y préférerait done une autre disposition que
¥yoici :

Autre.

D’abord les linteaux de ces fenétres seraient faits différemment;
ils auraient plus de saillie, d’environ 1 pouce et demi & 2 pou-
ces, et une feuillure en sens contraire aux deux cotés et 4 celle
de la tablette; c’est-a-dire que la partie plus saillante de ce lin-
teau, descendrait d'un pouce et demi, en recouvrant extrémité
des poteaux ou montans qui forment ces deux cotés. Dot il ré-
sulte que, dans le haut, le contrevent serait retenu et ne pour-
rait étre poussé au dehors, ct que les trois autres cotés Pempé-
chent de I'étre au dedans, par le moyen des feuillures ordi-
naircs.

Ce contrevent, pour étre posé, au lieu de pentures et de gonds
serait traversé d'unc barre de fer arrondie aux deux bouts, en
forme d'axe ; on la fixerait sur le contrevent aussi prés du linteau
que son jeu le permettrait : les bouts arrondis seraient arrétés
dans des pieces de fer propres a les recevoir, arrétées elles-meé-
mes avee ¢crou en dedans des montans.

Le contrevent supposé fermé, on tracera une ligne en dedans,
par le milieu de Paxe qui le suspend, et de cette ligne, on fera
placer une espece de bras, faisant avec le contrevent un angle de
135 degrés ,; ou avee sa perpendiculaire prolengée en haut, un
de 45 dégrés. ‘
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Ce bras passant au dedans du lintean, lequel sera entaillé on
échancré pour lui donner passage, aura pour longueur la hau-
teur du contrevent, a moins que le plancher du grenier n’oblige
ale faire plus court; et il sera fixé sur le contrevent par quel-
ques petites chevilles &4 écrou, :

A son extrémité seraattaché un bout de corde assez long pour
gu'on puisse le saisir, sans trop lever la main, et il aura un an-
neau de 2 en 2, oude 3 en 3 pouces. 3

Sur la tablette de la fenétre, sera un piton recourbé comme
un crochet : en faisant effort sur la corde, le contrevent se trou-
vera en vibration sur son axe; et en passant la corde dans le pi-
ton par un des anneaux plus ou moins ¢loignés, le contrevent
sera ouvert & tel degré qu'on voudra : il le sera méme au de-la
de l'horizontal , jusqu’a faire un angle de 45 degrés avec la fené-
tre, si 'on conduit le bout du bras jusqu’au piton.

Ce bras peut étre fait en bois ou en fer. Le contrevent au reste
doit se tenir ferm¢é avec la tablette , par un verrou, ou un lo=
quet recourbé et & ressort.

Avantages de cette methode.

Cette méthode dont la description est aussi longue que le mé-
chanisme en est simple, présente plusicurs avantages; celui en-
tr'autres de pouvoir ouvrir et fermer trés-proptement les contre-
vents : un negre pourra les lever ou les baisser tous, pour ainsi
dire en passant, sans presque paraitre s'arréter 4 aucun.

Un négrillon, tant fut-il faible, pourvu que son poids excéde
celui du contrevent, le levera aisément; et de cette facilité, il
résulte moins de danger de le laisser tomber, et qu'il s'endom-
mage. '

On aurait pu indiquer ici un moyen pour les lever ct les fer-
mer, tous a la fois, avec assez peu d’effort; mais comme ilne con-
vient pas toujours de les ouvrir en meme tems, et que cela exi-



(145 )
gerait plus de soin, on ne croit pas devoir en préférer la mé-
thode a celle qui vient d'éire exposce.

Grenier.

Le grenicr forme un second étage, un magasin aussi vaste que
le premier.

1l faut observer que les fermes doivent éire retroussées ; que les
quatre coOtés ou facades du batiment doivent étre élevées jusqu’a
la hanteur de 5 pieds au-dessus du plancher du grenier; qu'il
'y ait & cet endroit aucune fenctre, et que le comble n’ait au-
cune lucarne.

Le pour-tour de ce grenier, c'est-a-dire les quatre cotés, sera
fermé de planches jusqu’a la hanteur de deux pieds et demi au-
dessus du plancher; ct dela, il restera ouvert jusquala sablicre.
- Les chevrons du toit doivent avoir assez de longueur et de
saillie au dehors du batiment, pour que, tirant une ligne hori-
zontale, ou de niveau par le dessus de la partie fermée de plan~
ches, & 2 pieds et demi du plancher, le bout des hardeaux ou
essentes , se trouve étre de 3 pouces plus bas que cette ligne,
afin que la pluie qui serait poussée par un vent violent depuis le
bout du toit, vers cette partic ouverte du grenier, soit toujours
entrainé¢e plus bas, par son propre poids («).

Ainsi, tout le pour-tour de ce vaste magasin, aura une ouver-
“ture de 2 picds et demi, qui n’aura jamais besoin d'¢tre fermée,
par laquelle les vents et Pair circuleront assez pour sécher par-

faitement le café, sans que la pluie puisse y pénétrer.

Lorsqu'on veut préparer le café, on est obligé de le redescen-

(@) On dira peat-étre gne, puisque cet arrangement qui tient lien de fenétres, est.d'une
si grande simpliciié , il poarrail diee prafigud anssi pour l'etage ; mais cela donnerait une man-
vaise forme an batiment , le vendrait Lheavcoup plus sojet & réparations; ¢t us négre wonterait

abséwent dans I munn/aeinre par les fssues basses , méme sans éclielle,



G )
dre dans des paniers; ce qui est trés-pénible et cotite beaucoup
de tems,

-

On a vu ci-devant quon a déja évité une partie de ces trans-
ports, en ¢tablissant le triage au rez-de-chaussée. I faut thcher
d’éviter une partie de celui-ci, par le moyen qu'on va indiquer.

1l consiste i faire construire un couloir pour I'étage et un pour
le grenier; une espéce de caisse faite avee des planches, et pro-
prement arrangée, dont le sommet pénétrera dans Uintérieur da
batiment, & 3 pieds du plancher, et Pextrémité inférieure des-
cendera vers la terre, sur la sécherie ou le glacis, jusqu'a 3
pteds,

Lorifice du sommet sera coupé, de maniére qu'on puisse aisé-
ment y jeter le café; et il sera aisé d'assujettir ces especes de
tuyaux, par lesquels quelques négrillons feront parvenir tout le
tafé sur le glacis (@), 4 mesure qu'on en aura besoin; ce qui éeo-
nomisera le tems, et ¢pargnera beaucoup de fatigue aux esclaves.

Rien n’empéche de les multiplier : on peut en poser de plus
pelits au pignon ot sont placés les tiroirs, Ces tuyaux n’offrent
d’ailleurs aucun inconvénient, ct ne demandent d’antre entre-
tien, que d'étre bien peints, ainsi que tout le reste du batiment:

Comble mobile pour le glacis.

1l faut pour l'usage du glacis, faire construire un petit comble:

)

(@) On conseille de ne pas négliger co moyen d'aceélérer le travail ; outre tous les avantages
que réunira en général le plan de cette manufacture nouvelle , celui-ci et celui qu'on recueillers
de la disposition pour le trizge du café , paraitront un objet trés-précieux an eultivatenr éclaité
et sensible, qui doit constamment et en toute chose , avoir pour base de sa conduite |'économie
du temps et le ménagement des esclaves.

On ne considére etl'on ne calenle pas assez que les inventions utiles, quoiqn'elles parais=
sent quelquefois occasionner ds grands frais , sont toujours une véritable économie; & plus forte
raison , lorsqu'elles cotitent pen; c'est i elles, c'est & la perfection des arts, que nous devons
notre aisance, el tant de richesses inégalement partagées :

: sans l'invention de la charrue, les
homes seraient encore tous égaux ; il 'y aurait ni maitres ni esclaves.



; (147)
-mouvant, de 20 pieds de long, dont trois cotés ou pentes, for-
ment un pavillon qui descend jusqu'a 2 pouces de terre, ctle
‘ qutI“lt‘lTl(, est a plrnml ct reste ouvert.

La charpente doit en étre infiniment légére, et faite avec soin;
elle doit porter sur de bhonnes et fortes roulettes qui aillent en
tout sens, :

Le toit n'est fait que de planches fort minces, recouvertes
d’'une toile peinte ou goudronnée.

orain de

8
luie : on I'amasse et on le jete & grands coups de pelle de bois,
P |

Ce comble sert & couvrir le café, lorsqu’il survient un

a I'endroit le plus élevé du glacis; et I'on fait rouler ce comble
sur le tas, avec la précaution de tourner le cOté ouvert sous le
veént, g

Le grain passé¢ et le glacis redevenu sec par I'action du soleil,
on y étend le café de nouveaun.

Tel est le plan qu’on juge le plus propre 4 une manufacture
en grand : il sera aisé, d’apres les détails qu'on a développés, et
quelques-uns de ceux qui feront la matiere du chapitre suivant,
d'en appliquer les principes 4 une manufacture de telle grandeur
quon voudra,

On peut nexecuter que la moitié de cette manufacture.

L'on peut aussi n’en exécuter que la moitié si l'on veut; et il
convient alors que ce soit celle qui comprend Pescalier, et le gla-
¢is qu'on pourrait alors faire beaucop moins grand : les seuls
frais qui en résulteraient, seraient de démolir et rétablir plus
loin les coulisses ct le pignon du Nord.

Néanmoins, ces sortes d’entreprises demandent des précau-
tions, et ne peuvent étre exécutées que par des hommes intel-
ligens,

Cette mamﬁtcture peut servir au cacao.

Cette manufacture servira également a la préparation du cacao;

9
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si méme on voulait qu'elle y fiit uniquement destinée, il n'y au-
rait d’autres changemens a y faire que d’en supprimer les mou-
lins, les manarets ct les piloirs, et au licu de bacs & laver, ex
faire construire dans l'intéricur du bitiment, pour servir i cuver
ou & faire fermenter le cacao. Sur ce dernier objet, on verra plu
particulierement ce qui le concerne, & article qui traitera de ki
préparation de cette denrée.

CHAPITRE VIIIL
DE L4 RECOLTE ET DE LA PREPARATION DU CATE.

Deuzx récoltes par an.

Le cafeyer donne deux récoltes par an : I'une au mois de mai
et lautre en septembre. On emploie & 'une et & autre environ
six semaines plus ou moins; de sorte qu'on peut toujours comp-
ter sur trois mois d’occupation, pour les deux ensemble.

Récolte de mai.

Dans la récolte du mois de mai, lorsque le café a miiri jusqu'd
un certain degré, les pluiesfréquentes de cette saison accélerent
et précipitent pour ainsi dire l'instant de la maturité : ce qui met
souvent dans I'embarras, et méme hors d’état de pouvoir suffire
a la cueillette de celui qui devient mir chaque jour,

Le mauvais tems est un autre inconvénient, qui ajoute au pre:
micr et qui fatigue beaucoup les esclaves.

De Septembre.
La récolte de septembre se fait plus facilement, A cause du
beau tems, et que le café murit successivement,
Cueillette du café.

Les esclaves cucillent le café i la tiche ; mais elle devient tout
a fait arbitraire par la maniere dont on est forcé de la régler,
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Tiches des cueilleurs,

Lorsqu’on est en pleine récolte, cette tiche est d’environ d'un
baril et demi de café en cerise, ou bien d’une baille contenant
quatre picds et demi cubes, aussi pleine qu'elle peut I'étre, sans
quil en tombe & terre. Mais on est obligé de commencer la ré-
colte, lorsqu’un negre peut & peine remplir la moitié de cette
baille dans la journce : aussiest-ce la tiche qu'on lui donne alors;
¢t on I'augmente par gradation 4 mesure que le café mirit plus
abondamment , jusqu’a ce qu’enfin on est parvenu i cette pleine
baille qu'il faut ensuite diminuer, lorsque les esclaves, apres le fort
de la récolte, n’en trouvent plus i cueillir avec la méme facilité ;
et jusqu'a la fin, la proportion dans laquelle elle diminue, régle
celle de la tiche.

Proportion du café en cerise au café préparé ouw marchand.

Un pied cube de calé en cerise contient sept livres environ,
et le baril environ ar livres de café préparé ou marchand; mais
selon la maniére dont on peut le faire plus ou moins remplir,
il peut en contenir 22 livres et méme plus : la baille dont on a
fait mention, en contiendra de 31 4 32 livres.

De la maniére ici proposée de faire la tache, il résulte d'apres
les observations pendant un nombre d’année, que durant le tems
d'une récolte, la tiche moyenne de chaque neégre est d’environ
26 livres de café par jour, si cette récolte a été faite avec soin;
ce qui donnera pour les six semaines d'une récolte 36 livres de
café marchand , et pour 'année, 1872 livres. Ce compte suppose
sans doute une suffisante quantité de cafeyers en fige de produire.

Usage de Surinam.

A Suarinam, on se sert, pour mesurer les tiches, de vicilles
futailles coupées en forme de bailles, qu’on agrandit et diminue
sclon quiil vient d’¢tre dit. Ces planteurs croient faire cueillir
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ainsi une plus grande quantité de café, depuis 20 jusqu’a 4o hi-
vres; ce qui supposerait une tiche moyenne de 32 a 33 livres par
jour; mais les résultats reviennent généralement & 'élévation
qu’on ¢tablit ici, du moins a peu de chose preés.

Charue esclave de travail peut donc récolter, préparer et ren-
dre marchand, enoutre des travaux de culture (@) cette quantité
de 1872 livres de café par an. On a vu plus d'une habitation ot
I'on en faisait par téte de neégres & I'abatis 2000 livres et au-dels,
tandis que d’autres n’en faisaient avec égalité de braset demoyens
que 1500, 1200 livres, méme un millier.

Cette observation démontre dans une méme Colonie, combien
une bonne régie relativement aux esclaves, une culture bien en-
tendue et suivie , et des récoltes attentivement soignées , peuvent
apporter des différences dans leurs produits.

Il n'en est pas moins vrai quavec des soins ordinaires, mais
permanens, avec les talens et les connaissances qu'on doitsuppo-
ser 4 un bon cultivateur, avec une regle établie sur les principes
de 'humanité, mais exacte et soutenue, l’on peut et l'on doit
méme & Surinam , compter sur un pr‘oduit d’environ 100 Ou
2000 livres de café marchand, par neégre travaillant journelle-
ment i l'abatis.

Ce produit est sans doute bien satisfaisant; et ¢’est & peu pres
tout ce qu'un esclave peut rendre. Une avidité déplacée ne doit
pas entrainer le maitre & le surcharger, & le fouler par un excés
de travail aussi contfaire aux lois de lhumanité, qu'a ses propres
mntéréts.

(u) Il est néanmoins sous-entendu que le petit atelier n'a d’autre ncoulmrhm que la mnn]pﬂ'
lation du café & la manaficture ; et quoiqu'on ne le fusse entrer pour ricn dans ces caleals,
il n'en est pas moins vral que , saus son secours, chague pégre travaillaut ne rendrait pasla

méme quantit¢ de calé par am,
»
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Soins vers le tems de la récolte.

Lorsque le tems de la récolte approche, le proprictaire doit
visiter fréquemment les pieces, pour sassurer du moment o1l
Ion peut commencer & récolter; et 'on doit chercher a le faire
de boune heure. Si 'on tarde trop, on est surpris ct on n’est
plus en état de cueillirle café & mesure qu'il devient miwr - il sur-
vient dans ce travail des engorgemens, d'oti résultent des négli-
gences qui entrainent la perte d'une grande quantité de caf¢, le-
quel tombe a terre par excés de maturité, et quon ne vient ja-
mais a bout de ramasser enticrement. Car, quoique ces fruits
demeurent naturellement attachés & 'arbre apres leur maturité,
il en tombe toutefois beaucoup accidentellement; le vent surtout,
en faisant battre les branches les unes contre les autres, en oc-
casionne souvent une chute considérable.

Cuetllette.

On donne aux negres, pour cucillir ces fruits, de grands pa-
niers , des especes de gabarres, qui contiennent la moitié de la
tiche : ils doivent étre forts, et solidement travaillés, parce que
cette denrce est fort pesante en cerise. Chacun doit avoir deux
de ces panicrs a sa disposition.

Soins pendant la cueillette.

Durant larécolte, il faut faire observer bien strictement quatre
principales choses aux esclaves.

1.° De remplir exactement leur tache ; et & ce sujet, on doit
remarquer qu’a chaque récolte, un atelier, par une sorte Fesprit
de ligue, est en général toujours assez porté & la faire négligem-
ment, en alléguant diverses excuses, telle que le défaut de ma-
turité du calé, son pen d'abondance, ete., et de concert, ils es-
sayent de faire en sorte quon y ait ¢gard et qu'on ne doune

qu'une tiche moindre et au-dessous de leurs forces.
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11 faut étre au fait de ces ruses; ct sans s'écarter de la justice,
de la modération et de 'humanité, qui doivent faire la base de
la conduite du maitre, il doit alors avoir la plus grande attention
a s'¢clairer sur cet objet, et la plus grande fermeté ensuite a
ex ger ce qui est juste et raisonnable.

2.2 1l faut leur faire observer et exiger absolument d'eux,
quils ne rompent point les branches des arbres, et quils les
ménagent,

3.2 Quiils ne cucillent que les fruits bien miirs : ce point de-
mande de Pattention, si 'on veut avoir de honne denrée (a), et
sans embarras lors de sa préparation.

4.° Qu'ils ramassent avec soin celui qui sera tombé a terre,
soit en le cueillant, soit par excés de maturité.

Cafe apporte & la manuyficture.

Lecatéapporté ala manufacture, aprés que les premieres tiches
ont €té¢ mesurées, et qu’il a été jetté 4 mesure dans le bac sous
Pescalier, on commence aussitot, pendant qu’on continue ce me-
surage, a oter la cerise , quon appelle communément pean rouge.

Dépoudllement de la cerise.

Il'y a deux manic¢res de faire cette opération : I'une consiste 4
frotter sur le glacis le caf¢ sous une brique ou carreau a carre-
ler, en le mouillant avec de I'eau; et pour cela il est alors inutile
de le mettre dans le bac dans la manufacture.

On ne conseille pas cette pratique, parce que, dans la saison
pluvieuse, Pesclave qui a déja été mouillé souvent, durant le

(@) En général , on cueille une grande partie du café avant le vrai moment de sa maturité ;
cette inattention fait qu'il est d’'une qualité inférienre & ce qu'il aurait dd étre : autant dojt-on
mettre de précaution & n'en point perdre , autant faut-il en avoir anssi pour n'en laisser coeillic
que du parlaitement mir. Sans doute ceci demande bien des soins ;on a la négligence des es-
claves & combattre ; mais quelle est I'opération de culture qui n'en exige point!
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jour entier, est de nouveau expos¢ a la pluie pendant la soirée,
( tems de ce procédé), une heure au moins ct ne peut gue mal
exc¢cuter son travail,

L’autre manicre est de le passer au moulin : elle est de beaucoup
préférable a la premicre, Cette machine pourrait étre infiniment
améliorée, cn l'augmentant et en la faisant mouvoir par des ani-
maux ; mais ¢n ce cas, il conviendrait de la placer sous un han-
gar.adjacent a la manufacture. '

Cette opération d'oter chaque soirée la cerise du café cueilli
pendant la journée, ne laisse pas d'étre longue, et, comme il
faut procurer a l'esclave autant de repos qu'il est possible, o1
doit faire commencer ce travail d’aussi bonne heure quon le
peut, ct veiller a ce qu’il soit fait avec célérité.

En cette occasion, de méme qu'en bien d’autres, les négres
doivent étre considérés comme des enfans insoucians.

1ls regrettent sans doute assez vivement un tems qu'ils em-
ploieraient plus a leur gré, dans leurs cases ; mais, s'ils ne sont
continuellement surveillés, ils ne feront rien, malgré ce regret,
pour abréger une veillée qui leur déplait; ils agirontau contraire
comme s'ils prenaient gotit a la prolonger, et & y employer le
plus de tems possible.

L'effet de ce moulin ¢tant de débarrasser le café de sa cerise,
en la déchirant et la développant, il tombe d'un coté etles peaux
de I'autre.

Le caf¢ se trouve encore alors dans une seconde enveloppe
collée sur la féve, assez dure, d'une couleur d’un blance sale
qu'on appelle le parchemin du café. :

Dés qu'il sort du moulin, on le passe au manaret & mesure,
en le roulant et le frottant pour en faire détacher et tomber A
terre, les restes de peaux rouges qui n'en avaient pas ¢té sé-
parées,

Du manarct, il est jeté dans le bac & laver, qui se trouve de-
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-vant ct tout auprés; c'est par ce travail que doit se terminer la
veillée (@) pour ceux qui ne pourraient faire mieux, car il con-
vient de le laver des le soir méme.

Cette pulpe du café, ou ces peaux rouges sont jetées dans une
fosse pour en faire du fumier, qui n'cst toutefois qu’un tres-
diocre engrais.

Les oiseaux, surtout les perroquets, sonttres- friandsde la cerise
du café; ils feraient un tort considérable aux récoltes, si-lon
ne les ¢loignait pas a coups de fusil, avec un redoublement de
soins dans certains cantons, ou ils sont en prodigicuse quantité.

Travail du petit atelier.

Le lendemain, désla point du jour, pendant que les negres de
I'atelier sont a cuecillir une nouvelle tiche, un commandeur & la
téte du petit atelier, vient laver le café de la veille, si cette opé
ration n'avait pas déja été faite.

Ce petit atelier est composé, comme il a été dit dans un des
précédens chapitres, des negres dont état et la force ne per-
mettent pas qu'ils sotent compris dans le grand, des négrillons,
ou enfans, depuis ccux dont I'dge comporte 'emploi & quelque
travail, jusqu’a ceux assez forts pour étre bientotadmis au grand
atelier, et des negres qui sortent de convalescence, ou qu'on a
quelques raisons de ménager.

Cet atelier ne sort jamais de la manufacture, ou il a sans cesse
de P'occupation d'un bout de Pannée i I'autre, dans un grand
¢tablissement.

Lavage du cafe.

Aprés avoir rempli d’eau le bac, les négrillons les plus vigou

i

(4) Ou ne saurait trop recommander ce soin de laver le cafe dés le soir, 4 mesure qu'oB
fe passe au moulin; en outre que c’est une avance pour le travail du lendemain, on a lieo
s . ol . 4

de croire que cette maniere de laisser le calé en tas dans les bacs toute une nuit , fait tort &

sa qualité,
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reux entrent dedans, remuent dans 'eau ce café mis de la veille:
on le frotte avec force et vitesse, pour en détacher la partie
gluante; on liche les caux et 'on en met incontinent d’autres.
Pendant que les uns le remuent de nouveau, avee des pelles de
bois , les autres continuent i le frotter ot le jetent & mesure daus
le bac voisin, qu’on a eu soin de rempliv d’can,

On lave celul d’ot Von vient de F'oter, quon remplit ensuite
d’eau, pour qu'il y soit encore lavé,

On réitére cette opération trois ou quatre fois, enfin jusqu’a
ce que le café soit bien lavé; ce qu'on connait aisément, autant
par lapreté et la rudesse du parchemin, lorsqu'il est bien net-
toyé de sa partic gluante, quan coup-d'eil qu’il ofire: ce tra-
vail doit etre fait avec vivacité et proptement.

Lorsque cette opération est finie, le bac étant plein d’eau, on
voit flotter le calé qui, ayant échappé a Peffet du moulin, a con-
servé sa cerise; le café en parchemin dont les graines sont assez
. poreuses, pour quil soit moins pesant que 'cau, et les débris
des peaux rouges, s'il en reste. 1l faut enlever tout ccla avec un
manarct iéger, fait expres en forme d’écumoire.

Pendant ce tems-la, on remue continuellement le café, pour
dégager tout celui qui doit flotter : celul qui surnage en parche-
min est appelé café flottant : on le tient toujours s¢paré de lau-
tre, et on le fabrique & part. Celui qui est resté en peau rouge,
doit etre sur-le-champ ou pass¢ au moulin de nouveau, ou gragé.
1l fiut ticher quil n'en reste aucune graineavec la cerise, parce
que dans les magasins, clle sert de matricule & une infinité ’in-
“secles, et de principe 4 d’autres inconvéniens uon moms preju-
diciables.

Lorsque tout le café est bien lavé, on I'étend sur le glacis, en
observant de distinguer et séparer les récolies de chaque jour,
afin quiil scche plus proptenent, et q: 'on porte au magasin sucs
cessiveinent celur qui est le plus sec.

20
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On doit sattacher a faire sécher le café sur le glacis, autant
qu'on le peut, afin d’éviter Jes engorgemens et les embarras
qu’ils produiraient. Pour cela, on le remue continucllement avee
des pelles de bois tres-légeres, faites expres pour tous les tra-
vaux de la manufacture. Llles doivent avoir environ g poucesde
large, sur 12 de hauteur, et étre d'une forae tant soit peu creuse

On se sert, dans la saison pluvieuse, des tiroirs pour y faire
un peu s¢journer le café le plus sec, avant de le mettre en ma-
gasin : on l'y transporte des qu'il commence a '¢tre, et seule-
ment au point de ne plus avoir d’humidité sensible.

~ On doit commencer par remplir la surface de celui de I'étage,
avant d’en mettre au grenier : il faut avoir Pattention de ne l'en”
tasser que le moins qu'on peut, d'en metire partout également,

et de n'en augmenter I'épaisseur, qu'a mesure qu'on y est forcé.
1l faut le remuer.

1l s’échaufferait et se gaterait trés-promptement, si I'on n’avait
le soin de le remuer trés-souvent ¢ il doit I'étre trois fois par joury
au commencement de la récolte d’hiver; et deux fois dans ¢elle
d’été.

Ou diminue ce travail peu & peu; et lorsqu'on voit que lé
café est bien sec, on ne doit plus le remuer que tous les 2 ou 3
jours.

La plupart des personnes ne lc fout plus remuer deés qu'il est
parfaitement sec, sinon trés-rarement : ¢’est une faute d’autant
plus grave , qu'outre que Poumidité peut eucore uccasiummrqufl’._
que fermentation dans le café, clle facilite la pullulation d’un®
quantit¢ prodigicuse d'insectes, qui percent le parchemin, si 08
leur en dornne le tems, et endommagent la féve.

Pour faire cette opération, qui exige, pour étre bien exécutéés
que tout le café d'un bout a lautre du magasin soit changé de
lieu, on place 7 ou 8 négres vigoureux, en travers de ce magd”
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sin, & 'un des bouts, et 14 avec des pelles de bois, ils jetent le
caié en avant contre le pignon, sans néanmoins l'entasser, et le
font ainsi changer tout-a-fait de place, en se reculant successi-
vement jm'qu’il ce qu'ils soient parvenus a l'autre extrémité.

: Lorsqu’ils reviennent a faire le méme travail, ils le recommen-
cent de Vendroit ofi ils avaient fini en dernier lieu, et ainsi al=
ternativement ; parce qu'autrementtoutle café s'accumulerait peu
apeu & l'un des pignons.

Dans les habitations montées en ouvriers de toute espéce, ce
sont eux qui, a Surinam, sont chargés de ce travail, duquel ils
répondent, autant que des esclaves peuvent répondre de quel-
que chose; ct ils doivent le faire le matin, & midi et le soir, de
maniére qu’ils ne prennent que fort peu de tems sur leur travail
ordinaire.

Poids du café en parchemin.

Un pied cube de café en parchemin contient environ 19 livres
et demic & 20 livres de café préparé ou marchand : on en pent
mettre au magasin jusqu'a 20 pouces d’épaisseur, s'il est né-
cessaire.

Dans une manufacture de 100 pieds de longueur sur 37 de
largeur, un des magasins seul, le café y étant & un pied d'¢pais-
seur contiendra 74,000 livres de café marchand ; et les deux en-
semble, de I'étage et du grenier, 148,000 livres; 4 18 pouces
d'épaisseur, lun letiendrq 111,000 {ivres, et les deux par con-
s¢quent, 222,000 livres,

Or, comme on peut sarranger de maniére & avoir toujours un
de ces magasins libres, au commencement d'une récolte, quoi-
qu'on en et fuit vsage jusque-la, la manufacture dont on a
donné ici le phan, peut suffire & exploitation de 200,000 livres
de café, paran, avec la plus grande aisauce, ct, dansle besoin,
a unc de 25.,000 livres,
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" Un pied cube de café préparé ou marchand en contient envi-
ron 4o a 44 livres, selon qu’il est plus ou moins sec (a).
Intérét de le préparer le plus promptement.

Le café en parchemin exige encore beaucoup de travail avant
qu’il soit rendu marchand; sur quot il est utile d’observer qu'on
doit chercher & le fabriquer ou préparer le plus promptement
qu'il soit possible; parce que plus on le laisse s¢journer dans les
magasins, plus on l'expose aux inscctes, plus on multiplie les
soins quil exige, plus, par consé¢quent, on enléve de tems aux
autres travaux, plus onles accumule, et onse met enretard; d’ou
résultent de tres-grands préjudices.

Dailleurs, tant qu’il n'est pas liveé au marchand, il ne pro-
duit qu’un argent enfoui : on doit le considérer comme un em-
barras, et ¢’en est un réel, dont il faut se défaire le plus promp-
tement, =

Pilage du café.

11 faut choisir tous les momens de Pannée ot le tems parait
avoir une tenue de quelques jours au beau, pour faire sécher le
café pour le piler.

On doit commencer parle café {lottant, qu’on aura fait sécher
séparément, qui se conserve moins long-tems , et est plus sujet
a ctre ravagé par les insectes. |

On descendra le café sur le glacis par les couloirs , chaque jour,
la quantité qui pourra ¢tre préparce @ on se sert aussi des tiroirs,
quoiqu’il y soit plus long-tems a sécher que sur le glacis, qui
étant échauffé par le soleil a un effet plus actif. La plus grande

utilité meme de ces tiroirs, pour ne pas dire la seule, est de

= £hs
(a) Selon que la saison est plus ou moins plavicuse, selon que les manufactares ou maga-
sins sout plus ou moins aéves , et quon garde le café plus ou moins long-tems aprés quil et

wweparé il peut avoir uw déchet on perte de 6 et jusqu'd 10 ¢t 12 pour 100,
| e BT I 3 ©LJueg I
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" pouvoir, & force de soin, faire sécher ane petite quantité de cafs
dans des cas on 'on est pressé, et de servir quelquefois lors de
la récolte,

Pour que le café en parchemin, pris dans les greniers on ma-
gasins, soit aussi sec qu'il doit I'étre pour étre pilé, il fant qu'il
subisse au moins trois jours entiers d'un soleil bien ardent : il
en faudra davantage, sclon que le tems sera plus ou moius
beau-

Pour connaitre s’il l'est assez, on l'essaie sous la dent : il doit
casser comme un corps dur, et non plier ou faiblir : cela exigede
lattention. Le café pilé sansavoir été assez séché et durci, s’apla-
tit sous le pilon en partic; et cette partie ne peut plas étre qu'un
café de rebut : celui méme qui sera demeuré entier ne scra non
plus qu'un café de qualité inférieure, sujet & s’échaufler et i se
moisir dans les futailles pendant le transport.

Lorsqu’il a ¢té bien séché sur le glacis, on le jette dans le
méme bac qui a servi a le contenir en cerise quand on l'a passé
.au moulin; on aura eu soin de le bien nettoyer et d’en dter I'hu-
midité. 1l sert a conserver au café sa chaleur (@) et sa dureté ,

(a) Pour donner i ces hacs toute l'utilité dont ils sontsusceptibles , on conseille de les faire
cconstruive d'abord de maniére qu'ils puissent étre chaulfés & un certain degré | avant d'y met-
tre le café. Cela sera aisé en faisant par dessous un fournean , d'oi I chalenr pourrait se =
pandre et se communiquer & tous les murs, en 'y faisant circuler dans des passages en forme
~de cheminée,

Un autre objet tont aussi ntile et plus pent-étre encore , serait une étuve, ponr sécher le
eafé | dans les tems ol il ne peat 'étee par le soleil, afin de pouvoir le faire piler et préparer
‘dans Ies momens qui conviendraient le micux & Ihabitant, sans égard & Lo pluie on an tems
quiil ferait. En atiendant que des essais aient démonteé la meilleure forme, les proportions et
“les arrangemens qu'il fant adopter pour cela, voici la mauiére lo plus convenable de faire ces
-essais,

Construire une espéce d'étuve de 18 pieds quarsés, et de 14 picds de hautenr; le dessus
ferme d'un bon plancher, dout les joints seront garnis d'une petite bande de toile cloude et

‘eollée, pour ponvoir charger ce plancher d'une couchie d'un deni pied de salile : les quatre

coés fepmes en gaulatage , bien platees de terre , at recrépis de movtier de chanx et suble; nae
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jusqu'au moment et pendantqu’on le pile. On doit avoir 'atten-
tion de le faire enlever du glacis Paprés-midi, depuis environ
3 heures et demie, jusqu'h 4, et quil n'en reste point apres ce
moment, parce que, au-de-la, il ne peut que perdre de sa cha-
leur.

A la téte de ces travaux, toujours faits par le petit atelier,
comme on a dit ci-devant, il doit 3 avoir un commandeur intels
igent, trés-vif et ingambe. 1l doit acquérir beaucoup d'expé-
ricnce sur Pobjet qui lui est confié, surtout s’habituer 4 connal-
tre parfaitement et & distinguer les grains de pluie, avant qu'ils
tombent, & remarquer les mouvemens des nuages ct juger de
leur effet, afin de sassurer & pcu prés du moment ot doit tom-
ber le grain, pour ne pas faire serrer le café trop tot, ce qui se-
rait une perte de temps, ou trop tard, ce qui exposerait & étre
mouillé,

Il y a un grand nombre de noirs qui deviennent trés-habiles
sur ce point, par la grande habitude qu’ils s’en font, et qui pour
raient donner des lecons au hauturier le plus exercé, sur les
changemens de atmosphere.

Le pilage du cafe w'est considéré que comme un travail de
veillée s mais il faut remarquer qu’il est tres=pénible, et que lors-
gu'on en a une grande quantité, on a beaucoup de peine i en
venir a bout; et s'if arrive quelquefots qu'en ne puisse y sufflre,
on estbicn obligé pour lors de ic piler dans Ie jour. Cette néeessité

\

porte pour y entrer et une petite fenétre de i pouces de large sur 15 de hautenr, pour, do

deliors | pouvoir Vouvrie et visiter un thermométre : dans intérienr, a dioite et a guuche de

Tentree, des tablettes de 6 pieds delargeur et (2 de longuenr, faites exsctement comme
des tiroits & conlisse, posees dans le milien sur un essien , afin de les incliner pour faire cop=
Ter et soctir le eafe de lui méme , et le reviver plus facilement par 'un des bonts , devant le-
quel ou luisserait nne espace i dessein; un on denx poeles pour chauffer. au degré conve-

nable. de Ia wéme manicse que celics dont on e sert poar le suere, Lorsqu'on serail assuré du

meilleur arraugement €L do la réussite, on pouirait ies faire construire plus solidement,
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deviendra toutefois trés-onéreuse, parce que ce ne sera pas un
tems qu'on ait choisi expres, et que, conséquemment, on nwaura
pas dirigé les autres opérations de maniére a n'en pas souffrir de
retard.

On desirerait done qu’on voultit faire nae espéce de sacrifice
de tems , pour faire piler le calé pendant quelques jours, depuis
deux heures apres-midi, jusqu'h Uheure ordinaire de la veillée :
cela soulagerait les esclaves, et préviendrait bien des embarras.

Pour que le café soit bien pilé, il faut qu'il ne soit point brisé
ou rompu par maladresse, ou par le défaut des piloirs ou des
pilons, et qu’il n’en soit pas resté une trop grande quantité avec
le parchemin de non pilé,

Vanne.
A mesure quil est pilé, et qu'il sort du piloir, d'autres per-
sonnes le vannent avec soin; ensuite on le met en tas rassemblé,
i lendroit destiné au triage; et c’est par ce dernier travail que
doit se terminer la veillée.

Tamisage.
- Le lendemain , deés le point du jour, il faut passer par le tamis
tout le café pilé et vanné A la veillée. On s'arrétera ici un ins-
tant pour décrire cette espece de tamis dont on se sert, mais non
assez généralement, aux Colonies Hollandaises : on y ajoutera,
dans sa description meéme, ce qui peut le perfectionner; mais il
ne peut etre construit qu’'en Europe.

Description d'un Tamis hollandars.
‘P

1l doit étre de cuivre jaune de trois pieds de diamétre environ,
ses bards élevées de 3 pouces, du reste fait comme des tamis
ordinaires : mais, & deux endroits opposés, aux extrémités d'un
diamétre, il y awra uue espece de poignée tres-rapprochée du

bord des tamis , aisée & sasir, vide en dedans, afin qu'clle ne soit
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pas pesante, ¢t d’une grosseur convenable pour qu'un défaut de
proportion ne fatigue pas la main.

Son fond sera percé de trous d'une telle grandeur, que la plus
petite feve de café dépouillée de son . parchemin pe puisse passer
au travers; et ces trous seront rapprochés, de maniére qu'il n'y
ait pas plus de plein que de vide.

On fera faire un second tamis sur ce méme plan, mais dont
les trons, au coniraire de lautre, seront de telle grandeur que
tout le café pilé passe au travers, et qu'il ne reste dessus que le
café en parchemin.

Pour que ces instrumens puissent étre faits exactement, il faut
envoyer des modeles pour la grosseur des trous : ces tamis, au
reste, doivent étre infiniment légers.

On placera deux négresses avee chacune un de ces tamis, a
une distance I'une de Vautre, qui leur permette de vider le café
F'un dans l'autre : mais, pour tamiser, elles se retourneront en
se présentant le dos, pour que le café qui sortira d’un tamis soit
assez ¢loigné pour ne se point méler.

Celle dont le tamis aura les plus petits trous, passcra la pre-
miére le café : tout le rompu tombera & terre; aprés quoi, elle
versera dans le tamis de Pautre, qui laissera passer tout celui
qui sera pilé, ct ne gardera que le café en parchemin, qu’on fera
piler de nouveau. Elles suivront leur travail de cette maniere,
Jusqu’a ce qu'il soit tout passé.

rrn .
Triage.

Cette méthode avance heaucoup le triage qui, pour le café en-
tier, se borne a oter les feves endommagdes par les insectes, €t
celles qui ont quelqu’autre défaut; et, pour le café rompu,ﬁ
oter celui qui est gitd,

On ne saurait prendre trop de soin pour que le café soit pare
faitement tric : on ne doit y laisser aucune feve vicide ni défees
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tueuse. T vaut micux avoir un peu plus de café de rebut, et avoir
" de belle denrée qui se vendra infiniment micux : d'ailleurs ce
café de rebut se vend aussi, quoiqua un prix inférieur; et
comme il est en petite quantité, relativement au tout, on perd
peu a la modicité de son prix, au lieu qu’on perdrait infiiment
s'il dépréciait toute la récolte, comme il arriverait, sil n’était
ri¢ avec un tres-grand soin,
Cing espeéce de cafe.
1l faut distinguer cinq espéces de café, etles enfutailler sépa-
rément :
1.° Le caf¢;
2.° Le cal¢ flottant qui sera vendu comme P'autre café, mais
quil faut enfutailler séparément;
3.2 Le café de rebut entier;
4.° Le café rompu, de bonne qualité, qui n’a d’autre défaut
que d'¢tre brisé;
5.2 Et le café rompu de rebut : ce dernier a peu de valeur; il
ne peut étre vendu qu’au bas peuple.
~ Lorsque le café sera trié, on le fera encore vanner avec soin :
mais on doit toujours avoir des futailles prétes a Pavance, parce
qu'il faut Penfutailler dans le moment méme qu'il vient d’étre
‘Yanné, a mesure qu’il est, en observant de finir d'emplir une
futaille de suite (a); apres qum ondoit la fermer incessamment,
parce que l'impression de [air lui éte cette’ belle couleur d'un
verd tirant sur le bleu et le fait blanchir; ce qui lui donne un
mauvais coup-d’eeil, qui lui fait perdre son prix.

Précaution a lembarguer.

Dailleurs '’humidité du climat ne peut que nuire infiniment

—

() Nulle part on se donne ces soins Ta; mais ils v'en sont pas moins indispensables , si

Von veut tirer le plus avantageux parti de sa denrée , et lui donuer une grande réputation.

21
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4 sa qualité; et il serait 4 désirer qu'on piit le faire transporter
des qu’il est fabriqué : I'on devrait surtout, autant qu’on pour-
rait, n'en jamais charger dans les bitimens dont le chargement
west pas encore avancé, et qui doivent rester encore long-tems
en rade.

Des machines & pilons.

Il'y along-tems qu’il avait été imaginé des machines qui fe-
saient mouvoir des pilons : elles n'ont pas réussi; ct on l'eut as-
suré d’avance; parce que ces essais n'étaient pas faits par de bons
mécanicicns, et que, de toutes les machines, ce sont celles 4 pi
lons, dont il est difficile d’approprier Peffet a telle ou telle fin , en
quelque objet que ce soit. Gn ne peut arriver qu'ades a peu prés
(@), A moins qu'on ne soit parfaitement instruit sur ces objets.

L'on a, dit-on, fait & Démérary, 'essai d'un moulin construit
sur le plan de ceux qui écrasent les olives, qu'oun assure qui
réussira fort bien, lorsquil aura ¢été perfectionné au point dont
il est susceptible (4).

Réflexions générales.

La récolte et la préparation du café, malgré toutes les recher
ches pour la simplifier, ne laissent pas d’exiger, comme on vient
de le voir, une manipulation multipli¢e qui devient trés-considés

rable, et qui, si l'on n’y apportait la plus grande attention et

(a) Quofc’{n'oq fasse envisager cette espéce de machine comme difficile, on pense qn'oll
pent faive monvoir une trés-grande quantité de pilons dont I'effet répondrait parfaitement an
but qu'on désive; quon ponrrait méme y ajouter un moolin A vanuer et & tamiser le café
pilé. Mais Pensemble de cette machine est trop compliqué pour en faire ici la description suns

Je secours des plauches.

(&) De toutes les machines dont on pourrait faire choix, cellesci réunit le plus d'effets
analogues aux combinaisons qu'on doit vechercher ; ¢'est aussi celle qui doit le micux véussits
On ne rencontre, pour ainsi dire, qu'une seule difficulté a vaincre dans son exécution , e

pelie diflicplté vient de ce que la féve du café est plate d'un cOié, ap lieu d'éue ronde,
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uric extréme activité, emploierait une telle durée de tems, que
les travaux extérieurs, ccuxde la culture, en souffriraient néces-
sairement.

Quelque- vigilance méme qu’on puisse apporter & cette mani-
pulation, ayant égard au tems des négres qu'il fandra occuper
a accélérer le pll.uro et a la préparation du café, i celui des né-
gresses du grand attelier qui seront cmplol,ces au triage et a
tous les autres minutieux (lctalle, il en résultera une masse de
travail et de tems équivalens 4 deux mois de I'emploi de tout le
grand atelier; ce qui, ajouté¢ a celui nécessaire aux récoltes , fera
5 mois de 'année au moins; ensorte qu’il J’en restera plus que
7 pour les travaux du jardin ou abatis.

Daprés cette considération et ce quenseigne ’expérience , on
ne réussira a faire cette culture avec avantage, qu’en parvenant
a exécuter avec c¢lérité tous les travaux en général qui concernent
la manufacture, et a f.nre ceux du dehors avec le plus grand
ordre.

Quant aux premiers, 'on n’en viendra & bout qu’en faisant
contracter aux negres habitude d’une trés-grande agilité dans
toutes leurs opérations et tous leurs mouvemens, 4 tout exécu-
ter avec célérité, et dans le moins de tems possible, et avec cette
Qextérité que donne lattention jointe a I'exercice, .

Lorsqu'ils y sont accoutumés, comme il ne s'agit que de tra-
vaux légers,, au moins pour la plupart, ils n’cn sont pas plus fa-
tigués & la fin de la journde. '

CHAPITRE IX.
CULTURE DU CACAO.

Cacaoyer.
La culture du cacao se pratique trés-avantagensement aussi
dans les terres-basses. Le cacaoyer y réussit singulierement,
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pourvu qu’elles soient desséchées et que les eanaux et les fossés
soient bien entretenus; condition rigourcusement indispensable
pour le succes dans toute espece de culture, mais principalement
dans celle-ci, si 'on veut en attendre la perfection ().

E spacemert des j)!(uztrr{:'ons de cet arbre a Surinam.

A Surinam, on plante ordinairemont les cacaoyers & 12 pieds
de distance, sur tous les sens; ce qui fait environ 11 pieds 7
pouces de notre mesure. On en a planté anciennement & de plus
grandes distances, et ensuite & de beaucoup moindres: mais il
suffit de faire mentionicide celle qu'on y a le plus généralement
suivie; et il convient de dire de suite tout ce qui peut concerner
I'espacement de ces arbres, pour les plantations régulieres.

Le cacaoyer ne fleurit point par Pextrémité de ses branches,
et de leurs ramifications, comme font les autres plantes eu géné-\
ral : il pousse le long du corps de sa tige et des plus grosses bran-
ches, de fort petits boutons, qui fleurissent des qu'ils sont hors
et d’ol naissent les fruits, -

Sur les convenances de cet espacement.

En n’examinant ici dans cet arbre que la maniére de produire
qui lui est particuliére, on est autorisé & croire qu'il peut étre
planté a de moindres distances qu'on vient de 'énoncer : non-
seulement les arbres peuvent se toucher, sans se nuire, par
Pextrémité de leurs branches; mais ces branches peuvent encore

(@) On ne saurait trop le redire et recommander cet objet, & 'attention de ceux qui cultivent
les terres-basses ; outre la perfection des desséchemens, il faut entretenir les canaux et fossés
dans un bon état non-seulement, mais encore dens une grande propreté : étant négligés,
Iheibe gui y eroit, nuit & Uécoulement des eaux & un tel point, qu'il peut arviver en pareil
cas qu'ils ne feront plus que si Imparfaitement leur office, qne des desséchemens complets et
avautageux par leur extension , ne produiraient qu'un effet absolument jnsuffisant pour la cons

servation des plantatious,
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se croiser les uncs. les autres, s'entrelacer jusqu'a un certain
point, sans qu'il en arrive préjudice 4 la fructification,
On a observé d’ailleurs, ct comparé pendant nombre d'années
grandes
distauces , et de ceux qui étaient beaucoup moins espacés. 1l en

consceutives, les produits des cacaoyers plantés a de

est résulté que la différence entre ces produits, n’était pas sen-=
sible : elle s’est trouvé alternativement en faveur des grauds et
des moindres espacemens; ensorte que 'on n'a pu déterminer en-
core jusqu'ici, d’aprés lamesure des produits, si un espacement
de 10 ou 12 picds, devaitétre préféréd unde 8oug. On a méme
‘remarqué que des arbres isolés n’étaient pas annuellement p!us
productifs que d'aulres, assez rapprochés les uns des autres.

On observe encore dailleurs, que le cacaoyer se complait &
avoir son pied trés-ombragé, et A jouir d'un air frais, qui est
utile aussi peut-ctre, & sa manicre de fructifier.

Puisqu’un moindre espacement ne saurait nuire au cacaoyer,
comme U'expérience le démontre, il résultera plusieurs avanta-
ges d’en adopter V'usage : d’abord, celui de la jouissance d'un
plus grand nombre d'arbres; par conséquent de plus de revenus
d'un espace donné; ensuite, moins d’entretien, moins de sarcla-
ge; et ceci est un objet précieux. L'on sait d’ailleurs qu'un sol
bien ombragé, bien couvert, conserve plus long-tems ses sels,
et est moins sujet a étre détérioré par laction de lair et du
soleil.

On peut ajouter 4 tout cela que les arbres s'éléveront davan-
tage : la vue pourra s’é¢tendre par (lessuu_s; ce qui facilitera I'ins-
pection des pieces, et particuli¢rement des, travaux dont on y
‘sera occupé.

Sans entrer dans de plus grands détails A ce sujet, on pense
quil n’y a aucun inconvénient 4 faire les plantations de cacaoyers
.de la méme maniére qu'il a ét¢ déterminé ci-devant pour les ca-
feyers,



( 168 )

Si quelqu’un prétendait qu'ils seraient ainsi espacés uu pey
trop pres, il faut lui observer qu'on ne peut dans le fond consis
dérer qu'un rang, celui du milieu de Ia planche qui soit réelles
ment planté a 8 pieds et demi. Comme il n'y a que trois rangs
d’arbres par planche, ceux qui sont vers chaque bord, ont un
~intervalle de 13 pieds, jusqu'a ceux de la planche voisine.

Il résulte de cette distribution que les arbres jouiront d’un es:
pacement qui équivaudra & peu pres & g pieds de distance des
uns aux autres : ce qui est tres-suffisant pour remplir toutes les.
conditions que peut exiger une plantation de cacaoyers.

Il suit de-la que tout ce que nous avons dit, tant sur la pré-
paration et la largeur des planches, que sur lcs alignemens, les
plantatlons de bananiers et de leur cunlture, i l'article des cas
feyers, conviendra parfaitement aussi pour une plantation de
cacaoyers,

Ceux qui voudraient néanmoins les espacer davantage, ce
qu'on croit inutile et onéreux, pourront aisément trouver les
proportions que devront avoir les planches et les alignemens de
bananiers ; mais on leur conseille en ce cas de ne pas s’écarer des
principes établis ici, surtout de ce quiaété dit au sujet des peti-
tens tranches, et de leur distance jusqu’au premier rang d’arbres.

Pépinieres.

Les pépinicres de cacaoyers, se font de la méme maniére que
celles de cafeyers qu'on fait de graines, excepté qu'il faut espa=
cer chaque plant de quelques pouces de plus. On peut les planter
depuis Vige de 6 4 9 ou 10 mois; mais il ne faut pas les laisser
trop grandir dans les pépiniéres, i cause qu’ils seraient plus dif-
ficiles a enlever, comme on va le voir ci-aprés.

Femperament de cet arbre.

Le cacaoyer est infiniment moins vivace que e cafeyer, il est
fort délicat; lorsqu’il estjeune surtout, il est trés-sensible a 'im-=
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pression du soleil, de I'air et des vents, méme & celle des corps
qui l'environnent. Son bois est d'une grande porosité; ses jeunes
pousses, ses feuilles, sont facilement endommagées par le vent
qui les déchire; il a toujours une grande partie de ses branches
dont les sommités sent mortes. 1l offre assez souvent Papparence
d’un arbre qui a été grélé ou battu de P'orage; les vents du Nord
surtout, lui sont pernicieux, principalement pour les jeuncs
plants, dont ce vent desséche les feuilles, et l'extrémité des
branches.

Age convenalle des plantations.

Les plantations dc ces arbres se font de la méme maniére ab-
solument que celles de cafeyers; mais elles demandent plus d’at-
tention : la meindre atteinte portée aux racines des plants, le
moindre ¢branlement, la moindre division dans la motte, lors-
qu'on les enléve de la pépiniere, les met dans un état de souf-
france toujours préjudiciable, et capable souvent de les faire
périr.

Age convenable des plants.

Cet arbre pivote beaucoup et de bonne heure; ce qui oblige &
planter les plants jeunes : 'age de 7 & 8 mois, est le plus con-
venable.

Plusieurs planteurs, 4 Surinam, coupent le bout du pivot du
plant, de quelques pouces, avant de le placer dans le trou;mais
nous pensons que cette méthode ne peut etre que vicieuse : cette
partic du pivot peut étre endommagée, avant qu'elle ait eu le
tems de se cicatriser; et d’ailleurs, pourquoi supprimer 4 un ar-
bre une partie d'un membre que la nature a jugé nécessaire de
lui donwer ? 1l vaut mieux mettre une plus grande atteution a
faive les plantations; et A avoir des desséchemens bien faits.

Vu la délicatesse des plants et les inconvéniens qui peuveat
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en résulter, on croit, fondé sur des observations, que cct arbre
réussirait infiniment mieux, si lon faisait les plantations de grai-
nes; mais pour cela, il faudrait qu'on n’etit plus & craindre aucun
alfaissement dans la couche de terreau.

Cette méthode entrainerait sans doute & des soins plus minu-
ticux : il faut pendant la premiére année , visiter sans cesse toute
la picce, et replanter les graines qui n’auraient pas levé, et les
remplacer aux endroits ot les criquets auraient coupé les jeunes
.arbres, Mais il faut faire attention que dans les plantations de
plants, onn’est pas dispensé d’une grande partie de ce soin, qu'on
ne peut conséquemment regarder les autres que comme une aug-
mentation, et qu'on en serait bien dédmﬁniagés par des résultats
avanl'ageux’. '

D'ailleurs, dans une picce toujours entretenue bien sarclée, et
les bananiers bien soignés, ces soins sont ais¢s a remplir. Mais
il n'est point inutile d'observer que, sur toutes les choses qui
demandent des soins permanens, ce n’est jamais que ceux qui en
sont incapables qui, pour ne pas adopter une méthode, prétex-
tent I'exces d’attention qu’elle exige. Le vrai cultivateur ne met
et ne connait aucune borne i la peine et aux soins; et ¢’est tou-
jours sans y avoir égard, qu'il pese les avantages et les inconvé-
niens en toute pratique, et c'est sur leur balance qu'il se déter-
mine, . :

'Plantation de graines.

Dans la méthode proposée,, il faut mettre plusieurs grainesou
amandes a la fois, & chaque endroit ou il doit y avoir un arbre,
afin de prévenir l'inconvénient des remplacemens trop multipli¢s
parce qu’on doit s'attendre qu’eiles ne germeront pas toutes, €
aussi afin de choisir le plus beau plant, et arracher les mé-
diocres.
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Observation génerale.

_ A ce sujet il faut observer que, dans tous les cas il ne faut lais-
ser a chaque pied de cacaoyer que deux tiges : lon peut méme
se contenter d’une seule, lorsqu’elle forme une fourche a4 un ou
deux pieds de terre; et, sielle en formait trois, il faudrait les

laisser, mais ne soullrir alors absolument que cette seule tige

On juge, dapreés ce qui a été dit, quiil convient de bien om-
bl‘ager les plantations de cacaoyers, et de les abriter des vents,
surtout du Nord, qui leur préjudicie a un point étonnant, et que
cette attention est nécessaire , non-seulement lorsque ces planta-
tions sont nouvelles et les arbres faibles, mais encore lorsqu’ils
ont acquis toute leur force ct toute leur vigueur, c’est-a-dire ,
pendant tout le tems de leur durée,

Observations relatives.

1] ya donc plnsieurs choses a considérer sur cet objet : d’abord,
cet abri doit étre vers la surface de la terre, lorsque les arbres
sontjeunes et jusqu’a ce qu'ils produisent; mais, lorsqu’ils se sont
¢levés, la circulation de l'air vers la terre cst nécessaire, pour
empecher une humidité trop surabondante, et pour favoriser la
fructification. Cette maniere d’abri doit alors etre perimanente,
et de durée s’il est possible , autant que le cacaoyer.

Apres avoirréfléchi surt outes les manieres les plus convenables
de former ces abris, ainsi que sur les objets les plus propres a
Ies produire , nous allous présenter une méthode qui nous pa-
rait remplir le micux toutes les conditions & désirer, et qui, par
le genre de son utilité meme, ajoutera encore a l'embellissement
quoffre d¢ja une belle piece de cacaoyers.

Nouvelle met'ode pour former des abris aux plantations de

Cacavyers.
- Cetle Lvuvelle méthode consisterait , lorsquon plante une piéce
%3
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de cacanyers, 4 faire planter dabord , soit dans la pi¢ce méme,
soit sur le bord des chemins dont elle serait envirounde, de deux
cotés, le long de ceux qui sont exposés au Nord et a 'Est, un
rang de bananiers, ¢loignés seulement de huit pieds les uns des
autres, afin que les touffes se touchent et forme une espéce de
haie, lorsquelles auront acquis leur grandeur. .

81 on leur laissait les feuilles mortes dont ils sont toujours
aboudamment pourvus, elles rompraient totalement Peffort des
vents; sion les ote toutes ou en partie, cet effort ne serait en=
core que bien médiocre derriere un pareil abri, qui non-seule=
ment peut produire tout Peffet quon doit désirer, mais qul suf
fira meme pendant quatre, cing ou six ans.

Mais, comme il s’agira alors d’eu avoir un proportionné i la
grandeur des cacaoyers, et aussi durable qu’cux, voici ce qu'il.
faudra pratiquer dés en meme tems qn’on plantera les bananiers,

Il fandra faive planter entre chaque touffe ( ce qui fera un es-
pacement de 8 en 8 pieds ), un arbre fruitier, de ceux qui se
complaisent le mieux dans les terres-basses, et qui sont les plus
vivaces et les plus toulfus, tels que le manguier de Ilnde et
autres de ce genre,

Nous disons entre chaque touffe ; et voici la raison de ce
rapprochement qui pourrait paraitre extraordinaire d'abord :
dest quiil faut ici forcer la nature & produire arrangement qui
convient le micux, Or la gene qu'éprouveront ces arbres entre
les touffes de bananiers, leur fera pousser de longues tiges : leur
rapprochement y contribucra aussi, mais surtout il les forcera
a croiser leurs branches, a s’cntrelacer les uns dans les autres,
¢t & garder toujours cette situation, _

Une telle rangée d'arbres formera alors une puissante haie,
mais qui sera ¢levée et soutenue en lair, une espece de forte
charmille dont I'effet sera de garantir le haut des cacaoyers, qui

est leur partic sensible, pendant que Lo veut, seulement rompu
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dans le bas par les tiges, passcra et circulera dans la piece par-
dessous les cacaoyers, pour les féconder et aceélérer leur fruc-
tification. ‘

Mais, si une piece de cacaoyers se trouvait étre d’une grandeur
ou d’'une profondeur tant soit peu counsidérable, comme le vent
apres avoir franchi cette haie, pourrait reprendre une impulsion
violente avant d’avoir dépassé les cacaoyers, il faut, dans ce cas,
faire planter une pareille rangée de bananiers et d’arbres an mi-
lieu de la piece, pour la diviser en deux : il n'en codtera pour
cela qu'un rang de cacaoyers, qu’on aura de moins.

Mais la meme raison oblige & avoir de plus augmentation de
précaution qu'on va indiquer; et cela dans tous les cas, que la
piece soit grande ou non. 1l faut dans toute son étendue ne pas
héglignr de faire planter des rangs de ces mémes arbres fruitiers
de la maniére suivante.

D'abord , il faut w’avoir aucun égard a la position des cotés de
la piéce, par rapport au Nord et a I'EEst, mais diriger seulement
ces rangs du Nord-Est au Sud-Ouest & peu-pres, sans égard non
plus a ce qu'ils traversent les planches cu non, et dans quel sens.

Ainsi, en commencant par lextrémité de la picee, supposons
‘celle de la droite, on plantera un rang de ces arbres fruitiers es-
pacés de quatre en quatre cacaoyers, et a leur place, daus le cas
ou leur direction serait la meme que celle des planches; car si
elle les coupe, comme il arrivera le plus souvent, il ne faut alors
les espacer que de trois en trois cacaoyers pris sur lcur aligne-
‘ment oblique.

Ce rang ¢tant ainsi planté juqu’au tiers de la longnenr quiil
peut avoir, on nierrompera (a; et de ce p.J‘.;lt, aliant a angle
droitvers le Sud-Lst, jusquau huiticme rang d¢ cacaoyers, on re-
commencera le rang d'arbires fruitiers, mais de quelques pieds de

Cacavyers plus cn arvicre, et on le poursuivra cucore un ticrs
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de sa longucur totale, c’est--dire jusqu’auxdeux tiers de la-ligne
de direction qui suit en hachures cette plantation (@) ct arretant
de nouveau a ce pomnt, on ira de meme jusqu'an huitieme rang
de cacaoyers, pour la recommencer comine on vicnt de le dire,
¢t la finir entierement, ‘

Ces trois bouts derangdes d’arbres, ou plutét cette rangée bri-
s¢e ctinterrompue €tant finie, on en fera une parcille au Guin-
zieme rang de cacaoyers plus loin; et ainsi daus toute 'étendue
de la piece. .

Cette méthode beaucoup plus minuticuse & décrire qu'a prati-
quer, parait parfaitement convenir pour abriter les cacaoyers
autant qu'ils peuvent Petre, et rompre les vents, les diviser et
en diminuer leffet sur le haut des cacaoyers.

Quoique le cacaoyer demande 4 etre autant ombragé qu’on
vient de le voir, il ne faut toutefois pas négliger d*¢laguer les ba-
naniers dans ces plautations : il faut sculement observer de ne
commencer cette opération que plus tard, lorsqu’on voit qu’ils
genent les arbres; et il ne faut les détruire tout-a-fait que la cin=
quicme année, lorsque les arbres leur serviront d'abri; et qu'ils
couvriront eux-memes le sol.

Il faut agir de meme pour les hordures de bananiers dont on -
a c“vclopp(‘ la piece : il faut ¢n diminoer peu a peu Uépaisseur,
& mesure que les arbres commencent i produire, ¢t enfin 1 oter
totalement.

(a) On rompt alnsi ces alignemens , ees rangs d'arhres , on les dispose ainsi en hichures ,
afin que les vents we trouvent point d'entilades sur aucune direction, sans celte precaution
on n'eviterait gquune partie de leur effet nuisible,

Quant & la distance de 8 pieds, qu'oit a fixée pour les rangs d'wbres qui doivent envelopa
per la pi¢ee, cet espacement sera sulfisant pour cenx lllll‘-l on fait wention, 81 on voulait se
gerviv dautres especes ponr faive cos plantations, on les espacerait plus on noins selon qué

Jews puture paraitiait Uexiger ; wals loujouts eu spivant les prncipes ci-dessus,
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Entretien du Cacaoyer.

L'entretien du cacaoyer differe pen de celui quiexige le cafoyer
dont on a parlé fort au long : il est sujet & pousser force guur-
mands et avoir plus-de mousse et plus de guis, lesquels nuisent
plus & ces arbres qulaux cafiyers. parce qu'ils corrompent, la
mousse surtout, 'cau pluviale dont el'e simbibe comme une,
€ponge, ct qui coulant ensuite le long des branches et de latige,
corrode les fleurs, et meme les fruits qui vieuncut de naitre, s'il
s'en trouve,

1 faut les oter 'un et lautre avec un trés-grand soin; mais en
observant bien sur cela de ne faire cette opération que lorsqu’il,
vy a point de fleurs aux arbres; ee qui demande de Iattention,
parce qu’il y en a plus ou moins, pour ainsi dire presque toute
lannée;; quoique cet arbre ait deux récoltes déterminces paran,
Pune depuis février jusqu en juin, lautre vers octobre et no-
Vembre.

Epoque de son rapport — Sa durée.

"Le cacaoyer n'acquiert sa grande vigueur, et v'est en grand
rapport qua la g%, ou 10% année. Planté dans de bonnes terres-
basses, parfaitement desséehices il dure environ 4o ans. Aprescet
dge, il ne fait guére que péricliter; et il ne tarderait pas & périr, si
Pon ne prenait le soin delui redonner une nouvelle vie, par une
opcration scmblable,a celle quon a indiqué pour le cafeyer:
mais on ne doit pas attendre pour les cacaoyers qu'uue picce en-
ticre délinque ou périclite.

déthode pour prolonger la plantation.
A mesure que les individus vieillissent etne sont plus que d'un
failile rapport, on doit les couper 4 6 pouces de terres, et pren-
tee pour former deux nouvelles tiges, les deux plns beaux jets

de ceux qui aurout pris naissance dans la terre meme et non de
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ceux qui auront poussé hors de terre, du trone. 11 est essentiel.
que ces arbres soient coupés en bec de flute, et avec les précau-
tions indiquées pour les caleyers.

Saison de la pratiquer.

La meilleure saison pour cette opération est aussi le mois de
novembre, et apres celle-la, le mois de février.

Le cacaoyer ainsi renouvellé dure encore 15 ou 20 ans au
moins; et Uon ne sait méme pas encore jusqu’a quel dge, avec
des soins bien entendus et des desséchemens toujours parfaits,
on pourrait pousser la durée de cet arbre, qui excéderait péut-i
etre celle de deux ou trois dges d’hommes. |

I lui arrive quelquefois un accident, comme i beaucoup d'au~
tres arbres : une mouche dépose ses ceufs dans I'écorce 5 le ver
qui en cst le fruit, la pénetre, et se tient assez souvent entre
Pécorce et le bois, ce qui, sans faire périr arbre, lui nuit ce-
pendant beaucoup; mais® quelquefois; il le perce jusqu'a la
moclle, et alors Parbre périt promptement.

Lorsque des arbres périssent, par quelques accidens que ce
soit, il faut les replanter & mesure, soit avee des plauts, soit de
graines.

On a dit et remarqué, en parlant de la culture du cafeyer,
combien elle est intcressante pour le cultivateur, et a quel pumt
elle est avantageuse. Celle du cacaoyer ne lest gueres moins
le site de ses plantations, le tablean quelles offrent n’est pas si
riant; mais il est plus noble, plus majestucux, ctaungenre p:u‘f
ticulier de beauté, Ses plantations ont plus Pair de forets, mais
de forets d'une grande richesse, et qui paroissent faites pour
étre admirées.

Cette culture a un avantage considérable sur les deux promiéresl;
mais elle est moins lucrative : elle est infiniment moins penible

pour les esclaves, moins couteuse el moins cnmibairassaute pour
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le maitre; et I'exploitation de ses produits se fait avec une faci~
lité et une simplicité qui pourraient lui faire donner la prefirence
sur les autres.
Reécolte du cacao. — Pl“il).’fi'((l'_"f’f?.

Pour le récolter, il n'y a autre chose a fuire, que de détacher
le fruit de larbre, an moyen d’'une serpette enimaachee dans un
long baton, le faive tomber & terre et le mettre en tas. D autres
esclaves enleveut ces fruits, et surle lieux méme, daus la piece,
en cassant la cabosse, s¢parentla pulpe des amandes, quils met-
tent en tas, pour etre portiées le suir a la manufacture. La on ne
fait que les jeter dans un bac pour les faire cuver ou fermenter
pendant quelques jours; aprés quoi,il n'y a qua les faire sécher
pour preudre le cacao marchand: ct tout cela est Vaffaire de 15
ou 18 jours environ. ¥

Bacs de bois.

On observera au sujet de cette préparation que, quoique nous
ayons fait mention plus haut, en parlant de la manufacture 2
café, des bacs en briques qui pourraient servie & cette manuface
ture , nous pensons qu’il seraitmicux de [aire cuver le cacao daus
des especes de baes de bois.

Il n’y aurait pour cela qu'a faire plancheyer une partie du rez-
de-chaussée de la manufacture, et avee des especes de tirants
plats, ou des pieces de bois en forme de madriers épais, faire
des cadres de la grandeur qu'on voudrait. On en poserait plus on
noins les uns sur les autres, pour former momentanément des
bacs de la profondeur requise, et la quantité dont on en aurait
besoin : ils seraient assemblés avec des clefs, pour pouvoir les
démonter apres la récolte .

De la fermentation due Cacao.

Cette fermentation n'a d'autre utilit¢, et on o'y a dautre but,
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que de détruire Pacidité des parties qui enveloppent Ja féve ou
amande, et la disposer a se débarasser de sa partie aqueuse, ex-
cepté dg son huile qui dans cette opération parait se déharasser
aussi de scs parties les plus grossicres. Mais si cette fermentation
dure trop long-tems, le cacao s’échauffe trop et perd de sa qua-
lité; (‘.’est'pmn'quni on est obligé de le remuer tous les jours,

Un bac en brique, ou creusé daus la terre, ne peut que ralen-
tir cette fermentation cten prolonger la durée ;5 au lieu que, dans
ces baes de bois, le cacao se trouve cuvé trés-promptement; ce
qui ne peul qu.’L-lrc aussi avantageux, que les moyens sont peu
couteux. En se servant de ces bacs de bois, il faut remuer le ca-
€0 Soir et matin.

Usage de Surinam.

A Surinam, on ne fait que le mettre en des tas considérables;
¢t au lieu &’y remuer le cacao, on change le tas de place tous les
jours : cette méthode tient encore plus au vice qu'on voudrait
éviter.

=~

Des 17 spagnols.

Enfin, les Espagnols dont le cacao a tant de réputation, le
font fermenter dans des cuves de bois. '

Apres sa préparation, le cacao est sujet & se giter, s'il n'est
transporté dans peu de tems hors du climat de la Guyane; ce qui
y contribue, outre huniidité, c'est que, lors de la cuvation
Podeur vineuse attire une multitude de monches qui y déposent
leurs ceufs, lesquels joints & ceux que contient toujours abon-
damment Patmosphere , produisent une grande quantité¢ de vers
qui le piquent, apres qu'il leur a servi de matrice,

On prétend avolr réussi a prévenir cet accident en partie, en
y melant lors de la cuvation . de la ceudre ou de Pean de chaux

qui, par leur leurs partics alkalines empechent en grande partie
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que Pincubation ait lieu; c’est ce qu'on pratique depuis un tems
fort ancien aux Colenies Hollandaises.
Un homme zélé pour le bien public, vient de publier ici une
feuille, pour exposer les avantages de cette méthode, en indiquer
les procédés et inviter les habitans & la pratiquer.

Cacaoyer de Ca_fg enne.

Le cacaoyer qu’on cultive a Caycenne, vient de ces foréts de
cacaoyers naturels qui sont au-dessus du Camopi, riviere qui
verse ses eaux dans le haut de I'Oyapoc.

On croit en distinguer deux ou trois espeéces : soit qu'une lon-
gue culture du premier qui a été transplanté dans la Colonie, ait
un peu changé la forme de son fruit, soit quelqu’autre cause, il
est vrai qu'on remarque que celui apporté plus récemment du
Camopi, produit des cabosses plus grandes, plus belles et dont
les rainures sont plus profondes, ou les cotes plus saillantes,
plus ressemblantes & de petits melons. On doit lui donnerla pré-
férence , pour faire de nouvelles plantations,

De Surinam.

Clest de caiﬂaque qu’est venu le cacaoyer cultivé & Surinam. 11
est & remarquer qu'il offre la méme variété d’especes, et que ce-
i quon estime le plus dans cette Colonie voisine, et pour la
beauté des arbres et pour le produit, est aussi cette espéce dont
les cabosses sont un peu plus fortement rehaussées en cotes de
melons ; elles sont toujours au nombre de dix.

Leur cacaoyer parait étre le méme que le notre : c’est 4 une
culture plus soignée, qu'on peut attribuer la beauté des arbres,
de leurs plantations et de leurs fruits, qui sont parfaitement
semblables dans les proportions de leur forme ovoide.

Exposition du fruit.

Les amandes sont contenues dans la cabosse, en forme de

ol
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grappe, par la pulpe on mucilagineuse qui les enveloppe. Cette
pulpe est pleine d’une liqueur douce avee seulement une légere
acidité; exprimée et passée par un linge, c’est une boisson tres-
agréable et rafraichissante.

Elle entre en peu de tems en fermentation, devient par degré
de plus en plus acide, et finit au bout de quelques semaines par
¢tre un vinaigre,

Beaucoup de personnes la trouve trop douce au moment ot
elle vient d'étre exprimée, el préferent laboire le lendemain : les
negres P'aiment mieux au bout de quelques jours, lorsqu’elle est
plus forte et plus vineuse.

Liqueur. — Gélée.

On peut en tirer une liqueur forte par la distillation ; mais, an
moment qu’elle est extraite, si l'on veut, il est possible d’en fair¢

une gélée tres-saine, et on ne saurait plus agréable.
Quantité de cabosses & la livre de cacao.

On compte qu'il faut ou moins 12 cabosses pour faire une livre
de cacao, et 15 au plus, dont le terme moyen est 13 et demi,

Une cabosse, quelque petite qu'elle soit, contient rarement
moins de 4o amandes; les plus ordinaires en contiennent 48

a 50, les plus grandes 55 euviron, mais rarement au-dela.
Proposition du nombre des neégres a la culture du cacaoyer,

Il n’y a pointa Surinam d’habitation ot 'on cultive uniquement
du cacao : en sorte que cette culture étant confondue ave
d’autres, on n’a pu sassurer combien chaque negre travaillan
peut entretenir d’acres de cacaoyers; mais on pense que ce n'es
pas trop présumer, que de compter, quiaprés que les plan-
tations sont en rappor!, il peut en cultiver et exploiter une
quantité double de celle qu'il peut faire dans la culture du
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cafeyer, c'est-a-dire, 5 acres, qui font a carrés un quart de
Cayenne.

Rapport des cacaoyers par an.

A Surinam, les relevés faits successivement pendant pluqmur
aunees ont donné pour résultats, que les cacaoyers, dans leur
vigueur a g ou 10 ans, peuvent donner de 4 ou 8 livres de cacao
par chaque arbre par an: mais dans le produit général d'une
habitation, ot I'on a des cacaoyers de divers iges, ils rendent
a raison de 3 livres par pied, et souvent au-dessus. Les arbres
Commmencent i rapporter a l'dge de 4 ans, mais fort peu de
chose.

Leur acre ne contient (ue 275 cacaoyers, plantés A 12 pieds,
qui , a raison de 3 livres, font un produit de 825 livres de
cacao par an. S'ils étaient plantés selon la méthode ci-dessus,
en déduisant ceux qui seraient remplacés par les arbres fruitiers,,
l'acre en contiendrait 450 pieds, dont le produit serait de
1350 livres de cacao; c'est-a-dire plus d’un tiers en sus.

En comptant toujours le produit 4 3 livres par pied, le
carré de Cayenne contiendrait 625 cacaoyers, plantés 4 12 pieds,
lesquels rapporteraient 1875 livres de cacao, au lieu que,
selon la méthode indiquée ici, le carré contiendrait 1000 arbres,
et donnerait par conséquent trois milliers de cacao.

Mais, comme on I'adéja dit, ceux quiplanteront des cacaoyers
dans de bonnes pinotiéres, o les desséchemens seront faits
dans la perfccti(m ou ils doivent étre, pourront espérer un
revenu bicn plus considérable, lorsque les plantations auront
atteint environ dix ans.

Convenance de cette culture & Cayenne.

La culture du cacao conviendrait parfaitement a Cayenne : le
peu de travail qu'elle cxige, lorsque les plantations ont acquis leur
q 3 10rsq I 1
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vigueur; l'excédant de quantité qu'on peut entretenir, en compas
raison des autres, avec un nombre de bras donné; tout cela fait
qu’clle est plus analogue a la situation actaelle de cette Colonie,
a ses forces, et a la faiblesse de ses ressources. :

Malheurcusement, cette denrée est tonjours & un prix trés-bas;.
elle n’est méme pas recherchée; et quoique le cacao de Cayenne
soit d’une qualité supéricure a cclui des Antilles et autres iles,
oun ne peut dans la situation actuelle, en tirer aucun avantage,
par le défaut de concurrence dans le commerce.

L'on peut ajouter & cela le préjugé de la nation contre le cacao
de nos Colonies en général.

Le chocolat est regardé¢ et mis au nombre des grands restau-
rans, par les médecins les plus célébres : la partie huileuse du
cacao est la seule qui lui donne cette qualité hénigne.

On prétend qu'on ne peut faire de Uexcellent chocolat, sans
méler du cacao de Caraque avec celuide nos Colonies, parce que
dit-on, celui-ci contient une grande aboudance de parties hui=
leuses; n’est-pas se plaindre de son trop de richesse ?

Cacao de Carague.

Le cacao de Caraque n’est pas produit par une espéce d’arbre
différente de celle quon cultive dans nos Colonies ; ¢'est absolus’
ment le méme; mais, dans cette contrée Espagnole, la paturc’
du sol lui fait produire du cacao maigre peut-étre, contenant beau |
coup mains de parties huileuses, enfin beaucoup moins riche,
ou un plus grand degré de fermentation occasionne I'évaporatiod
d’une plus grande quauntité de parties huileuses, et lerend tel, Tls
le préparent du reste de la méme manicre que nous; mais ils
le conditionnent moins bien; et souvent, pour le transporter en
Europe, une partie est seulement jetée en grenier dans les navi-
res : aussi a-t-1l un trés-mauvais coup-d’eeil ; et nos marchands
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avouent méme que ce n'est qu'a cela qu'ils peuvent le distinguer
de ¢elui de nos Colonies. '

Il faut encore observer que le cacao de Caraque est bien plus
long-tems & parvenir en LUlupE, ce qui lui fait perdre encore
beaumup ?

- Enfin, a bien considérer cet ()I)JOT on voit que le cacao Es-
pagnol ne sert qu a degrmsser le notre, loxsqu on en mele pour
fabriquer du chocolat.

Il sera moins agréable, dira-t-on : cela peut étre; mais,  coup.
stir, il sera plus nourissant et bien meilleur pour la santé, On ne
méle déja que trop de choses dans la composition du chocolat,
ou il ne devrait entrer absolument que du cacao et du sucre.

1l faut considérer encore que ce préjugé n'a ¢té produit que
par notre luxe; il y tient uniquement, i cet esprit de rafinement
créateur de toutes nos superfluités.

" Observation politique sur le préjugé qui préfere le cacao de
Caraque au notre.
- Que résulte t-il de 14? Que nous qui aurions du cacao i ven-
dre & I'Espagne, nous en achetons d’elle; que notre propre com-
merce vend lui-meme une partie de notre cacao pour du cacao de
Caraque, et gagne ainsi sur le public, eu tirant parti de son er-
reur; que U'Espagne méme en achette beaucoup, surtout en tems
de guerre, ct le revend pour production de ses Colonies; et
qu'enfin, pour un préjugé absurde, le cultivateur des nétres est
le seul 1¢z¢ en cela; ce qui jette le découragement dans son ame,
et est tres-ficheux, surtout pour Cayenne, dont le cacao, comme
onl'a dit, est d’une qualité supéricure.
Atlention sur la préparation.

“Le cacao procure une nourritare trop salutaire et trop pré-
Gieuse, pour ne pas désirer quiil devienne d'un usage plus géné-

ral dans le Royaume, et chez les autres nations; maisil faut faire
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ici une observation de la plus grande importance ; sur laquelle
nous sollicitons toute 'attention du lecteur; c'est que la préparas
du cacaose fait ici trés-imnparfaitement dans tous ses points: il faut
le laisser murir davantage, et nele cueillir que lorsque la cabosse
apres avoir jauni, aura pris en toul ou en partie, une couleur
d’un jaune rougeitre: il faut faire fermenter les amandes dans des
‘bacs ou cuviers de bois, avec de la cendre ou de ’eau de chaug;
il faut pousser cette fermentation  un plus grand degré ; et enfin
le faire sécher trés-parfaitement. Le cacao qui n’a pas assez fer-
menté et qu'on appelle cuvé rouge, a un plus beau coup-d'eeil,
-et est plus pesant que le cuvé brun, et le commerce le préfere;
cependant il est certain, qu’il produit un chocolat #cre, ce qui
n'arrive pas en employant du cuvé brun approchant de la couleur
de maron : c’est donc a ce point qu'il faut pousser la fermentation.

Le cacao de Cayenne ainsi préparé, acquerra une réputation
plus avantageuse, peut-étre ¢gale & celle du cacao de Caraque.
Ce n'est aussi qu’autant qu’on serait déterminé A perfectionner
sa préparation, que nous en conseillons la culture comme trés-
avantageuse.

CHAPITRE X.
DE L4 CULTURE DU COTON.,
Colonnier.

La culture du cotonnier étant une des plus connues, on n’en
parlera ici que succintement, en examinant celles des terres-bas-
ses de la Colonie qui lui conviennent le micux.

Des terres de palétuviers lui sont les plus propres.

Les terres-basses dites de palétuviers paraissent les plus pro-
pres a le faire prospérer et fructifier daus les premiers tems,
lorsqu’elles sont nouvellement défrichées; de plus, dé¢ja méme
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avant le desséchement, elles ont Pavantage particulier de pré-
senter une surface parfaitementunie ctnivelée, sans aucun creux
ni égalité; ce qui épargne beaucoup de travail, et facilite infini-
ment les écoulemens des les premiers tems des desséchemens.

La quantité de sel marin dont elles sont unprégndées, surtout
au bord de la mer, parait favoriser singulierement la végétation
dans le cotonnicr, et le pousser surtout a la fructification : aussi
voit-on que, plus ces terres sont nouvelles, plus elles sont ré-
cemment mises en valeur, et plus elles sont productives poug
cette espece de culture.

L'air salin de la mer, lorsqu’on cultive cette plante i portée
d’en ressentir les impressions, produit encore sur elle un effet
tres-salutaire ct facile & apercevoir.

Ces sortes de terres tiennent ct participent absolument aux
plus ou moins bonnes qualités qui constituent la nature de la
vase. Toutes cellesappelées aujourd’hui pinotiéres , qui leur sont
si supérieures et pour la richesse et pour la durée, et qui sont
elles-mémes si différentes entrielles et si variées, quoiqu'on n'en
distingue expressivement que de 3 ou § espéces ou qualités, n’on’
€t¢ antéricurement que des terres-basses de palétuviers, quin’or
pu acqueérir, deés ce principe ou commencement, qu'un degré d
fertilité ou de richesse proportionnée & la nature de cette vase.

De la quantité immense de ces terres-basses de palétuviers
qui bordent les cotes de la Guyane Francaise, il n'y a que celle
‘qui sont a notre proximité, dontnous puissions tirer parti; et dc
celles-ci, la plus grande quantité ne peuvent étre cultivées qu’a-
prés une augmentation considérable de population : telles sont
celles de toute la cote entre Mahury et Approuague, ct dela 3
Oyapoc.

Terres des Anses.

Depuis la riviere de Cayenne, jusqua celle de Kouron, dan
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une ¢tendue de huit licues ctdemie, ily aunebande de'ces'terres:
basscs, qui n'ont commencé i ctre formées par les alluvions
que depuis environ 25 ans; et cette bande parait continuer i
s’agrandir.

Avant I'époque actuelle, une suite d’habitations dans toute
cette ¢tendue, avaient leur établissement tout au bord de la mer,
laquelle a mis depuis ces terres-basses entr'eux et elle.

Le sol de ces établissemens , considéré comme une terre haute,
et cultivé comme tel, n'est dans la plus grande partie de cette
¢tendue, qu'une espece de dunes, qui ont servi pendant long-
tems de borne 4 I'Océan.

Les terres-basses qui terminent maintenant la vue 4 ces établis-
semens, et qui sont devenues pour eux d'une incommodité insou-
‘tenable pour quiconque ne s’y est pas patiemment habitué, se-
raient tres-propres a la culture du cotonnier.

Avantage de cultiver ces terres-basses.

Bien plus sur toutes les cotes de la Guyane, de I'Amazone 4
I'Orénoque, on ne peut citer aucune partie dont la situation soit
plus avantageuse; mais surtout, il n'y en a aucune dont 'exploi-
tation soit aussi facile, & cause des établissemens anciens qui les
touchent : il est étonmant que les habitans de ces quartiers n'y
aient encore exécuté aucun desséchement, aucun défriché, ni
entrepris aucune culture.

La grande facilité qu'ils auraient de faire ces travaux sans se
géner, sans se déranger de chez eux; l'avantage que leur donne
déja pour cela une espéce de canal qu'ils sont dans obligation
d’entretenir A travers ces terres-basses, pour avoir une commit-
nication avec la mer, qu’ils n’auraient qu’a agrandir pour avoir
une augmentation de terres propres i former une digue pourun
coté du desséchement ; et qui vers la mer leur servirait pour pla-
cer avec avantage leur coffre d'écoulement ; la commodité qu'ils
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auraient d'entretenir la culture de leurs terres-hautes, jusqu’a
ce que leurs terres-hasses fussent en produit, ct de les conser-
ver meme toujours en partie s’ils le désiraient, pendant que le
tems et le repos bonifiraient le reste, pour servir plus utilement
a des plantations de vivres; tous ces avantages auraient di invie
ter fortement les propriétaires de ces ¢tablissemens a ce travail,
presqu’aussi utile a leur santé qu'a leurs intérets. Tant de facili-
tés et d’avantages ne peuvent etre regardés que comme un con-
cours heureux qu'on ne rencontre peut-étre nulle part.

Pinotieres propres aussi aw coton.
&

Les pinoti¢éres propres 4 toutes les cultures, ne le sont pas
moins a cclle du cotonnier : l'abondance de leurs sels fécondans
remplace amplement, et peut-étre trop dans les premiers tems
pour la végétation, Pabsence du sel marin dont elles ne sont plus
imprégnées.

Il faut observer cependant, qu'a moins gue les abatis n’aient
€té faits long-tems & l'avance, la surface des pinotieres est trop
inégale, trop pleine de creux, ct hérissée de trones darbres , pour
que la culture du cotonnier y soit alors praticables.

Cet inconvénient n'empécherait pas les arbres d’y parvenir a
une grande beauté; mais les écoulemens sy faisant trop lente-
ment, pour ne pas nuire a cette plante fragile, elle pousserait
beaucoup de bois, produirait méme des fruits abondamment,
mais. qui n'atteindraient leur point de maturité que trop tard,
'puur ne pas ¢tre atteints eux-mémes par la saison des pluies, la-
quelle comme l'on sait, rend inutiles les productions du coton-
nier, '

Usage de Surinam.

Cest néanmoins dans des pinotiéres de médiocre qualité, que

Pou cultive le cotonnier & Surinam; mais il faut remarquer que

ce n'est quapres qu’elles ont rapport¢ des vivres pendant quel-
p2
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ques années; ce qui produit leffet & certains égards, des abatis
exécutés a Pavance : on fait tout le contraire a Démérary.

De Démérary.

Dans cette derniere Colonie, on ne cultive le cotonnier (que
dans les terres-basses de pulétuviers, et & mesure qu’on les défri-
chie; etee n'estqu’au bord de la mer que cette branche de denrée
est cultivée dans une grande ¢tendue le long de la ¢ote : aussi la
qualité du sol, l'avantage de la plus heurcuse position, concou-
rent a leur faire rendre des produits infiniment satisfaisans.

On ne saurait dirc les procédés de détail qu'ils emploient pour
cette culture; et ce n'est pas principalement de-la que peuvent
dépendre de plus ou moins abondantes récoltes ; cependant on
exposera ici succintement ce qu’on suit presque généralement
Surinam, parce qu'on y trouvera des pratiques utiles.

Procédés de la culture & Surinam.

Ordinairement, ils ne laissent croitre qu'une scule tige, tout
au plus deux par chaque pied de cotonnier; aussitot apres la ré
colte de l'¢té, ils les étetent tous légerement; mais lorsqulils
voient qu'une piece délinque, ils essaient de les couper 4 un
pied de terre, pour le revivifier; et dés que les produits ne ré-
pondent pas & leur espérance, ils les coupent au pied, dans le
mois de novembre,

Lorsque la végétation a produit des produit des pousses, on
remarque alors plusicurs jets sortis de la partie supéricure de &
souche, et d’autres de la partie inféricure qui est enl terre; ¢
c’est de ces dernicrs sortis de la terre, qu’on prend pour forme
de nouvelles tiges, extirpant au contraire tous les autres comnis
superilus.

Lorsqu’une pi¢ce périclite de rechef, apres toutes ces ressou-

ces, on laboure la terre, et on la replante de nouveaun.
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Selon lautcur de ce traiee,

Nous pensons-que, pour donner au cotonnier. dans les terres-
basses, une culture parfaitement analogue & sa nature, & samanicre
de produire, et aux accidens auxquels il est sujet, 1l faut com-
mencer par le considérer comme une plante d’une durée courte
pendant laquelle il faut ticher d'en tirer tout le parti possible.

D’abord, on ne devrait jamais lui donner moins de deux tiges
par pied, et jamais plus de trois; ensuite, il faut les entretenir
avec un soin particulier, ne leur laisser absolunient ni gourmands,
1i bois morts, dont les arbres sont toujours beaucoup chargés,
s 'on a le moindre relachement & cet égard; A quoi on ne fait
que peu ou point d'attention dans cette Colonie : il faut ne pas
mettre moins de soins & entretenir les pieces bien sarclées.

On croitqu'il convient dene les éteter que légérement; et cette
opération doit étre faite dans le courant du mois d’avril, ni plus
tot, ni plutard, pour éviter les vents de Nord sur les jeunes
pousses, et parce qu’elle laissera le tems de faire la récolte du
mois de mars, sl doity en avoir une, et qu'elle ne peut d’un
autre coté que faciliter la floraison pour la grande récolte.

Lorsqu’on n’est plus satisfait des récoltes d’unc piece, on ne
doit point balancer & couper tous les cotonniers au pied; mais
dans ce cas, ce doit etre dés aussitot que la récolte est finie , afin
que les jeunes pousses deviennent asscz forte pour n'ctre pas
endommagdes par les vents de Nord , et pour acquérir une vigueur
capable de produire une abondante récolte.

Ensuite on choisira, comme on I'a vu plus haut, parmi ces jets
ounouvelles pousses, les trois plus vigourcux de ceux qui seront
sortis de terre du bas de la souche, pour enfaire autant de tiges,
qu’on étetera & une hauteur convenable, a la fin du mois de fé-
vrier, tems précis.

Si ¢ette opcration répare suffisamment les cotonniers, pour
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satisfaire parfaitement les désirs du propriétaire, elle peut étre
répétée autant de fois qu’on.la trouvera ainsi fructuecuse; mais
dés qu'une piece ne donne plus des récoltes abondantes, on doit
sans tarder prendre le parti, aussitdt que la récolte est finie, de
labourer de la méme maniere qu'il a ¢té dit, en traitant de la
culture des cannes & sucre, et de les replanter tout de suite en
cotonmiers de graine, afin qu'on ne perde point de réeolte, et
pour éviter les vents du Nord,

Si apres avoir été labourée et replantée plusieurs fois, une
pitce paraissait trop dénuée de sels, sila végétation y avait trop.
peu d’action, il faut alors sans hésiter, la metire sous l'cau, la
submerger aussi de la méme maniere qu'il a été dit ci-devant ,
afin de la bonifier et de lui redonner une nouvelle fécondité,

A quelles distances les planter.

Dans les terres-basses bien desséchées, en traitant le coton-
nicr comme on vient de le dire, et le considérant comme ne de-
- vant avoir qu'une durée tres-bornée, il convient de le planter a
7 pieds et demi de distance, en tous sens sur des alignemens
faits quarrément, sans égard pour les petites tranches, c’est-a=,
dire, qu'on ne les mettra & cet endroit qu'au méme espacement
d’apres lequel un quarré contiendrait 1600 cotonniers («). :

A Surinam, ils les plantent de 6 4 7 pieds, mesure du Rhing
ct le plus grand de ces espacemens comparativement au pied de,
Roi, est d'environ g pouces moindre que celui qu'on vient d'ip~
diquer.

(a) Cot espacement sera suffisant , si on coltive et entretient le cotonnier comme on vient,
de le dive. On entend tonjours opposer ce mot 3 les arbres se touckeront ; mais si dans toutes les
cultures on vouluit espacer les plantes , de maniére & ce qu'elles ne pussent se toucher, an se-
rait de pruvres enltivatears ; nous ne connaissons jusquiici que le cafeyer qui exige absolument
d'éire isole, les autres plantes penvent ou se toucher ou se croiser jusqn'a un certain point, ©

sans ouire a la fructification ; et c’est le point qu'il faut ticher de bien saisir.
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‘ ' Produit du cotonnicr @ Swinam.

* Ces cotonniers lear rendent envizon un quart de livee parpied,
ce qui fait un produit d’environ 200 livres de coton par acre,
et pour notre quarrd 444 livres de cette denrde.

- Dans toutes les Colonies, le coton se cueille aussi A la tiche
un esclave doit en ramasser un bavil par jour, ce qui fait 1o i 11
livres de coton marchand : au commencement et 4 la fin de la
récolte, ou lors que le coton ne mirit pas abondamment , cette
tiche doit étre moindre; quelquefois d'un baril pour deux per-
sonnes. Les cotonniers sont sujets a une maladie de la peau ou
de I'écorce; c'est unc espéce de galle qui leur préjudicie consi-

“dérablement. 1ls sont sujets aussi a étre ravagés par des che-
milles,

Toutes ces casualités sont trés-facheuses, surtout en considé-
rant que cette culture est la plus légere de toutes pour les es-
claves, et que le coton est, de toutes nos denrées coloniales, la
seule que le cultivateur puisse conserver long-tems sans perte;
avantage inappréciable dans bien des occasions.

Malgré le ravage des chenilles et tous les inconvéniens qui en
résultent, on ne peuts’empécher de regarder la culture du coton
comme trés-avantageuse, Les années ou l'on a ce fléau & endu-
rer, on fait peu de produit saus doute : mais dans celles ott I'on
en est exempt, d’abondantes récoltes font une telle compensation,
qu’en général on fait un revenu satifaisant.

Ce n'est jamais par ces sorles d'obstacles, que le cultivateur
est empéché de réussir dans les divers genres de culture : il a un
enmemi plus redoutable et plus ou moins dominant dans tontes
les Colonies : c’est ectte inconstance , ce génie {lottant, ce carac-
tére incertain, et cette inquié¢tude qui grossit les obstacles ot les
Inconvéniens, an lieu de leur opposer de prompts remedes, et
qui j(-'.ité dans le découragement sans motifs suffisants,

Celui qui prétend ne devoir jamais étre contrarié dans ses dé-
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s et ses esplrances, ne doit pas cutreprendre le métier de cul-
vateur, qui suppose une situation d'ame tout-a fait contraire :
L assujetiit & de grandes peines comme il donne de grandes re-
Ccompeinses.

La culture des Colonies, les grandes cullures surtout, deman-
dent une grande activité, beaucoup de courage, une constance
¢t une persévérance inébranlables, enfin une espece (aplitude
ct dopinidtreté active, qui font surmonter et vaincre toutes les
difficultés.

Les manufactures & coton ne doivent consister qu'en un biti-
ment simple, qui puisse contenir la quantité de moulins dont on
a besoin et offrir un espace convenable pour le triage du coton.
Elles doivent avoir un plancher élevé a peu de hauteur, et seule-
ment assez pour avoir la facilité de placer au-dessous les tiroirs
a coulisses, qui sont nécessaires pour sécher le coton & mesure
qu'on le cueille : dans le haut doit étre pratiqué un magasin ou
espece de grenier, closbien exactement et de maniére que les rats
ct les souris n'y puissent pas pénétrer, pour renfermer le coton
en attendant qu’on puisse le passer au moulin, :

Cette opération consiste i faire passer les cabosses entre deus
petites cilindres de bois dur, d'environ g a 10 lignes de diame-
tre, pour dégager les graines qu’elles renferment, quine pouvant
en elre saisic et passer entre, tombent & terre pm'adv rant , peo-
dant que le coton passe et est recu dans un sac, ou une caisse
adaptée par derriere. ‘

Ces cilindres sont mus au moyen d’'une manivelle par deux
esclaves quiles font tourner ensens contraire 'un de lautre d'une
main, pendant que de Pautre ils poussent le coton pour le faire
prendre par le mouvement des cilindres : on fait aussi quelque-
fois mouvoir ces moulins avec le pied; alors un secule negre
suffit.

Ceux qui, jaloux d'économiser le tems et les bras de leurs es-
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claves voudraient leur procurer plus de repos, pourraient fairs
construire une machine, qui ferait mouvoir tous a la fois, tell
quantité de ces moulins qu'ils croiraient nécessaires.

Comme vne telle machine peut etre d'une grande utilité, que
lidée peut en étre adoptée, ctque le plan peuten étre facilement
saisi, on croit devoir en donner ici la description.

Il faudrait un bitiment comme cclui quon vient d'indiquer,
d’'une grandeur proportionnée au nombre de moulins qu'on vou-
drait y placer; son plancher serait élevé de 7 pieds et demi, et
dans 'un des bouts, il faut y trouver un espace assez vaste pour
qu'un cheval y puisse parcourir un cercle de 36 pieds de dia-
metre.

Un axe de 18 pouces de diametre, placé verticalement au mi-
licu de ce cercle, serait traversé au rez-de-chaussée, a angle droit
par deux bras de 28 pieds de long, formant 4 rayous de rg pieds :
cet axe traversant le plancher, porterait a I’étage, une roue den-
tée ou balancier de 8 pieds de diametre. garni de 67 dents.

Une lanterne garnie de g fuseaux, engraincrait par dessus le
balancier. Du cOté extéricur di mouvement, axe de la lantern:
qui est disposé de ce coté la, serait rond dans la partie qui por
sur le chevalet, celle qui doit rouler sur la crapaudine, mais
dépasscrait; il aurait un bout prolongé de 4 pouces et demi,
ce bout prolongé serait d’une forme quarrée.

Ce balancier serait placé de telle maniére, que la hauteur ¢
la distance du plancher a l'axe de la lauterne, serait de deu,
pieds et demi.

" A la suite de cette lanterne et jusqu'a Pautre bout de la ma-
nufucture,, on disposerait un rang, une suite de chevalets, qu’
seraicnt tous assujeltis & une meme clharpente légere a luquell
ils seraient fortement lids; et cette charpente devrait tenir |
moins de place possible : ces chevalets disposés comme par col

ples, laisseraicnt ent’eux alternativement des espaces indga
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vomme suit @ aprés celui qui porte la lanterne, il y en avrait un
i la distance de g pouces et demi, apres ce dernier jusqua une
autre distance de 5 pieds et demi, ensuite une de g pouces et
demi, et encore apres de 5 pieds et demi, et ainsi de suite alter-
nativement jusqu’au bout de la manufacture.

Sur ces chevalets garnis de crapaudines, seraient disposés
cxactement a la méme hauteur et en ligne droite, depuis le bout
de laxe de la lanterne, une suites d'axes de fer de deux pouces
quarrés. Chacun de ces axes occupantespace de 5piedset demi
entre deux chevalets, auraient aussi apres la partie ronde, qui
doit porter sur la crapaudine, des bouts quarrés de 4 pouces et
demi de long qui dépasseraient les chevalets. Charque axe ayant
une partie quarrée qui dépasse le chevalet de la longueur de 4
pouces et demi, ces chevalets laissant entr’eux un espace de g
pouces et demi, il s’en manquera que d’'un demi pouce que tous
les axes ne se touchent par les bouts.

Les especes de boétes faites soit en fer, soit en fonte, qui se-
raient de la longueur exacte de 4 pouces et demi, seraient per-
cées d'un trou quarré, dans lequel la partie quarrée des axes
entreraitjuste. Ces boétes qui doivent étre d’une force suffisante,
seraient au milien de leur longueur percées a travers d’un trou
d’un demi pouce de diamétre qui sur un des deux bords serait-
vissé en forme d’écrou : ce trou serait garni d'une petite cheville
vissée prés de la tete seulement, dans une longucur d'un demi
pouce, afin de pouvoir la fixer dans cette espece d’écrou; la téte
serait faite en forme de clef pour la facilité de la tourner.

Ces boétes seront glissées sur la partie quarrée des axes de fer
pour en saisir deux ensemble ; et comme ces axes laissent un in-
tervalle d'un demi pouce entre leurs bouts, on y posera cette
cheville de fer qui traverse les boétes par le milieu : cela les fi-
xera pour que le mouvement de la machine ne les fasse pas glis=
ser ou couler plus d'un coté que d'un lautre,
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Tous les axes étant ainsi garnis de boétes, ils seront tous saisis
et ne formeront alors plus quun seul axe d’un bout de la manu-
facture a 'autre : le premier ¢tant saisi de la méme maniére avec
la lanterne, ils tourneront tous ensemble tout comme si ce n'était
qu’un seul et méme axe,

Les boétes ayant 4 pouces et demi de longueur, la partie quar-
rée des axes ayant aussi cette méme mesure, si en otant la che-
ville de fer qui les fixait, on glisse ces boétes enticrement sur
I'un des axes, alors I'un pourra tourner librement pendant que
‘Tautre restera immobile. On pourra done par ce dernier moyen,
ne faire tourner que le nombre qu'on voudra de ces axes; on
pourra dans un instant en arréter la quantité qu'on désirera.

Chacun de ces axes sera garni de quatre roues ou poulies de
deux pieds de diamétre; ces poulies auront sur le dos chacune
une double rainure propre 4 recevoir une corde, et elles seront
distribuées ou placées sur la longueur de cet axe, de maniére
qu’elles correspondent aux extrémités des cilindres des moulins
a coton, de ceux quon appelle vulgairement &4 double passe :
on placera deux de ces moulins a coté 'un de Pautre et si pres
qu'on pourra.

Ces moulins a coton seront faits tout comme 4 l'ordinaire, ex-
cepté seulement que les bouts des cilindres seront garnis d'une
poulie de 6 pouces de diametre, ayant une rainure sur le dos,
et que ces moulins seront portés par quatre fortes roulettes, qui
ne les éleveront qu'a deux pouces de terre ou du plancher. Les
cilindres doivent étre canelés a leur surface.

Ces moulins seront présentés en deux rangées de droite et de
gauche des axes, en face et devant les poulies correspondantes;
et on passera unc corde des unes auxautres, en observant exac-
tement que dans chaque moulin une des cordes doit étre croisée,
afin de faire mouvoir les cilindres en sens contraire l'un de
Pautre.
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Pour fixer cesmoulins toujours & la méme place, deux listeaux
cloués sur le plancher, pour chaque rang de roulettes , forme-
ront une rainure dans laquelle clles rouleront, sans pouvoir se
déranger de la direction convenable, ‘

Afin de pouvoir avancer ou reculer les moulins & volonté, et
les fixer de maniere que les cordes aient toujours le degré de
tension convenable, chaque moulin aura pardevant une petite
vis de bois qui passera dans une picee fixée sur le plancher, afin
qu'elle fasse l'office de vis sans fin. Ces vis devront étre & peu
pres de la grosseur de celles dont on se sert pour les presses des
Relicurs, ou pour les presses des établis des Menuisiers.

Les choses étantainsi disposées, unscul mouvement, une seule
roue fera mouvoir tel nombre de moulins qu'on voudra a la fois.,

Par cet arrangement chacun des axes de fer occupe un espace
de 5 pieds et demi entre les chcv.ilcts I'épaisseur de ces cheva-
lets étant de 4 pouces et leur distance de I'un i l'autre de 9 pou-,
ces ct demi, il se trouve que chaque axe de fer occupe un espace
de 6 picds 11 pouces et demi, prés de 7 pieds.

Dans cet espace de 7 pieds, il y a de chaque coté de Paxe dcux
moulins & double passe, qui ¢quivalent ensemble a 8 moulins
ordinaires,

Au rez-de-chaussée, Vespace qui doit occuper et parcourir le
cheval, pouvant étre placée en partie au dehors du pignon du
batiment au moyen d’une large gallerie, le mouvement dans la
manufacture peut alors n’occuper quune ¢étendue de dix pieds
dans le batiment : en ajoutant i la lanterne 8 axes a la suite les
uns des autres, ils occuperont 56 pieds, et toute la machine 66
pieds environ en longueur de bitiment : ces 8 axes ou cette ma-
chine ferait mouvoir a la fois 64 moulins simples, ou 32 a dou-
ble passe. On pourrait en ajouter un plus grand nombre si l'on
voulait, tout comme on pourrait en retrancher.,

On a établi pour base des calculs de cctte machine, de faire
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faire Go tours par minute aux cilindres des moulins, cest-i dire,
un tour par seconde : on pourrait leur donner un mouvement
plus rapide, méme leur donner telle vitesse qu’on voudrait, mais
je ne l'ai pas cru utile et je me suis arrété a la vitesse qui m’a
paru la plus convenable.

L’on pourrait présenter pour I'exécution d’'une pareille ma-
chine, une diversité de plans au choix de ceux qui en auraient
besoin; entr'autres deux différens de celui-ci, qui seraient d’'une
facile exécution; I'on offrirait I'usage des engrenages, et I'autre
celui des balanciers et des manivelles; mais je crois celui que
Joffre ici le meilleur de tous ; il est le plus simple, celui dont le
mouvement est le plus doux, le moins sujet a des reparatmns
et celui qui couterait le moins & exécuter.

Les mulets, ceux de la plus grande espéce, valent mieux que
les chevaux pour le mouvement de toutes les machines quel-
conques : ils ontle pas plus égal, ils soutiennent mieux la fatigue
et sont plus robustes, ils vivent plus longt-tems aux Colonies

et Loutent moins a nourir.

CHAPITRE XI.
DE L4 CULTURE DES FIFRES.
Diverses especes de Fivres.

Cette partie de la culture américaine est la plus importante de
toutes ; sans celle-ci, les autres sont impraticables. Elle se borne
dans les terres-basses a celle du bananier, du riz, de tayoves de
la petite et de la grande espece ( cette derniére estappelée tayers
& Surinam ; des ignames, des patates, du camanioc et méme
du manioc ordinaire, appelé cassave amére aux colonies hollan-
daises.

Bananier.

Le bananier doit étre considéré comme faisant la base, la

principale partie des vivres ; il croit dans les terres-basses avec
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une vigueur si prodigieuse . qu’elle peut lui faire surmonter une
partie des obstacles qu’une culture négligée opposerait 4 son
accroissement,

Cependant, comme il ne s’agit pas seulement d’avoir des ba-
naniers, mais d’en avoir qui durent long-tems, et produisent
beaucoup, il faut en négliger d’autant moins la culture, qu'elle
est trés-aisée en méme tems qu'indispensable.

Elle ne consiste qu’a entretenir les piéees bien sarclées, a faire
oter les feuilles mortes dont la plante cherche i se débarrasser
4 mesure qu'elle en produit de nouvelles : ces feuilles mortes
embarrassent les touffes, et les tiges auxquelles elles tiennent;
elles empéchent la circulation de lair, et occasionnent une hu-
midité nuisible dans les bananiers. A chaque sarclage, on doit
donner les ordres les plus précis pour quelles en soient propre-
ment nettoyées; mais il faut aussi chaque fois en couper encore
trois ou quatre des vertes les plus basses, qui sont les plus pres
de subir le méme sort. :

Lorsqu’une bananerie n’est pas assez desséchée, outre que la
plante y périclite peu 4 peu, elle est encore sujette alors A étre
attaquce par un ver assez gros, qui se loge dans Pintérieur de la
tige, laquelle se conserve encore assez long-tems avece cet acci-
dent, mais finit toujours par périr, et ce qui est remarquable,
par perdre la facult¢ de produire son fruit, sile ver la pénétre
avant que la végétation ait déterminé son développement; et s'il
survient aprés, le fruit sera imparfait et ne parviendra pas 4 une
entiere maturité,

Neégligence habituelle an sujet des Bananeries.

On commet généralement, au sujet des bananeries, une né-
gligence a laquelie on fait d’autant moins d’attention , qu'il sem-
ble toujours que la force de lavégétation doive mettre la plamnte
au-dessus de tous les accidens, et qu'onne réfléchit jamails assez
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sur toutes les suites ficheuses que chaque négligence entraine
apres elle.

Celle dont on veut parler consiste en ce que, pour prenddre le
régime de fruits ou bavanes, on se contente d’abattre la tige d’'un
coup de sabre, a la hauteur la plus commode, ct dela laisser-la:
quelquefois méme on ne fait quabattre le régime en en coupant
la queue, et on laisse la tige de bout.

Maniere de ceuillir les régimes.

Lorsqu’on cueille le régime d'un banaunier, il faut au coutraire
couper en méme tems la tige, le plus pres de terre qu'il se peut,
la tronconner par quelques coups de sabre, et couper aussi les
feuilles. On mettra par-dessus le trone coupé, les feuilles sé-
thes d’abord, etensuite les autres; apres quoi, on arrangera pru-Q
dessus tous les trongons de la tige coupée : ce soin empdéchera
que 'humidité et P'eau ne puissent filtrer jusques dans les raci-
nes, et aidera encore la végétation & se déterminer i la produc-
tion de nouvelles tiges plus vigoureuses.

Au reste, tout ce travail est beaucoup plus long a déerire qu’a
exécuter; il n’est l'affaire que de deux ou trois minutes au plus.
Cependant, tous les cultivateurs attentifs et judicieux observa-
teurs, conviendront qu’on néglige généralement de le faire pra-
tiquer strictement, quoiquils soient tous persuadés que le pré-
judice et le désordre occasionnés par le défaut de cette attention,
suffit pour faire péricliter et perdre enfin totalement une ba-
nanerie. ' '
" Les esclaves ont une grande répugnance i sassujettir & ces
petits devoirs, dont Patilité ne les frappe pas assez vivement,
pour qu’ils y prennent quelqu’intérét : il faut done nécessaire-

ment les y contraindre.

Trois espéces de Bananiers.

- On distingue trois sortes de bananiers , qui tivent feur nom de
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celui qu'on a donné a leur fruit: le musqué, le simple et le
éillll"d.

%
|

Le premier donne les plus gros régimes : sa tige est noirétre
comme celle du bacovier. Le simple n'en donne que de moins
beausx. ;

Dans les terres-basses, lorsque le bananier est bien cultivé:,
un régime contient de 6o & go fruits ou bananes : ceux qui en
ont 70 a 8o, sont réputés de beaux régimes. Celui du guinga,
n’en contient jamais plus de 7 ou 8, mais ils sont beaucoup

»lus gros.
B

Plantation de Bananiers.

Pour une plantation de bananiers, il faut comme pour toutes
les autres, apporter le plus grand soin au choix des plants, et
ne se servir que de ceux pris dans les touffes qui ont les plus
beaux régimes, et qui rapportent le plus, on doit en exclure ab-
solument le guinga, qui ne fait qu'occuper inutilement le sol.

On doit faire planter en méme tems beaucoup de bacoviers,
aussi utiles aux maitres qu’aux esclaves : I'espece qui porte le
plus petit fruit est préférable.

Avantage que procure le bananier.

Le bananier est une plante infiniment intéressante : sa descrip-
tion se trouve dans trop d’ouvrages pour qu’on la croie utile ici;
mais on ne saurait s'empécher de détailler tous: les avantages_
qu’on en retire, surtout de son fruit.

Cette plante en p]‘l.)(lult avec une grande abondance), c'est une
nourriture tres-saine et d’un gotit excellent : il peut tenir lieu de
pain, en cas de besoin; et aux colonies hollandaises, on sen
sert pour le suppléer en partie. Ce fruit peut etre apprété d’une
grande diversité de maniere, et facilement : c’est une véritable
manne, un des beaux dous que la nature ait fait aux chmats
qui lui sont propres.
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On a vu combien son ombrage est utile aux plantations nou-
velles. 1l a encore une autre utilité, dont on n’a pas eu occasion
de parler.

Lorsqu’un terrein est couvert de halliers et d’herbes, qu'a
moins d’un entretien trop dispendieux, on craintde ne pas réus-
sir 4 y ¢tabliv une culture utile a laquelle on voudrait bien le
destiner, & cause de ces herbes dont il est infecté; on suppose
encore qu'on veuille avoir un terrein neuf pendant long-tems,
sans qu'il y croisse qu'infiniment peu d’herbes; dans ce cas, on
w'a qu'h le planter en bananiers | espacés seulement 4 8, g ou 10
pieds au plus : dés qu'ils se seront élevés assez pour couvrir le
sol de leur ombrage, les herbes une fois détruites, il n'en sera
Pas infecté de nouveau.
~ Cette plante d'ailleurs étant nourrie de 'atmosphere, par ses
largcs feuilles, n'enléve qu'infiment peu a la terre, qu'elle sou-
léve en y insinuant les racines, et qu’elle bonifie ainsi plutot que
de diminuer sa richesse.

ayers.

Dans une banancrie, on peut planter entre les rangs de ba-
naniers, dans une certaine étendue, des tayers, i environ 18 ou
20 pouces de distance les uns des autres, et plus pres si I'on
veut. Elles aideront encore a couvrir davantage le sol, sans le
détériorer.

Elles sont fort utiles aux négres et méme aux blanes, pour va-
rier leur nourriture; mais, pour cela, il faut en avoir une assez
grande quantité, pour qu'ils ne soient pas obligés de manger le
corps, le gros de cette racine, qui forme une espece de tige 'cn-
viron deux pieds de long et 6 & 7 pouces de diameétre, et qui
west pas de bon gotit; tandis que son extrémité qui est en terre
est fort différente. Surtout, elle produit une espece d'excrois-
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sance comme des pomimes de terre, dont elle s’enveloppe, qui
fait une nourriture forte délicate.
Le gros de la racine est une ressource tres-utile pour nourrir
une grande quantilé de cochons.

Camanioe.

L'on peut aussi planter de méme dans une partie d'une bana-
nerie du Camanioe, appelé & Surinam cassave blanche; sa cul-
ture toutcfois conviendrait mieux dans un endroit séparé,

Cette espece particuliere de manioc, dont U'eau ou la partie
aqucuse n'est point un poison qui donne une cassave plus blan-
che, plus substantielle ct de meilleur gout, est encore pour un
établissement une ressource aussi agréable qu’atile: sa racine fa-
rineuse, rotie sur des charbons, se mange comme du pain, et
en tient licu dans l'occasion; elle a un gout de noisctte tres-
agréable, et fait en tout une fort bonne nourriture.

A Surinam, on en sert ordinairement en place de pain, ainsi
que des bananes et des bacoves, aux blancs employés sur les
habitations. 1l faut la manger avant qu’elle soit entierement ré-
froidie. 1l est étonnant que l'on v'en cultive, pour ainsi dire
point & Cayenne, quoique les négres en soient tres-friands.

i anames.

Les ignames ne réussissent pas, s'il n’y a point de terreau a
la surface du sol : c’est aussi une nourriture saine et utile, dont
on fera bien de planter autant qu'on le pourra.

Quant aux patates, cette espéce de lianne tout-a-fait préjudi=
ciable aux autres plantes, doit étre excluse absolument de tous
les desséchemens : il ne faut en permettre la culture que sur les
digues d’entourage, c’estle véritable et le seul emplacement qu’on
peut leur destiner.

Le mais ne géne point les nouvelles plantations de diverses
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-espéces de vivres, ni méme guere les jeunes cannes & sncre, lorsg
que la terre est riche : on ne doit pasnégliger d’en planter beau-
coup; il est d'une tres-grande utilité pour les animaux ; mais on
ne croit pas qu'il soit une nourriture saine pour les esclaves.

Riz.

Le riz, 'une des nourritures les plus saines pour tous les
hommes, qui seul en nourrit une si prodigicuse quantité, croit
dans les terres-hasses avec une vigueur étonnante, et produit
beaucoup.

On peut aussi en planter dans les nouvelles bananerics, au
moment qu’on les fait seulement; mais sa culture n’est pas sans
inconvéniens dans ces terres. Aprés étre récolté, il repousse tel-
lement, les graines tombées & terre se multiplient 4 tel point,
-enfin il est si vivace dans les terres-basses, que ce n'est qulavec
de trés-grandes difficultés, beaucoup de patience, de tems, et
par conséquent, de dépenses, qu’on vient & bout de le détruire
pour en nettoyer les pieces.

Iiiconveniens de cette plante.

Les récoltes en sont .trés-minutieuses, et absorbent un tems
infini : ce qui dérange d’antant plus les autres travaux, qu'ils se
trouvent commandés par ces récoltes, lesquelles obligent & les
abandonner en quelqu’état qu’ils soient; et ¢’est toujours un trés-
grand inconvénient, que quelque événement vienne les soustraire
a lordre des calculs auxquels ils doivent étre constamment
S01mIS.

Cependant, il faut avoir du riz en quantité suffisante, pour
varier la nourriture des esclaves; mais on pense qu'il vaut sou-
vent mieux lacheter.

. Celui qui ne s'oceupe que de quelque petite culture, et qui
fait du riz, peut trouver un Léniiice satisfaisant a le vendre sz

20
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livres le baril; mais celui qui fait une grande culture, ne peut
que perdre a celle-la : chaque baril lui cotiterait 5 ou 6 fois le
prix ordinaire.

Mais, en sc¢ déterminant & Pacheter, il faut donner exclusive-
ment la préférence au riz de la Colonie : celui quon apporte de
Ja nouvelle Angleterre est moins bon , et fort souvent il a souffert
du transport; celui qui vient d’Lurope ne saurait etre regardé
comme une nourriture saine, par bien plus de motifs encore, et
de bien plus forts, de la méme raison (a).

Proportion de létendue de plantation en wivres aw nombre de
negres.

On compte que, dans les terres-basses, 7 quarrés de vivres
( qni fout & peu pres 15 acres et demi de Surinam ), bien culti-
vés, peuvent nourrir cent esclaves de tout 4ge, y compris les
enfans; car ils ne suffiraient point pour cent hommes : mais on
ne doit jamais borner la nourriture au strict nécessaire; il faut
au contraire, toujours en voir une fort excédente a ses besoins.
Il vaut mieux qu’il s’en perde beaucoup, que de s'écarter de
cette précaution, et de cette maxime iséparable d’un établisse-
ment bien organisé et sagement ordonné, que le maitre soit dans
tous les tems, dans une abondance complette ; pour salisfaire au
premier des devoirs que lui imposent sévérement la nature, ct
ses engagemens envers 'humanité.

Remargues a cet égard.
L=

11 est en outre nécessaire de remarquer, 4 cet égard que, tels
sont le génie et Uesprit des esclaves en géndral, qu'ils ne croient

() Le bananier commence i rapporter au bout d'un anj les tayers sont mires en 13 on

34 mois ; le manioc en 15 on 165 le camanioc en 7 ou 8 le mais en 4 :ily a une espéce qui
- ' '8 "y *a . ~ -
Pest an Lout de 3 mois; le riz en 4 mois environ ; les patates en 5 ou 6 , ot les ignames en

10 1mois,
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voir le néeessaire, ct ne s’en ticnnent assurés que, lorsqu'ils sont'
convaincus qu’il y a réellement du superflu qu'ils sont méme
dans une espece de profusion.

Un atelier d’esclaves employé a la culture, ne sera content de

sa subsistance que, lorsqu’il pourra la choisir et la prendre a
son aise , sans etre surveillé par eeil du maitre; et rien ne leur
répugne autant, que d’étre appelé i tour de role pour recevoir
une ration : fut-elle excédente de beaucoup a ses besoins, il ne
verra que T'humiliante nécessité de mesurer son appétit, et la
capucité de son estomac, sur la volonté de son maitre, et scs
fers sappésantir jusques sur la premiére loi que peut seule im-
poser la nature,
- Le premier des besoins qui commande & tous les autres dans
tous les hommes, frappe bicn davantage encore, etintéresse bien
plus particulierement l'escluve : c’est aussi sur cet objet qu’un
atelicr aura singulicrement et sans cesse les yeux ouverts, dans
la conduite du maitre ; ct sa prévoyance , sa libéralité a cet
¢gard, seront toujours infailliblement la mesure de leur confiance
¢t de leur bonne volonté.

Un maitre qui, avec un maintien convenable, traitera géné-
reusement ses esclaves, en sera respecté, craint et obdi; celui
qui les traitera en avare, ou mesquincment, en sera méprisé.

Défit ordinaire dans toutes les Colonies.

Malheureusement, dans toutes les Colonies | on agit sur ce
point avec trop de lésinerie @ plus malhieureusement encore dans
toutes aussi, beaucoup de particuliers manquent plus ou moins
souvent de la quantité de vivees nécessaires 4 la subsistance de
leurs ateliers; cruclle corjoncture pour un homme sensible; et
mallieur a celut qui ne lest pas.

-+ Malheurcusement encore, dans toutes les Colonies , beancoup
de personnes qui paraisseut pleines d’bumanité, la font conusise
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ter seulement & ne pas chitier ni punir les esclaves, & leur lais
ser comme on dit, la bride sur le cou, et dorment en paix sur
tout le reste, en disant qu'ils se tireront bien daffaire ().

Les esclaves connaissent trop leurs intérets, pour se méprendre
sur les mots, et raisonnent tout autrement; ils diront : « en ne
» pourvoyant qu'incomplétement & nos besoins, vousnous rendez
»-des perturbateurs de lordre public; vous nous foreez & trou-
)

=

bler nos voisins dans leurs propriétés, et vous appésantissez
» nos fers par le sentiment de nos torts qui ne fait qu’aggraver
» cncore celul de notre misere,

» Procurez-nous libéralement une subsistance saine, wune
» nourriture abondante; étendez sur nous des soins généreux
» et bienfaisans dans tous les tems, mais particuliérement lors-
» que nous sommes malades; maitre et le plus fort, soyez indul
gent, mais juste surtout : voila ce que nous autres esclaves
appelons de I'humanité dans la classe que nous occupons sous
» votre empire : remplissez ces devoirs, et nous remplirons les
» notres avee joic; et persuadez-vous bien que, jamais les justes
b)

p

=

p)

b1

chatimens que vous nous infligerez pour nos fautes, ne nous

J

porteront au murmure , ni a 'indisposition contre vous : nous
» savons tres-bien discerncr qu'une police exacte, loin de vexer
» sert au contraire 4 nous rendre moins malheureux.
Quoiqu’on se soit fait un devoir d’étrele plus succint possible
dans le cours de cet ouvrage, on y a cependant traité avec des
détails suffisans, toutes les cultures qu'on peut faire avantageu-

(@) Ce w'est point vure d'entendre ce mot, qni ne décéle que de la barbarie , telle humanité
qu'on puisse affecter i Uextériear, Il fuut encore remavquer que ce n’est pas la méme chose
dans cette Colonie . d'avoir de I'argent pour acheter journellement des vivres ou d'en avoir
chez soi des plantations suflisantes, C'est an Gouvernement i faire veiller, que -chaque habita-
tion ait des plantations de vivres en rapport , proportionnées uu nombre d'escluves qui v sont

allectés.
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sement & la Guyane, Si on ne sest pas étendu davantage sur celle
de I'indigo, dont le succés sont si satisfaisans, c'est qu'elle dé-
pend particulierement de I'artde l'indigoticr, suffisamment deve-
loppé par des autenrs instruits. On n’aurait pu an reste présen-
ter que des observations sur les différences que le climat de la
Guyane apporte dans les opérations de cette manufacture; et sur
cela, nous nw'avons jusqu'ici pas encore acquis des connaissances
dignes d’étre consignées dans ce traité.

Quant a la culture du rocou, on se dispense d’en parler parce
qu'on la croit inutile a la prospérité de cette Colonie, qui est le
seul but qu’on se propose : cette denrée est tout~a-fait discrédi-
téc en Europe, etce quipis est, elle le deviendra de plusenplus:
les maufactures qui 'employaient, sont parvenues & pouvoir
sen passer, et elle ne 'employeront plus dorénavant qu'autant
qu'il sera au plus vil prix. On doit désirer qu'on veunille ouvrir
les yeux sur cette objet, et qu'on abandonne totalement cette
culture dans cette Colonie.

CHAPITRE XII.
DES COFFRES D'ECOULEMENT ET DES BATARDEAUX.

LE S
Des Cofjres d’écowlement.

Cette machine hydrolique a des avantages si considérables,
qu'on devrait la préférer aux écluses, si elle n’ctait exposée dans
la Guyane, a étre piquée par les vers et détruite en 3 ou § ans,
quelquefois plutot ou plus tard.

On convient également de son utilité dans les Colonies Hollan-
daises ; mais on y en fait peu d’usage; parce qu'on les y fait
exceuter avec tant de négligence et d'imperfection, qu'ils ne son
point ¢tanches: on les place d'ailleurs avec peu de soin ; desorte



((208)
qu'en général, ils réussissent bien rarement comme ils le de=
vraient faire.

Dimension et composition des Coffres.

TLes coffres doivent avoir 20 pieds de long au moins, ct 24 au’
plus; et c’est cette derniére mesure (ui convient le mieus.

On doit leur donner 2, 3, 4 et jusqu'a 5 pieds d'ouverture
selon la grandeur des écoulemens auxquels on veut les faire
SErVIT.

On fait les deux c6tés de madriers d’'une seule picce, de toute
la longueur du coffre, mis de champ les uns sur les autres. Le
dessus et le dessous sont au contraire de madriers coupés par
bouts, et cloués en travers sur les bords de ces cotés. '

Les longs madriers doivent donc toujours avoir de longueur
celle du coffre, et de largeur 13 pouces, ou tout au moins un
pied sur deux pouces d’épaisseur pour un coffre de trois pieds;

2 pouces 1 quart pour un de 4 picds, et d’un pouce et demi,
pour un coffre de 5 pieds.

Ceux destinés pour le dessus et le dessous doivent avoir aussi
environ un pied de large ; quant & I'épaisseur, clle doit également
étre proportionnée a la grandeur du coffre, et avoir aussi, pour
2 pieds d’ouverture, 1 pouce et demi, pour 3 pieds, 1 pouce
3 quart, pour 4 pieds 2 pouces, et pour 5 pieds 2 pouces ct
demi,

Attention a avolr pour les devis des madriers.

Pour la longueur de ces derniers, il faut faire ensorte qu'iln’y
ait point de perte en les employant, et pour cet effct, observer
avee attention ce qui suit.

Pour un cofire de 2 pieds d'ouverture, Pépaisseur des cotés
ajoulés, chaquc Lout du dessus ou du dessous aura 2 pieds 4

pouces de long : il faut bien estimer 2 pouces pour que l'ou-
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vrier puisse en le sciant, lui donner la coupe qu’il conviendra;
chaque bout aura done 2 pieds et demi.

Or, si I'on veut qu’un madrier donne 4 bouts, il faut qu'il ait
10 pieds de long; pour 5 bouts 12 pieds et demi, ainsi du reste.
- Dans l'iniéricur dn coffre, pour en soutenir les cotés, il faut
des cadres de 3 en 3 pieds environ, lesquels doivent étre faits de
madriers proportionnds ainst 4 ‘[a grandeur du coffre; pour o
pieds d’ouverture, 2 pouces un quart d’épaisscur; pour 3 pieds
2 pouces un quart; pour 4 pieds, 2 pouces 3 quarts ou 3 pouces;
¢t pour 5 pieds 3 pouces et demi : leur largeur doit toujours étre
d'nn pied, parce qu'on le fera refendre par le miliecu, pour en
faire deux pieces de 6 pouces, largeur convenable des cadres.

Quant a leur longueur, pour un coffre de 2 picds d’ouverture,
il faut 4 bouts de 2 pieds 2 pouces; par conséquent, un madrier
de 8 pieds 8 & g pouces, fera 2 cadres; 8 cadres exigeront 4 ma-
driers de 8 pieds g pouces, 12 pouces de large, et 2 pouces un
quart d’épaisseur; 8’1l faut ¢ cadres, ce sera 4 madriers et demi,
il faut en compter cing,

D’apres ces diverses dimensions, il sera aisé de faire les devis
4 donner aux fournisseurs, pour toute sorte de coffre.

AL faut de plus quelques planches pour la porte, et quelques
picces de bois, qu'on n'indique point ici, parce qu'il en sera {ait
mention plus loin, pour éviter une répétition.

Remarque sur la dimension dénominative des coffies.

Ilest & remarquer que, lorsqu’on dit un coffre de 3 pieds d'ou-
verture, on entend qu'il est fait de 3 madriers pour les cotés;
car on n'ajoute jamais de pieces, pour compléter une dimension
(il-lclconquc; ainsi Pon dit un coffre de 4 pieds, parce qu'il est
fait de 4 madriers par chaque coté; s'il enavait 5, il serait dit
de 5 pieds, ete. ete.

La maniere de les construire sera indiquée ici, sur la supposi=
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tion d'un coffre de 3 pieds, et de madriers. de cot¢ de 34
pieds de long.

Maniére de les consiruire.

On prendra ces longs madriers, et sans les raboter du tout, on
en fera joindre bien exactement avec la varlope, trois ensemble
pour un coté, et de meéme pour lautre : on coupera le bee de
Jhite pour la porte, a Pinclination de 26 degrés et demi, et pour
qu’on puisse le tracer par une méthode plus vulgaire, on fera a
UVextrémité de ce coffre un trait avec une ¢querre ; on prendra
la moitié de la hauteur du c6té quiest de 3 pieds, ce sera donc 18
pouces; on portera ces 18 pouces en arriere du trait d’équerre
ou l'on en fera un aussi : d'un des bords de ce ¢oté a 'antre, on
tracera une espece de diagonale; et ce sera la coupe demandée,
laquelle ne differe que de quelques minutes de 26 degrés et
demi.

La largeur de ces cotés qui est leur hauteur, donne la dimen-
sion ou grandeur de ces cadres, de dchors en dehors. On les
assemble quarrément sur leur plat avec un tenon , ou plutot une
queue d'aronde, en forme d'affourchement.

Celui qui est au bec de flte doit avoir la méme coupe; c'est=
a-dire que, le dessus et le dessous restant horizontalement, les
cOtés aient Uinclination de cette coupe. Le coffre ayant 24 pieds
de long, il faudra g cadres. ‘

Les eadres étant prets ainsi qne les €otés, on les arrange surun
de ces cotés assemblé comme il doit étre par terre sur des bois:
on met celut du bee de flute a sa place, observant de le reculer
en dedaus de 3 lignes, et un autre a autre bout du coffre. Les
sept qui restent sont distribués ensuite également, sur la lon-
gucur de ce ¢6té; on les pose bien a angle droit, avec une ligne
tracée de chaque coté pour apercevoir s’ils ne se dérangent pointy

On prend ensuite lautre coté du coffre, les trois autres ma~
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driers I'un apres T'autre; on les arrange bien 4 leur place en les
serrant fort pour les joindre , et on les cloue sur les cadres.

On renverse avec précaution cet ouvrage sans dessus dessous,
mettant le coté cloué en bas, et celui qui ne 'est point dessus
pour le clouer aussi. Cela ¢tant fait, on retourne le coffre dans
sa:situation naturelle , les cOtés verticalement ; puis on coupe des
madriers pour fermer le dessus et le dessous, quion fait bien
joindre aussi, lesquels doivent étre clouds avee un grand soin et
trés-fortement, méme sur les cadres, lorsqu'on les rencontre,

. Mais, avant de placer le fond et'le dessus, il faut prendre une
piece de bois dur, de l'espéce la plus incorruptible dans leau,
dont la longueur excéde de 3 pouces chaque ¢oté de la largeur
du coffre : apres lavoir équarri selon la coupe du bee de flite,
ct dressé a la varlope, on la place en travers du coffre, 4 fleur
du bec de flite, pour faire loffice de premier madrier pour fer-
mer le coffre, et pour recevoir les gonds qui doivent porter la
porte et la porte elle-méme.

On Parréte dans cette sitnation par deux chevilles de fer qui
traversent, ainsi que le cadre qui se trouve directement dessous
par des barres de fer feuillard, qui saisissent les deuxbouts dela
piéce et sont clouées contre les cotés du coffre, parle cadre méme
quon cloue en dedans fortement contre la piece; et parle premier
madrier qu’on met apres la piece pour fawre le dessus du coffre :
on les lie ensemble avee force ; puis on met une autre piece par-
faitement semblable en bas du bec de flite, laquelle est arrctée
de la méme maniére,

Lorsque tout cela est fini, que le dessus et le dessous du cof-
fre sont fermés en madriers, et que les ¢o1és sont assez fortement
cloués contre les cadres; on prend deux autres pieces de bois de
74 8 pouces d’équarrissage qu'on place sur le coffre, I'une A
Pendroit du premier cadre apres le bec de flate, c’est-a-dire sur

“le second cadre, et lautre au bout opposé, aussi 4 environ 2
i
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pieds et demi sur le second cadre. On les arréte également avec
des chevilles de fer et des barres de fer feuillard , d’'une maniére
trés-solide : apres cela, ondresse a lavarlope, avec la plus grande
“exactitude tout le hee de {liite, ensemble les pieces de bois.

Pour faire la porte, on prend la longueur du bec de flte,
sur laquelle on coupe deux pieces de tres-bon bois bien pesant :
on les dispose en forme de coin; ¢’est-a-dire qu’elles doivent avoir
d’un bout 5 pouces et demi d'équarrissage , et de I'autre la méme
largeur, mais seulement 2 pouces un quart d'épaisseur, le tout
bien dressé a la varlope.

Les planches pour la porte étant bien dressées, bien unies, et
exactement préparées et assemblées, on clouera ces deux piéces
de bois par dessus, c’est-a-dire les planches contre ces bois, ob-
servant que le gros bout soit en bas du bee de flate, et qu'clle
soit & fleur du bout de la porte de chaque ¢61é, au bord du cof-
fre & fleur, et non du c6t¢ du milieu; et encore que la porte ne
doit pas étre longue pour descendre jusqu’au bas et 4 fleur de la
piece d'en bas du bee de flite, mais seulement porter dessus de
3 pouces ou 2 pouces et demi.

On met ensuite un doublige de planches a cette porte, entre
ces deux pieces de bois, le tout bien cloué; car toutes ces par-
tiecs demandent a P'étre extraordinairement.

On aura de gros gonds et de fortes pentures de fer; celles de
fonte cu de cuivre, ainsi que leurs cloux, dureraient bien plus
long-tems. Toutefois celles de fer, si elles sont faites dans des
proportions suffisantes , durent autant que le coffre; et c’est tout
ce qu'il faut.

Les gonds traverseront la cape, la picce de bois, et seront ar-
rotés derriere avec des écrous ou des clavettes., La porte sera
ferrée avec soin ; et les cloux vers le collet des pentures, scront
A écrou ainsi que ceux du bout, et quelques-uns dans le milicu:
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ces pentures auront de longucur celle de la porte, moins 6
pouces.

La porte étant posée et bien conditionnée, on envoic un ou-
vrier habile dans le coffre, et mieux vaudrait-il aller soi~méme,
pour remarquer les peti!sjuurs de la porte, s'il s\ en trouve, ct
ce qui empéche qu'elle joigne. On remarque ces endroits, et la
porte ¢tant ouverte, on y passe une varloque ou un rabot fin,
tres-légérement : on referme ct on examine de nouveau, remeé-
diant ainsi continuellement au plus petit jour qu’on puisse aper=-
cevoir, enfin jusqu’a ce que la porte se ferme hermétiquement.

Ce travail fini, on n'a plus qu'a calfater tout le coffre, excepté
la porte, comme on fait les navires; on embraye les coutures,
et on enduit tout le coffre de goudron; alors il est fini.

En dedans des cadres des deuxbouts, on y fait assujettir deux
morceaux de bois en croix, qui buttent contre les 4 angles des
cadres, pour faire I'cffet de guétres, et empécher que le colfre
ne souffre, s’ilrecevait quelque secousse lorsqu'on le pose, qu'on
le descend dans le trou ou canal d’écoulement. On a soin d'oter
ces deux croix, lorsqu’il est posé, et le batardeau fini.

Nous avons remis jusqu’ici explication de plusicurs choses,
pour ne pas interrompre les détails qui nous occupaient; nous
allons maintenant y revenir. Le bout du coffre, le bout des ma-
driers qui forment le bec de fliite, quoiqu’ayant un pen d'incli-
nation, peuvent étre considérés comme n’étant sujets 4 aucun
gonflement sensible : les deux pieces de bois, celle du haut et
~celle du bas, qui forment le quarré de ce bec de fliite, ne seront
sujettes non plus & aucun gonflement calculable. Le bec de fliite
aura donc toujours ses quatre cotés également élevés, et a fleur
les uns des autres; il n'y pourra survenir ancun dérangement
notable qui empeche la porte de joindre parfaitement; elle res-
tera toujours dans le méme éiat.
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Si; en supprimant ces pieces de bois, on eut fait avancer les
madriers du dessus et du dessous du coffre jusqu’aubee de flite,
le gonflement inévitable qu'ils auraient éprouvé, aurait fait que
jamais le dessus et le dessous de ce bee de flite n’aurait été égal
avec les cotés: la porte aurait fait de I'ecau, laquelle formant
¢quilibre avec celle du dehors, eut empéché la pression, et le
coffre eut €t¢ inutile, ou & peu-pres.

Les deux picces de bois qu'on a clonées sur la porte, le gros
bout vers le bas, font le double effet de I'empécher de se déjet-
ter et de se soulever, de balancer surles gonds, lorsqu’il survient
ce petit clapotage qui annonce le commencement du flot. Cela
Toblige de rester fermce tant qu’elle n’est pas poussée par les eaux
intérieures du canal d’écoulement, sans néanmoins que ce poicls
Pempéche d'étre facilement ouverte par l'impulsion de ces eaux
avantage qu'elle recoit de la coupe du bec de fliite; au lieu que
par celle qu’on leur donne dans les Colonies Hollandaises, qui
est a peu-pres la diagonale du quarré, il faut un volume d'eau
considérable pour faire tant soit peu ouvrir la porte ; et les eaux
extérieures n’ont qu'un tres-petit poids, ne fontaucune pression
pour ainsi dire sur cette porte. Les eaux qu'elle laisse passer in-
téricurement font équilibre avec celles du dehors; alors la porte
ne ferme qu’imparfaitement; le coffre ne fait presque point son
office ; et les fossés, les canaux d’écoulement s’emplissent d’eau
pendant le flot.

Ce qui contribue encore 2 cet inconvénient, cest Pespéce de
penturesetde charniere de Lois, avec lesquelles on suspend cette
porte, au lieu de pentures en fer : celles-Ia ne pouvant étre
exactes, et d'ailleurs se gonflant, ne sauraient retenir la porte &
sa vraie place.

Le ferse rouille, dira-t-on, et dure peu: d'accord , mais il vaut
micux faire une dépense nécessaire, que d’avoir un coffre qui a
cotité beaucoup ct devient inutile.
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Lorsqu’on prend le soin de faire les coffres tels qu'ils viennent
d’étre détaillés, ils remplissent parfaitement leur office : ils fer-
ment si bien, et d’eux-mémes par la pression des eaux de la ma-
rée, qu'ils ne font aucune ecau.

Attention & avoir pour tous les coffres.
1l fant sculement avoir Pattention, comme pour tous les coffres
d'écoulement possibles, de les faire visiter souvent, pour voir
si la marée n’a point apporté quelques petites piéces de bois qui
se seraient prises entre les mouvemens de la porte; ce qui pour-
rait lui faire effort, en forcant un peu les pentures. Dans ce cas,
cest I'affaire d’'un moment que d’y remédier, en resserrant les
pentures ct les mettant en I'état ou elles doivent étre, par le

moyen des écroux, ou des clavettes, avec lesquels on peut ser-
rer les gonds a tel point que I'on veut.
Modele de coffre remis par Lauteur aw Commandant de Rochefort.
En 1781, lorsqu’apres avoir du étre chargé en chef du dessé-
chement des marais de Rochefort, il fut décidé ensuite par le
Ministre qu’au lieu de les exécuter, je repasserais dans la Guyané,
je fis construire un petit modele de ces coffres, pour servir au
besoin, ainst que des batardeaux. lequel fut remis & M. le Com-
‘mandant de la marine de ce département.

Installation de ces coffres.

Le coffre étant fini, on fouille son emplacement pour le poser:
si c’est au milien de la belle saison ou lon n'appréhende point la
Miltration des caux, on peut se contenter de creuser un trou
dans l'alignement de la digue dans laquelle on veut le placer; si-
non il faudra en méme tems ouvrir le bout du canal Jusqua la
‘riviere.

Lorsque le trou est fouillé bien de niveau a la profondeur d

la basse-mer, on approche le coffre du bord, on le couche er
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arriere, de manicre que le dessous ou le fond se présente le pre-
‘micr vers le trou; on met dessous deux pieces de bois qu'on
avance assez pour qu'elles anticipent de quelques pieds sur le
trou : on fixe & chaque bout du eoffre un palan qu'on a le soin
d’accrocher soit a un fort piquet, soit & un tronc d’arbre : on
pousse le coffre avec des leviers ; on le tient ferme lorsqu'il cul-
bute avec les deux picees de hois, et se remet dans sa situation
naturclle, puis on le descend doucement au foud du trou. Toute
cette opération est Paffaire d’un petit quart d’licure, et peut étre
faite méme en quelques minutes, si tout est bien préparé.

Dés que le coffre est & sa place, il faut le charger dans le mi-
lieu de sa longueur, de beaucoup de terre ou de vase, et en com-
bler le trou de chaque coté, a cet endroit, jusqu’au niveau du
dessus du coffre; étant trés-essentiel qu'il soit aussi bien forte-
ment chargé et fixé par les cotés, des le premier instant quil
est en place; mais on le répéte, vers le milieu de la longueur
-seulement, et dans une étendue de 8 ou g pieds seulement,

On doit se rappeler ici deux piéces de bois qui ont été fortes
ment fixées sur le dessus du coffre, 'une sur le second cadre du
devant, l'autre sur le second cadre de derriere. 1l faut a I'aligne-
ment du bord de ces picces, faire mettre & angle droit avec le
coffre, un cordeau en travers du trou, et faire fouiller de cha-
que cot¢ un petit bout de fossé qui aura ro pieds de long, au-
dela du bord du canal, et d’un pied et demi de large, & la profon-
deur de six pouces ou un pied plus bas que le dessus du coffre.

Ces quatre bouts de fossé étant préts, on y descendra a cha-
que bout du coffre une forte piece de bois qui soit assez longue
en traversant par dessusle coffre, pour atteindre Pextrémité des
petits fossés, c’est-a-dire pour excéder de chaque coté d’environ
10 pieds la largeur que devea avoir le canal. Ces pieces de bois
doivent étrerondes d’cnviron un pied de diamétre, et il faut avoir
eusoin de se les procurer sur les licux a l'avance.
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. Elles doivent d'abord étre posées en dedans de chacune des

pieces de bois fixées , ecomme on U'a vu, sur le coflre, et les tou-

-cher, porter contre pour en prévenir I'écartement et le déran-
gement du batardeau, par le ferme appui de leur continuité.

Ces grosses picces de bois ou lambourdes, doivent porter de
tout [eur poids sur le colfre, et non par les bouts seulement, au
fond des petits fossés, ot elles ne doivent qu'étre retenues. On
fait chasser dans ces [ossés quelques piquets & 'extérieur de ces
pieces de bois, pour en retenir encore I'écartement ; et 'on com-
ble de terre les petits fossés avec soin.

En dedans de ces lambourdes, etlelong de chacune, on plante
une rangée de bons piquets, dont les tétes ne dépassent que
d’un pied, mais également le dessus de la lambourde, et sils ne
se joignaient pas assez bien les uns les autres, on en ferait plan-
‘ter ou chasser de plus minces par derriére,, pour boucher les is-
sues qu’i[ pourrait y avoir.

* Mais il restera un espace sans piquets, parce qu'on ne peut y
en mettre; c’est lintervalle occupé par le coffre : pour le rem-
plir, il faut mettre & chaque extrémité, 4 ces endroits sur le cof-
fre, des portions de madriers en travers du coffre, dont les bouts
prendront derriere les premiers piquets. On peut méme se con-
tenter d’y mettre des bouts de piquets couchdés en travers et en-
tassés les uns sur les autres, et entasscs ainsi en rang jusquces
en haut.

Apres cela, on n’a plus qu'a combler ‘tout le trou de vase,
d'abord jusqu’a un pied au-dessus du niveau des piquets du ba-
tardeau ; ensuite on ¢leve le milieu, en laissant un talus fort in-
cliné avx terres pour former la digue.

- 1l est essentiel d’¢lever la digue sur le coffre : dabord, d'en-
viron deux pieds plus haut que celies du desséchement qui vien-
nent y aboutir, pour le charger heaucoup dans les premiers mo-

mens, afin que les terres des batardeaux se compriment forte-
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1ent, et que leur affaissement qui doit arriver & cet endroit,
‘oblige pas a y revenir de sitot.

Les détails de cette opération auront paru longs sans doute, 4
ceux qui n'en connaissent pas la nécessit¢; mais ces coffres sont
d’un usage indispensable pour le cultivateur qui voudra entre-
prendre de nouveaux défrichés, former un nouvel établissement
et jusqu’a ce qu'il ait le tems et les moyens de construire des
écluses , ils doivent lui en tenir lieu. Clest done parce qu'il estde
Uimportance la plus essentielle pour lui de réussir complétemeut
a en faire d'assez bons, et a les poser assez exactement, pour
que ces desséchemens ne laissent rien a désirer de ce coté, qu'on
a cru devoir examiner attentivement tout ce qui tient a leur per-
fectibilité,

Des petits Coffres.

Les petits coflres qui servent & I'écoulement des caux,
lorsqu’on fait des fossés, des canaux, ou tous autres ouvrages
hydrauliques, dont les fouilles pourraient se remplir d’eau sans
ce moyen, ne sont faits que de quatre madriers cloués ensem-
ble, en forme de caisse. Le bec de flate a la méme proportion,
la porte faite et ferrée avec grand soin, a aussi deux pieces de
bois dessus, tout comme le grand coffre,a la différence pres des
proportionsrelatives aux dimensions de chacune de ces machines.

11 faut aussi remarquer que les branches des pentures a cou=
plets quisuspendent la porte, doivent y étre clouées par dessous
et non en dessus, et les branches qui tiennent au coffre, au con-
traire par dessus.

Toutes les fois qu’on a besoind’un coffre de médiocre grandeur,
ou d'une espece de petit coffre, soit pour contenir les eaux dans
un bassin, un étang, un vivier ou toutes autres pieces d’cau
qu'on désire vider en tout ou en partic, de tems en tems, soit
aussi pour laisser couler d’'un réservoir ou canal une quantité,
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d’eau quelconque pour les besoins des manufactures, jardins,
maisons, etc, il y a unc autre espece de coffre, qui y est plus
propre que les premiers, et dont nous croyons devoir présenter
iel la coustruction. :

Lorsqu'on aura déterminé le volume d’eau qu'on deit y faire

passer , lequel sera supposé ici de 6 pouces, on choisira un
arbre d'un bon bois, de la longeur que doit avoir le coffre : on le
fera équarriv d'un pied d’épaisseur, et sur une des faces, on le
fera crenser de 6 pounees de large et aviant de profondeur tout
du long, jusqu’a 2 picds de 'un des bouts, en luissant cette téte
entiére, et & autre bout, le ereux sera ouvert.
- On aura alors une espece de dalle fermée par une extrémité,
dont les bords et le foud auront 3 pouces d’épaisseur: en la
tournant sans dessus-dessous, il faut percer son fond derriére et
pres de la tére. On aura eu la précaution de laisser i cet endroit
du fond une espéce de renflement ou bourclet de 2 ou 3 pouces,
pour le renforcer: Ce trou aura 5 pouces un quart environ, s'il
est quarré, et 6 pouces s'il est rond. Mais cette grandeur de 'ou-
verture est celle du bas, & la partie inférieure, vers le dedans de
la*dalle; car elle doit étre en forme conique, et plus large d'un
pouce dans le haut.

Ce trou étant fait et bien poli, on y ajoutera un tampon d’un
bois trés-dur et pesant, qui joindra bien exactement en traversant
le fond, et pénétrant de quelques pouces dans la capacité de la
dalle. Il aura 8 pouces quarrés dans le bas, au-dessus de I'endroit
qui entre dans le coffre, et dans la longueur de quelques pieds;
mais la partie supc¢rieure sera équarrie plus mince sur deux faces,
et formera une espece de manche de 8 pouces sur 3 d’épaisseur.

On retournera ensuite cette espece de dalle sans dessus-dessous,
le creux en haut; on dressera 4 la varlope le dessus des deux
“bords du creux, et I'on appliquera un bon et sufiisant madrier
cloué par dessus, pour fermer le quatriéme coté du coffre.

23
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Placement de ce coffre.

Pour poser ce coffre, aprés avoir commencé par déterminer A
quelle ¢lévation les eaux dont on a besoin, doivent étre portées
pour le placer & cette hauteur, on fait a travers la digue une es-
pece de foss¢ dans lequel on le pose, le bout ouvert en dehors,
et la téte ot estle tampon en dedans du canal; puis on le garnit
de vase avec précaution et grande solidité,

Pour assujettir le tampon dans la direction perpendiculaire,
on pluntera deux bons piquets qui porteront deux traverses, i
la hauteur du nivean de la digue, lesquels passant par dessus le
trou du coffre ; formeront par des entailles correspondantes, une
espece de large mortaise , dans laquelle passera le manche de ce
tampon : on en mettra aussi deux pareilles plus bas. )

Le manche sera percé de plusieurs trous, vers la traverse d’en -
baut, pour servir au moyen d'une cheville , & soutenir le tampon
soulevé et ouvert autant et si peu qu'on voudra, pour ne laisser
échapper a la fois que la quantité¢ d’cau dont on aura besoin :
I'on mettra ainsi une forte et longue cheville au bout de ce wan-
che pour le soulever a volonté, comme il vient d’étre expliqué.

De la digue & cette traverse, on mettra un fort madrier qui y
sera cloué, et qui sera arrété surla digue avece des piquets, pour
rendre le tout solide, et servir de pont pour accéder au tampou.

Ces sortes de coflres sont infiniment utiles et intéressants :
ils ne laissent jamais aller ni perdre d’eau ; on en fait passer aussi
exactement qu'avec un robinet la quantité désirée, en soulevant
pius ou moins le tampon, ils durent plus long-tems que les au-
tres. Leur simplicité est cause qu'ils ne se dérangent jamais; et
ils n'ont aucun ferrement qui puisse étre détruit par la rouille.

On peuten faire de toute grandeur, depuis 2 pouces jusqu’a
a pieds d’ouverture : le tout ne consiste qu’a choisir des arhres’

de dimensions pt'nl:ortit_nmécs.
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Cest de cette espece de coffre, qu'on propose de faire usage 4
latéte du canal navigable destiné & fournir de I'eau aux cafcyeries:
il y en faudra deox, un petit pour fournir les eaux posé a leur
surface dans le canal; et un second plus grand, placé versle fond
du canal, pour en vider les eaux en tout ou en partie, lorsqu’on
le désirera.

§ 2.
Des Batardeaua.

Quoique rien ne paraisse plus simple que ce qui concerne les
batardeaux, surtout pour les habitans des terres-basses, que la
nécessité met plus oumoins dans le cas d’acquérir une pratique
familiere a ce sujet, on ne peut se dispenser d’en examiner ici la
construction, et d'indiquer les précautions i prendre pour qu’ils
résistent au poids des eaux auxquelles on les oppose.

Rien au reste n'est plus commun, que de voir sur les habita-
tions des batardeaux se rompre, ¢tre endommagés, avoir des fil-
trations , et éprouver tous les accidens qui les détruisent au mo-
moment ou F'on y pensait le moins; d’ou il résulte quelquefois
des désastres, et toujours une perte de tems qu'on doit aussi
toujours regretter,

¥

Devux sortes de Batardeau:.

Les batardeaux dont on a besoin pour les établissemens de cultu-
re sont de deux sortes : d’abord, ceux qu’on fait & demeure pour
empécher les eaux des pinotieres, ou celles de la marée, d'inon-
der les habitations, et ceux qui coupent ou barrent un fossé ou
un canal dont on n'a plus besoin; ensuite, ceux qui ne servent
que momentanément pour garantir des eaux les ouvrages hydrau-
liques quion est dans le cas de faire exécuter ou réparer : ouplace
toujours dans ceux-ci un petit coffre, pour vider les caux qui gé-
Deraient les travaux,
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Pour apprécier 1a masse ou la force que doit aveir un batar-
deau, il faut considérer I'étendue du lieu qu’il doit occuper,
¢’est=a-dire, sa longucur et la hauteur des eaux qu’il doit sou-
renir.,

Ces Datardeauzx sont sur une nouvelle methode.

Avant d’expliquer ceci, il convient d'observer que les batar
deaux dont il est ici question , sont faits d’aprés une nouvelle mé-
thode : ils sont composés de deux parties, d’un batardeau, et de.
deux sous-batardeaux, un de chaque coté qui en augmente la
base de deux tiers; de sorte que, lorsqu’il sera fait mention ici

Ae cette base, celle des sous-batardeaux y sera comprise.
Regle génerale sur lenr base.

On pourra prendre pour régle générale, dans tous les cas qﬂi
peuvent se présenter relativement aux terres-basses de la Guyan€
gu'un batardeau doit avoir de base 3 fois la hauteur des eat¥
qu'il a & soutenir, plus le dixieme de sa longueur.

Awnsi, nous supposons avoir a barrer une crique de 4o pied-’3
de largeur, et que les grandes marcées de 'équinoxe s'y élévent A
12 pieds : cette hauteur donne 36 pieds; le batardeau ayant ﬁ_?
pieds de longueur, le dixieme est quatre pieds qui, ajoutés a 305
donnent 4o pieds pour la base totale du batardeau, que 1'0%
construira comme on va 'mdiquer (@).

On partagera cette quantitéen 3 parties, quiseront de 13 Pied&
4 pouces, dont une sera la largeur du batardeau, et les deux %
tres partagées a chacun des sous-batardeaux.

e

{a) Les personnes instroites sentivont gae ces batardeanx ont une force supérienre 4u P“;:
ce pe!

des canx qu'ils oot d sewteuir ; on doit lear observer qu'il ne sagit pas de résister i
8 Ay H . . enafdt.
sculement, mwais u'il faut par lear constraotion prévenir toute (ilivation d'eau et toute e
" g " . ‘ : ul
tion pour laveuir ; lu dépense en journees pour lenr donuer cette solidité sera oujonrs L

vraie ecouowmie,
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Oh placera en travers dela crique, perpendiculairement & son
cours, deux grosses picces de bon bois rondes et brutes, assez
longues pour porter de 1o pieds sur chaque c6té; on les éloignera
Pune de T'autre de 13 pieds 4 pouces; et au moyen d'un petit
fossé, ou plutor d’une entaille dans le sol, on les baissera & un
pied au-dessous de sa surface: vers chaque extrémité jen dehors,
il y aura quelques bons piquets, pour en fetenir I'écartement,

“Dans 'étendue des fo pieds quoceupe la base du batardeau,
on fera nettoyer la crique avee un grand soin; on fera méme
sonder avec une pelle, pour chercher ¢'il n'y aurait pas quelque
bois ensevelis sous la vase, qu'il fandrait faire retiver. '

On garnit ensuite ¢n dedans de bons et forts piquets, chacune
de ces deux pieces de bois ou lambourdes ci-dessusdites; lesquels
piquets scront enfoncés profondement, et les tétes 4 la méme
hauteur, n'excéderont pas d’un pied le dessus de cctte lambourde :
tela fait on comblera le batardeau, jusqua la hauteur des lam-
bourdes seulement.

De chaque coté du batardeau, & 13 pieds 4 pouces, on met=
tra une autre lambourde, mais au fond de la crique, en fouillant
lespece de talus naturel occasionné par les éhoulemens, pourl'y
faire entrer; apres quoi on la garnira de piquets enfoncés ou
chass¢s le plus profondement qu’on pourra, en laissant toujours
excéder la téte d’un pied an-dessus de la lambourde : les deux
cotés étant ainsi préparés, on fera combler ces deux sous-batar-
deaux, en observant qu'au bord extérieur ils soient comblés jus-
quau haut des piquets; et deld en montant par un talus couché
ou espece de glacis, jusqu’au haut des piquets du batardean,

Apres que les sous-batardeaux auront été ainsi comblés et finis,
on comblera le batardeau jusquau haut de ces piquets d’abord;
ensuite on ¢levera la digue, en lui donnant, & partir de ces pi-
quets, un petit talus de chaque coté,

On doit élever d'abord ces hatardeans de quelques pieds plus
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Laut que ne le sont les digues de 'habitation, pour procurer
aux terres une grande compression, et en dégard & ce (iu’elle,s
s'affaissent beaucoup, ct qu’ainsi sans cela, il faudrait dans peu
de tems y faire une réparation.

Tous les batardeaux exposés a Paction desmarées, doivent étre
traités comme on vient de le prescrire, de quelque longueur
qu’ils soient d’ailleurs.

Tous ceux qui, par leur position anbord d'un canal, ou toute
autre qui ne permettra pas qu’il y ait deux sous-batardeaux, et
ne pourront ainsi en avoir qu'un d’un c6té, auront deux fois et
demic la hauteur ci-dessus désignée, dont la moitié sera pour l¢
batardeau, et autre pour le sous-batardeau.

Mais sl était question de soutenir des eaux stagnantes, comme
celles de pinotieres, on lui donnera alors trois fois la hauteur de
ces eaux, dont une moitié sera également pour le batardeau, e
I'autre pour le sous-batardeau; et dans ce dernicr cas, ceux qui
n’auront point de sous-batardeau, auront deux fois et demiela
hauteur dite.

])’(!/(H'([C(IH,L' non (’.‘2"[)0.&‘&"5 aunx ]??ﬁ?‘t."t’.f.

Dans toute autre exposition, dans laquelle leur longueur n'ex
cédera pas 15 pieds, ils seront faits sans sous-batardeaux; mais
dans ce cas, on leur dounera pour épaisseur une fois et demic
de la mesure de la hauteur des eanx qu'ils ont & soutenir. :

Batardeaux momentaneés. _

Les batardeaux qu'on fait pour préserver les ouvrages momen-
tanément, peuvent avoir un ticrs moins d’é¢paisseur ; et on leur
donnera une attention proportionnée a leur grandeur, a leurim-
portance, eta la durée du tems qu’ils doivent servir.

Conditions requises pour un batardeau.

Pour qu’un batardeau auquel on suppose d'ailleurs toutes les

proportions convenables, soit bien fait, il faut ;
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1.° Que 'endroit o on doit le construire, soit parfaitement
nettoy ¢ d’herbes, d’halliers et qu’on en ait fait sonder exactement
le fond pour s’assurer s'il n’y a aucun bois; sans quot, quelqu'é-

paisseur qu’on piit lui donner, il seraitsujet davoir des filtrations,
cause prochaine de destruction. ;
2% Que les piquets soient plantés et enfonceds bien perpendi-
culairement le long des lambourdes. On est assez dans 'usage
de les incliner contre la lambourde, et de les faire ainsi plus
€troits en bas qu'en haut : c’est une faute nuisible: le poids des
terres agit alors sur les lambourdes, les fait plier et les écarte;
ot il résulte un dérangement total dans la masse du batardeau,
des crévasses et souvent sa ruine.

3.2 Qu'ils ne soient comblés quavec de la vase franche, et
Quon n'y méle point par inattention les herbes, halliers, ou
broussailles , dont le sol ot l'on prend la terre pourrait étre
Couvert,

Attention lorsqi’on travaille « barrer les eaux des marées.

On doit avoir 'attention, lorsque c’est & barrer les eaux de la
Marée qu’on travaille, si c’est au bord de la riviére, de ne com-
bler le batardeau que lorsque la mer est presque basse, ou d'ex-
Pédier ce travail assez prestement, pour qu'il soit fait avant Ia
haute—mcr, afin que le flot ne vienne pas a le franchir pendant
Quon y travaille : il faut qu’un batardeau soit comblé dans I'in-
tervalle d’une marée & Pautre.

Si c’est un batardeau dans Pintéricur des desséchemens, il fant
rtant qu’on le peut, choisir pour le faire exécuter un tems on
i iy ait point d’eau dans le canal ou fossé, daus lequel il doit
fhre élevi,

En remplissant les batardeaux, il n’est jamais besoin de fouler
les terres pour-les affermir, parce que la vase prise a peude pro-

fondeyr, est dans la helle saison loujours assez molle pour se !
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pétrir, se lier et faire corps par son propre poids; ctles coups et
les secousses que les travailleurs occasionnent en le jettant de
force de dessus leur téte et en marchant dessus, aident a ki
pression.

Lorsqu'on est obligé de faire des transports de terres dansl
saison pluvieuse, les négres en marchant gitent aussitot le che
min par ou ils passent, au point de le rendre impraticable. Soit
quion fasse des batardeaux, soit qu'on ait des ruptures de digue
ou autres, transports de terres & faire dans cette saison b, il fau!
auparavant faire couvrir tous les chemins desquels on doit seser
vir, avec des fenilles de pinots ou de balisiers d’environ trois o
quatre pouces d’¢paisseur. Cette petite précaution sera suffisanté
pour éviter ce ficheux inconvénient.

CHAPITRE XIIL

DES ECLUSES ET DES CITERNER, AVEC UN NOUVEA
MODELE DE CONSTRUCFION POUER CES DERNIERES

& 1%%
DES ECLUSES.
Ecluses.

1l'y a dansP¢tablissement des écluses, trois parties principﬂlﬂ’
a considérer, savoir : la fouille des terres, ou le creusage de Jeut
emplacement; les fondations en charpente ou le grillage et
maconnerie.

Pour que les détails de chacune de ces parties puissent otre
mieux saisis, on les exposera ici dans le méme ordre quel®
doivent étre exécutées.

Grillages.

Les grillages doivent toujours étre prets avant que I'on co%’

mence la fouille des trous. Quoiqu’il semble qu'on pourrait #*
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vailler & ces différens ouvrages en méme tems; il vaut micux
prendre la précaution qu'on vient de prescrire; parce que, aussi-
tot que cette fouille est finie, il faut a l'instant méme poser le
grillage, et pour cela il ne faut pas s’exposer au moindre retard
de cette partie.

On comprendra mieux la maniere dont il doit étre fait, en dé-
crivant celle dont 1l doitétre placé dans le trou destiné i le rece-
voir; c'est pourruoi, nous remettons'a en parler davantage 4 I'ar-
ticle ou nous traiterons de ce dernier objet; et nous commence-
rons par indiquer ici la conduite qu'il faut tenir pour fouiller
Yemplacement de I'¢cluse.

Creusage de Templacement des écluses.

Ces entreprises ne doivent etre faites que dans la belle saison,
autrement, les dépenses ou faux frais, les accidens ou autres in-
convéniens, laferaient peut-ctre excéder de cinq ousix fois celles
quelle aurait dd couter; mais comme cette belle saison est fort
courte, et qu'il ne faut pas s’exposer a étre atteint par les pre-
miéres pluies, il conviendra de commencer la fouille vers la fin,
du mois d’aott, ou le commencement de septembre.

Foutlle des terres.

On commencera a Pendroit ou I'écluse doit étre placée par
tracer un espace de 28 pieds quarrés, en marquant les quatre
angles par quatre bons et forts piquets.

A l'entour de ces quatre piqucts, on tracera (uatre autres li-
gnes a 14 pieds de distance , pour circonscrire un uarré au pre-
mier, On le marquera aussi de bons piquets : cette enceinte est
Pextérieur du trou qui aura alors 56 pieds.

Ces 14 pieds a Peutour du petit quarré sont pour l'espace des-
tiné aux talus; et le quarré de 28 pieds, au miiieu est le trou,
]'Emplaccmcm de I'écluse, qui doit etre fouillé & fa prufuudcur‘
ou doivent etre posces les fondatious.

29
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1l ne faut pas que les écluses soient placées tout-A-fait au hord
des rivicres; mais elles ne doivent aussi jamais en étre i unc plus
grande distance que Go & 70 toises, & moins de causes particu-
licres.

Canal de l'écluse é& lu riviere.

Lorsque I'emplacement de I'écluse sera ainsi désigné et mare
qué, ontracera déla a la riviere, un canal de 15 4 18 pieds, qu'on
fera ouvrir d'abord a la profondeur de la basse-mer; sur lvquel
a la distance de 24 pieds du trou ou emplacement de I'écluse,
on placera de suite un petit cotfre d’un pied d’ouverture qu'on
garnira d’'un bon batardeau.

Lvacuation des terres du (rou.

Cela étant ainsi préparé, on commencera & fouiller le trou, en
transportant toutes les terres a 24 pieds de distance du trou il
ne doit point y en avoir des déposées plus pres qu'a cet ¢loigne:
ment, tout a 'entour du trou. ‘

Lorsqu'on a fouillé environ un pied de pmfomlcur, on rétréeit
le trou de 14 pouces sur chacune des quatre faces, afin de for-
mer un escalier. On continue la fouille de cette manicre, en ré
trécissant toujours de 14 pouces sur chaque pied de profondeut
pour que cet escalier en méme tems qu'il fait Peffet d'un talus,
serve a l'enlevement des terres.

Profondeur definitive.

Pour savoir qu’elle doit étre la profondeur définitive, on doit
observer qu'ayant pris le niveau de la basse-mer, dans le tems
des grondes mardes, le dessus du pavé, ou le fond de Iécluse
doit ¢tre placé 6 pouces au-dessous, si les marces sont de 12
force ordinaire; mais en égard que dans cette saison , on se trouve
aux approches ou au tems de 'quinoxe, si la marce est trés=

forte, on mettra 'écluse au niveau de la hasse-mer.
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- Le grillage, comme on lexpliquera tout & I'heure, aura 2o
pouces ct demie de hauteur, etla fondation en briques 1o pouces
et demi, -ce qui fait 2 pieds 7 pouces: pour sa totalité.- 1l faudra
donc approfondir le trou de 31 ou de 32 pouces au-dessous du
niveau de la basse-mer, selon les observations qu'on vient de
prescrire sur la diversité dauns la force des marées.

Le trou ¢tant & la profondeur indiquée, on placera sur le de-
vant, du coté de la riviére, une piece debois de 25 pieds delong,
sur 10 pouces d’¢quarrissage , de maniere qu'clle soit en travers
de la direction du canal d’¢coulement, ainsi que de la ligne de
chasse , et qu’elle fasse avee lui un angle droit.

Fondation en C/l(H])c’.’Ht?.

A 20 pieds de distance de dehiors en dehors, en allant vers le
derriere du trou, on en placera une pareille qui lui sera paralelle;
et par dessus ces deux pieces, on en mettra cing autres en sens
contraire, ¢'est-a-dire dans la méme direction que le canal, fai-
sant, un angle droit avec celles de dessous : une sera placée au
milieu; de sorte que ces fondations ont 20 pieds sur toutes les
faces.

Ces cinq dernieres pieces auront 8 pouces d’équarrissage ou
d'épaisseur : elles serontassemblées dans les premiercs, a queues
daronde dont la profondeur sera de 2 pouces a chacune, ce qui
les fera entrer de 4 pouces l'une dans l'autre, et on les arretera
par de bonnes chevilles.

On coupera des madriers d'un pouce et demi d’épais, de 4
pieds de long, pourfaire despalles planches , qu'on chassera dans
lavase, devant et derriere les foudations, tout le long des pre-
mieres pieces , avec la précaution qu’elles ne soient pas tout-a-fait
enfoncés jusques-la, et que les tetes de ces palles-planches do-
minent de quatre pouces les secondes picces, celles de dessus :
on les clouera fortement le long des pieces d’en bas.
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Apres cette opération, on emplira trés-exactement avee dé Ia
vase 'entre-deux de toutes ces especes de bois, jusqu’au niveaw
des secondes ou derniéres.

On prend alors des tirans de 20 pieds de longueur, et de &
pouces sur 5 d’équarrissage; on les place en travers de la direction
du canal, en travers et au-dessus des secondes piéces, mais on
fait toucher celles-ci les unes aux autres comme un plancher, dans
toute 'étendue de la fondation, et elles sont toutes fortement
chevillées sur ses secondes pieces.

On a dit plus haut qu’on avait laiss¢ dépasser les tétes des
palles-planches: ¢’est pour les clouer encore avec une égale force
contre le premier de ces tirans posés en forme de plancher;
apres quoi, on ne fait plus que plancheyer le tout, en travers de
ces tirans, avec des madriers bien joints et bien cloués.

Voila en quoi consistent les fondations en charpente : on a déji
dit qu’elles devraient étre faites d’avance; et si l'on a para les
travailler et les assembler ici en les placant , c’est pour éviter des
répctitions que le défaut de plans ne maltiplie déja que trop,

En Brigues.

La charpente étant finie d’étre posée et placée , on maconne @
chaux et ciment tout ce plancher, ainsi que toute I'écluse, avee
une brique de plat : aprés celle-ci, un autre en croisantles jointsj
et ainsi trois de suite. Y

D('.rc'r.jr)rt'wz et dimension de [lecluse.

Apres cela, on dessine sur ces briques, on trace en grand le
plan de T'écluse. Dans le milicu de sa longucur, on lui donne 7:
picds d'ouverture ou de largeur; ct a cet endroit, les cotds se-
ront paralleles dans une longueur égale de 6 pieds; ,mais de ce
point ils seront dirigés obliquement, de mani¢re que Pécluse ait
9 picds de large aux deux extrémités. e ’
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Cette largeur est suffisante pour un grand établissement; ce
n'est pas la capacité excessive des écluses qui facilite le prompt
¢coulement des eaux; c’est la grandeur des canaux, la juste pro-
portion des fossés, et la propreté qu'on doity entretenir.

En tracant ce plan, on donnera de 28 & 30 pouces d'¢paisseur
aux murs, sclon que la dimension des briques ie comportera :
leur longueur sera de deux pieds moindre que '¢tendue de la
fondation de 18 pieds.

Au milieu de la longuecur et derriére ces murs, vis-a-vis de
celui qui doit porter les grandes rainures pour la porte ou paille,
on marquera de chaque coté de I'écluse un contrefortde » pieds
et demi d'épaisseur, et 4 pieds delongueur 4 sa base, et quin’au-
rait que le tiers de cette saillie & son sommet,

On tracera aux quatre extrémités des murs, toujours derricre,
de petits contreforts, ou espéces de retours d’angle, de 16 4 18
pouces d’épaisseur, et trois pieds de longueur a leur base, ctd’un
pied seulement an sommet.

Dés que ce tracé sera fini, on commencera i ¢lever ces murs
de la hauteur de deux briques seulement, on fera avant d’aller
plus loin, le pavé de l'intérieur de I’écluse en briques posées de
kant; sur quoi, il faut observer qu'aux deux extrémités de ce
pavé, dans une largeur de deux pieds, les briques doivent étre
placées selon la longueur de T'écluse, et dans la direction du ca-
mal, ainsi qu’au milieu ot on doit frapper la porte; et 'on com-
mencera a faire ces parties avant le reste; aprés quoi on pavera
le tout, en placant les briques dans un sens contraire.

Apres cela on ¢levera les murs, en observaut de former en
méme tems la rainure pour ta porte : elle doit avoir 5 pouces et
demi de largeur et 6 de profondeur.

Il faut aussi observer que ces murs soient élevés i plomb par
derriére , et que par devant ils forment un talus tel que le mur,
allant toujours en diminuant, ne doive plus avoir qu'un pied
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d'épaisseur au sommet. Ils auront ainsi toute la force nécessaire
pour résister a la poussée des terres, quoiquan dessous des pro=
portions ordinaires, parce que la forme évasée de Décluse, le
ciment et la qualité desmatériaux balancent, etau-dela, le moins
d’¢paisseur qu'on donne aux murs.

Elevation de Uicluse.

On éléve ainsi écluse jusqu’ala hauteur des digues; c’est-a-dire
qu'elles doivent excéder d'un pied le plein des plus fortes marées
de I'équinoxe.

On laisse sécher un peu la maconnerie, avant de combler de
terre le derriere de l'écluse; c’est-a-dire, on n’en mettra point
pendant quon les éleve, mais a Pinstant qu’elles le seront, on
transportera une hauteur de 3 pieds de terre; quelques jours
apres, encore 2 pieds, et au bout de 12 jours, on comblera le
tout ; ct ces intervalles successifs seront suffisants pour un assé-
chement convenable de la maconnerie : ces terres au surplus, ne
doivent point étre battues.

A Surinam, on donne moins de talus aux écluses, et on ap-
porte moins de précautions a les construire ; parce qu’on se re-
pose sur la forte liaison, et sur la bonté et la qualité des matériang
qu'on ménage moins; mais la principale raison en est que per-
sonne d’instruit ne s’en méle , et que cette partic est abandonnée
a de simples ouvriers dénués des connaissances requises pour
calculer la force des murs : aussi voit-on souvent manquer des
écluses.

Proportion de largeur pour les murs.

Les proportions que lastricte regle i:hpuse pour ces murs sont
que pour la hauteur de 12 pieds, ilsaient 3 pieds g pouces d’épais-
seur 4 leur bate, et un pied g pouces & leur sommet : ce qui
donne un talus de 2 pieds; mais comme on vient de le dire, on
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peut sans inconvénient les réduire & la proportion qu’on a éta-
blie ci-dessus. '

Mcthode sur de plus petites dimensions.

On peutméme encore réduire d'un quart les proportions quon
-a assignées pour les murs, pourvu que, laissant les coatreforts
dans les mémces dimensions, on termine le haut de Pécluse par
une voute.

Alors, et dans ce cas on ne leur donnerait qu'un talus d'un

demi pouce par pied d’¢lévation.
- On pourrait trouver des raisons d’économie pour adopter cette
méthode , parce qu'on pourrait réduire de beaucoup les dimen-
sions générales. Il suffirait qu'une écluse et 15 piedsde longueur,
au licu de 18; les murs seraient faits paralleles l'un a lautre, ce
qui réduirait la largeur totale. La voute en plein centre peut étre
recouverte de terre, a 'épaisseur de 5 pieds; ce qui porte sa
naissance a 4 pieds du fond de I'écluse; par conséquent les murs
Wauraient que cette derniere hauteur, excepté 3 pieds de fong a
lendroit de la porte, qui devrait étre également élevée, ainsi que
le contrefort a la hauteur ordinaire.

Il faudrait encore ¢lever a cette meme hauteur quatre petits
murs sur la voiite, un & chaque extrémité et de chaque coté de
laporte;; laissant un pied de vide entr'eux pour son passage : ces
murs sont nécessaires pour contenir les terres qui convrivaient
les voiites, et former le corps total de I'écluse; mais ([ll(fltilll:
compliqués que puissent paraitre ces détails, cette méthode exi-
gerait moins de matériaux.

Comme le frottement de la paille contre les rainurcs de briques
les use plus ou moins, et dégarnit leurs jointures de leur ciment
nous désirerions qu'on voulit faire venir d'Europe des pierres

. N . .- 1
de taille toutes travaillées et portant ces rainures toutes faites, It
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faudrait djouter des blocs de la méme picrre, qu’on magouncrait
dans le pavé ot la porte frappe en tombant,

Ecluses en plerres de taille,

On peut aussi faire les écluses en pierres de taille; on pourrait
méme lesfaire travailler en France, de maniere qu'on nauraitici
qua les poser sur un grillage. Elles cotiteraient méme beaucoup
motins; surtout st on les faisait construire dans les provinces ou
celte matiere est abondante et & bon marché, et encore a proxis
mité des ports de mer, par exemple en Normandie.

1l faudrait pour cela envoyer des plans bien exacts, et méme
y joindre un modele sur une échelle assez grande pour qu’on put
en distinguer les plus petits détails.

e
Des Citernes,

Les citernes qu’on a faites jusqu’ici dans les établissemens des
terres-basses consistent en de vastes réservoirs, couverts d’uné
voute et de terre par dessus, avec une ouverture en travers, un
soupirail pour la communication de l'air, et un autre cn forme
de puits, pour servir & puiser 'eau.

Cette méthode est dispendicuse, et ne nous parait pas suscep-
tible d'une propreté suffisante pour la conservation de bonnes

caux; celles gu’elles renferment ¢tant dailleurs couverts d’un

air trop stagnant,
Méthode nouvelle.

Nous proposerons en conséquence une nouvelle méthode, qui
p:n'u?t réunir tout ce qui peut constituer une boune citcme, et
contribuer i procurer continuellement des eaux épurées, ct telles
qu'on peut raisonnablement les désirer dans ce cas 1a. Nous lui

supposerons ici les dimensions conyenables & un graud ¢rablisse-
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ment, qu’on pourra réduire & telles proportions que chaque con-
venance particuliere pourrait exiger.

Cette citerne consistera en un bassin quarré de a1 picds de
vide, et de 5 pieds et demt de profondear, lequel sera moitié
dans la terre, et moiti¢ dehors. Il sera partagé en croix dans le
milieu par deux murs, qui se croiseront 4 angles droits, portant
environ un pied d'épaisseur; ce qui formern quatre bassins de
10 pieds quarrds chacun.

Un seul sera réservé pour y puiser I'eau; celui qui y sera ad-
jacent sur la méme fate, sera aussi 'unique qui recevra les eaurx,
par des dalles @ les murs tout & Pentour de ce dernier seront éle-
vés de trois pieds plus que les autres. La partie de celui qui sé-~
parera ces deux bassins, aura ici plusd’ ¢paisseur : on!m en don-
nera deux pieds, pour éviter toute filtration.

- Nous supposons que, sur la face qm se présente a4 nous, le
bassin & droite soit celui dans lequel on puisera 'eau; et nous

Fappelerons n. 3¢

. Celui & gauche sera celui danslequel les caux
tomberont et sera appelé n.° o,

Le fond du bassin n.° 2 sera élevé de 3 pieds, plus que celui
du n.° 1°". qui est le plus profond; et ce fond du méme n.° 2,
sera aussi ¢levé de 2 pieds plus que le n.° 3, celui encore de ce
dernier de 6 pouces plus que le n.° 4, et celui-ci aussi 6 pouces

plus que le n.° 1,
Picrres a filtrer employées dans les murs.

1l y a selon la construction du plan, aussi trois autres murs de
séparation: celui entre les 1.°¢ 2 et 3, celui entre les n.os 3
€ 4, et un entre les n.** 4 et 1. Le fond de ces murs de
séparation sera construit jusqu’a la hauteur d’un pied ou de 15
pouces, avec des blocs de pierre de taille, de l'espéce de ces
pierres & filtrer qui nous sont apportées des Canaries; et le reste
du mur pourra etre élevé en brigues a Vordinaire. 1l serait bien

30
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micux néanmoins, qu'on pit les faire tout entiers de ces mémes
pierres, qui ne doivent pas étre cheércs. {

Ces blocs seront plus minces que les murs, dont1'épaisseur est
d’un pied : ils peuvent n*avoir que 7 a 8 pouces, ct pour éviler
que leffort ou le poids des murs ne fasse éclater ces bloes, on
fera faire & chacune des extrémités, et dans le milieu, un petit
pilastre en briques, lesquelles supporteront tout cet effort; mais
on le répete, il faut tacher de faire ces murs en entier avec de
ces pierres.

Ne pouvant y avoir aucune filtration entre les n° 2 et 1, par
ce moyen, le n.° 2 dont le fond sera élevé de 3 pieds, plus que
le n.2 1", dont les murs sont plus élevés, et qui a plus de hau-
teur que les autres, devant seul recevoir les eaux, clles distille-
ront par ces pierres a filtrer dans le n.° 3, dont le fond sera deux
pieds plus bas; de celui-ci, dans le n.° 4, dont le fond sera en-
core 6 pouces plus bas que le précédent; et deli enfin dans le
n.° 1°7; division qui a le plus de profondeur, ou on puisera U'can
pour le besoin. .

Il résulte de cette disposition que toute 'eau sera filtrée trois
fois pour parvenir dans le bassin, ou elle doit étre puisée pour
'usage , sans qu'on y donne aucun soin, par le seul moyen de la
construction de la citerne.

A 1

Plantation d’arbres awtour,

1l conviendrait de planter des arbres tout au tour, assez rap,-'
prochés I'un de Pautre pour que les branches se touchent, et se
croisent méme, ct assez pres de la citerne pour qu’elle en soit
totalement ombragée,

Il faut aussi la garantic d’étre infectée par les crapauds, les
serpens et les animaux, et par tous les insectes qui donnent de
la répugnance. Comme cctle citerne ne doit, étre couverte daus
gume maniere, nous pensons que pour cet effet le moyen le plus
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convenable serait de faire tout & Pentour, sur les murs extérieurs
de la citerne, un exhanssement en cloison de planchesde 6 pieds
de hauteur, avec des portes pour communiquer dans chaque
bassin (a).

Par ce moyen simple, toute communication nuisible se trouve
interceptée, méme de la part des hommes; ce qui ¢st aussi un
point essentiel,

Une pompe est indispensable pour tirer I'eau : on ne doit ja-
mais permettre dans aucun cas, qu'il en soit puisé avee quelque
dedeuxvase que ce soit; ou bien il faut renoncer a la propreté,
et des-la & la bonne eau.

Fondations.

Les fondations de ces citernes seront faites différemment de
celles des écluses : avec quatre piéces de bois de 7 pouces d'épais-
seur, on assemblera un quarré égal aux dimensions extéricures,
ou de la grandeur de toute la citerne; ensuite on assemblera a
tenons et mortaises dans ce quarré de quel sens on voudra, des
tirans de méme grosseur, & distance d'environ 18 pouces l'un de
Pautre ; sur cette platte-forme sera fait un plancher en madriers
pouces d'¢paisseur, de toute la longueur de la fondation , ¢’est-a-
dire d'une seule piece.

Lorsque le trou sera fouillé , comme on 'aremarqué, 4 la pro-
fondeur de 5 pieds et demi, laquelle comprend la mesure de 2
pieds g pouces, pour la moitié de la hauteur de la citerne, et
d'un pied 3 pouces pour I'épaisscur des fondations, on posera

() Tout cet arrangement n'offre que le léger inconvenient des feuilles mortes de ces arbres
qui pourront tomber dans Ia citerne, Cependant la nécessité de la laisser & découvert , pour
conserver les eaux pures, est absolue; on pourrait obvier en partie & cet inconvénient , en
ﬁisant incliner un pen vers l'intérieur la cloison de plianches , de ses quatte cotés en forme
d'entonnoir renversé , et couper successivement les branches d’arbres qui avanceraient sor la
partie ouverte, on cette espéce d'orifice, on méme senlement en élevant ces eloisons perpen-

diculaires , de maniére que le soleil ne pourrait atteindre la surface de I'eau, qu'vn instant &
midi; ce qui ue pourrait 1'échauffer que bien peuy
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le grillage, et on remplira exactement avec de la vase tous les
entre-deux de ces tirans, jusqu'a leur niveau; aprés quoi, on
clouera fortement le plancher avee de grands cloux. 11 faut ob-
server qu'il est du reste assez indifférent que les citernes soient
autant enterrées; on peut les mettre toutes hors de terre.

Sur ce plancher on maconnera six rangs de brigues de plat,
avec chaux et ciment, ainsi que toute la citerne; ¢t sur cette es-
pece de magonne ou carrelage, on commencera les murs des qua-
tre faces de 20 pouces d’épaisseur, ainsi que ceux de séparation;
en faisant en méme tems les fonds inégaux de quatre bassins,
apres quol on pavera encore le fond intérieur de ces quatre bas-
sins d'une autre brique, et d’un carreau également de briques
par dessus, le tout toujours a joints croisés.

C’est ici que P'on doit placer Vassise de pierres & filtrer dans
les trois murs de séparation qui dotvent en voir, ainsi qu'il a été
dit ci-devant ; ensuite on continuera I"élévation de tous les murs
de la citerne a la fois, en leur donnant quatre pouces de talus
a l'extérieur; mais ils seront d’a-plomb en dedans.

Lovsqu'elle sera finie, on laissera sécher les murs, avant de
combler les terres an tour : si néanmoins on craignait la pluie,
ou si'la fin du beau tems menacait, on aurait la précaution de
voir si les bassins sont pleins d’eau jusqu’a moitié ou au tiers au
moins, parce que sans cela, si le trou venait & étre rempli ]mrlé
pluie, la citerne pourrait étre en quelque facon soulevée et per:
dre de son d-plomb; que si étant vide elle ¢tait tout-a-fait dans
la terre, et le trou plein d’eau, elle flotterait.

© Opération importante.

Dans ces sortes detravaux, lorsque tous les murs sout finis, it
reste une opcration importante & faire : elle consiste 4 retirer
d’entreles briques, pierres ou matériaus quelconques, le morticr

ou ciment, a la profondeur de 3 a 4 lignes dans. tous les joints.,
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Lorsque cette partie est finic, avee une traelle faite expres qui
n'a qu'envivron 3 lignes de large et bien polic, on rejointoye de
nouveau tous ces joints, en y faisant entrer du ciment a force,
en le pressant jusqu’a ce qu'il soit & peu pres see: avant de le
poser, on a eu soin d’injecter d'cau tous les joints, et ils doivent
¢tre encore humectés ou mouillés, & mesure quon applique le
cciment, au moyen d'une espece d’écouvillon qu'on sccoue pour
en élancer 'eau.

Contenance d'une citerne décrite.

Une citerne de la grandeur qu'on vient de voir, qui aurait ar
pieds de vide, dont il faut déduire I'épaisscur des murs de sépa-
ration, en la supposant remplie & la hauteur moyenne qui ré-
pondrait a celle de quatre pieds également pour tous les bassins,
parce que celui qui recoit 'eau ¢tant plein, les autres le seront
moins i proportion de celui-la; une telle citerne, dis<je, contien-
drait 280 barriques de Bordeaux, quantité d’eau suffisante pour
lusage d’un grand établissement.

Si on voulaiten étendre 'usage aux esclaves, il suffirait qu'elle
et une grandeur & peu-prés double de celle-ci; parce qu'ils ne
sen servent que pour boire, et faire bouillir leur manger, tandis
que les blancs en ont un besoin infiniment plus étendu.

Observation pour la filtration.

Si on trouve que 'eau n'a pas besoin de trois filtrations, elle
n'en subira que deux, en divisant la citerne en trois; si 'on en
désire encore moins, la division en deux ne donnera qu'une fil-
tration.

§i l'on objecte encore, qu'il serait peut-étre difficile de se pro-
curer de ces pierres . ... . . mais A bien prendre, tout est dif-
ficile jusqu’a un certain point; ct les plus petites choses comme
les plus grandes, sont ¢galement accompagnées de plus oumoins
grandes difficultés.
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D'ailleurs, on se procure ces pierres toutes creusées et prépa-
5 . 5 . 5 4 4 \
rées expres pour distiller Teau, qu'on appelle picrres a [filtrer;
dans le besoin ne pourrait-on pas se procurer des blocs de ces
meémes pierres, ou se servir de ces mémes pierres a filtrer ?

Laver les Citernes.

Pour avoir de bonnes eaux, on doit laver les citernes aussi
souvent que les saisons peuvent le permettre. Celles dont nous
venons de proposer la méthode, auront 'avantage de rendre po-
tables et pures les eaux qu'on est obligé quelquefois de se pro-
curer et de rassembler a la hite, soit des pinauti¢res, soit d'ail-
leurs, lorsqu’on en manque par accident dans quelques circons-

“lances. el ;

Ces citernes auront la propriété de mieux conserver leurs eaus
parce qu’elles ne seront point fermées ou couvertes par dessus;
enfin, elles cotiteront moins de matériaux et de facon; et c'est
un avantage encore réuni a tous les autres. '

CHAPITRE XIV. “

DES BATIMENS POUR LOGEMENT ET DES CASES
NEGRES.,

+ On ne se propose point d'offrir ici des plans de maisons : 1¢
gout de chacun doit décider de celui qui peuf lui convenir, et
des dimensions qui lui sont propres. On ne s'occupe done
ce chapitre que d'observations sur les objets d’une utilité géné-
rale, qui intéresscnt également tout le monde (a).

— |

(#) On peut aussi daus les terres-basses , constrnire des maisons avee la méme solidité QW
davs les terves-hautes : cenx gui ne voudront pas faire la dépense de londatious en waconueriéy
n'unront qu'd faire les poteanx de 2 on 3 pieds plus longs et les assembler dans des solles, 08
fera des fossés de cette profondenr, on y jettera nn pen de sable, sar lequel on posera les solles

de niveau, ¢t I'on cowblera ces fosséy des que la maison sera montée. Cette meéthode, quoi

]
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Logemens des blancs doivent étre bitis a étage.

Sur toutes les habitatious, la principale maison, celle du mai-
tre, et celle destinée aux blancs qui y sont employés, doivent
ttre baties A Clages : c'est une nécessité indispensable, puisque
dans tous les lieux du monde, il y a une différence si sensible,
eutre l'air qu'on respire au rez-de-chaussée et celui des étages :
elle doit ¢tre bien plus considérable encore dans un climat s1
prodigicusement humide, surtout sur un sol bas, lequel malgré
les meilleurs desséchemens, conserve une trés-grande humidité
fadicale.

Il est donc incontestable que, dans la Guyane en général, il
faut avoir la pradence de n'habiter que le haut des maisons,
~ Un étage sculement sera tres-sulfisant pour se loger d’'une ma-
biere convenable, parce qu'on peut pratiquer des appartemens
4 coucher dans le grenier, pourvu qu’en construisant le comble
on ait 'attention de suivre un plan qui en facilite la disteibution:
Celui qui parait convenirle mieux est un comble a pignons droits,
avec ses deux cotés en mansarde.

On invite a ne pas négliger un moyen de se procurer avec tres-
Peu de dépense, des logemens aussi utiles ponr la santé, qu'a-
gréables en méme tems pour la vue.

‘Les bas des maisons peuvent alors servir de magasins pour la
denvée, et pour d'autres effets dont la quantité et la multiplicité
Sigent des licux propres a les y déposer.

Des Citernes.

Les citernes sont aussi un objet d’utilité qu’on ne peut se per-

b P

3‘_‘0 si simple , sera suffisante pour assnrer la solidité de toutes sortes de bitiniens ; on ne dojt
Sins yueun cas jamais se servir de pilotis dans les terres-busses 5 ce serait une dépense inuile

'_Il‘ll ne procurerait ancune solidité ; il ne fant faire usage que de la méthode qu'on indique ici ,
0U (g grillages gu'on a indiqué ci-devant,
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mettre (Ig négliger, dis qu’on a les moyens; et dans ce cas, on
ferait bien de leur donner une grandeur assez considérable, pour
qu'clles puissent suffire a 'usage du maitre et des esclaves, pen-
dant le tems des sécheresses.

Allees d'arbres fiuitiers.

On doit de plus rechercher avec grand soin a se loger com-
modément, a rendre le sé¢jour d'une habitation le plus agréable,
et le plus aisé & pratiquer quil soit possible. Plusicurs choses
peuvent y concourir, et contribuer i le rendre tel; par exemple,
des alentours d'établissement bicn desséchiés, un peu élevés par
des apports de sable, de coq4illages, de rocailles ou de roches qui
peuvent étre brisées pour garantir ces lieux d'une trop grande hu-
midité, et pour les rendre propres; des chemins bien entretenus;
des allées d’arbres fraitiers, dont la distribution soit ngréablé5
ment variée, et dont la diversité joigne I'agrément i 'utilité es-
tréme dont ils doivent étre pour le maitre et pour les esclaves,
auxquels il convient d’avoir l'attention de procurer le précieus
avantage de pouvoir jouir d’'une grande abondance des meilleurs
fruits, si utiles et si nécessaires & la conservation de leur santé.

Il faudra donc les multiplier autant qu'on le pourra sans ocea-
sionner la stagnation de l'air : car les arbres doivent étre consi=
dérés comme des ventilateurs précieux et nécessaires; et ce doit
é¢tre la base des combinaisons pour la distribution des allées;
d’aprés ces observations, les espacemens uniformes n’offrent pas
plus dutilité que d’agrément. 1l faut ga et la faire ces plantatious
par groupes trés-rapprochés ; ct ailleurs, de diverses maniéres (a):

hao =T

(a) SiTon vent que ces groupes aient toute I'utilité qu'on peet désirer, il faut donner teds
peu d'espacement aux arbres @ cenx qui exigent ordinairement un espacement de 18 & 20 pieds;
il me fuui les espacer que d'uue dixaine de pieds | alors ils s'éleveroni davantage et formeront
des cmbres complets 3 on ne connait point encore tout lavantage et l'agrément qui l'émllcl‘aieh'
de ces combiuaisons et de ces dispositions,
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Autres accessoires interessans.

Il ne faut rien négliger non plus pour se procurer les choses
qui peuvent facilement contribuer & aisance; telles qu'un bon
jardin potager, une savane suffisante couverte de bétail, de mou-
tons et de cabrites; une bonne basse-cour, des colombiers et des
pares i entretenir une grande quantité de cochons. 11 ne faut pas
se borner a une partie de ces objets; il faut tacher de les rassem=
bler tous et abondamment.

Utilité d'une vie simple, mais aisée.

0

" Onn'a pas encore observé avec attention qu'une vie simple,
mais tres-aisée , doit étre le partage du cultivateur, et qu’elle peut
contribuer infiniment & la prospérité des établissemens.

* Les premicrs besoins consistent dans les moyens d'exister, et
c’est dans leur usage que se trouve la premiére jouissance : quand
. celle-ci est incompléte, les autres ont bien peu de valeur. Le
cultivateur qui vit dans la géne, qui ne voit autour de lui que le
tableau d'une espece de misére, qui n’est ainsi frappé de toutes
parts,, que de l'aspect de tristes objets, enrecevra successivement
des impressions de plus en plus ficheuses, qui feront naitre en
lui le dégotit, germe des négligences et durelichement, d’ou pro-
vient la ruine des établissemens.

Celui qui est dans une situation opposée, sent au contraire
laisance écarter loin de lui les petits soucis qu’enfante journelle-
ment limpuissance de se satisfaire ; il jouit plus complétement de
ses facultés : 'ame satisfaite, il est scusible & lattrait de l'ordre,

' On devrait pour les villes et les hourgs avoir la méme attention, celle de se procurer soit
des places publiques , soit des promenades infiniment bien ombragées et agréablement varivos :
les moenrs ¥ gagneraient beaucoup , ainsi que [a santé, On est étonné goe cela n'est point en-

core eté assex fortement senti et gu'on ne Lait pas mis i exécution dans toutes les Colonies.

31
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et appliqué i Pentretenir sans cesse, il conserve toute son éner-
gie et son activité; tout ce qu'il fait I'intéresse, et flatte son
amour-propre; il a, enfin, tout ce qu'il faut pour créer dans ses
¢tablissemens lorganisation la plus propre & les faire prospérer (a)

Necessite d'éviter le luze.

Autant on doit rechercher les commodités, Vaisance et Pagré-
ment, autant doit-on porter un soin extréme a éviter tout ce qui
ne tiendraitabsolument qu'au luxe : d’abord , parce qu'il nuirait
par ses dépenses onéreuses, et parses influences ; ensuite, parce
qu’il serait ridicule et inutile dans un établissement de culture,
qui n’est uniquement qu’un lieu de travail , dont les divers dé-
tails vraiment importans sont assez multipliés, pour rester quel-
quefois inexécutés en partie faute de tems. La destination d’une
habitation est sans contredit toute opposée; mais la conservation
de la santé, la douceur de lavie, le bien étre général en un mot,
demandent ¢galement qu’on en” fasse un séjour le plus sain, et
le plus agréable qu'il soit possible.

Cases-négres.

Les logemens destinés aux esclaves ou cases-negres, sollicitent
aussi une attention particuliere. On les loge plus ou moins mal
dans les unes ou les autres colonies. En général dans toutes, on
n'y met ni la dépense nécessaire, niles soins convenables ; et on
les néglige totalement dans quelques—uncs.l

Fices de quelquar—urze& de Surinam.

A Surinam, plusieurs propriétaires ont soigné avec une atten=

—

(a) Dailleurs Yaisance du maitre en répand sur les esclaves qui sont autour de lui et reflue
jusqn'a cenx qui sont eloignés , jusqu'anx malades surtont et cenx qui ont besoin de ce secontss
jien plus, I'smour-propre et la vanité des esclaves en tire avantage, au lien qu'une espéce de

pauyreté ou d'avarice, les humilient au-deli de tout ce qu'on peat dire.



(245 )
tion et une dépense dignes de leur sensibilité et deleur désinté-
ressement les cases de feurs établissemens. 1l est ficheux qu'ils
'y aient pas ajouté une maturité deréflexions quiles etit conduit
4 saisir la meilleure forme pour leur construction.

Ils les ont fait béatir en corps de casernes, et ont voulu les
faire contribuer 4 la simétrie et 4 Pembellissement total.

Gouit des esclaves a cet egard.

Ils n’ignoraient cependant pas que Pesclave a une répugnance
invincible pour de pareils logemens, et qu'il préfére étre dans
une mauvaise et misérable case, 4 demi-close, et couverte de
chaume, dans un lieu un peu plus isolé, & en habiter une batie
solidement; fut-ce méme avec une espece de luxe, mais dans la-
quelle 1l ne peut rien faire , ni proférer une parole avec sa femme
et les siens, sans étre entendu de ses voisins,

En les batissant avec la méme solidité et le méme soin, il n’en
eut cotité que bien peu de dépense de plus, pour séparer les cases

en logemens isolés, pour chaque famille ou ménace.
g 3

o)

Leur établissement le plu.s' convenable,

Il serait & désirer que tous les propriétaires qui en ont les fa-
cultés , voulussent faire construire leurs cases-negres en bois, et
assez élevés avec une espece de demi-étage pour que tous les
neégres pussent coucher a leur aise dans le grenier : une partie du
bas leur servirait de cuisine; et le surplus, a loger leurs effets et
les outils de culture dont on les pourvoit. On se trouverabien
de suivre ces principes qu’on ne saurait assez recommander.

On doit en élever le sol autant qu'il est possible : 'humidité qui
peut se joindre a la fraicheur de Pair, pendant lanuit, ne saurait
étre que tres-nuisible a des gens grévés de lassitude, dans les-
quels, le rclachement des pores et des nerfs, est proportionné
aux fatigues qu'ils ont essuyées pendant tout le jour, Par la
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méme raison les cases closes avec trop de précision, ot I'air né
se renouvellerait pas assez, et qui seraient par conséquent trop
chaudes, leur seraient tres-nuisibles et elles seraient Impropres
a la réparation de lenrs forces. 1l faut encore avoir une grande
attention , et prendre tels arrangemens qu’on croira les plus pro-
pres pour garantir les negres qu'ils ne soient piqués des chauves-
souris pendant la nuit, soit en leur dovnant des couvertures,
soit en faisant fermer assez exactement 'endroit de leur case ot
ils couchent pour que ces animaux v’y puisseut pas pénétrer, et
de maniere cependant que la circulation de lair ne soit ni inter-
ceptéeni génée. On ne saurait imaginer a quel point les piqires
des chauves-souris exténuent les négres, et combien de maladies
il enrésulte et méme de perte d’esclaves, d’enfans surtout, parce
qu’'on n’en soupconne pas la cause.

Les cases-negres doivent, autant qu'il est possible, étre placées
a proximité des canaux navigables, afin de leur en faciliter
I'usage. }

On doit aussi les distribuer de manicre 4 prévenir que Pincen-
die d’une case ou d’une partie, se communique aux autres, et le
local doit étre garanti par des haies ou des barriéres suffisantes,
de l'approche du bétail et des animaux. :

Il faut bien se persuader aussi, qu'il est du devoir d'un maitré
de prendre un soin extréme de loger ses esclaves de la maniére
la plus convenable pour la santé : il ne faut pas en apporter moins,
a leur procurer les moyens d’étre couchés assez bien, pour qu’un
repos agréable puisse réparer leurs forces, et les mettre en état
de reprendre chaque matin les travaux pénibles auxquels on les
assujettit : les hamacs méritent la préférence sur les especes de
lits ou de grabats dont ils font usage. Ils sont aussi plus con-
venables pour la propreté : rien ne pourrait les remplacer dans
ce cas; les esclaves s’en trouvent fort bien, et leur gouit sur cela

est parfaitement d’accord avec I'intérét du propriétaire, dont le
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grand but doit toujours étre leur bien-étre et leur conservation.

'L’hépital demande aussi une grande attention; on doit éviter
autant qu'il est possible de mettre les malades au rez-de-chaussée;
il faut d'ailleurs qu’un hopital soit disposé de maniere & étre bien
aéré, et a faciliter les moyens de le tenir dans une tres-grande
propreté par Parrangement et les distributions les mieux enten-
dues, qui doivent en outre étre telles, que les hommes soient
absolument séparés des femmes, quil y ait une chambre pour
accoucher les négresses, une pour passer aux remeédes, une cui-
sine, un endroit pour baigner les malades, etdes latrines. 1l sera
aisé de trouver toutes ces picces dans un batiment d’une
moyenne grandeur, parce qu'on y peut faire servir le grenier; et
que la cuisine, la pharmacie etla chambre de bains peuvent étre
au rez-de-chaussdée.

CHAPITRE XV.

REFLEXIONS SUR LES BLANCS EMPLOYES SUR LES
HABITATIONS ET SUR LA REGIE DES ESCLAVES.
Des Economes ou Licgisseurs.

La médiocrité des ateliers, par une conséquence de celle des
fortunes dans cette Colonie, a éloigné de la méthode de faire ré-
gir les habitations par des économes, comme il est assez géné-
ralement pratiqué dans les autres; et les proprié¢taires memes
dateliers assez considérables pour comporter ce régime, n'en
ont malheurcusement le plus souvent puint entretenus (a). Clest

" (a) En ontre , les petites habitations out il 0'y a que quelques esclaves, sont presque toujours
abandonnees au soin des nigres senlement 3 il serait iudispensable pour le hon ordre qu'il y
eut un blane résidant sne chacune 5 et que pour les autres , on guivit a pru-prr":i cet orvdee :
i’"'-“’ 80 escluves deux Llancs, tiois pour 20, guatre pour Yoo, cing pour 400, ainsi pro-
portionnellement 5 ce qui sevair daillenvs utile ponr forrier un plas g]'ilml nombre de culiva-

teurs, et conlorme i Uesprit de Larticle 42 de ta derniére ordonnance concernant los Milices.
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ainsi quontre les pratiques générales, nécessairement commu-
nes 4 toutes les Colonies, chacune delles en a encore de parti-
culicres, auxquelles elle a été entrainée par un usage originelle-
ment foudé sur des situations plus ou moins géncées; et a ce su-
jet le développement des richesses a la Guyane Francaise, rens
contre ainsi des obstacles produits par une ancienne pauvreté,
qui a trop long-tems contrari¢ l'opinion commune sur les moyens
de prospérité.

Cette classe de cultivateurs subalternes qui manque a Cayenne,
par les raisons qu’on vient de voir, est cependant plus impor-
tante a toutes les colonies qu’on ne le pense peut-étre; c'est a elle
que presque toutes doivent leur opulence et leur splendeur,

. . ’
]’OIH‘(?H()I les b()fl.f sont st rares gt:'llél'(l’(’l?’}l-‘nt.

Toutefois, st d’un coté elle leur est si utile, ou plutotsi elle est
si nécessaire a leur prospérité, de autre, elle ne laisse pas aussi
d'occasionner souvent des désordres. La plus part n’ayant pas recu
une ¢ducation qui les exhaussat au niveau des grands intérets
qui leur sont confiés; c’est une tiche d’abord au-dessus de leurs
forces qu'ils entreprennent au risque des capitaux commis a leurs
soins, et de I'intéret méme de la chose publique («). |

De plus, ils n’acquerrent presque jamais cette délicatesse, cette
sagacité de sentiment, pour ainsi dire, si nécessaire i leur place,
qui dans la personne du dernier esclave, font respecter tous les

I

\
(@) Les jeunes gens destinés & passer aux Colonies , pour y faire le métier de cultivatear)

devraient faire an cours de geométrie, surtout de phisique et de chimie. 11 fandrait anssi en
fin se désabuser sur ces préjugés  qu'il sufflt de passer aux Colonies on de les habiter pont
éire capable de commander anx autres; ce ne sont que des négres anxquels on commandey
dit-on ; wmais ils sont des hommes. Les Colonies se sont élevées et se sont soutennes ci-devant
par la senle prépondérance de lears vichesses; il wen sera pas de méme dans la suite , elles 58
rnineront si on n'y établit un nouvean régime propre & y accumuler les connaissances ¢t i
donner d'autres principes pour la conservation des esclaves,
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droits de 'humanité. Ainsi, c’est & eux dans les grandes Colonies
que doivent s'appliquer les reproches quon fait en général aux
Américains sur ce point, et sur les abus de confiance trop mul-
tipliés.

Cepcndant, de cette foule de blanes qui passent aux colonices,
dont une quantité considérable s’y destinent a la culture, un
plus grand nombre deviendraicnt des cultivateurs passables, peut
étre meme précieux fsi Pon daignait les micux instruire,

Tout ce qui-ticnt a la culture américaine est si nouveau pour
les Européens, dans les premiers tems de leur arrivée aux colo-

nies, que tous ceux qui entreprennent le métier de cultivateur,
' sont obligés de 'apprendre, et d'acquérir avec ¢tude de suffisan-
tes connaissances sur cet objet. Ils doivent encore étudier avec
une longue et continuelle attention, Pimportante et pénible fonc-
tion de conduire les esclaves. Il faut en un mot, qu'ils recoivent
une nouvelle éducation, laquelle porte entierement sur des ob-
jets tout-a-fait ¢trangers aux idées qu'on percoit en Europe.

Mais le soin de la leur donner, exige un assujetissement de
peines, qu’en général on ne prend qu'autant qu'on y est déter-
miné par l'intérct personnel du moment. Tout particulier, soit
propriétaire , soit géreur ou économe, ne lest guére que par ce
ressort. It est malheureusement trop ordinaire de manquer de
cette sensibilité expansive, par laquelle les hommes se pénetrent
de cet intérét général qui doit les lier entr’eux, et & la chose pu-

blique.
Causes particulicres qui nuisent & la formation de bons économes.

Une des causes qui nuisent & linstitution de bons économes,
est que la plupart des propriétaires perdent habituellement de
vue combien il leur importe de donner un relief convenable &
tes hommes , vis-i-vis les negres qui doivent leur étre soumis :

on les traite avec hauteur, souvent méme avee un dédain morti-
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fiant; I'habitude de commander 4 des esclaves, fait oublier fi-
cilement jusquau ton qu'on doit prendre avec ccux qui ne le
sont pas,

Souvent encore, par une inconséquence ridicule, on ajoute
a tout cela, a la place de témoignage de bonté et d'égards, une
familiarité déplacée; ce qui est le comble du pis.

Une faute essentielle que 'on commet encore, c’est de ne pas
mettre assez de distinction entre les sujets,” et de ne pas douner
des encouragemens proportionnés au mérite et a la capacité de
ceux qui en manifestent, ou qui paraissent en annoncer. Cepen:
dant, il est ordinaire de voir tel géreur ou économe, dont la ré
gic inepte ou vicieuse tournera au dépérissement du l)ien.quf
lui sera confi¢, loin d’en tirer un parti avantageux, n'en rendre
pas moins le sort des esclaves infiniment & plaindre ; tandis qu'un
autre homme saura adoucir le plus que leur état puisse le com-
porter, tout en augmentant de beaucoup les revenus du propri¢-
taire. ‘

Quelle différence mettra-t-on entre ces deux régisseurs, qui
en auront ¢levé une de cinquante mille livres peunt-étre, dauns les
produits du bien de leurs maitres, et une non moins considéra:
ble, et bien plus appréciable encore, dans la situation de leurs
esclaves? souvent aucune; presque toujours, du moins dans uné
disproportion qui la rend presque nulle.

Observation a ce sujet.

On peut consigner ici une observation bien importante; c'est
que, dans tous les ¢tats, 1l est assez rare de rencontrer des hom:
ames doués par la nature, d'une organisation heureuse et d’'une
forte et vigourcuse constitution; c’est qu'il est tres-rare que de
tels hommes possedent en méme tems des connaissances et des
talens; et bien plus rare encore qu’ils joiguent & toutes ces (uas
lités un grand courage, une bonne volonté ardente, un VEria
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ble zele; qu'enfin cenx qui réunissent tous ces avantages 4 celui
‘d'une réfiéxion stre, d’'une ¢élévation dame sensible et délicate,
ct toutes les qualités morales qui distinguent les hommes d'une
maniere tranchante, sont infiniment difficiles & trouver: ce sont
des ctres accomplis, dont la nature estsans doute excessivement
‘avare; et elle semble par-la reprocher qu'on ne les mérite pas,
parce qu'on ne sait pas les apprécier.

Si, au lieu de considérer les hommes en masse , comme on ne
e fait que trop ordinairement, on les examinait sous ce point de
vue, il en résulterait un grand bien : cette vérité est trop sensi-
ble, pour quon ait besoin d’y ajouter des réflexions.

[l résulte, ce me semble, évidemment de celles qu'on a pré-
sentéesici, que I'égoisme, en nuisant a la chose publiquc', tourne
eontre lui-meme tous les moyens dont il voudrait s'approprier
exclusivement lavantage, et qu'une conduite opposée porterait
au régime des colonies un changement bien favorable.

* Quant au reméde, c’est aux personnes qui ont le plus de lu-
mieres & le chercher & s’en occuper. Je vais en attendaunt, pro-
poser un moyen qui me parait prupi‘e 4 faire naitre un meilleur
ordre de choses, et je crois que P'application en serait fort utile
& Cayenne.

: Institution d'une société économique.

Ce moyen serait linstitution d'une société économique, proté-
gée par le Gouvernement et inspectée par ses représentans, la-
quelle serait composée de tous les proprictaires d’habitation qui
y seraient admis d’apres une information, A la pluralité des voix,
Elle aurait des statuts authentiques, dont le premier lui attribue-
rait le droit de sensure sur tout ce qui concerne la culture, le
régime des esclaves, ctla régie des établissemens; le second éta-
blirait une surveillance déterminée sur Pinstruction des nouveaux
cultivateurs; d’autres enfin prononceraient des encouragemens

32
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et des récompenses qui seraient instituées pour les auteurs de
nouveaux moyens d’amé¢lioration, d'inventions utiles, de décou-
vertes remarquables et avantageuses, pour ceux qui se seraient
distingués dans leur état; méme des témoignages honorifiques
pour ceux qui auraient porté¢ un ¢tablissement confié i leurs
soins au plus haut degré de tous les avantages.

Il serait a désirer que la société piit se charger des frais d'édua-
cation des orphelins, qui se trouveraient dénués des moyens de
se la procurer.

Enfin, son objet unique et constant serait la félicité publique,
la prospérité et la richesse de la Colonie.

Quels avantages ne restirerait-on pas d’un pareil ¢tablissement,
qui ferait considérer une Colonie comme une grande fumille,
¢tendrait les rapports de P'union générale, en les multipliant,
lierait les individus par un neeud indissoluble, en les pénétrant
sans cesse de cette vérité de sentiment et de fait, que la perfec-
tion du bonheur particuliecr ne peut qu’étre la suite du bien
général ?

Quelle ¢mulation ne résultera-t-il pas d’'une institution tou-
jours occupcée a récompenser les belles actions ! Que de proces
encore, que de dissentions intestines ne seraient Pas prévenus
ou anc¢antis des leur origine ! Que d’attentions, de secours mu-
tuels au contraire, ne dériveraient-ils pas de cette bienveillance
réciproque, de cet intérét tendre qui se serait emparé de toutes
les ames , et scrait devenu l'ascendantle plus puissantde tous les
esprits !

On ne voit pas ce qui pourrait s’opposer a une pareille insti-
tution ; aucun obstacle ne parait s’¢lever contre. Un intérét égall
attache tous les colons A leur bien-étre; un sentiment unanime
doit leur inspirer le désir de voir la gloire de leur Colouie s'éten-
dre par une vaste renommeée; fet ce moyen est un des plus puis-

sans pour opérer ce grand et mémorable effet.
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Que si I'¢loignement des distances, qui semble isoler une par-
tic des habitans, dans une Colonie d'une immense ¢tendue, ré-
pugne a uu tel ¢tablissement en un monument unique, qui em-
peche de le diviser alors par de pareilles associations distribuces
dans chaque grand quartier.

Colleges de Surinam.

A Surinam, les habitans s’assemblent journellement dans des
cercles ou cotteries qu'ils appelent Colléges. Quoique ces assem-
blées ne soient destinées qu’au délassement, il arrive cependant
que la réunion si fréquente d'ungrand nombre d’hommes, donne
licu & des réflexions et discussions sur Pintérét général; et tres-
certainement, ces assemblées instituces pour le plaisir, ne laissent
pas d’avoir beaucoup d'influence sur Popinion publique. Dans
une pareille colonie ou il n’y a qu’un chef-licu, ol tous les pro-
pri¢taires sont domiciliés, ils n'auraient qu'un pas 2 faire pour
rendre ces assemblées infiniment utiles, sans rien leur oter de

leur agrément. ;

Habitude contractée par les habitans du nouveau quartier
([’Ajy)r'c)tmgue.

En attendant qu’on puisse voir constituer formellement dans
cette Colonie les dispositions qu'on vient d'indiquer, toutes les
personnes qu’intéresse la prospérité générale, verront des a pré-
sent avec une vive satisfaction, que tous les habitans nouvelle-
ment établis & Approuague y vivent dans une société si intime ,
quelle rapproche beaucoup leur habitude du plan que nous
avons proposc. '

Ils se rassemblent fréquemment dans des momens de loisir,
chez les uns et les autres tour a tour, avec la double intention
de se procurer un délassement nécessaire , ¢t de s'instruire réci-
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proquement par des questions et des discussions sur des points
wtéressans de leurs établissemens ou de leurs entreprises.

Cette espece d’instruction, dont fhonneteté, la franchise et
la confiance font la base, toujours infiniment utile, peut surtout
produire un degré de perfection considérable 4 la régic des es-
claves; et cet objet qui fait le plus souvent la matiére de ces in-
téressantes conversations, est aussi le plus important de tous
pour un cultivateur.

Beaucoup de gens ignorans, et de ceux qui sont insensibles,
ne trouvent point la régie des esclaves difficile : ordonner et pu-
nir, voila tout, vous disent-ils. De pareilles idées qui tienncnt
a une extréme dureté, ne méritent pas d’étre examindes. Tl n'est
pas moins vrai que la régie des esclaves offre réellement de gran:
des difficultés & vaincre; on en rencontre & chaque pas. 1l faut
un esprit capable d’une grande justesse, et habitué a réfléchir
pour savoir saisir toutes les convenances qui doivent servir de
guide pour allier la bonté avec la sévérité qu'on est forcé d'em-
ployer.

¥V

Régie des esclaves.

Dans quelques colonies, il n’y a en général que 1o négres pour
un blanc; mais sur les habitations, 1ls se trouveront souvent dans
le rapport de 50, quelquefois de 100, et plus & 1. Or la force
d'une discipline austére et coactive pouvant scule suppléer i la
force du nombre, on sent quelle puissance d'énergie il faut dé-
ployer dans la régie; et ¢’est bien ce qui la rend difficile.

51 'on emploie les moyens modérés auxquels ou est porté par
Ihumanité, les esclaves cherchentaussitot a sen prévaloir; dou
il s’ensuit un relichement toujours dangereux. Ainsi la sévérité
devenant plus nécessaire encore quelle ne peut répugner, mal-
heureusement on est trop souvent réduit, sans pouvoir s'en dis-

penser & la metire en pratique. Enfin, ce n'est que par la force



( °65%)
de la discipline, que I'on contient dans Pordre les armées les
plus nombreuses.

Pour bien conduire un atelier d’esclaves, pour en rendre méme
la régie aussi aisée qu'il soit possible, le seul moyen peut-étre
est de s’acquitter soi-méme envers eux de tous les devoirs d’'un
maitre,

Les bien nowrrir et soigner, elc.

Il faut premiérement, comme on I'a déja dit, et on ne saurait
trop le répéter, il faut les substanter d'une nourriture saine et
abondante, et fournir convenablement i tous leurs besoins rai-
sonnables. Il faut les traiter avee des soins bicnfaisans , lorsqu'ils
sont malades (a); et toutes les fois que la bonté du maitre peut étre

(a) La conduite qu'ont beancoup de maitres euvers les négres attaqués du mal d'estomac ,
estaffrense : de ce que par une dépravation extréme, ils sont portés 4 manger toute sorte
dordures , de la terre surtout, au lien de se convaincre qu'il ne fant que les guérir, on
eroit qu'ils ont forme le projet de se détrnire, et on emploie des chitimens violens pour les
0 empécher; c'est une cruanté atroce, ou plutot cela ne pent étre considéré que comme un
Véritable assassinat. Depuis quelques années on emploie avee nn grand succés, pour guérir
ctette maladie, le remede suivant : dans partie égale de jus de citron et deau-de-vie de
tannes , on met sur’ chaque pot une coupe d'onces def machefer pilé; on laisse fermenter le
toat au soleil dans une dame-jeanne pendant envivon un mois. Plus ce reméde vieillit, plus
il est afficace, de sorte qu'on peut en préparer i lavance pour s'en seevir an besoin. La dose
est la hautenr d'un bon ponce dans un gobelet ordinaire, donnée le matin i jeun, et le soir
lnrsque la digestion est faite. 11 y a des sujets qui w'en penvent supporter qu'une dose par jour
duns le commencement du traitement qui dure environ un mois plas ou moins. Ce reméde fait
aller par haut et par bas, et fatigue les malades pendant les prewiers jours ; on ne doit lear
donuer que de hons alimens.

La variété d'opinion sur le traitement des uleéres, est aussi extrémement nuisible, Souvent
on est obligé de chercher a en détruire les causes, en purifiant la masse du sang et des humeurs,
Wais quant anx emplitres aneon e ponrra étre comparé an manioe gragé : on Jave lgérement
Tuleére avee Pean quil contient , on applique dessus du manioc gragé imprégne de son ean, et
lors du pausement qui doit étre tons les vingt-guatre heures , on presse encore et fuit couler de
fetle ean pour détacher cette espece de cataplasme , qui doit ére épais afin qu'il ne se dessiche
PR rop promplement,
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leur ressource : sa sensibilité lui en fait un devoir. Sur quoi il
faut bien remarquer qu'il se trouve toujours dans un attelier un
nombre d'individus qui, pour leur conservation, et pour qu'ils
ne soient pas en souffrance, ont perpétuellement besoin d'une
attention particuliere, assiduement soutenue de la part du mai-
tre. 1l faut encore avoir celle que certains esclaves dont le dé-
faut de facultés morales peut les rendre le jouet des autres, n'en
soleut point molestés,

Soins qu'on doit aux vieillards.

Secondement, il faut avoir un soin particulier des vicillards:
Phumanité en fait un devoir sans doute; mais ceux qui ne se-
raient pas assez pénétrés de ces principes , doivent du moins com
sidérer que leur intérét personnel les sollicitent vivement en fa-
veur de ces malheureux. .

Puisque parmi nous le vieillard est quelquefois négligé au sein
deas famille, il n'est pas fort étonnant que le vieil esclave soit
souvent dans Pabandon le plus affreux. Mais des maux qui affli-
gent Phumanité, il en est qui ont un terme; on doit espérer que
celui-ci en aura un; que le vieil esclave dont les cheveux ont
blanchi par les années, dont les membres engourdis, desséchés
par de longs travaux, sont devenus inutiles, dont la décrépitude
marque la somme des peines que les richesses d’un maitre Ju
ont couté, dont les infirmités et les douleurs n"ont d’autre terme
que la tombe, dont I'état enfin présente le tableau ou toutes les
miseres humaines sont rassemblées, ne sera plus abandonné
comme un animal inutile,

De ce que j'ai cru utile de recommander ces pratiques trop peu g[fuéra]e, dans ces denx cas,
les geos de lart ne croiront pas sans doute que mon intention ait été¢ d'entrer daps des détails
qui doivent seculs les concerner.
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Besoins des vieillards.

Outre tous les besoins physiques qu’ont les autres esclaves, les
infirmités des vieillards leur en donnent de particuliers, sur les-
quels lattention du maitre ne doit jamais se relicher. En géné-
ral les negres ne manquent pas de respect pour leurs vieux pa-
rens, mats ils 111:111:’;&0“? de facultés pour les soulager dans leur
misere, ¢l leur ressource ne peut étre que dans la bonté, dans
la géncrosité du maitre; il doit donc se faire un devoir d’aller
continuellement au devant de tous leurs besoins réels.

Un maitre bien pénétré de sensibilité, étendra ses soins jus-
qua leur donner les consolations qui sont a leur portée ; il les
encouragera a supperter leurs infirmités, il les soutiendra pour
ainst dire de sa propre ¢nergie, en tachant de leur inspirver le
Contentement et la gaieté qui peut étre propre a leur dge.

Ou ne doit jamais parler aux vieux esclaves qu’avec une dé-
“tence qui annonce la satisfaction, la honté et la sensibilité com-
Patissante dont on est pénétré. On voit fréquemment et mallicu-
Stment ¢ue trop, les maitres leur parler d’'un ton ironique et
moqueur, ou avee dédain. Les malheureux sentent vivement ces
Sortes d'insultes, et on ne sait quels bienfaits pourraient réparer,
Contre-balancer de parcilles duretés, et effacer de leur mémoire
l'indigrmtion qu’elles y auront gravée,

Danger qu’l y a de mecontenter les vieillards.

Il est important de remarquer que parmi les vieux esclaves,
il fen trouve un grand nombre qui jouissent jusqu’a la fin d’'une
Wes-bonne organisation et ¢’un grand sens; quil est assez ordi-
Haire aussi de voir dans les habitations qu’ils y sont considérés,
fsouvent comme des especes d'oracles par fes autres esclaves,
qui alors assez ordinairement ne se conduisent que par leurs con-

seils or, on sent quels peuvent étre les résultats de conseils don-
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nés contre 'imtérét d'un maitre dont la conduite lenr déplairait

et dont s auraient & se plaindre, ou des conseils donudés dema-
ni¢re a faire aimer, respecter celui qui, occupé de leur bien-étre
eu 'attention de les contenter.

On doit donc bien se persuader, qu'en remplissant tous les
devoirs que peut prescrire I'humanité envers les vieux escl:}-
ves, on a des grands motifs de le faire d’'une maniére propre
& se les attacher, & s'en faire véritablement aimer : en leur inspi-
rant la plus grande confiance, il faut leur accorder une sorte de
considération quiles flatte toujours infiniment, et les convainere
que leurs intéréts et ceux de leurs enfins, sont étroitement lids
ct ins¢parables de ceux du maitre et de sa prospérité,

Lne bonne com[m'te”(mpers euwx, dout influer sur la population.
i

En les traitant comme on vient de le dire, on apprendra aux
jeunes & les respecter davantage, et on lenr doit cette lecon:
Pespoir d’ctre traités avec la méme honté si I'dge les conduitd
en avoir besoin, sera pour eux un encouragement qui influera
puissamment sur leur conduite, méme sur leur population : ils
banniront de leur esprit cette inqui¢tude naturelle , qui nait tow
jours de l'extreme misere sur le sort des nouveaux-étres quiils
doivent procréer; s'ils n’ont d’autre perspective que de les con-
sidérer comme devant étre excessivement malheurcux ; ceux
dont Iige est déja avancé, n’étant point livrés a des réflexions
affligeantes sur I'avenir, vivront dans une parfaite sécurité : ils
ne verront dans leur maitre qu'un bienfaiteur qui mdérite toute
leur confiance, qu'ils doivent servir par affection et par attache-
ment,

Que de puissans motifs on a pour remplir tous ses devoirs en-
vers 'humanité d’une maniere aussi satisfaisante ! Que de mar-
ronnages, que de désordres de toutes especes on aurait préve-
nus dans toutes les colonies, si I'on avait généralement suivi I¢és
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principes dictés autant par la justice que par intérét et la né-
cessité,

Troisiemement , il fant veiller avec une observation continuclle
a ce que les esclaves ne soient pas surchargés de travaily qu'il
soit ¢quitablement réparti sclon les forces et les facultés de cha=
cun. Il faut que, sans aucune surcharge dans Pattclier, le tems
soit parfaitement employé, et enticrement mis a profit.

Clest-la un des grands talens & désirer dans un cultivateur,
dinsi que celui de ne jamais faire de faux travaux, jamais rien qui
ne o1t & propos, cnfin, de n’avolr jumais un moment en perte,
Qutre que cela est ulile pour atteindre au but qu'on se propose,
qui est la prospérité d’un ¢tablissement, cela Pest aussi pour fa-
cliter Ia bonne police des esclaves et pour leur encouragement :
ils travailleront toujours avec une sorte de répugnance aux cho-
ses qui deviennent inutiles par I'ineptic de celui qui commande,
et ils trouveront toujours de Uinjustice a étre chatiés pour quel-
que perte d'un tems quon ne sait pas soi-méme mettre i profit.
Pour bien conduire un grand attelier, il faut plus de sagesse ct
de capacité¢ qu'on ne le pense communément; nous ne saurions
nous empécher de le répéter.

Il y a beaucoup de personnes qui, de ce qu'il faut ménager
les esclaves , ne savent alors plus les employer : ils se tourmentent
vainement eux-mémes, sans avantage pourla progression des tra-
vaux; et les esclaves ne s’en trouvent pas mieux, parce que par-
tout otz il y a défaut d’ordre, il ne saurait y avoir ni bien-étre,
1i repos assuré pour eux.

Les Enfans.

~ Quatrimement, les enfans exigent surtout, et méritent des

soins particuliers, une continuelle attention; et pour rendre ces

procédcs aussi utiles quils peuvent Pétre, il convient d’¢tablir

une négresse, dont l'unique occupation soit de soigner tous ces
33
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enfans comme les siens propres, pendant que les péres et meres
sont an travail.

On aura un endroit couvert convenable, qui sera uniquement
destiné pour la demeure des négrillons pendaut le jour, et pout
servir aux negres de l'atelier, lorsqu’ils voudront danser et s’amnu-
ser les dimanches et fetes.

Leur régime.

Tous les matins, dans le tems que les négres vont au travail,
cette négresse se chargera de tous les enfans, et vers les 7 heu-
res, elles les fera baigner tous avee soin, et viendra ensuite les
preésenter pour souhaiter le bonjour au maitre, lorsqu’il sera dq
rctour de la visite des travaux, afin qu’il puisse jetter un coup-
d’ceil sur les soins qu’on en prend, et sur ce qui intéresse leur
santé : apres quoi, elle les conduira & U'endroit qui vient d’étre
désigné, que Jappelerai College.

La, la négresse occupera ceux qui en sont capables, & faire
bouillir et préparer le manger, qui sera fourni de la maison du
maitre, pour quil soit sur que ces enfans seront nourris abon-
damment ct d'alimens sains.

Leur ocecupation.

Les petites négrittesseront enseignées 4 coudre, les négrillons
a faire pour leur ameusement, de petites choses utiles, comme
]mnl‘; p.mmrs etc. cte. et tous a appw[vr leur manger avec pru-
preté, et de la maniere la plus convenable & leur santé,

Leur apprendre a nager.
Il y aura des heures destinées a la danse, d’autres a appren-
¥ _
dre & nager, et d’autres a l'exercice de la course vers un but.
Les habituer a une grande proprete.

On aura soin de ne pas leur soullrir une chique, de leur ap-
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prendre & les tirer, de leur inspirer Ihabitude et amour d'une
propreté extreme, et de veiller sans cesse a leur santé, en pré-
Venant surtout le ravage des vers, par des vermifuges donnés,
meme dans le tems qulils se portent bien, sans attendre quils
en soient malades : c'est la seule méthode pour pouvoir les en
garantir (a).

A rendre leurs hommages journaliers au maitre.

*_Enfin on les fera souper a sixheures, et on les remettra i leurs -
parens, lorsqu’ils auront souhaité le bonsoir aux maitres, apres
qu’ilé auront ¢1é bien occupés et bien amusés durant le jour,
quils auront été bien nourris, et baignés au moins trois fois;
habitude qu’il faut leur faire prendre pour toute leur vie.
i
Leur Jaire faire la pricre et leur inspirer de bonne heure le sen-
timent de la Religion.— Et d'une parfiite obéissance pour leur
maitre.

Cette négresse leur fera réciter soir et matin pour premiere et
derniere action , une priere courte , mais a laquelle elle leur fera
porter toute Pattention que leur ge pourra comporter, pour en
attendant celui de I'instruction, les pénétrer de bonne heure des
idées de la Religion, dont les principes seront toujours pour les
esclaves, la plus douce consolation de leur sort, ct les sentimens
les plus précicux et les plus propres a leur donuer le courage
Dnécessaire pour supporter la misere de leur condition : en leur
faisaut ainsi sucer ces idées avec le lait, pour ainsi dire, cette

—

(d) Le tétanos enléve beaucoup d'enfans | mais presque tous cenx qui menrent , aprés avoir
l‘échlappéé cette fmneste maladie , périssent par le ravage des vers ; il est hien malheurenx que;
le plas ordinaivement on ne «'en oceupe que lorsque le mal est pour ainsi dive suns reméde,
Ou doit espérer que MM Ies officiers de santé de tontes Jes Colonies s s'empresseront de pu-

blier des instructions pour ticher de prévenir ces aceidens fachenx , en réveillant lattention des
maitres, ¢ : .
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négresse aura attention -et un grand soin de les pénétrer anssi
d'une parfaite obdissanct, et d’un grand respect pour {e maitre.
C'est ainst qu'une methode utile anx intéréts du proprictaire, le
deviendrait infiniment aux esclaves; et si elle éiair généralement
adoptée et suivie, elle pourrait opcrer pour une autre géndration
des changemens tres-favorables («).

Si cercégime est ¢tabli d’une maniere méthodique et invaria-
ble, on aura des enfans sains, une jeunesse forte et vigourcuse;
et on en perdra peu. s regarderont toujours leur maitre , comme
un bicnfaiteur tendre, qu'ils se seront accoutumés i chérir; leur
uaitre de son coté, s'y sera progressivement attaché de plus en
plus, d'habitude et de sensibilité, par tous ces petits rapports
journaliers que nous. avons présentés; et les péres et meres tout
1

’

esclaves qu'ils son sentiront un nouveau motif qui les entrai-
nera puissamment a le respecter, lut obéir et Maimer.,

: Cependant, cette négresse ne peat donner ses soins qu'aux
enfans qui sont sévrés; il y a encore tous ceux qui sont entre les
mains des nourrices, qui ne demandent pas moins d’attention;
et dans un établissement, rien n’en mérite autant que tout ce qui
peut concerner la population; or, ¢’est I'encouragement des ma-

{a) Aunx divers soins qu'on prendra pour I'éducation de cette jeunesse,, il serait urile d'ajous
ter celui de les presecver des préjugés auxquels la erédulité des négres pent donner lien, sur-
tont de cenx qui ont pour objet les piayes ou especes de prétendus sortileges , dont les plus ra-
scs se servent pour abuser quelquefois le grand nombre. La meilleure manitre de combattee,
deéduire et déraciner le germe de ces misérables sottises, c'est de les mepriser, et lorsque Loee
vasion s'en présente, de les ridiculiser d'une maniére risible et déduigneuse. Malheurenser
meat il y a encure des mailtces assez bornés pour an ccntraive les aceréditer par use sorte dims
portance quils lear donuent, et en en parlant freéquemment, Tout come il ¥ en a anssi qu'on
peut regavder comme des espices de fons, qui ont une pear continuelle d'ére empoisonnes sl
des muities devaient Pétve par leurs esclaves , ce qni hors de toute vraisemblance on plutot
impossible ; ce seraitd conp st ceux gni leue en anraient uinsi fait naitee Videe ot lu volonte
4 foree de paveilles tracasseries. Un maitee st toujours  dins tous les tems, i toute heure,

dins un désert comme ailleurs, parfaitement en siwete an wilieu de ses eselaves.
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riages, 'enfance des esclaves et les besoins des familles qui exi-
gent le plus, la bienfaisance et la protection immediate du
maitre (a).

r ',
Des n (’g? eSSCS g.’ asses,

Sur tous ces objets, il faut qu'il ¢tablisse des regles générales,
dout la borté soit toujours le principe. Par exemple, il sera utile
dobliger les négresses, a déclarer leur grossesse dés gu’elle est
certaine, afin d'ordonner au commandeur de ne leur pas laisser
lever des fardeaux pesans, et faire des efforts qui pourraicnt les
blesser; mais il ne faut les retiver du grand attelier qua cing
mois de grossesse; et & cette époque, on les classera dans le pe-
tit attelier pour le tems de deux mois encore, et depuis ce tems
Jusqu’a leurs couchies, on les occupera de gquelque léger travail
dans la maison. Gette méthode ne peut pointleur nuire; elle leur
sera au contraire utile : on sent bien qu'il y a des individus qui
exigent des exceptions, rarement cependant,

Couches des negresses.

Lorsqu'une négresse est accouchée, et gqu'elle a recu tous les
secours nécessaires a son ¢tat, il faut la laisser libre de ses vo-
lonics pendant six scmaines , sans exiger d’elle aucun travail, afin
de faciliter la réparation de ses forces, et de lui procurer une

(a) Pavmi les esclaves, le eélibat w'offre pas Jes mémes inconvéniens , il n'est pasaussi pee-
Divicnx et funeste goe dans nos sociétés ; wais il est évident qu'il contvarie néapmoivs infini-
went la population : cette raison, si eile était scule, serait encore bien sulfisante paur déter-
miner le prupl‘i(mime éelaive & se donner les peines et les soins convenubles , pour tiacher d’ins-
pirer le gout du mariage & ses uégres , el & laire les sacvilices d'une légive portion de son revenu
pour favoriser lear univn. Mais pour parvenis & un but si désivable , dont uue grande poputa-
tion doit éwe le césultat, il faut que sure une habitation , le nombre des femmes excéde ton-
juul'u celui des hommes, dans la proportion de 8 & 7 an moins : ceci est fondé sar ce gquil y
N e LOGHONes nu certain- nombire, ou trop libertine , ou d'un caractére peu propre au ma-

iiga, méme: b ngenne popnlation,



( af4 )

henne santé ainsi qu’a Penfaut, apros 'qm;i, on la elnssera dans
le petit attelier, poeur le tems de trois mois, ot des travaux lé-
gers lui Taisseront le tems de soigner parfaitement son enfant dans
cet Age tendre, & laide d’unc petite négritte quon destinera @
cette occupation. A Pexpiration de ces trois mois, cctte nour-
Tice sera mise an grand attelier. Mais elle ne devra se rendre
qu'une heure plus tard au travail et elle le quittera une heure
plutot.

Soins des Enfans et des Nourrices.

Pour que les enfans de ces nourrices ne manquent pas de
soins, il faut ¢tablir encore une autre négresse qui en sera chars
gee durant la journce : elle se rendra avec les autres negres sur
fe lien du travail; et 1, sur un chemin ou dans un endroit le
plus propre, on aura une petite tente légere et portative, qui
puisse couvrir un espace de 7 ou 8 pieds quarrés, pour servip i
les garantir du soleil et de la pluie; la, cette négresse leur don-
nera tous les soins d'une mere tendre; elle aura aussi avec elle
une petite négritte pour Paider, qui lui servira surtout i aller
appeler les meres, lorsque les enfans auront besoin d'étre allai-
tés. De cette maniere, ils ne manqueront pas d'étre soignés con-
venablement: et les méres, en recevant ainsi un grand soulage-
ment, ne seront pour ainsi dire point détournés de leur travail;
objet essentiel qui peut parfaitement s'allier avee I'humanité com-
patissante, et qui est trés-néeessaire ; car tous les travaux clcvan}
étre faits par tiche, il faut qu’alors les nourrices pulssent rems
plir la leur, sans avoir d’excuses a alléguer. A

Un grand moyen encore de favoriser la population, ef d'exer-
cer les principcs d’humanité dont les propriétaires scusibles sout
penétres, ¢ ‘est de récompenser toutes les mer es pardes huu[.uts,:
et surtout celles qui fout beaucoup d'enfans, en leur donnant la
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liberté () a I'époque ou elles en auraient ¢levé un certain nom-
bre, comme celui de six ou sept, dont trois seraient au travail.
Mais, pour rendre compléte une bicnfaisance si justement méri-
tée, il ne faudrait pas se borner a Paffranchissement de ces né-
- gresses; il s'en trouverait alors qui seraient hors d’etat de se pro-
curer leur subsistance : il faudrait done encore la leur assurer
sur Fhabitation pour toute leur vies ces sortes de dépenses ne
peuvent dailleurs jamais étre considérables. En suivant le plan
quon vieut de proposer et tout ce quon a dita cet égard, on
pourra compter sur une tres-grande population qui égalera aun
moins les pertes d’esclaves; et c’est 4 cet avauntage inappréciable
quon doit s’efforcer d'atteindre, afin que cette population suffise
pour les remplacemens; mais elle peut aller au-dela.

Donner quelques petites fétes aux esclaves.

- Le cultivateur expérimenté, le maitre bienfaisant ne bornera
Pas ses soins et scs bontés aux objets de nécessit¢ premicre et
absolue pour ses esclaves : sagénérosité s'étendra encore, méme
par quelques sacrifices, & leur procurer quelques petites jouis-
sances extraordinaires (&).

(@) Il ¥ a anssi des négres qui par lenr conduite et par des services, méritent celte récom-
pense; mais on devrait surtout donuer la liberté & presque tous les mulitres, qui des-lors <ont
.

destinés & servir utilement & la police générale @ & Cayenne, le Gouvernement est intéressé a
encourager ces alfranchissemens.

(b) Ces sortes de satisfuctions, la sécurité sar lear sort pour avenir, les petites proprictes
quon peut lenr donner, le bien-¢tre et Vaisance des ménages , M'union des familles qu'on a le soin
dentretenir, tout cela les attache infiniment au sol qu'ils cultivent, qu'ils avrosent de leurs
suenrs et qui les nonrrit. Une conduite opposée le lear fait détester; et surtout rien ne lene
l‘épugnc autant et ne s'oppose plus i la population et a la prospérite pub]iquc, que le démem-
brement des ateliers 5 une loi devrait le défendre, Un établissemient de culture quelcongue ne
devrait pouvoir étre vendn quen masse; ancun négre ne devrait pouvoir en éire détaché | A

moins d'une permission expresse da Gouvernement , et sculement dans le cas ou la police ¥
SEail interessée.



{ 266 )

On a déjvu qu'il a été destiné un licn poor servir de Collége
aux cnfans, et pour la réeréation de tous les esclaves pur la danse.
1l saisira de tems en tems les occasions que lui fournivont ses
pegres meémes , pour leur donner par récompense ou encourage-
ment, un jour derdécréation et-de danse. Un cochon, quelgues
volailles, du pain, quelques boissons, du tafia, et quelques gros
sirops , formeront toute la dépense quil lui en cotitera,

Il ne dédaignera pas d'aller passer quelques instans avece eux,
pour prendre part & leurs amusemens : sa bonté augmentera leur
plaisir, et lui en fera godater a lui-méme, & proportion de sa
sensibilité,

I est des circonstances qui semblent rapprocher les hommes
fes plus ¢loignés par leur situation respective, et beaucoup plus
meme qu’on ne saurait pel.lt-(elrc le penser communément : les
ligres si frappantes de séparation entre les conditions ct les états,
sont toujours mises 4 une trop grande distance entr’elles; la na-
ture cherche sans cesse a les réunir, méme 4 les confondre; et
les préjugés, a les éloigner. Un maitre ne verra pas sans étre
ému, ses propres esclaves pénétrés par le plaisir et la joie, auw
point d'oublier feurs fers, et de se croire véritablement heu-
reux (a).

A tous ces plaisirs, il se joint une satisfaction qui flatte leur,
amour-propre, ct exalte leur vanité, sentiment dominanten eux:
c'est que cette manicre de les traiter, fait penser a ceux des au-
tres habitations, que le maitre n’agit qu'enraison qu’il a lieu d'en
¢tre content; et ils ne manquent pas d'insinuer eux-mémes qu'on
les traite comme ils le méritent; et il résulte de tout cela un en-
couragement pour eux. Enfin, on peut de leur plaisir meme tirer

(a) Ily a encore des maitves et des géreurs qui se croiraient compromis de purﬁciprra'nll
joie des negres | et qui eraindraicnt qu'ils wen tirassent avantage pour ére moins respectuens :

ces prejuges suflisent pour faire apprécier la valeur de tels gens,
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un grand parti pour sa propre satisfaction, et la prospérité dé

ses Ctablissemens,
Lorsqu’on remplira exactement toutes les obligations que I'on
~vient de tracer, et que par bienfaisance, on y ajoutera tout ce qui
peut le plus exciter 'attachement de esclave, par la conviction
de la bonté de son maitre, on peut étre assuré quc_la régie sera
tres-simplifiée et trés-aisée pour ceux quiauront les connaissances
convenables de sa pratique. Clest ainsi que Iintérét méme du
propri¢taire, se joint encore ici intimement au droit de 'huma-
uité, pour solliciter le plus vivement sa juslioet?t sa bienfaisance.

: Ji
Necessite dlune police exacte.

Apres qu'on se sera fait un plan inalt¢ able de ces principes
qu'on aura acquis par-la le titre incontestable de maitre juste et
humain, alors avec le discernement que donnent la sagesse et
l’cxpérience, il faudra établir une police strictement exacte, qui
soit maintenue avec une fermeté aussi inflexible, que Yobjet en
doit étre invariable et constant. .

1l faut bien se persuader que cen’est qu’en suivant sans aucun
€eart cette marche généralement uniforme, quiil est plausible de
prétendre a la richesse d'un établissement , et de se flatter méme
de pouvoir retirer quelque satisfaction fructueuse des principes
Chumanité envers les esclaves. La bienfaisauce en effet ne peut
produire aucun fruit, la ou il subsiste le moindre désordre; et
les habitations ne peuvent acquérir et conserver de prospérité,
quen raison de la bonté de leur régie, et de la stricte et vigi-
lante police qui y sera rifdureusement observée.

Modification de sa sevérite,

Mais, si la régulacité de la police doit ¢tre universellement
austere, la meéme sévérité ne doit pas atteindre wmdifféremment
tous Jes individus : tel esclave nest pour ainsi dire jamais répré-

Jd
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hensible; tandis que tel autre exige une continuelle surveil]zi'nc_é
sur tous ses mouvemens, et peut i peine encore étre contenu;
deux esclaves qui commettent la méme faute , nesont le plus sou-
vent pas également coupables : 'un 'aura commise de propos dé-
libéré; et l'autre seulement par omission, peut-¢ire méme y aura-
t-il été entrainé contre son gré. L'on voit encore néanmoins dans
toutes les colonies des habitans qui composent tranquillement un
tarif sur lequel ils mesurent pour tous les individus également
les punitions de toutes les fautes; et ils appellent cela un code:
si on pouvait 'honorer de ce nom, ce serait un code d’ignorance
et de barbarie; il faatavoir une insensibilité a toute épreuve, pour
tracer de sang froid, méthodiquement et 4 I'avance une régl‘é :
d'injustices et de duret¢s contre les malheureux. Enfin, Iexpé-
rience, la sagesse et la sensibilité, apprendront i 'homme qui
s'en laissera guider, de quel langage , de quelle contenance il con-
viendra d’'user envers chacun d’eux, dans tous les tems ; et quelle
proportion il devra mettre dans les punitions («).

Avantage bien important entrautres d'une bonne régie. .

Entre tous les avantages d’une régie ainsi installée pour la pros-
périté des ¢tablissemens, il faut apprécier surtout un grand bien

(@) 11 faut encore faire la distinction , qu'il arrive quelquefois anx négres , méme aux meil-
leurs d'étre dans des momens de dégoat , quoique jouissant d'une honne santé 5 soit que le tras
vail qu'on exécate alors lenr répugue , soit par d'autres canses, ils ne se trouvent point en'état
de remplir lear devoir. N'ayant poiut d'excuose & alléguer, ils se présentent ordinaiveinent pour

entrer i Phopital en contrefaisant les malades. Les maitres inmtentifs ou inexpérimentés ne
manqueut pas de lear attribuer de la mavvaise volouté , . les Punissent en conséqnence : bien
des maronnages et d'aotres désordres , ont souvent ¢été la suite d'une pareille conduite, Dans
ces cas-li il faut au coutraire les taiter avee doucear, les occuper i de légers travaux ailleais
quavee latelier, i faire de petits voyages si I'accasion s'en présente ; ou s'ils insistent opinid-
trement & vouloir étre a Ihdpital , on ne doit pas s'y refuser, Communément cet état de dé-
gout ne dure que guelques jours; on doit les renvoyer & latelier dés qu'on les voit bien

J

dispos,
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qui en résulte; c'est celui de prévenir nne grande quantité de
faulcs, el par cuusé(lucnt de corrections : plus une r(‘gic est
méthodique (@), et sa police exacte; plus scront rares les puni-
tiohis, les chétimens méme, que le relichement au contraire né»
cessite, et rend de plus en plus fréquent.

On dira peut-étre que, quelque sagesse qu'on puisse mettre
dans la régie d'un grand attelier, il y aura toujours un certain
nombre de sujets qui forceront a exercer des sévérités presque
continuclles; mais encore doit-on pour ceux-la mémes, user de
tous les moyens qui peuvent prévenir cet inconvénient, au moins
en partic. Il faut pour ainsi dire, soutenir de la main de tels
sujets; 1l faut les raffermir dans leur devoir par desavertissemens
fréqucns, journaiicrs, dans lesquels ils ne voient quune protec-
tion active , qui ne pourrait toutefois les soustraire aux correc-
tions que mcriterait une mauvaise conduite.

Impwations ordinairement Jaites aux m‘fgres.

On ne fait que répéter que les négres sont tres-difficiles 4 régir:
ils sont, dit on, naturellement paresseux, voleurs, défians et
dissimulés; ils aiment le défaut de police et s'efforcent de l'oc-
casionner, et se plaisent dans le désordre; ils se font une habi-
tude constante de soustraire a la connaissance du maitre tout ce
qui les concerne, jusquaux choses les plus indifférentes, et de

() Plusieurs personnes croient simplifier la police en distribuant les esclaves par compagnies,
mais on n'est pas de cetavis. Il vant mienx que le maitre se doune plus de peines et eviter les
Anconvéniens d'aue antorité trop partagée Ces chefs de compaguie deviennent exigean: , et ils
exercent de petites tirannies sourdes qui échapperont toujours i la vigilance du maitre En géné-
ral, il fant avoir pour principe invariable que moins il y aura de personnes pour commander,
micnx on sera obéi, et mieux un attelier sera végi; et sar toutes choses que moins il y aura de
prononceurs pour les peines et les chatimens , moins les esclaves serout malheurenx; et qu'il
st de la plus grande importance de diminuer le nombre de ces prononceurs autant qu’il sera
possibles il n’est pas rare de voir que par leur moyen, s'ils sont en trop grand nombre , un
Bégre et chitié deux ou trois fois pour la méme faute,
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composer tellement leur maintien, qu'ils ne se laissent janais

pénétrer; ils sont adroits , insinuans , menteurs , vains, et portés

a Pinsolence ; mais surtout par une espece d'esprit de corps, ils
forment une sorte de ligue perpétuelle, laquelle tend sans cesse

ala contradiction et inexécution des ordres du maitre, que chiacun

d’eux cherche encore 4 tromper en particulier; que si quelques

individus s'écartent de cet accord général, et désaprouvent quel-

quefois en eux-mémes cette conduite, ils ne laisseront pas du
moins de garder inviolablement le seret de la cunfc’-dérati(m, et

ne se trahiront jamais respectivement, si ce n’est par raison de

vengeance ou de récrimination.

Ce gu'on doit en penser.

Il est vrai qu’on trouve tous ces défauts aux négres, considé-
rés en masse : avec tous les vices de la plupart des maitres, ils
ont encore ceux qui sont naturels a leurs personnes et propres i
leur ¢tat d'esclaves; et c'est en partie faute d’instruction ; mais
comme on l'a dit, lorsqu’on les régit de maniére.a s'en faire res-
pecter et craindre ; lorsque sans les surcharger de travail, on les
occupe de maniere a ce que tout leur tems soit employé, prcs-‘
que tous ces inconvéniens disparaissent. On doit au reste, fer-
mer les yeux sur. ce qui n'intéresse pas divectement 'ordre et la
police, et qui n'est pas d’'une conséquence importante pour leur
bien-étre ().

Au su1"plus, les negres me pouvant avoir qu’unc instruction
tres-bornée, et ne pouvant ainsi s'occaper que d'objets a leur
portée maturelle, ils ne peuvent se former d’opinion fixe, que

—

(¢) En punissant tonjours les petites fantes, on ne sait plus quelle proportion mettre aux
chiitimens des grandes. Ce n'est d'aillears pas por la rignenr qu'on parviendra 4 bien l-égir un
atelier, c'est au contraire en convaincant les esclaves qu'on s'intéresse véritablement & Jear
sort, et qu'on s'en occope continnellement: le premier pas & fafre pour la pl'ﬂ-S]W"“l" d'un

erublissement, c'est d'en rendre les eselaves auvssi hieureax que leur état le comporte.
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sur les choses généralement frappantes : de sorte qu’un homme
sage et expérimenté, saura toujours les réduire a obéissance,

Leur disposition & profiter des fautes de leur maitre, et leur étude

a les rechercher,

Yunis ces deux qualités, parce qu'il faut avouer que ersonne,
comme les esclaves, ne saurait ¢tre ni st adroit, ni si pret et dis-
pos¢ & profiter des fautes du maitre, qu’ils trouvent toujours le
moyen de tourner a leur profit. Aussi I'étudient-ils continuelle-
ment avec soin : chaque individu Pobserve; et ce qui échappe
aux uns ¢st toujours saisi par les autres : ils se communiquent
leurs pensces; et le résultat de leurs observations se trouve pres-
que toujours d’¢tre parvenus a péndétrer parfaitement leur maitre
et a le connaitre absolument,

Conduite a y opposer.

Aussi, la conduite qui convient toujcurs le mieux avec eux,
clest cette franchise enticre, qu'on pourrait regarder comme l'es-
prit de la bonté; cet air ouvert plein de sécurité, qui lear fait
Yoir qu’on ne s'inquicte de rien, et qu'on n’a ricn a leur cacher.
En effet qu’est-ce qu'un bon maitre, un homme intégre, peut
avoir de cach¢ pour les esclaves et méme pour le public ?

Habitwdes eonvenables a lewr égard.

On a observé qu'en général les négres ont Pesprit gai, et qu'ils
aiment beaucoup micux A leur maitre une disposition de gaité
naturelle, qu'un caractere sérieux, un air sombre et toujours
préoccupé. Cependant on doit bannir dans la conduite des es-
tlaves toute familiarité; on ne doit jamais leur en permettre, ni
sen permetire avec eux; mais cn se Puppr(}clumt autant que peut
le permetire la dignité que doit toujours conserver un maitre, il

est hon dans toutes les occasions de rire avee eux lorsqu’on y est
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invit¢; ce qui arrive fx-ﬁqucimncrxt. EL ! pourquoi naurait-onap
du plaisir & rire avec eux ?

Les négres aiment Uironie et le sarcasme; ils s’y exercent vo-
lontiers, soit par des saillies, soit dans leurs chansons; car ils
ont leurs poétes, leurs chansonniers, qui s'acquérent parmi eus
une sorte de considération. 1ls sTamusent 4 chansonner le maitre,
les blanes : on ne doit jamais s'en apercevoir, si ce n'est pour en
rire et en badiner avee eux. Ils ont d'ailleurs le bon esprit de tour-
ner & la plaisanterie tout ce qui peut y donner lieu, tous les pe-
tits ¢vénemens qui en sont Suscc[_)liblcs.

On observe aussi qu'en géndéral un homme dont le caractere
est froid et réfléchi, qui sait se posséder toujours parfaitement,
est bien plus propre qu’aucun autre i lavégie des esclaves d'un¢
‘habitation, laquelle offre en quelque sorte le tableau d’'un Gou-
vernement féodal. Comme la force est toute d'un coté, il nlest
pas extraordinaire qu’un maitre ou géreur sorte des bornes de fa
modération , et d’autant plus facilement , qu’il ne rend a cet égard
compte de sa conduite & personmne. :

Cette modération toutefois est nécessaire, indispensable; et il
faut se faire une loi de ne s'en écarter jamais.

1l faut user d'un régime simple et toujours uniforme.

1l faut surtout s’en faire une inviolable de n'assujettir 'esclave
gqua un régime simple et généralement uniforme, non a des éé-
prices, & des tracasserics momentanées, mais journalieres. 11 faut
¢tendre cette discrétion jusqu'a ne leur reparler jamais des fautes
pour lesquelles ils auront été ou punis ou pardonnés.

Enfin, rien ne peut les inquicter autant que les détails munis
ticux qu'on peut ajouter 4 une police établie, et les répétitions
de gronderies ct de reproches qu’on peut leur faire,

Dans ces cas, si un esclave osait, il dirait 4 son maitre
» en interprétant toujours mal nos intentions et ’apres vos soupr
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» cons outrés, vous nous troublez par des précantions inutiles
» et insensées qui ne témoignent que Uinquié¢tude de votre ca-
» ractére, sans quils puissent remddier a des désordres qui
n'existent que dans votre téte. Que vous importe ce ue nous
faisons dans l'intérieur de nos maisons, ce que nous pouvons
» dire au sein de nos familles ? Et lorsque vous nousavez punis
‘ou pardounés pour quelque faote, pourquoi nous poursuivez-
» vous encore sans relache, par des reproches et des propos ac=-
» cablans ? Nous sentons assez tout le poids de notre misere,
» sans qu’il soit besoin de nous la remettre incessamment sous
» les yeux. Nous préférions en vérité, d'étre sous une régie plus
» sévere, méme dure, Sous laquelle le tems consacré au repos
» flit respecté, et nous appal‘tiul; strictement. >

Il ne faut pas moins s'imposer la loi de rc'-.por'tcr leur propriété
‘¢t d’en écarter ses reg gards avec la plus entiére réserve ; non-seu-
lement par le principe d’une équité souverainement inviolable,
mais eneorc a cause de la peine qu’on leur fait, si 'on a lair de
chercher a prendre connaissance de ce qu'ils possédeut (a).

Enfin, quelques bizarres qui puissent paraitre leurs mceurs,
A certains ¢gards, il est de la sagesse et méme du devoir d'un

—

(2) Dans une habitation les négres élévent de la volaille, pour se procurer quelque argent :
4ile maitre vent prendre 'habitude de la leur acheter toute , et lear defendre par conséquent
ﬂen vendre aillears sans permission | les nigres n'en éleveront plus. Si d'apres cette vérité d'ex-
}ll.m.'nc(' y pur un plmmpe de bonté , il veat se faire nne pratique constante de n'acheter rien de
'ses esclaves » gu'autant qu'ils viendraient loi offrir, et seulement pour obliger celui qui sera
‘Mowentanément presse de vendre , leur permettant ainsi de disposer librement de leur propricee;
alore , tous s'empresseront d'en ¢lever, et de se procurer toas les objets qui pourront leur don-
ner quelque profit,

Cela vient dabord de ce que ne ponvant disputer sur le prix avec leur maitre, ils croient
toajours qu'il ne lear paie pas [ valeur de lenr marchandise , lear en donna-t-il le double; en-
suite de ce que le muailve connaitrait ainsi en partie largent qu'ils ont, leurs petites altaives ;
ce qu'ils ne veuleut pas.

On ponrrait citer & 1ml1m de ces sortes de faits, & I'appui de ce qu'on dit; muis qui liraig
d" Paveils deétails 2
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maitre de se mettre a leur portée pour les choses sur lesquelles
il n'aura pules corriger, et de déférer i leur mauicre d'étre, dans
sa conduite avee eux.

Altention & observer dans les ordres qu'on leur donne.

Cest ainsi que pour les travaux, sa prévoyance et sa bonté
Tui feront prendre des précautions qui leur éviteront des chitis
mens : 4 des gens quon suppose toujours dans l'intention de faire
moins u'on ne leur ordonne, ce serait tendre une espece de
piege , que de leur donner des ordres peu précis, négligummenf
ou d'une maniére vague, sans altention s'ils les ont bien
¢oncus.

Toutes les fois qu'on ordonne un travail , soit & un negre en
particulier, soit a des commandeurs, il faut le faire en moins de
paroles possibles , afin que leurs idées ne s’embrouillent pas; et
(‘.cpcmlaut ne rien oublier de tout ce qui peut le bien exprimer
ct le bien faire entendre, ensuite il faut sassurer s'ils Pont bien
compris. 1l faut habituer tous les commandeurs blancs et noirs,
A en user de méme, et 4 avoir a cet effet une grande netteté dans
leurs propres idées et dans leurs expressions.

On s’habitue en général & ordonner aux esclaves toutes choses
sur le méme ton; c'est un vice qui sert le plus souvent i leur
faire naitre l'idée et le projet de désobéir. Par exemple, on ne:
doit pas leur donner des ordres sur ce qui les concerne directe-
ment et personnellement, avee les mémes manieres et du méme
air que pour les choses qui regardent le maitre, ct les devoirs
auxquels ils sont rigourcusement astreints.

Il est d'ailleurs trés-utile pour la subordination, et pour se
faire respecter des esclaves, de ne leur rien ordonner ou parler
jamais que d’un ton modéré et attentif, et d'éviter cette jactance

qu’ont tous les pelils esprits, en un mot tout air de hautcur ow
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+de mépris : ces défauts leur sont a grande aversion, aiusi qu'a
tous les hommes.
Discretion importante a pratiquer a Uégard des négres.

De quelque douceur que nous ayons jusqu'ici donné les pré-
ceptes ou les conseils, il faut cependant faire cette observation
importante, qu'il pourrait étre trés-nuisible, et qu’il serait tou-
Jours trés-imprudent de convenir pour ainsi dire avee les esclaves
du plan de modération qu’on aura adopté a leur égard, et de leur
publier Ja méthode de rigie quon se sera imposée. Cette indis-
crétion aurait pour eux l'air d'une convention, d’un traité dicté
par la faiblesse au la nécessité, et clle donnerait lieu aux abus
ou relichement, enfin aux meémes désordres que pourrait pro-
duire I'incapacité absolue du régisseur (@),

1 faut pour Ia police et la subordination, que le frein gn’on
a & leur opposer, leur paraisse toujours arbitraire jusqu’a un cer-
fain point; qu'un atelier en général voie toujours un chitiment
en quelque facon illimité, suspendu sur la téte des coupables. 11
doit suffire & Tesclave d’étre convaincu par la conduite de son
maitre quiil est tres-modéré, qu'il est bon et juste, qu'il s'occupe
assiduement de son bien-étre; et il doit 'étre également que ce
maitre exige de l'ordre, de la soumission et du travail.

b 1

. (a) Les propriétaires qai font régir lears habitations , devront avoir lattention , en dirigeant
la conduite des gérears, qne fa rvé gie des esclaves paraisse dépendre uniquement de ces derniers;
ot que toute antorité leur est conlice ; ¢'est un plan qu'il fant tonjours suivre envers tous leg
subordonnés ; mais il fant les e nteniv s'ils en ont besoin

Des proprictaives s'en font un tout opposé : ils se font rendre compte secrétement par les es-
daves de lu conduite des sous ordres; quelqoefois méme , ils entrent dans des détails vidirn=
les . ;les esclaves intéressés a toujours déguiser la vérite en ee eas , savent en cutre douner de
llmpml.mﬂ, anx choes les plus minoticases ; Ie maitre en se trompant lui-méme, finit par en-
“!a”!‘l ce pelit manége comme nécessaive i ses intéréts 3 les ne gres saisissant son fuible do-
Miuent sur son opinion dont ils se rendent waitres . qu'en résulte-1-il? nn desordre , un re-

Lichement 1010 ¢t Ja raive de Pltablissement P

35
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On doit par la méme raison, faire observer la méme circons-
pection aux blancs employés sur les habitations; et si 'on a a les
réprimander sur quelques points de leur conduite, surtout a
Pégard des esclaves, il faut avoir la plus grande attention, mais
sans avoir l'air d'y mettre du mystere, que ces derniers n’en aient
point une connaissance exacte qui leur fassc connaitre des détails
quelquefois humilians pour Pamour-propre : il leur doit suffire
de savoir qu'on leur rend justice («). L’on doit en agir de méme,
si 'on a quelque correction a faire aux commandeurs negres,
pour ne pas diminuer la considération et la soumission des su-
bordonnés, lesquels sans cette précaution ne manqueraient paﬁ

de s’en prévaloir avec le tems, de maniére ou d’dutre
srEr

1ok
Ne s'écarter jamais de la plus exacte justice. — Ob. rcrwmon a cet

égard sur les jours dont la disposition leur appartient,

Si la modération est une vertu nécessgire a pratiquer dans e
gouvernement des esclaves, la justice est le plus strict devoir du
maitre a leur égard : le moindre écart qu'il pourrait s’en pcrmer-
tre le rendrait inexcusable ; le tems du dimanche et fétes apparr
tient & l'esclave. 1l faut bien se garder de P'en priver, sous quels
que prétexte que ce soit. Ce n'est pas qu'on.ne puisse les habi-
tuer i faire dans ces jours toutes corvées dont on jugerait la né-
cessité urgente; mais il faut inviolablement leur rendre avec la
plus scrupuleuse exactitude , tout le tems qu’on leur aura fait
employer ainsi.

SRS

(a). Siles esclaves doivent considérer avee raison le maitre sous l'idée d'un protectenr, d'ud
pire , ils doivent de méme , en égard & leur état et & la police générale, pouvoir compter 80
T'entiére protection des lois ; ils doivent connaitre et étre convaincus, que pour la parfaite assd*
rance de lear repos et de celui du pullie, le glaive de la justice se promcne ('.-gnlemcnt sur for*
tes Jes tétes , de quelle condition et de quelle couleur qu'on, soit,
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A/)rz;s' les heures qi‘on doit destiner aw service divin.

1l faut encore ticher de rendre ces tems-li efficacement utile
a leurs intéréts, en les engageant & faire quelque travail qui leur
porte du profit, apres les heures u’on doit destiner au service
l!_ivin, dans ivs momens gu'ils ne voudront pas donner au repos,
ou a des travaux utiles a leur subsistance. Enfin , il faut toujours
avoir présent a lesprit que les esclaves ont infiniment peu de
:tcms A eux, que par éettc'l'aisun, il faut leur apprendre 4 le mé-
nager, et se faire une loi de le respecter soi-meéme. Les momens
destinés a faire la priere le matin et le soir, les jours de travail,
doivent ctre fixés a des heures précises; on ne devra les retenir
qu'un instant pour faire une priere courte, mais a laquelle on leur
fera porter toute l'attention et le profond respect dont on doit
étre péhétré, en invoquant la bonté divine (@).

B ‘(,,) 11 n'entre pes dans le plan de cet ouvrage, de parler da culte religienx , ni de Tinstrue-
tion publique des esclaves. On observera senlement, qu'on ne sauroit se donner trop de soin
pour les bien instruive des principes de la religion , et qu'a ce sujet on pourrait se servir trés-
avantageusement de tom ce qui pent frapper lenrs yeox : c'est par cet organe, surtout i 1égard
do calte , qu'on peut les pénétrer et les remplir de cette émotion d'on nait ce profoud respect
pour la religion :'il fandrait n'offrir i leurs yeux que des Fglises bities convenablement 5 6
ornées d'nne maniére simple , mais la plus frappante en méme tems , un culte fait majestuen-
sement avec nue sorte de pompe et une tres-grande dignité ; ajoutons i cela une trés- grande deé-
cence de la part des maitres qui y assistent, afin de lear serviv d'exemple. :
On ne peut s'empécher de remarquer encore combien les missionoaires ont de pfaibles de.
woirs & remplir envers les négres ; et que néanmoins on e permet peat-éiye souvent de eritiquer
lenr couduite sans faire attention , sans 1éfléchir que lears fonctions demandent bien plus
d'études , de capacité et de réflexions qu'on ne le pense communément. 11 est bien plus dificile
qu'on ne le croit, de se mettre & la portée des esclaves, qui, va lear ignorance ne comprennent
qu'ane partie des choses qu'on leur enseigne. Il fundrait pour ainsi dire absolument se boruer
‘A ue lear patler que de morale , mais de cette morale de Phomime esclave, de celle qui vent
mettre Pobéissance, le dévounement et Paveugle soumission aux volntés d'un maitre , au nom-
bre des vertus digues de récompenses ; et qui représeute le marronunage, la desobéissance ,
k paresse, etc. comme de grands péches, comme des cvimes A des esclaves, & cenx sntont

" §ui sont wécoutens de lear surt, il est bien moins facile qu'on ne le pense de leur {uive sans
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Ifz.rou(‘r'(mces (](f’.i‘ Ilt"-gi‘(?.!‘.

Les négres sont naturellement insoucians et trés-négligens,
sur ce qui les concerne directement : si 'on ne se fait une loi de
leur servir pour ainsi dire de pére ou de tuteur, ils n’auront au-
cun soin de leur propriété, ni de leur petit ménage. 1l faut done
y veiller pour leur utilité ; mais sans y mettre Uair d’une inqui-
sition pour ne pas les affliger, comme nous I'avons dit précédems
ment. (4) Sans cette surveillance, ils n'entretiendraient aucune
propreté dans leurs cases, pas méme sur leurs personmes. Ils
mettent un prix de vanité aux habillemens; leur négligence fe
rait croire le contraire & ceux quine les connaitrait pas.

Observation importante pour leur santé.

Il w'est pas inutile de remarquer & ce propos, la ‘nécessité de
leur faire prendre des habitudes convenables & 'économie, et de
les assujettir surtout a celles qui peuvent importer a leur santé
Parexemple, on est obligé de les faire travailler dans des tems de

cesse envisager le matiage ctla population, comume un devoir : et surtont cela , il faut dire
cette verite, que le zéle des Prétes pourrait encore mieux dtre secondé par les maitres,

Ce serait eneore peut-étre secouder lear zéle, que d'apporter quelques changemens 3 la mas
nitre dédaignense et pen décente d'enterrer les négres. Il en rvésulterait ce bien , que cela air
derait & leur faive prevdre une meilleure opinion d'eux-mémes et de leurs maitres.

A ct sujet, on doit ajouter, que I'empressement gu'on met & enterrer tous les marts, répu-
gne infiniment & la raison : un homme décéde le matin depuis le lever du soleil, est ddjih ens -
terré Japres-midi, Peut-on croire que jumais on n'en a entercé de vivans ?

Les cadavres sont promptement corrompus : il serait dangeveux de les garder dans les mais
bons autaut de tems qu'en Euvope, dit-on, Mais faut-il suy cela laisser frapper son imagination
et la luisser erver si Join an-deli des justes bownes ? Tountes at moins ne poursait-on pas vés
médier aux ingonvénieus du climar, en élablissant un dépét , une chapelle pour y termioer
les cérémonies religienses ; ot d'ou les cadavres ne seruieut enleyes que 24 henres aprés ens
core pour éire entervés dans un cimeticre,

(6) Je sais bien que je me l‘(zpi'lc soavent dans tout le cours de cet ouvraze, doms co chapiteé

sustout ; mais il est des vévités qu'on ne suurait trop redise Bt remetice souvent sous les yeox:
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pluie; ce qui ne peut jamais leur faire de mal : il est assez ordi-
naire que le négre qui la voit venir, mette ses habillemens, qu’il
avait quittés, parce qu’ils le génaient; et il en résulte qu'étant
bientdt imbibés d’eau ils nuisent i sa santé, par la fermentation
qu'ils occasionnent & la transpiration, et parce que le froid l¢
saisit dés quil quitte son travail qu'il fait d’ailleurs avec incom-
modité a cause de cette surcharge.

Il faut done les accoutumer au contraire, i rester pendant
toute la continuité de la pluie & laquelle ils peuvent étre exposés,
en simple calimbé, avec un petit chapeau de laine sur la téte;
ainsi que lesnégresses avec un travers, et aussi un chapeau. Cette
méthode leur fera trouver lorsquils quitteront leur travail, un
plaisir sensible, et surtout une grande utilité i reprendre leurs
habillemens qui, d'ailleurs, leur en durerontbien plus long-tems :
ils s’'en porteront bien micux, et seront plus propres sur leur
corps (a)-

Enfin, les soins d'un maitre véritablement occupé de la con-
servation ct du bien-étre de ses esclaves, s'¢tendent & une infi-
nité de détails, qu'il serait minutieux, et qu'on ne saurait se per=
mettre de placer ici, mais qui n'en font pas moins partic de scs
plus ¢troites obligations.

{«) Dans eette Colonie , les négres ne fout presqa'untre chose que de se laver ; une grands
partie ne se lave méme pas tous les jours ; ¢'est un vice infiniment nuisible & lear santé, et qui
tient autant & lear pavesse qu'a la négligence des muitres. 11 fant habitner les esclaves a se hai-
guer végulierement plusicurs [ois tous les jours, On observera méwe que, lorsque le tems est
au-beau, que le soleil est bien ardent , si les negres se trouvent incommodés d'une trop forte
tanspiration , s'ils sout 1rop abattus par la fatigue, il lenr sera utile de se jetter dans Pean pen-
dint 5 ou 6 minutes : ils se trouveront plos dispos , ils-auront plus de vignenr pour faive leur
travail. Ou w'a vien & craindee duns ce cas des maladies inflammatojves , qu'une parcille con-
duite oceasionnerait en Euavope. 11 est vrai que cela n'est praticable que dans les habitations qui

ont des canqu nuvigables ;s mals toutes celles en terves hacses doivent ¢n avoir,
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Tous ces préceples seat adaptés au climat de la Guyane.

Il faut observer au surplus, que tout ce qui est dit dans cet
ouvrage , est relatif au climat de la Guyaune, et quiailleurs la con-
duite du maitre peut recevoir quelques différences, Mais aucun
climat, aucun lieu, ne peut dispenser ni de la pratique des soins |
ni du sentiment des obligations,

Pratique a suivre dans la direction des travauz.

Lorsquon fait des travaux dont la bonne exécution peut étre
d’une grande imporlance, tels que des labours, des plantations,
et autres de cette nature, les commandeurs blancs, les économcq
doivent y étre toute la journée, pour les surveiller; j'ai vu des
propriétaires dans ces circonstances, sy faire apporter leurs re-
pas, pour ne pas les quitter de tout le jour, et s’en trouver bien.

Hors ces tems-la, il ne faut pas permettre quaucun blanc fasse
autre chose que de se trouver de grand matin chaque jour, sur
le lieu du travail, afin que les négres 1’y arrivent pas trop tard;
ct pour les obliger 4 se mettre promptement a Pouvrage, pout
qu’ils profitent de la fraicheur du matin; ce qui est d’une né-
cessité absolue; ensuite, ces blancs ne doivent plus y reparai‘tr‘é
que sur les 4 & 5 heures de Papres midi, pour parcourir tous les
travaux, et en inspecter I'étendue et I'exécution. 1ls doivent aver-
tir sur-le-champ les commandeurs noirs de ce qu'ils y trouvent
a redire, et rester sur les lieux, jusqua ce que les négres se
soient retirés, pour pouvoir rendre un compte plus exact de tout
ce qui est relatif aux travaux, de I'exactitude des taches, cte. ete

Inconyéniens de ce que les blancs restent tout le jour avec les
travailleurs. cth

En suivant cette marcl.e, tout ira bien; mais, si I'on obligeait
les commiandeurs biancs a demeurer tout fe jour avee les travail:
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leurs, i lessuivre, ce qui diminuerait 'autorité des commandeurs
noirs, et choquerait leur amour-propre, au lieu qu’il faut avoir
Pair de s'c¢n reposer sur eux et de leur accorder toute confiance
acet égard, il pourrait en résulter beaucoup d'inconvéniens. Les
négres rejetteraient sur le blanc toutes les fautes, toutes les né-
gligences qu'ils auraient pu dérober 4 sa surveillance; ils oppo-
scraient l'injustice de les punir pour un travail qu'il ne dépen-
dait que de l'inspecteur, qui a été sans cesse présent, de faire
faire autrement; ceux qui n'auraient pas completé leur tiche,
objecteraient qu’ils n’y ont manqué que par le tems que leur ont
fait perdre les blancs, en les traversant et leur ordonnant per-
pétuellement de nouvelles variations, ete. cte.

Des Com HZ(HMZEIH‘J‘ nours.

Ces commandeurs noirs sont les agens les plus essentiels et les

plus nécessaires pour une habitation. Aussi ne doit-on rien né-
gliger pour les mettre en état de bien remplir leurs devoirs; ct
sur cela on doit serappeller que les hommes ne naissent pas avec
des talens; qu'il faut leur donner ccux qu'on désire quils exer-
tent. Cependant, dans le cas dont il s'agit, on fait ordinairement
bien peu de chose pour en procurer, souvent méme on se con-
tente de leur en supposer.

; Qualités qu’on doit désirer en cux.
whi'h ¥y

» Pour qu'ils soient tels quon doit les désirer, outre les connais-
sances étendues et parfaites surtout ce qui concerne les travaux,
ils doivent avoir les qualités qui sont toujours nécessaires i ceux
qui ont & commander aux autres : un fond de probité et dc jus-
tice, de la modération, de la sagesse et des meeurs; beaucoup
d’intelligencc, une grande activité, infiniment d’énergie et de
fermeté : si elles se trouvaient réunies dans des hommes vigou-
reux, d’une bonne santé, méme d’une taille avantageuse, qui
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auraient nn Dbon ton de commandement; s'ils joignaicnt & tout
cela une bonne volonté ardente, s'ils servaient leur maitre par
affection- et par attachement, on devrait alors les considérer
comme des hommes accomplis en ce genre, comme des sujets
précieux pour lesquels le maitre qui serait assez heureux de les
poss¢der, ne saurait avoir trop de soins; ils seraient la premiére
et principale cause de toute prospérité pour lui, Pame et le
soulien de ses établissemens.

Moyens pour avoir de bons commandeurs.

On dira peut-étre, de tels commandeurs sont rares : mais 08
conviendra du moins qu’on pourrait en trouver ou former d¢
pareils bien plus communément qu’on ne le pense, si on voulait
prendre le soin de choisir les jeunes sujets, qui paraissent join-
dre les dispositions convenables 4 une bonne organisation,
qu’on voulit les élever et les instruire conformément i cette' des
tination : mais il faut également convenir qu’an contraire le plus
souvent le maitre lui-méme est un obstacle au développement de
Pénergic et de toutes les qualités morales de ces esclaves, bien
loin de savoir les apprécier, les faire devenir ce qu'ils peuvent
étre et d’en savoir tirer parti. /

Manicre de les traiter.

Lorsqu’on en posséde d’excellemment bons, il faut savoir les
maintenir et les faire valoir; et pour cela la premiére chose est
de lier leur sort a votre prospérité ; il faut les traiter bien et trés-
généreusement, relativement a tous leurs besoins; il faut les trate
‘ter avee une distinction marquée, afin d'inspirer aux autres es
claves du respect pour eux, et une sorte de considération aux
blancs auxquels ils sont subordonnés; enfin c'est en les traitant
comme des hommes, en leuraccordant toute la confiance et !'es

pece d'estime quiils méritent, en leur donnant une bonne et juste
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opinion d'eux-mémes, qu'on leur élevera l'ame et qu'on les atta-
chera i leurs devoirs.

Les commandeurs noirs rendent aussi compte tous les soirs au
maitre de 1'état des travaux, en venant prendre ses ordres pour
ceux du lendemain : si on a lieu d’étre satisfait de leur conduite,
il ne faut jamais manquer de le leur témoigner, outre que cela
les flatte infiniment, rien n'est plus propre a leur donner de
émulation et & entretenir. Tout cela doit se passer devant les
commandenrs ou les économes blancs, afin de leur donner con-
tinuellement ainsi des lecons utiles, et afin de n’étre pas obligé
de leur xépéter les détails des ordres qu'on vient de donner.

Tournées du maitre sur son établissement.

Mais pour atteindre , autant qu’il soit possible, i la perfection

de P'exécution générale, pour pouvoir se répondre de sa régie
et de sa culture, il faut que le maitre en personne, ou celui qui
commande dans une habitation, simpose I'essentielle obligation
de faire tous les jours deux fois, ou tout an moins une s’il ne
peut absolument davantage, le tour entier de son habitation.
* 11 doit faire ces tournées & des heures différentes, et toujours
avoir l'attention de passer. auprés des travailleurs pour les ing-
pecter lui-méme d'un coup-d'eeil, eux et leur ouvrage, et véri-
fier ainsi malgré toute la confiance qu’il aura en ses gens, la fi-
délité des comptes qu’on lui rend. 1l aura cependant Vattention
de n’avoir jamais Pair de faire une inspection par défiance , mais
bien plutdt de venir jouir du plaisir de voir travailler et s'assurer
si I'exécution des travaux est conforme & ses ordres , si on les a
bien compris. 11 fait en méme tems des observations poursa pro-
pre instruction en général, et particulierement sur 'objet des
ordres i douner pour le lendemain,

Cette tournée habituelle, ces inspections journaliéres d'un
Clablissement, ont d'autres motifs plus puissans encore , d’autres

S0
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points d'importance qui ne seront peut-¢tre bien sentis que par
les cultivateurs déja instruits. On se borneraici & remarquer, pour
ceux qui ne le sont pas, que dans un établissement, plus celut
qui en est chargé, attache de prix a sa prospérité, plus il trou-
wera & chaque instant, 4 chaque pas, i s'instruire et 4 observer
et méditer utilement pour la conduite que cette intention lui im-
pose; et Pon peut assurer ceux qui voudront faire 'essai de cette
Labitude pour leurs intéréts, qu'ils n’auront qu'a s'en applaudir.
Dailleurs, sous ce climat brilant, on éprouve une propeunsion
géncrale vers le relichement, et 'homme le plus actif, pourrait
commettre des négligences qui sont prévenues par une pareille
méthode.

Qualités morales requises dans un Régisseur-propridtaire ou

Mandataire.

Aprés avoir parlé jusquici des qualités qui appartiennent &
Pintelligence, nous devons dire aussi que celles qui tiennent aus
principes de la morale, n’ont pas une influence moins puissante
sur la progression des habitations, et que larégularité ou la cor-
ruption des meeurs d’un propriétaire , ou d’un régisseur, peuvent
quelquefois en déterminer, ou la prospérité, ou lirréparable dé-
cadence. '

Toutes les considérations que nous avons parcourues sur cet
objet, nous induisent naturellement a convenir qu’il n’est qu'un
ige peut-étre, ou 'homme soit capable d’¢tre un excellent culti=
vateur dans les Colonies. Cet état exige une vigilance assidue,
une grande et perpétuelle activité; la régie des esclaves requiert
une forte énergic, une attention sans reliche , une bonté et une
sagesse égales; et I'on sait que de ces qualités, les unes ne sont
pas ordinairement le partage de la jeunesse, ot leur germe €st

presque toujours ¢touff¢ par la violence des passions opposces,
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et que lactivité et I'énergie ne sont que rarement unies 4 la con-
dition des vieillards. ;

Il est cependant vrai que la prospérité des établissemens est
toujours en raison de la capacité intellectuelle et des qualités
morales de ceux qui les conduisent; et ce proverbe trivial, ze/
maitre , tel valet, ne fut jamais plus applicable qu’a la régie des
esclaves : leur conduite et ses résultats sont presque toujours la
mesure de la valeur du maitre.

Importance du choiz des géreurs.

Toutes ces réllexions font sentir que les bons cultivateurs sont
plus rares, et que l'instruction des sujets qui se destinent & cet
¢tat, tient de plus pres a la félicité publique, et lai est plus im-
portante que quelques personnes peut-étre ne se 'imaginent ; que
le choix des économes et géreurs, est bien plus difficile et plus
intéressant que ne le pense la plupart des propriétaires ; que tels
de ces gagistes osent se présenter impudemment i leur confiance,
dont ils ne sont capables que d'abuser, au point que ces proprié-
taires gagneraient beaucoup a les tenir éloignés de leur bien, a
prix d’argent; tandis que d’autres ne seraient pas recompensés
au-dela de leur mérite, par une portion considérable des reve-
nus produits par I'excellence de leur administration; qu'enfin les
pmpriétuires qui, dépourvus des talens néeessaires pour en four-
lir eux-memes une aussi avantageuse, ne peuvent se dispenser
de livrer & autrui la gestion de leur bien, ne sauraient apporter
trop de soins a la recherche des sujets auxquels ils sont forcés
de commettre ainsile dépat de leur fortune, etcelui de tous leurs
devoirs envers leurs esclaves.

Plusicurs personnes pent-ctre trouveront inutile 4 publier, et
fastidicux & live une grande partie de ces documens qui e leur
‘Appreanent rieu de nonveau; tandis que d’autres pourront dire

GUWon p'euire pas assez duns tous lus détails qui auraicnt pu ins-
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truire davantage ceux qui, en ensentant le besoin, en éprouvent
le désir : on ne sait ainsi quelles bornes se proposer en traitant
un chjek aussi intéressant. Cependant, la maniére dont on a dé-
veloppé la conduite a tenir envers les esclaves, peut en quelque
sorte suppléer a des détails ultéricurs qu'on a omis, pour éviter
le reproche d’une proxilité diffuse. On se bornera donc a y
ajouter encore quelques observations', qui ne sont méme qu’une
extension des précédentes, une ¢émanation des mémes principes.

Llusage des termes injurievx a légard des esclaves, est
infiniment bldmable.

En parlant des esclaves en général ou en particulier, il est des
maitres qui se servent de ces expressions flétrissantes, coguins,
gueux, canaille, ete. 1lls s’en entreticnnent en ces termes avee
leurs blancs subalternes méme, a qui ils en tolérent ¢galement
P'usage, dont cenx-ci ne manquent jamais d’assaisonner le moin-
dre reproche a faire a un negre, qu'ils accablent ainsi de paro-
les gratuitement injuricuses. Un tel abus qui tient de la barbarie
des anciens flibustiers; doit absolument étre banni d’une habita
tion, ot on ne doit constamment employer qu’un langage ferme
et précis, quelquefois plus animé, mais jamais emporté, mais
toujours décent et circonspect , qui ne laisse apercevoir que Pau
torit¢ d’un maitre, toujours tempérée par la sagesse, méne en
annoncant son plus gran(l mécontentement,

Observation sur le maintien du maitre ow régisseur.

On peut observer encore que plusieurs maitres oun régisseurs,
soit par leurs propos et leur maniere de s'exprimer, soit par leur
maintien habituel, souvent méme par les denx i la fois, ont tou-
jours Pair d'appréhender quelque résistance de la part d’un atte-
lier, méme d'un individu; ils semblent, & chaque ordre qu'ils
donnent, douter 'il sera ponctuellement exécuté, Cette habi-
tude chancelante, cette espéce de perplexité, qui est aussitor
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saisie et apprécice par lesclave, lui fait juger qu'il peut en effet
hazarder quelque relichement, sauf a tacher de se justifier en
eas de besoin, avec force grimaces, ou au pis aller, & étre atteint
de quelque punition, s'il ne peutl'éviter; etil enrésulte toujours
bt‘aucoup de désordre,

Si l'on suit avee exactitude les principes d'équité et de bonté
établis dans ce chapitre, convaincu alors qu’on ordonne que ce
que les esclaves peuvent et doivent faire, on ne pourra qu’ctre
dans une.parfaile assurance sur I'exécution de leur part.

Conduite e tenir sur les plmz'nbns.

A-t-on manqué a quelque partic du devoir qu'on ne puisse
pas pardonner ? Ordonnez sur-le-champ une punition propor-
tionndée a la faute et aux circonstances; et que votre maintien as-
sorti & une courte réprimande qui ne doit contenir que quelques
mots , laiss¢ apercevoir a travers une fermeté iné¢branlable, I'in-
dignation de regret que vous ressentez de ce qu’on vous a forcé
‘apuni!‘; et que des cet instant, tout soit oublié (a).

Surtout, que la punition ne soit jamais accompagnée de mou-~
vemens de colére, encore moins d'un rire amer et ironique ,

“comme il ne se voit que trop : 'un tient & une violence blaima-
ble, 'autre, A une barbarie atroce et révoltante, qui témoigne
qu'on n'est pas fait pour commander, méme 4 des esclaves.

i

(#) On ne pense pas qu'on puisse conduire les esclaves sans chidtiment ; mais on croit qu'en
smivant géneralement de point en point tous les principes développés dans ce chapitre, on pac-
viendrait au moins & rendre les punitions infiniment rares ; peat-édtre méme & la fin d'un cer-
tain lems & 1endre les humiliations et les privations suffisantes pour les contenir ordinairement,

Beauconp de maitres, en confondant pour ainsi dive tontes les fautes et les qualités person-
Telles , mettent le plus fréquemment un appareil imposant a ehitier les négres , en les faisant
dttacher ou lier dans une situation trés-génde ; ’est un abus fichenx, qui seul annonce ou de
la dureté on de Vincapacité : on n'en doit faire usage que lorsqu’on eroit ne pouvoir se dispen-
ser d'ajouter I'humiliation 3 une punition ; mais eela doit arviver bien ravement. 11 faut jus=
ques ding les chitimens mémes ne pas uégliger de montrer aux yeus d'un attelier d'esclaves les
distinetions quon sait metlre epti'enx.
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Les négres doivent étre envisagés comme des enfans ou des écoliers..

Enfin, il faut regarder les négres d’un atelier en masse , comme
une troupe d’hommes qui s'imaginent que leurs intéréts doivent
¢tre dans une opposition constante avec les votres ; ils se trom-
pent sans doute, au moins si on considére leurs intéréts dans
le juste sens qu'ils renferment : mais c’est sous ce point de vue,
qu’il faut les envisager, ou micux encore, comme une troupe
d’enfans insoucians, de malicieux écoliers; et ils doivent de méme
étre instruits, occupdés, conduits, récompensés, chatiés, pardon-
nés, contenus, et enfin rendus utiles, autant que peuvent le
comporter toutes les circonstances relatives a leur condition,

[

Intervention duw Gouyvernement nécessaire a la solidité du systeme

genéral des regies.

Une Colonie qui aura adopté dans tous ses points le plan qui
vient d'étre exposé, maura sans doute qu’a s'en applaudir ; mais
pour en consolider parfaitement tous les avantages, il serait &
désirer qu'il fut en quelque sorte Ueffet d'une impulsion déter-
minée par le Gouvernement; parce qu’alors ces principes se trou®
veraient li¢s a Pactivité d’une surveillance supréme, et universel
fement bienfaisante. Clest principalement en effet la conduite du
Gouvernement qui peut assurer a la prospérité publique cette
permanence, qui seule en consomme la perfection; parce qué
c'est le Gouvernement seul qui peut Passeoir sur une base inés
branlable , en dirigeant les individus qui n'en sont que les ins
trumens , coustamment vers un méme but, par une marche uni-
forme , par une police sage, éclairée, et strictement observée.

Alors, le colon heureux des récompenses si légitimement ace
quises par son travail, et méritées par son application assidue,
jouira paisiblement derichesses d’antant plus précieuses, qu’U“es

seronl son vuvrage, et la Gn gue L'ctat s'¢tait proposee,
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AY r . v »
Hypothese d’une Colonte ol la régie serait absolument arbitraire,
Suites d'un tel régime.

Que si au contraire, par une hypotheése de comparaison, l'on
suppose une colonie dont les établissemens liveds & toute la dé-
fectuosité d'une régie désordonnde, pleine de disparates, ne
liox'tcraie:'lt sur aucune base uniforme, ne tiendraient & aucun
plan déterminé, ou le caprice du propriétaire, érigé en systeme
arbitraire, serait la seule régle de conduite des ateliers, sans au-
cun égard pour les principes généraux sur lesquels repose l'or-
dre essentiel de la chose publique; o un nouveau venu, dé-
pourvu de toutes les notions nécessaires pour produire un juge-
ment raisonnable, critiquant néanmoins, sous le vain étalage
d'un spécieux plilosophisme, les usages les plus généralement
institués, indiqués par la nécessité méme, s’érigerait en une es-
péce de lt’:gislatcur, et s’'arrogerait impunémentjr_:squ'il la licence
de conduire scs esclaves pour ainsi dire, comme des gens libres,
et mettant toujours le fanatisme de ses propres idées en opposi-
tion avec lordre général qui constitue la siireté publique, vou-
drait proserire absolument toute corrcction quelconque; une
colonic ou il s¢ promulguerait force réglemens, et ne s'en sui-
vrait aucun; sans cesse des considérations particulieres empc-
cheraient 'effet de la loi, dont elles auraient usurpé l'empire;;
ou enfin, le Iégislateur négligeant de pourvoir d’une maniére
efficace A la parfaite exécution de la volonté supréme, dont il est
Porgane et le ministre , ne fournirait pas les moyens nécessaires
a lactivité de la police, oubien se dispenserait de veillera Iexac-
titude de leurs mouvemens . . . . . quelle serait infailliblement
la destinée d’une telle colonie ? Une perpétuclle €t irréparable
Pauvreté, nous ne saurions nous abstenir de le prononcer; un
désordre affreux, ou plutot Uexcés de tous les désordres, i tra-

Vers lesquels une profanation scandaleuse ferait vainement reten-
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tur les mots d’humanité envers les malhcureux esclaves, tandis
que les blanes n'en auraient pas méme le sentiment entr’eux.

Selon que des principes austéres astreignent plus ou moins
chacun & une uniformité de plan, il se trouve aussi en plus ou
moins grand nombre dans toutes les colonies, une classe de pro-
priétaires qui sous une grande apparence d’humanité se permet-
tent le plus grand relichement dans la régie de leurs esclaves,
¢t qui en n'exigeant d’eux qu’une petite quantité de travail au-
dessous de l'usage établi, réduisent ainsi la somme de tous leurs
devoirs.

Ces esclaves, outre qu'ils sont alors en mauvais exemple, né
manquent jamais de devenir bientot les corrupteurs de ceux des
voisins, qui se considérent comme tous trés-malheureux de n’étre
pas traités sur le méme pied; alors ce mal gagne de proche ¢f
proche; et toute la vigueur de la police la mieux entendue, deves
nue insuffisante pour en arréter les progres, échoue contre J¢
torrent des désordres qu’elle ne peut réprimer; et la ruine dés
proprié¢taires en est le fruit. )

Dans ce cas, un Gouvernement ne saurait avoir une surveik
lance trop active, et des principes généraux trop séveres, pow
tout ramener & lunité de plan et de conduite qui seront toujours
base de la prospérité. 11 doit lappesantir sur ceux qui s'opiniatredt
a contrarier le bon ordre; il doit ramener aux bons pl'incipes,ﬁf
A cette unité de plan, en faisant sentira Phomme inepte, a celt!
qui manque d'énergie, et au vieillard dénué¢ de vigueur, qu'ﬂ“
sont impropres a la régie des esclaves, que c’est aux dépens de
la stireté, de la tranquillit¢ de leurs voisins, et de la félicité pi
blique, qu'ils cherchent a pallier leur incapacité , en étalant 16
mots d’humanité et de bienfaisance, que 'homme sensible sai .
ameltre en pratique de bien autre maniere.

On ne saurait trop se hiter d'¢teindre les causes de pareils d
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sordres , par les moyens de douceur les plus salutaires; ce n'est
point altenter aux propriétés, que d’en prévenir la déeadence et
la ruine; et tout colon doit bien se persuader, quil importe fort
pen a PEtat que telles habitations appartiennent a telles ou telles
personnes; qu'au contraire il lui importe beaucoup de n'avoir a
protéger que des cultivateurs capables ct éclairés, en état de
mettre 4 profit tous les moyens, et concourir a la prospérité ge-
nérale par ordre ¢talili; scule voie stire pour y parvenir (a).

Réflexion sur les pertes d'esclaves dans toutes les Colonies.

Encore une réflexion sur l'objet si important de ce chapitre,
et nous allons le terminer : si les pertes d'esclaves sont énormes
dans toutes les Colonics, le défiut d'une nourriture suffisante et
saine , y a cerlainement beaucoup de part : toutes cependant sont
également intéressés 4 y porter une activité trés-séricuse, et i
examiner avec la plus scrupuleuse attention toutes les parties de
leur régime actuel, afin &’y faire avec le plus grand soin tous les
changemens qui. pourront étre convenables ¢ la conservation de ces
agens essentiels de leur prospérité, laguelle autrement n’aura qiiun
terme : ¢h ! ce terme ne s’avance-t-il point a grands pas ? (4).

(a) Les propriéiés de ' Amérique dont les esclaves font partie, ne peavent pas &re considé-
tées sous le méme point de vue que celles de I'Europe : clles sont liées de bien antre maniére
4 la chose publique : Tensemble des propriétaives forme pour ainsi dive une espéce de coasso-
ciation & laguelle les désordres particaliers deviennent toujours funestes. On peut méme cone
venir que sans qu'un homme soit tombé en démence, une conduite viciense , et qui contrarie
Yordre général & un certuin point, peut suffire pour lui interdire la gestion de ses bicns, si
les voies de douceur sont insaffisantes pour le ramener.

(&} On conviendra sans doute qn'enlin il est In(li:.pf.'llsuln].c de s‘occuper d'une toute autrg
maniére du sort des eselaves , il est bien tems de commencer & les considérer comme des
hommes : quion réfléchisse de sang-froid si on le peat, sur la prodigiense quantité de uwegres
vouveaux , denfuns, d'esclaves en un mot, qui pirissent miserabienent chague anuée, faute
desoins et faute d'avoir (té assez nourris ?

Les puissances qui venlent avoir des Colovies par conséquent des esclaves , ne se sont jus-

WCipay asses woenpées de leur couservation et de leur population,

37
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Sur leur rarete progressive.

Ce vaste continent, cette immense magasin qui nous en four-
nit depuis si long-tems, s’épuise : cet épuisement s’accéléra en-
core cn raison de l'accroissement des difficultés a s’en procurer
sur les lieux, vers les cotes ,ou ils ne pourront étre livrés qu’apres
de longs et pénibles voyages, durant lesquels ils aurent subi un
délabrement extréme, qui contribuera i en faire périr d’autant
plus dans la traversée; ce que déja Fon commence a éprouver.
Les armes que nous leur fournissons depuis unsi long-tems, de-
viendront de plus en plus destructives pour la population d’Afri
que; la corruption que nous portonschez eux en meme tems qué
des fers, achevera de produire tous les désordres d’ott naitront
de grandes révolutions qui anéantiront peut-étre ce commerce’
d’esclaves (). i

Et laccroissement de leur cherté.

Ils deviendront au reste de plus en plus chers; et lgeprix des
denrées coloniales ne pouvant augmenter tuujours en rargn de
ses dépenses premieres, les pertes d’esclaves alteindront de tous
les préjudices le colon infortuné,

Toutefois, cette perspective affligeante, qu’il dépend de lui
d’¢loigner infiniment ou de faire disparaitre, ne doit pas affecter
son z¢le, nirebuter son courage; elle doit seulement frapper son
esprit, et toucher son ceeur, en lui présentant I'idée de son pro-
pre intérét essenticllement uni au sentiment de humanité méme
pour le presser par tous les motifs de réunir absolument et assi-
duement toutes ses facultés , sur Pobjet si important pour lul
de la conscrvation de ses esclaves; et de leur bonheur, qui seul

it

: ; . ) ;
(2) On exprime ce vemplacement continuel d'esclaves par le mot de consemmation , (990
emploie avee le méme ton et la méme insensibilité que si on disait consommation de furbne 4

de beenf, ete.
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peut en ¢tendre Iintéressante propagation, qu'on doit ticher
délever sinon au-deld, du moins au niveau des pertes, c'cst
la scule ressource qui reste & nos Colenies pour se mainten
dans leur splendeur, la scule économique, et celle qui répugne
le moins a la raison. '

Nous avons indiqué ci-dessus, comme une des parties'‘de I
justice distributive des muaitres i Pégard de leurs eselaves, une
proportion convenable dans leurs travaux journaliers; c¢’élait
nous imposer lobligation de tracer des principes pour Pétallir;
mais la longuenr de ce chapitre, et I'intérét du sujet, nous dé-
terminent 4 lui en donner un eatier. La distribution des tiches,
d’une partie des travaux, sera done renvoycée au chapitre suivant.
On a tiché dans celui-ci de présenter les principes sur lesquels
on doit désormais fonder la prospérité de nos Colonies ; mais ce
sujet demanderait seul un volume. Clest 4 ceux qui par leurs
lumicéres ont le droit d'instruire les hommes a le traiter a fond ;

présenter convenablement ce nouvel ordre de choses, en
leur en faisant sentir la nécessité ; en leur montrant que tout ce
qui n'est que personnel, les passious qui les isolent ct les con-
centrent, sont contraires & leur intérét et ne tendent qua les ra-
baisser, pendant que l'amour du bien public, la bienfaisance,
la bonté, la générosité relevent avee tant de noblesse la dignité
de I'lhomme; mais on est homme que par les sentimens d’huma-
nité, en faisant du bien, en cédant, en partageant une portion
de son bonheur avee les malheureux; et ceux dont il estici ques-
tion, cen'est que sur leur misére que sont fondées nos richesses.

CAAPITRE XVI.
DES TACHES.

1l faut de Pexpéricnce et une grande attention pour parvenir
2 égler les thches dans de justes proportions; les circonstauces
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du tems et J"autres accidens, peuvent tellementrendre un méme:
travail plus ou moins pénible, quun homme ¢quitable et sensin
ble, fidele en un mot a 'exactitude qui comportent tous ses de=
voirs , ne cessera d’avoir les yeux ouverts sur cet objet, l'un des
pius importans du régime actif des esclaves, afin d'apporter aux
mdéthodes générales toutes les modifications que pourra requgérir
Ia variation des circonstances. Cette observation, dont le senti~
ment tient essenticllement a humanité, doit suffire d guider
Phomme pénétré de ses principes,

On a déja cu occasion de déterminer diverses taches, et en
parlant des desséchemens, on a été obligé d’entrer dans plusieurs
détails sur la mesure du travail dua trancheur; l'on a remarqué
que, la tiche ordinaire étant de 500 pieds quarrés de surface, si
la nature du travail offre des difficultés accidentelles, cette me-
sure peut étre portée a 550, Goo, méme G50, et jusqu'a 700
pieds (@). |

Meéthode pour déterminer l'étendue courante de eette tiche.

Nous présentons ici une méthode pour trouver facilement et
avee précision Pétendue de telle thiche que Pon voudra : clle con-
siste a diviser la quantité de pieds quarrés qu'on se propose de
donner, par la largeur du fossé, et le quotient déterminera la
longucur de la tiche en pieds.

Exemp le.

On suppose par exemple, que cette tache soit de 500 pieds, ¢

it

(@) On fait nsage & Surinam du pied du Rhin, qui fait 11 pouces 7 lignes 1 cinguiéme d¢
ligne de notre pied de Roi.

La chaine dont on sy sert est de 66 pieds du Rhin; ce qui fuit 63 de nos picds , g pouces
s rly,n('s 1 cingnieme de ligne,

L'acre de Surinam a 10 chaines de longuenr, snr une de largeur, On doit élre pouryn 0¥
ehague habitation d'ure boussole , dun petit graphométre , de dens chatnes d'arpentenf, d'une
toise étalonnce et d'un petiv dtni d'instrumens,



{ 295 )
que le canal qu'on veut creuser doive avoir 2o pieds de large, il
faut diviser 500 par 20, ct il viendra 25 pieds au quotient,
pour la longueur de la tiche. Si Pon suppose la tiche de 700
pieds, et seulement 6 pieds de largeur au fossé, joo divisé par
0, produisent 119 pieds pour quotient, qui seront la longueur
& donner pour la tiche., On sent bicn qu'on néglige toujours les
fractions dans ces sortes de calculs.
La méthode qu'on vient dexposer, est générale pour tous les
cas possibles, ou il s’agit de trouver 'étendue des taches,

Tiches pour les .fm'c.'/ng(’.r.

Celles pour les sarclages demandent plus d'attention qu'au-
cune autre; et I'on ne doit les déterminer quaprés qu'on aura
été soi-méme la veille examiner & quel point la piece dont il
sagit est sale, et combien le travail en peut étre pénible ou difi-
cultueux.

Ne doivent point étre déterminées par toises:

Dans cctte Colonie on a I'usage de mesurer ces tiches i la
toise : cette pratique serait inexacte et vicieuse pour ce travail
dans les terres-basses; parce que 1.° on y perdrait pour la quan-
tité de l'ouvrage; 2.° le travail serait moins bien exécuté, sur-
tout en ce qui concerne les fossés , qui doivent étre nettoyés avec
une attention extréme; 3.° le mesurage de ces tiches devant étre
confi¢ & un commandeur noir, il demanderait trop de surveillance
pour empécher ainst qu'il s'écartit jamais de son devoir. On con-
setille donc de donner la préférence a la méthode qu'on va in-
diquer,

Comment doivent Letre.

D'abord, pour gqu'on puisse régler avec précision les tiches
des sarclages , il est indispensable d’avoir un plan exact de Pha-
])ilnllon, sur lequel toutes les picces soient numérotées; et sur
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chacune onderirales dimensions en longueur ot largeur, la quan-
tit¢ de petites tranches quelles contiendront, dans le cas ot clles

¢ seraient pas dessin¢es; enfin, 'on notera aussi sur ce plan la
quantité de quarrés que chaque picce contiendra, ct le nombre
de planches comprises dans chaque quarré.

Le mesurage des pieces, et le rapport qu’on fait des planches
au quarré donnent le plus souvent des fractions; mais cncoré
une [‘uis, on u’y a aucun ¢ "-"ul‘d lUl‘atiH on veut déterminer et 1és
gler les‘tiches. (

Si l'on suppose par exemple, qu'une piéce ait g5 toises de lar
geur, au lieu de 100, et 2go toises de longueur, c’est-a-dire 192
l.)as sur 530, elle contiendra 11 quarrés et un cinquantieme : 0
abandonnerait donc cette fraction, lon dira que la piece con”
tient 11 quarrds.

Si les planches sont de 28 pmds de large, et les petites tra™
ches de deux pieds, il y aura 58 planches dans cette [ungu(‘tﬂ'dd
580 pas, et 58 divisé par 11 donne 5 planches, 3 ouziemes pot*
un quarré : on négligera encore cette fraction, et Pon dira reld”
tivement au sarclage , que 5 planches font un quarré. Que si la
fraction etit approché de 12 quarrés, on aurait énoncé ce (]uﬂ“r

nombre,.

Il faut toujours, dans la pratique de ces especes de travau®’

simplifier les opérations de caleul : comme on est le maitre d ‘e
ployer un plus ou moins grand nombre de négres pour ¢ G.JI“*!e
un quarré; cette maniere ne peut clmguu‘ les Justcb prl’Por'
tions.
Alors, au moyen de la dt«p(mtmn qu’on vient de voir, on dit:

un quarré contenant ze/ nombre de planche, il faut zant d "esC1"

ves pour le sarcler en un jour; ce qui fait zant par planche. ]]3’
telle quantité de planchies dans la piece, il faudra tant cle]"
pour la sarcler.
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Nombre d'esclaves par quarre.

Lorsque les pieces sont sales ou remplies d’herbes, on doit
compter 25 esclaves pour sarcler un mlarré ; or, selon Pexemple
que 'on vient de présenter, ce scra 5 personnes par planche. Si
la pwcc n'était <Duv:c S2 1lv, on mettrait o esclaves par quarr é,
4 par planche; et si clle ne Pétait que trés-peu, 15 par quarré,
3 par planche; dans le premier cas, chaque négre sarclerait 1oo
toises quarrces par jour; dans le second 125 et 166 2 tiers, dans
le troisicme.

A Surinam.

© La tiche qu'on indique , peut étre exéeutée sans inconvénient;
mais on conseille de n'en pas donner de plus fortes, et si le tra-
vail ofirait bien des difficultés de mettre méme dans ce cas un
esclave de plus par planche. A Surinam e¢lles excedent un peu
bes proportinns; mais les esclaves y sont habituds : ils sont plus
hubiles que les ndtres pour ce travail, et les maitres plus appli-
qués a les régir. On met rarement plus de 8 négres et jamais plus
de ro a sarcler un acre dans ce pays-li, lorsque les piéces sont
1)1en sales; ce qui fait & raison de 18 & 19 esclaves pour notre
qufu‘rt, dans le premier cas ¢t 22 4 23 pour le second.

Détails de louvrage de ces taches.

En faisant ces sarclages, les négres sont obligés de nettoyer
avec unc tres-grande attention les petites tranches, les fossés que
les planches traversent, ceux quelles rencontrent, ainsi que les
canaux auxquels elles aboutissent : tout cela entre dans la tiche,.
On doit les soumettre et les habituer strictement a cette méthode
et veiller avec attention & ce qu'ils ne se relachent jamais de ces
801118,

Attention de pratique a i observer.

Pour que les esclaves puissent facilement exécuter leurs tiches,
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il est besoin de quelques précautions journalicres, qui demans
dent une attention continucllement suivie, mais avec lesquelles
on ¢vite des punitionsa cesmalheurenx, et le retard des travaux;
deux choses qui sont toujours d’une grande importance.

On a déja va qu’il faut les conduire vers leur devoir, comme
des enfans insoucians : par une application de ce principe & l'ob-
jet dont il s'agit, il faut habituellement qu'un des blanes soit
toujours rendu le premier sur les travanx, comme on 'a déja dity
pour les forcer & se rendre au travail de grand matin; saus quoi
ils 0’y arriveront que trés-tard : il faut les obliger 4 se meltre
P'ouvrage sur-le-champ; ou bien ils s'amuseraient a causer ou d
rire ensemble de quelques anecdotes ou de quelque histoire, Il
faut les partager, c’est-d-dire, les distribuer de maniére que les
forts et vigoureux soient melés avec les faibles; et sans ces soin$
de détail, on ne parviendrait jamais a faire bien exécuter les
taches.

On entre dans tous ces d¢étails en faveur des nouveaux cultiva:
teurs, afin qu’ils puissent-se former sur de bons principes, et
qu'ils apprennent de bonne heure toute 'étendue des devoirs
quimpose cet état auquel ils se dévouent, et de toutes les parties
dans lesquelles il invite Phumanité , la bienfaisance 2 s'exercety
pour le bonheur des esclaves, et Pintérét méme des propriéiames
qu'on trouvera partout constamment unis, comme nous [ayons
déja observé.

Des taches dans les travaux des bois.

Nous pensons que 'objet de ce chapitre ne serait pas complé:
tement traité, si nous n'ajoutions ici la mesure des tiches pout
les travaux des bois. Nous allons done les parcourir sommaire=
ment dans leurs diverses distributions, et fixer sur les memes
principes quinous ont toujours guidés, Uévaluation des pruduils
convenables a chaque espece de travail en ce genre,
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Bots equarris.
Un negre peut faire, par jour, 20 pieds de bois de 7 pouces
d’équarrissage et au-dessous.

Planches ou Madriers,

La piece de bois étant équarrie et montée, deux négres scicurs
doivent faire par jour » planches de 12 pieds de long, un pted
de large, et un pouce d’épaisseur; en un mot, 2 pieds cubes,
soit en planches, soit en madriers.

Chevrons.
~S'ils sont obligés d'abattre les bois, chaque negre ne peut
Cquarrir sur deux faces que 8 ou g chevrons de 20 pieds de long:
U peut en équarrir le double, si le bois est jetté par terre.
Lattes.

Un négre doit rendre 45 4 50 lattes de pinots par jour, dolées
et prétes a étre employées.

Merrin. .

1] faut mettre plusicurs négres ensemble, pour faciliter I'ou-
vrage : alors chaque négre peut fournir 8o merrins ou douvelles
pour boucauds, et 100 piéces, si c’est pour les fonds.

Bardeau.

Deux scies, c’est-i-dire quatre scieurs et un fendeur, doivent
tnsemble rendre un millier de bardeaux par jour : cette tiche
&t un peu forte, surtout pour les negres qui n’ont pas Phabitude
de ce travail ; dans ce cas on peut se contenter de 800 bardeaux.
Si au lieu de scier avec deux, les quatre negres se metient
Sur une scie, ils avanceront davantage.

Pigquets pour Batardeauz.

Six negres, auxquels on donne une pirogue ou un acon pour
".ll’ai,si‘orl , dowent rendre, dans leur journce, 120 piquets.
Sils ne les lransporient pas, chaque negre doit en couper 30,

3a



{ 300 )
et les mettre & un endroit ou l'on puisse les embarquer faci-
lement.
Feuilles de Pinots.

Chaque négre doit rendre 15 paquets, faisant la charge d'un
homme, et 20 §'ils sont moins grands.

Jdlons.

Un négre doit en fournir 5 paquets de 4o, cest-a-dire 200
par jour : ils doivent avoir 5 pieds de long ; étre droits, € et
jamais courbes et tortueux : ce négre doit leur péler ou blanchi®
la téte dans une longueur de 6 pouces, et les rendre pointvs

par le bas.

Journée des esclaves qui ne sont point a la tdache.

Lorsque les esclaves ne sont pas mis a la tache, ils doivent
travailler depuis un peu avant 6 heures du matin jusqua 8; i_ls
ont alors une demi-heure pour déjeuner; apres quoi le traval
reprend depuis 8 heures et demie jusqu'a midi; et ils ont ut®
heure et demie pour diner. Le travail reprend ensuite depuis
1 heure et demie jusqu'a 6 heures,

Mesurage du terrein a Cayerz:ze.

On compte pour le quarré de Cayenne 100 pas de face @
tous sens, le pas contenant 3 pieds de Roi ou une demie to*"
Le quarré contient donc 2500 toises quarrées, qui font 1000

L

pas, et goooo pieds aussi quarrés.

(s 4500
En multipliant le nombre des pas de la largeur d’une piec”
par ceux de sa longueur, on a le nombre des quarrés que

contient, si l'on retranche les quatre premiers chiffres a droit® *
par exemple, 19o pas multipliés par 580, donneront 11, 030%”
ces

¥n retranchant, pour le nombre appellatif des quarrés,
signes, qui contiennent une fraction de 200 dix milliemes ©
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plus, on a pour produit de ce calcul 11 quarrés pleins, et 200
dix milliemes ou un cinquantieme au-dela.

I nous reste maintenant i présenter, dans le chapitre suivant,
quelques réflexions sur le climat de la Guyane, sur le commerce
et la situation de celte colonie. Nous le ferons le plus succine-
tement possible, afin de ne pas abuser de la patience du lecteur.

Nous n’ajouterons qu’une réflexion & celui-ci : si 'on veut
que tous les divers travaux soient exécutés dans le tems qui
leur sera propre et convenable, qu'ils soient, en un mot, le plus
fructueux possible pour la prospérité d’une habitation, c'est par
un trés-grand ordre, par des méthodes invariables qu’on at-
teindra & ce but, qui doit étre celui de tout homme éclairé de
ces devoirs : il ne faut jamais commencer plusieurs choses
la fois, ni diviser les esclaves d’un atelier en les occupant a
p]usieurs endroits en méme tems, 4 moins qu’on n'y soit ab-
solument forcé par des circonstances; il faut toujours finir'un
travail avant d’cn entreprendre un autre; et surtout il faut se
faire ume loi de ne jamais distraire un seul negre d’un travail
entrepris, pour quelque raison que ce soit. L'on ne voit que
trop souvent des maitres ct des géreurs envoyer retirer du
jardin, darant la journée et lorsque tous les travaux sont dis-
tribués, des negres, soit pour satisfaire lear fantaisie ou faire
des choses dont I'exécution aurait pu étre renvoyée. Rien ne
nuit autant a la progression des travaux; de parcilles gens ne
sauraient mériter le nom de cultivateurs, niméme celui I’hommes
délicats, sur les intéréts qui leur sont confiés. Enfin, T'on ne
faurait se flatter de retirer de la régie véritablement tout le
fruit quion a le droit d’en atterdre, si Fon ne se fait pas une
régle constante de nerpétuellement rassembler tous ses moyens
€ une masse, et de lai donner toute Pactivité dont elle ponrra
étre suscentible, bien loin de la diviser ou d’en distraire habi-
tuellemenyy, des portions.
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CITAPITRE XVII.
Du Climat; du choix des positions pour les Etablissemens :
de Tair de la mer ; diverses réflexions comparaison
de Suripam avec St-Domingue.

Climat de la Guyane.

On jouit dans la Guyane d’'un trés-bean ciel , d'nn climat
doux, absolument exempt de ces coups de vent, de ces orages,
ouragans destructeurs, qui ruinent I'espoir de I'habitant dans les
autres Colonies , et sont la terrcur du navigateur dans leurs
parages.

On ne peut reprocher au climat de cette partie du continent
Américain, qu'une grande abondance de pluie, un excés d’hu-
midité, qui contrarient quelquefois le cultivateur dans ses tra-
Vaux, et qui se joignant a la chaleur, contribue & user le corps
en général, par le relichement qu’il opéere.

Bemarques dans les annces excessivement ])luw'eua'es.—-nﬂic.zladia_’f
qui en resultent.

Il occasionne aussi sur eux quelques dérangemens particuliers.
el subits, rarement néanmoins et seulement dans les annges
extraordinairement pluvieuses : on remarque alors, entr’autres,
que vers le mois de mai, saison des pluies les plus abonnantes,
les vents sont inconstans, et le plus souvent iterrompus par
des calmes; ['air est stagnant et la chaleur trés-considérable:
la terre étant pour ainsi dire en partie couverte d’cau, ou tout
au moins imprégnée d'une extréeme humidité, une fermentation
pernicieuse agit sur une quantité innombrable d’insectes et
d’ceufs de toute espece, dont la décomposition produit des mias-
mes malfaisans , d'ot naissent quelquefois des maladies amsi
accidentelles, le plus ordinairement des rhumes ¢prdémiques
qui souvent m¢éme dégénerent en pleurésies,
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~ Les esclaves, les négres, sout alors communément les plus
sujets 4 ces maladies ; et quoique les blancs n'en soient pas
exempts, on ne voit jamais u’ils en soient aussi maltraités,

Remarque sur les blanes & cet égard.

On observe encore qu'en général ces derniers sont plus fré-
quemment atteints de maladies, dans le cours de la belle saison;
et qu'au contraire les negres jouissent alors d'une meilleure
santé que pendant la saison pluvicuse.

Au reste, ces maladies font peu de ravages et ne sont pas
difficiles 4 guérir: les habitans méme ont, les uns plus, les
autres moins, mais ordinairement tous, assez de connaissances
pour les traiter seuls, sans appeler les gens de l'art,

Le meilleur climat du globe estsujet & quelques inconvéniens;

quelques vices plus ou moins considérables, dépendans du local
et de la température, y sont attachés: celui de C Cayenne, malgré

cet exces de pluies et d’humidité, mérite d’étre géncralement
reconnu pour ctre plus sain que celui de la plupart des autres
colonie : il 'y périt moins d'individu , proportionnellement 2 sa
populution que dans aucune.

Que si jusqu’a présent, on lui a donné une renommée tout
a fait opposée, c’est que, dans un événement désastreux, dont
Faffligeant souvenir se rappelle sans eesse, confondant les termes,
et prenant leffet pour la cause, on a préféré dattribuer cet
effet au climat qui n'y avait tout au plus que bien peu de
part, & s'en déclaiver par des recherches.

Précaution indiguée par le climat méme pour la sante.

- La nature du climat et de la température de la Guyane, in-
dique done d'elle-méme aux habitans deux principales précau-
tions pour la conservation de leur santé : clles consistent i se
Préserver, autant qu'il est possible, d’'une trop grande humi-
dité, ey surtout de Vardeur du soleil,
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Par trop grande humidité , on entend celle que rendent
habituelle I'nusage de mauvais logemens et le défaut d’attention
a changer de linge lorsqu'on est mouillé, surtout aux pieds.
On ne recommande pas le soin de se garantir de la pluie,
parce qu’elle ne cause jamais aucun mal, surtout lorsqu'on la
recoit étant en mouvement. S'il est quelques exceptions i ces
observations générales, elles sont rares et tiennent & une cons-
titution particuliére des individus qui les subissent.

r . . r . »
Necessite des maisons a étlages rappelée ici.

On se permettra de répéter ici de quelle importance, de
quelle nécessité méme, sont les maisons a étages : on ne saurait
apporter trop de soins pour ne se loger que dans les hauts,
surtout quand on habite les terres-basses; non que air quon
y respire soit plus & craindre, mais parce que les maisons y
conservent une plus grande humidité, que le sol en est plus
bas, et qu'on n’a que ce moyen pour s’élever au-dessus de la
couche inférieure de Patmospheére, et s’éloigner de I'humidité,
quon doit tacher d’éviter dans tous les lieux mémes ou lair
est le plus salubre.

Attention f'rnpor'mnfe a avolr dans toutes les maisons

Il faut en général, dans toutes les habitations de la Guyane,
avoir un soin particulier de faire placer sous le vent, et loin des
maisons les fumiers, ordurcs, et toutes autres matieres qui par
leur corruption peuvent produire des parties putrides et alcales”
centes (). :

I

(a) Ou est dans I'usage 4 Surinam , d’employer beanconp de peinture i Ihuile dans 1'iptéried®
des maisons ;il n'y a rien de si mal sain; aussi voit-on gn'on ¥ est forr sujet & des coligues
affreuses , connues sous le nom de beliac : il [aut absalnment exclure Vusage de tontes ces pein-
tures ponr les decorations intéricores , et ni employer que des tapisseries de papier, qw'. sont

wéme infinimens préfecables pour lagrément,
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La consommation journaliéres des animaux de toute espéce,
pour la table du maitre, des blancs employés & son service, en-
fin pour I'usage de tout I'établissement, produitune considéra-
ble quantité de débris, trés-promptement corrompus sous ce cli-
mat, dont la putréfaction peutavoir des suites d’autant plus dan-
gereuses, que ces parties sont d’une extréme ténuité, et d’'une
activité prodigieuse.

Il y a telle cuisine, tel lavoir & vaisselle, dont on ne saurait
approcher, sans ressentir a I'instant des nausées : en général, on
n'y fait pas assez d’attention, soit que I'habitude en émousse le
sentiment, soit quon n’en devine pas la cause, ou qu'on n’en
apprécie pas leffet.

Il est tres-prudent, méme trés-néeessaire d’établir pour la pro-
preté des maisons et de leurs alentours, un ordre strict auquel
on tienne la main avec inflexibilité : un des points essentiels est
que le lavoir pour la vaisselle soit installé sous le vent, méme
des cuisines, et de toutes les servitudes.

Chiens entretenus et Couroumouzx conservés dans les habitations.

1l est important aussi d’obliger tous les negres A avoir des
chiens, et d’en avoir soi-méme; et encore, d’empécher qu'on
ne chasse et détruise l'espece de vautour, l'oiseau appellé Cou-
roumou : les uns et les antres sont des receptables animés de tou-
tes les immodices qui sont si nuisibles 4 la salubrité de l'air, a
laquclle ces animaux au contraire, sont ainsi infiniment utiles,
en enlevant & mesure, et consumant aussitot une infinité de par-
lies animales, qui sans cela, seraient demeurées exposées 4 la
putréfaction , malgré méme toute la vigilance qu’on aurait pu y
nettre, a laquelle elles auraient échappé.

Rizieres.

Les riziéres ou plantations de riz, lors de leur floraison, peu-

Yent aussi causer de ficheux accidens, méme des épidémies fu=
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nestes ¢ il faut avoir grand soin de n’en jamais planter ni aupres
des établissemens, ni dans des parties d’on le vent puisse en ap-
porter les exhalaisons.

Enfin, habitant doit s’attacher avec un soin extréme A ren-
dre son séjour le plus sain qu'il soit possible. Pour satisfaire
entierement a cet objet, il convient d’examiner avec détail com-
ment et & quel point les positions peuventinfluer surla salubrité
des ¢établissemens,

Des Positions.

Celles qui peuvent étre les plus favorables, les plus avanta-
geuses pour former dans la Guyane des établissemens de tout
genre et de toute importance, (lepuu. celui d’une Colonie 4 fon-
der, d’'un cheflien A établir, jusqu’aux snmples habitations de par-
ticuliers, sont les bords de la mer: elles dmvcnt avoir la prefé—
rence sur toutes les autres. : )

Dans le grand nombre d’avantages que cette positions réunit,

5

la plupart sont de nature & ne pouvoir étre retrouvés dans 1'ip
térieur du pays ou des terres mémes séparément : ceci doit étye
développé. ;

Pandant la plus grande partie de I'année, les vents nous viens
nent de la mer, d'ou ils ne peuvent nous apporter autant de par-
ties hétérogénes, pesantes et vicices, que s'ils avaient traversé
une grande étendue de terres marécageuses. Lorsque dans les
fortes pluies, ils sont tournés au Sud-Fst, cette direction étant
celle de la cote, ils ne sauraient encore étre nuisibles : s'ils chane
gent, en allant pour peu de tems au Sud , ils acquerront en méme
tems plus de mouvement sur la cote, par U'espace libre que leur
présente 'Occan; et leur effet, s'il peut étre préjudiciable alors,
se réduit 4 bien peude chose. Aulieu que de quelque coté qu’ilé
soient poussés sur un ¢tablissement situé dans l'ntérieur des ter-
res; ils doivent y arriver toujours chargés de partics plus ou
moins malfaisantes,
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/Iwmmrmr des positions au bord de la mer.

Aussi remarque-t-on, d'une maniere sensible Jusqu a ]u.f-
dcnco qu’il pleut le moins au bord de la mer, et beaucoup , de
plus en plus, & mesure qu'on s ‘en €loigne ( aumeins a la distance
connue et pratiquée jusqu'a présent ); et que 'humidité augmente
ansi d'autant; qu'au bord de la mer, non-sculement cette humi-
dité est moins considérable, mais que les vents y sont aussi plus
réelés, plus ordinaires.

L'air en un mot y est beaucoup plus salubre : aussil'expérience
prouve-t-elle que les hommes y jouissent en général d'une meil-
leure santé, et quils s’y rétablissent mieux et plus promptement,
lorsqu'ils ont été malades; enfin quiils y sont plus robustes et
plus dispos pour le travail ; ce qui est l'effet d’'un air plus pur et
plus vif.

Les animaux domestiques s'en ressentent également : ils s'cn-
tretiennent en bien meilleur ¢tat au bord de la mer que partout
ailleurs; ils y sont plus vigourcux, ct bien moins sujets a divers
accidens. ;

Dailleurs, le voisinage de la mer rend les établissemens plus
intéressans , les navigations plus faciles et de plus de ressources ,
et les hommes plus industricux sur cet objet. Cette position th'e
encore un grand avantage dans la péche qu’on est & portée de
faire, dont on est en grande partie privé dans le haut des ri-
vieres,

Peche a la fleche.

Quant & la péche, nous ne pouvous nous dispenser d’énoncer
ict le désir que les neégres puissent étre assez instruits 2 ne la
faire principalement et la plupart du tems qu’ad la {leche, & lama-
niere des Indiens, afin de les nourrir plus habitucllement s'il
€lait possible de poissom a I'écaille, et de faire beaucoup moins
Tusage de celui a limon, lequel est une nourriture mal saine,

39
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par la grande quantité de parties oléagineuses qu’il contient, et
peut a la longue occasionner ou devenir au moins une des cau-
ses qui produisent différentes maladies de la peau, dont les moin-
dres dans les climats chauds, sont toujours si dangereuses : ne
pourrait-on pas craindre méme qu'il ne fit propre, sinon a en=
fanter absolument cette maladic terrible connue ici sous le nom
de mal rouge , du moins a en fomenter les dispositions, & en dé-
velopper les principes, et & en étendre Paccroissement ; et la
simple incertitude & ce sujet, ne devrait-elle pas etre un motif
de proscription de l'usage suspecté, autant au moins que la né
cessité des circonstances peut la permettre ?

Digression succincte sur la nourriture des esclaves.

I’humanité, Iéquité, tous les sentimens les plus solennelle-
ment consacrés par la nature, ne sollicitent-ils pas avec une égale.
vivacité un maitre 4 faire tous ses efforts pour procurer i ses es
claves les alimens les plus sains. Il est aussi de son devoir de di-
riger leur opinion sur cet objet important, ot leur prévention les
¢garerait quelquefois. 11 faut les éclairer au moins, afin qu'ils
puissent porter la préférence de leur choix sur ce qui peut leur
étre le plus salutaire, et le mieux réparer et soutenir leurs for-
ces dans la fatigue de leurs travaux.

De la Cassave.

-

On aurait, & ce propos, beaucoup a redire a l'opinion généra-
lement adoptée sur la cassave : comment peut-on s’abandonner
la confiance que, par la fabrication on en extraie toujours bien
exactement tous les principes contenus dans sa partic aqueuse,
lesquels sont, comme chacun sait, un poison trés-actif.

En supposant méme qu’on et parfaitement ¢purée de tous
ces priucipes malfaisans, on ne pourra disconvenir que ce ne
soit une nourriture pauvre, trés-peu substantielle et tres-froide,

.
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Jamais 'esclave nourri de cassave, n'aura la méme vigueur, la
méme agilité que celui qui le sera de bananes, de riz, et autres
productions remplies de substance nutritive, dont les sucs ne
contiennent aucun principe dangereux. On tient toujours trop
fortement aux anciennes habitudes; on respecte trop les-usages
et les routines des anciens : d'ailleurs, sous ce climat, on a de
I'éloignement pour ce qui entraine i des peines et des soins tou-
jours inséparables des améliorations : du moins on ne devraitpas
faire de la cassave la base de la nourriture des esclaves; et dans

ce cas encore, le couac ou farine de manioc doit étre préféré (a).
Autres avantages de la méme position.

Les avantages que nous venons de parcourir, ne sont pas les
seuls par lesquels les bords de mer prévalent sur lintérieur des
terres : la différence de ces positions présente encore d’aussi
gralldes distinctions & saisir, relativement a toutes les cultures,
lesquelles réussissent beaucoup micux dans la premiere. Une
atmosphere marin, si Pon peut s'exprimer ainsi, pénetre le sein
de la terre d'une faculté végétative que son agitation et sa pres-
sion renouvelle sans cesse. Cet agent puissant fournit aux plan-
tes un véhicule qui leur transmet avec une fraicheur successive,
une abondance de principes actifs et benins, lesquels en favori-
sant infiniment la végétation, accélerent la maturit¢ des fruits,
et produisent la fécondité si désirable.

. (a) Malgré I'énoncé du Code noir, on tolére ponr la Guyane 'habitude de donner un jour
S quinze , joint anx Féres et Dimanches anx esclaves, pour se faire des plantations de vivres,
& se procaver toustleurs besoins, Tont ce qu'on pent dire de mienx en faveur de cet usage,
Cest qu'il est trés commnde pour les maitres en géndral; et que . poor les esclaves qui n'ont
qn'on maitee inattentif, insouciant ou négligent , il vant micux qu'alots dans ce cas lenr subsis-
tauce ne rlélu'm[u pas de lui,

Les habirans du nouvean quartier o' Aprouagne nourrissent leurs négres, on doit espérer

q“ ils ne yécarteront pas de cette condaite utilé & Layenir, surtout ayant pour cela tant de res-
Bource dapy le bananicer , ete,
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" Clest a cette force, & cette grande action de Tair de-la mer,
quon doit attribuer absolument D'étendue de fertilité et de durée
qu'on rencontre en de certaines terres, d'ailleurs médiocres, et
quiauraient ¢té sinon tout-a-fait infertiles, du moins d'une du-
rée trés-passagére, sans le voisinage de la mer. Clesta cette cause
gu'on doit attribuer encore la différence des produits de terres
qui, a degré ¢gal de bonnes qualités, offrent dans Pune Vaction
de cet agent, tandis que Pautre en est privée. ;

Position sur le bord des rivieres.

Lorsqu’on est dans Fimpossibilité absolue de former ses éta-
blissemens au bord de la mer, on doit chercher autant qu’on le
peut, a les placer sur les bords des rivieres les plus larges et par-
ticuliecrement & la rive qui est sous le vent: cette position au
moyen des marées, retrouvera plus ou moins, une partic des
avantages qu’on vient de voir. ‘

Une grande ouverture, ou la largeur de riviére procurera aussi
sur cette rive, plus de pureté dans Lair, et en général plus de
salubrit¢ aux établissemens, que sur la rive opposée.

Les deux rives des fleuves et rivieres doivent sans doute étre
¢galement établis; mais, l'orsqu'il s'agit de commencer I'établis-
sement d'un quarticr, qu'on peut en avoir le choix, on doit pré-
férer la rive sous le vent; on doit préférer les grandes et larges
rivieres a celles qui le sont moins; et enfin celles-cianx criques,
et aux canaux qu'on creuse quelquefois expres pour pénéirer et
placer des ¢tablissemens derriere ceux qui bordent les -rivieres;
dans fa diversité de toutes les situations ot 'on peut élever des
¢tablissemens, les plus défavorables sont celles qui se trouvent
ainsl renfermées dans Vintérieur des terres,

Les desséchemens et les écoulemens ne peuvent qu’étre trés=
imparfaits sur les bords de ces canaux; les plantations privées de

tous les avantages mdiqués ci-dcvamlJ y fructifient plus tard, et
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avec moins d'abondance , & moius que ladirection de ces cananx
ne les conduise vers le bord de la mer, et que leur extension ne
laisse rien & désirer pour leffet des ¢coulemensy circonstances
bien rares a réunir. D'ailleurs Pair y sera plus humide, et infini-
ment moins salubre.

Aussi ne doit-on jamais crenser des canaux publics pour pla-
cer des établissemens dans Pintérieur des terrves, quapres que
toutes les rives des fleuves etrivieres sont établies, et lorsqu’on
‘manque de terrein pour de nouveaux cultivateurs, dont les
inoycns resteraient sans emploi.

Sur la position des établissemens d’_d’jn'mmgue.

Lors dunouvel établissement fond¢ dans le quartier d’Aproua-
gue, on maurait pas manqué de le placer au bord de la mer, si
des obstacles invincibles alors ne s’y étaient opposés.

Sous le vent de I'embouchure, ou n'aurait trouvé que des
- terres couvertes de palétuviers et quelgues marceages derridre
au loin. La partic au vent n'offre que les mémes terres, d’'une
qualit¢ un peu supéricure, derriere lesquelles on trouve des pi-
notieres et ensuite des pripris immenses qui 8’étendent au loin,
dans les terres.

On pourra faire sur ce bord de mer des établissemeus solides
et fructueux, lorsque l'intérieur de la riviere sera établi, autant
quil en est susceptible; qu'il sera riche, qu’il pourra servir de
point d’appui, et fournir des ressources aux nouveaux; mais il
eut ¢1é impraticable d'y jetter les premicrs fondemens d’un nou-
Yeau quarticr,

QOutre le désavantage que présentent les palétuviers par eux-
mémes, le sol en est plus bas et plus humide; la marée s’y ¢éleve
davaninge; ee qui eut obligé & plus de précautions et de dépen-

" o . - DTS DR
S€8 pour s’y loger, en attendant la perfection Jes premiers gesse:
chemens.
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- A qguelle distance n’cut-il pas fallu aller chercher les vivres, et
les matériaux de toute espece, dont on n'aurait pu se passer?
Quel travail n'eut-on pas cu a faire pour chaque écoulement,
pour lequel il aurait fallu fouiller un large chenal, a travers un
banc de vase molle qui s’agrandit tous les jours devant cette par-
tic dela cote, et qui, & quelques endroits, a déja plus d’un quart
de lieue de largeur? Enfin, les obstacles qu'on aurait eus i sur-
monter ¢taient au-dessus des moyens dont on pouvait disposer.
Les habitans ¢établis a Aprouague ne doivent avoir aucun re
gret a cet égard; puisque, sans éprouver aucun des inconvéniens
dont on vient de parler, ils ont 'avantage de pouvoir des les pre:
mieres années cultiver de bonnes pinotieres, et de jouir d’une
grande partie de tout ce que les bords de mer ont de plus favo-
rable. La grande largeur de 'embouchure de la riviere , qui jus
qu’a la distance de deux lieues, lui donne la forme d’une baie
au fond de laquelle sont les établissemens, rapproche buaucoup

leur situation de celle dont on peut jouir sur la cote.

De la préférence donnée au quartier d Aprouague,
Quant au choix d’Aprouague et a la préférence qu’on luia
donnde sur d’autres quartiers de la Colonie, on ne peut se refu-
ser a I'évidence des raisons qui lont déterminée. !
Dans toute la partie de nos possessions sous le vent (a) depuis
Cayenne jusques vers Mana et Maroni, la qualité des terres

J—

(4} La cite de la Guyane Francaise conrt & pen prés do Sud-Est an Nord-Ouest. Cependant
on a toujonrs dit ci-devaut partie du Nord, ponr désigner celle dn Nord-Ouest , et partie dn
Sud, pour désiguer celle da Sud-Est : ces expressions sont impropres. On doit dire parlic du

Nord-Onest oun sous le vent , et purtie da Sud-Est on du vent,

Je dois ajonter & ceite observation, que je me suis servi dans cet ouvrage de quelgues-uns
de ces termes impropres , comme de celni d'liver, d'hasiers, d'abatis , ete,, pour me conformer
a I'usage: c'est une faute saus dowte qui ne peat dure tolérée, et que je désaprouve mois
méme ici:
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jointe & d’autres circonstances , empéche qu'on ne puisse y faire
aucun établissement de ce genre.

Toutes les terres-basses qui avoisinent le chel-lieu, n’étant
que des palétuviers, & Uexception de quelques petites étendues
¢parses de marécages et de pinoticres, d'une nature plus oun
moins tourbeuse, dont les meilleures peuvent étre classées dans
_la troisicme qualité , elles ne comportent pas d’établissemens
contigus pour les grandes cultures.

Les terres-basses commencent a étre d’une autre nature depuis
la riviere de Mahury, d'ou elles augmentent successivement en
bonne qualité, et s'approchent de plus en plus d’une parfaite
ressemblance avec celles que cultivent les Tiollandais, en remon-
tant jusqu'a la rive droite de I"Oyapoc.

De la rivicre de Mahury.

Cette riviere de Mahury n’a elle-méme qu’une si petite quan-
tité¢ de terres-basses, qu’on ne peut y placer que 7 ou 8 ha-
bitations & la rive droite, ou il y en a le plus, et ouiln'y a,
pour les établir, qu'une bande étroite de palétuviers, derriére
laquelle d'immenses pripris s'étendent jusqu'a Kaw, et dont les
terres pourraient étre mises au rang des inférieures de la 2° qua-
lité, si elles n'étaient pas déboisées; mais cet accident, qui est
tWujours une indication défavorable, quelque degré de bonté
quon puisse d’ailleurs supposer aux terres, oblige de réduire
ala 3¢ qualité celles dont il est question.

De plus, cette plage se trouvant noyée d'une plus grande
Quantité¢ d'eau que dautres, ett exigé, pour étre cultivée dans
Son intérieur, qu'on y edt fait des canaux publics si consi-
dérables que la dépense cn eat suffi pour établir et faire
Prospérer un trés-grand quartier de cette colonie.

De la riviere de Kaw.

- Dans la riviere de Kaw, qui w'est pas navigable, et qui a si
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peu de largeur, on n'eut fait que des établissemens mal sains
et de faible produit : elle ne peut étre ¢tablic avantageusement,
quaprés’ que toute la plage entrielle et Aprouague sera en
pleine culture.
De celle d'Oyapoc.

Clest a4 Oyapoc _que sont les meilleures terres-basses; mais
leur grand ¢loignement s'opposait a ce qu’on pit raisonnable-
ment donner la préférence a celles d’Aprouvague, qui sont
excellenites et semblables en tout a celles de Surinam, ou l'on
en cultive assurément une tres-grande quantité qui leur sont
méme de beaucoup inférieures : il est vrai que ces terres sont
un peu froides actuellement ou elles le paraissent étre; mais
cela ne vient que parce que cette plage commence sculement
d'étre récemment en tres-petite partie découverte, et que les
desséchemens n'y sont pas encore ni assez profondément creusés,
ni assez perfectionnds : des qu'ils le seront suffisamment, et
que la partic découverte sera augmentée par de nouveans
défrichés, on verra une nouvelle force, une nouvelle activité
a la végétation, qui est déja si prodigicuse ; toutes les cultures
y réussiront bien micux encore; et les changemens de saison,
un exces de pluie ou d’humidité n’gpéreront aucun changement
quelconque qui puisse étre défavorable aux plantes. Cependant,
ce nest que lorsque les ¢tablissemens seront poussés 4 une
certaine profondeur dans les pinotieres, qu’on reconnaitra &
ce sol, toutes les richesses qu'il renferme.

De celle d’ Aprovague.

La riviere d'Aprouague est donc la scule de cette colonie,
qui réunisse tous les avantages vraiment désirables : & la richesse
des terres, a leur étendue, a lagrément des positions les plus
heurcuses, et & tout ce qui constitue la salubrité, se joint encore
une prérogative bien importante, celle d'y ¢tre moins incommodé,
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et presque exempt d'une multitude d'insectes qui vous dévorent
Plus ou moins dans la plupart des autres parties de [a Colonie :
Cétait donce le quarticr le plus propre a I'¢tablisseiment d'une Co-
]UIri(}., et aux progres des grandes cultures.

Bien plus : cette riviere a encore 'avantage particulier d'éire
la plus navigable de toutes celles de la Guyane Francaise; et au-
cune meme de toules les autres partics de la Guyane en ;;_'(’:nérul
n'a un point de reconnaissance aussi remarquable; ¢'est le Con-
Létable, vaste rocher qui se trouve & quelques lieues au Nord
de son embouchure.

Les concessions y sont distribuées selon le systeme le plus
Sage; contigues les unes anx autres, ligne a ligne, onne leur donne
que 3oo toises de face, sur toute la profoudeur que les conces-
sionnaires peuvent défricher et cultiver. Parmi les divers avane
tages qui résultent de cette disposition, 'émulation quelle ve-
casionne est un gmnd prix pour la prospérité (@)-

Points essentiels qui manguent & établissement d’ Aprouague,

Il manque a ce nouveau quartier la détermination d'un licu,
la préparation d’un sol, enfin toutes les dispositions nécessaires
a létabhissement d’'un bourg; il y manque une paroisse qu'on de-

vrait ¢tablir & ce meme endroit, ou pourraicnt se fixer alors des

(a) Cela sen! mérite Ia plas grande attention ; il résalte de ce rapprochement une telle ‘mn-
lation eutre les propriétaires . entre toas les gecenrs, tons les sous-ordres e méme entve les
escluves : "amour propre s'exeice , stwgnillonne an point et on redsnte tellement alors la crie
tigne publique sne ses operations et sa coudnite, (n'on ne sanra peut-@ee juma's apprécier come
bien tom cela yent influer pour la richesse et Je bon ordre des haliitations, et que le Ganver-
Dement ne saarait jamais prendie trop de soins de réonir dans nue Colonie tous les etablisse«
wens des parciicaliers en moins dlespuee possivle,

ey poenr avoir ée trop isolés | qne ci-devant cenx que la Compaznie de In Guvane o faig
i Ovapae y went pas eo nn plas graod sueeis Gan e ses terres-hasses i Ouanari soient | ica
BUhericn es 4 celles $Aprevague, elle aucait infiniment gagne ay vewir Joindre ses etablisse=
BUUS 4 coyx des particuliers,

40
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artisans de diverse espéce, des marchands et autres gens d’une |
utilit¢ journellement usuelle. Le Gouvernement, dont la bienfai-
sance se manifeste constamment, s'en occupe actuellement ainsi
que de | établissement d’un poste militaire, et de tous les moyens.
de police convenable.

Il serait urgent aussi de faire ouvrir un petit canal de commu-
nication d’Aprovague a Kaw, d'une largeur de 12 ou 14 pieds
seulement dans les premiers tems. Mais de quelque utilité qu’vllé
puisse ¢tre, elle est bien moins instante toutefois,, que Pinstalla-
tion d'un poste, d'une paroisse , d'un bourg; car sans ces établis- /
semens publics on ne pourrait attendre que des succes lents,
que des progres plus tardifs, de la nouvelle culture; et les éta-
blissemens particuliers, sans appui, sans consistance , n’aurajent
qu'une activité faible et médiocre, aussi long-tems quiils existe-.
raient dans cette espece de solitude.

Si 'on ne veut pas ¢tablir la par la suite le chef-<lieu de toute:
Ia Colonie , comme on ne doit pas oser I'espérer, il faut au moins
un bourg a Aprouague dans la suite ().

Cette remarque est d'importance majeure pour la prospérité de
cette Colonie, et cette prospérité dépendra désormais ahsolu-
ment et uniquement de celle de ce nouveau quartier: on ne sau-
rait trop seutir et apprécier les conséquences qu’on doit natu=
rellement tirer de ces observations.

On reproche depuis long-tems a notre Guyane le peu de suc-
c¢s de sa culture ; et on I'oppose sans cesse & la splendeur et a la

e e e o i

{a) Le grand intérét qu'a le Gonvernement d'employer tous les moyens quf penvent accélérer
la prospérité de ce nonvean qnartier, devrait loi faire sentir la neécessité urgente d'érabliv ung
goelette ponr serviy de paquebot deli & Cayenne 3 mais pour en retirer réellement tont le fruit
qll’url a le droit d'en attendre , il fandrait que par un ordre strictement ohseryé , ce Imqllcllm ne
l'”l” jamais rester plus de quatre jours & P'un de ces denx poits , soit pour le charger ou le dé=
charger; quiil fir outre ce tems , continnellement cn voute; et surtout gne , sous quel prétexte
que ce put étre, on ne lni donnit jamais dautre destination. On sentiva sans doute WS

Timportance e cet esptee de secours sans qu'il soit besoin de Ja démontrer,
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Tichesse de tontes nos autres Colonics, ainsi que de celles des
autres puissauces, el particuiiercient de celie de Surinam, notre
Yolsine.

D¢ Surinam.

Cette riche Colonie a ¢té aussi pauvre que cclle de Cayenne,
et aussi long-tems que, comme celle-ci, elle a cultivé ses terres
Lautes : mais elle a eu pour changer de culture, de bien plus
grandes difficultés que nous n'en avons.

Sans sccours de la part de son Gouvernement, dans 1es mains
d’'une compagnie, elle a du surmonter avaut de réussir une mul-
titude d’obstacles, et supporter toutes les chances d'essais dis-
pendieux auxquels elle a été obligée pour parvenir & éclairer sa
pratique; et combien de fautes encore ont résulté de cette inex-
perience, dans un sol et un climat si différent pour les premiers
cultivateurs ! on en faisait & chaque pas, et dont on voit encore
des traces profondes qui font juger combicn elles ont du préju=-
dicier & scs premicrs succes.

Une des grandes fantes qu'a faites entr'antres le Gouvernement
Tollandais, cest davoir, dans les premicrs tems de la culture
des terres-basses, distribué des concessions Cparses, et dune
grapdeur excessive; ce qui a mis le concessionnaire avide et in-
considéré dans Fimpaossibilité de les défricher en eutier, et donné
surtout une trop grande extension a la totalite de la Colonie pra-
tiquée, par rapport & sa population. Cet inconvénient nuisible
dailleurs a Némulation, comme on a déji fait sentir, a encore
rendu sa pnii(‘u plusdii'.‘ic'ih.' a exercer, et par-la meme occasionné
des désordres, et favorisé le marronnage des negres.

Ce ni'est pas [ln'ii y manque des terres; les medlenres mémes
sont celles quon y a concédées le plus récemment, celles du
quartier qui a é1é le dermier établiy ct il restait encore, il y a
quelques anndes, toute la rive gaue Lic de SuliLan, aw-dessetis de

Y wifye (qui n’clait poinl vecupee.
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Clest A travers cette foule d'obstacles qu'il a fallu vaincre et
sous une multitude d’'impots que cette Colonie est parvenne asses
rapidement & une grande prospérité, qu'elle a acquis 59 a 6o
mille esclaves, avec lesquels ellea fait des revenus immenses, en
sucre, en café, en coton et en cacao, dont elle enrichissait sa
Métropole; sans compter les sirops, le rhum et autres objets em-
portés par le commerce étranger, et un autre négoce immense
exercé dans la Colonic par un grand nombre d’habitaus, qui de
tous tems y sont uniquement occupés de bois & batir pour la
cousommation intérieure.

Revenus de cette Colonie Hollandaise.

Enfin, 'on peut établir sans crainte de commettre d’erreur im-
portante, que ces produits se sonl ¢levés en argent, 4 une va-
leur d’environ 32 millious de livres tournois. :

Cette prospérité aurait encore augmenté successivement sans
les causes fatales qui I'ont arrétée, qu'on peut attribuer A t_[ucl-
ques vices du Gouvernement, et surtout i cet esprit cupide qu’a
pris alors leur commerce, comme chez la plupartdes nations , de
vouloir faire la loi, et une loi dure au cultivateur.

Ceux quielle a fait en 1775.

Depuis cette époque, les revenus ont diminué; cependant,
dans les années ou ils ont été les moindres vers 1775 et 1976,
sans la crise violente qui a été sur le point de ruiner la Colonie,
cll¢ aurait néanmoins encore ¢té dans un éiat tres-florissant com-
parativement a d’autres. Le ciélebre auteur de Zuistoire philoso=
phique et politique a recucilli qu'en 1775, il a été vendu en Hol
lande des productions de Surinam 24 millions 320 mille livres
pesant de suere brut; 15 millions 387 mille livres de café; g0
wille liv. de coton ; 7go mille Liv. de cacao, qui ont produit une .
somme de 19 millions g7 mille 747 livres tournois. Mais il faut
ajouter a cela, dabord une sonmune d’environ G50 mille livres,
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que les Américains ont dit payer pour les sirops et le rhum qulils
out emportés; ensuite il faut remarquer qu’a I'époque dont on

parle, une certaine quantité assez considérable de toutes les den-

rées étaient exportées clandestinement; si & tout cela on ajoute

le produit du commerce intérieur dont nous avons fuait mention,

on pourra ¢valuer le revenu total d alors & environ a1 millions,

500 mille livres. Depuis ces tems-ld cette colonie aura pu re-

prendre une pente vers un accroissement de richesses, si la con-

fiance s’cst rétablie enticrement, et si Pactivité des colous a été

micux secondée par le commerce.

Cest par le crédit de [a Métropole, par cette espéce d’associa+
tion de sa part avee lindustrie du cultivateur, qu'une Colonie
parvient ainsi au point de splendeur dont elle est susceptible;
sans ce moyen puissantelles languiraient pendant long-tems ; ¢’est
Pl,incipalemcnt par le crédit et les encouragemens, qu'on peut
¢lever convenablement ces filles si précieuses a la mére-patrie.

Ce scrait sans doute faute d’avoir réfléchi mirement sur cet
objet, que quelques personnes pourraient penser qu'il serait
utile aux colonies, surtout a celle-ci, de ne leur faire aucun

crédit.
- Du crédit par rapport @ la Colonie de Cayenne.

Il est bien vrai que si la Colonie de Cayenne, 'une de celles
qui s¢ sont le moins obérées, n’était chargée d’aucune hypothe-
que, ou grévée daucune dette, elle aurait plus de valeur réelie;
le colon serait beaucoup plus libre, et infiniment moins asservi
At commerce gui ne gagnerait assurément pas i ce changement,

Mais un avantage purcment ¢ventuel par les casualités dont
il dépend, ne doit pas étre mis en balance avec un avaniage es+
sentiel et invariable. Sl est incontestable, que dans toutes les
colonics, sans en excepter méme celles qui parvenues au plus

haut degré de prospérité, ne peuvent plus prétendre a un acerois-
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sement ultéricur, le erédit a une iufluence si puissante sur ac-
Livite de la culiure, qu’on pourrait pre sque dire guil ¢n doter-
mite la mesure et 'étendue, de quelle utilité, de quelle nécess
sit¢ meme ne doit il pas etre, et quels avantages, quels cffets ne
do.l-on pas en atteddre pour la Guyane, ou il s'agit de former
une colonie nouvelle dans des terres-basses, ot les défrichemens
pénibles et dispendicux suspendent pendant plusicurs années la
flatteuse récompense si justement due aux travaux des laborieux
cultivateurs.

Il faut done se rendre 4 la conviction qu'il v’y a qu'un erédit
et des enconragemens proportionnés aux entreprises, (ui puiss
seut faire la splendeur de cette Colonie, et la rendre ¢galement
utile a la Mctropole et au commerce national. On se plaignait
autrefois de la pauvreté de son sol; mais on y €n recounait un
avjourd Liu tres-riche au contraire, en changeant comme lom
fait le régime de sa culture, st propre déja par ses succes i inge
lail'cr toute confiance.

Nous devous supposer le commerce trop éclairé sur ses vrais
intérets, pour méconnaitre toute la valeur de ces vérités: maison
sail qu'il a toujours senti vivement lui-meme combien il lui ime
porte de hier le colon par un crédit successivement permancent,
et d acquérir ainsi des droits continuellement anlicipés sur 'ace
tivité de son industrie, et sur Péventualité de ses produits,

Que s’il ne fait pas plus davance & nos Colonies, il ne faut p;ls
croire que la cause en soit fe défaut de paiement de quelques com
lows , soit que le principe de leur insolvabilité les rendent cou=
pabiles, soit qnil ne le démontre quiinhabiles ou malheurenx :
ou sait que tous ces désordres sont inséparabies des grandes so=
Ciétés, quils sout de tous les pPays, de tous tes lieux ou 1l habite
des honnnes, et ou il existe par conséquentdes ripports respecs
tils.

Uue des causcs que nous croyons pouvoir en admettre, Sans
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nous étendre ici & en indiquer méme aucune autre, est extréma
difficulté , qui égale presque limpuissance, de saisir réellement
les biens du débiteur. Ce dernier a toujours cru voir en cela un
avantage considérable en sa faveur; tandis que c’est plutot un
moyen qui se tourne insensiblement contre lui, et qui finit par
Causer sa ruine, en meéme tems qu'il s'oppose d'autant a la pros-
périté publique.

Cette Colonie ne méritera jamais, bien loin deld, autant dere-
proches a cet égard que les autres; les alfaires qu’on y fait sont
plus stires, moins sujettes & étre entrainées dans des révolutions
défavorables; et le commerce retire encore un plus grand avan-
tage d'un défaut de concurrence, qui lui fait tenir les marchan-
dises ordinairement & un prix au-dessus de celui des autres Co-
lonies. Les nouvelles publiques le prouvent d'une maniére con-
vaincanle , ainsi que le cabotage continuel avec la Martinique et
autres iles, d’ott I'on nous apporte les mémes choses souvent
meme les rebuts des magasins, pour la vente desquelles les prix
de Cayeune se trouvent assez élevés pour payer ce double trans-
port, ces doubles frais de navigation; enfin une nouvelle commis-
sion, et des profits satisfaisans pour la seconde main qui les

vend («).

(#) Une chose remarquable, ¢'est que depuis un nombre dannées on fait faive toujonrs suec<
cessivement de moindre grandeur les vases et les bouteilles dont on se sert pour vendre divers
ohjets 5 et l'on est parvenn au point gue, des bouteilles d’huile n'en contienuent que 18 onces
aulicu de 28 5 c'est i-dire qu'elles contiennent moins que deux tiers de bouteille on de pinie;
des bounteilles de vin ne contiennent non plus qu'environ cing sixiémes de pinte , ete.: vérifi=
Cation réitérée sur plusicurs vases de divers marchands,

Cette marche ne convient point & un commerce, fait avec cette loyanté et cette franchise
qui doivent caractériser toutes les opérations d'une si vaste et subliwe institation , qui embrasse
dans son monvement toutes les parties du globe. Ce ne peat junais étre une chose indifférente
de changer ainsi les mesures consacrées par usage pour l'echunge des marchandises, et d’oter
5
4 Lacherenr Je moyen dévaluer les quantités,
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Dira-t-on a cela que Cayenne ne produit pas assez de denrées
actuellement, pour attirer une concurrence qui lui serait plus
favorable ? Mais peut-on supposer que dans le cas présentle come
merce doive profiter d'une pareille situation, et qu'il doive chei-
cher lui-méme A éloiguer cette concurrence ? Na-t-il done pas
un interét positif & ce que cette Colonie parvienne au point de
lui fournir le plus de productions qu'il soit possible ? Or ce tems
ou ses plus grands efforts sont dirigés vers ce terme si désira-
rable, étant un moment de crise pour elle, serait-ce I'aiden
serait-ce la secourir comme le commerce le devrait, que dela
traiter avee toute la vigueur dont les circonstunces déposent le
pouvoir dans ses mains. .

Lintéret du commerce étant done de favoriser cette Colouiey
surtout dans le moment présent; on doit espérer quil écarterd
avee plus de soin de ses spéeulations, tout ce qui pourrait cons
trarier sa prospérité . & Pexception de la Compagnie du Séuégala’
il ne lui fournit presque point de noirs dans le moment oy elle
-en aurait le plus de besoin; et le peu qu'il en vient est tenu 4 ut
prix exorbitant qui épuiserait toutes les ressources, en excédant
toutes les facubtés et industrie du colon.

Et le commerce crie sans cesse qu’il ne gagne rien ; et que clest
la raison qui l'empéche d'en apporter ? Ne doit-on pas plutot et
attribuer la cause, a ce que le brillant archipel américain s'est
attiré toute la vogue, et séduit tous les spéculateurs ? Mais come
ment fait la nation anglaise, qui en faisant un bénéfice raison
nable fournit reguberement au deld meme duo besoin, ses Colo=
nics d'esclaves, ordinairement & un prix d'un tiers, ou au moins
de plus d'un quart, au-dessous de celut quon est foreé de les
payer ici (a), '

——— - e —

i e I . qen . h
(a) Povr pronver qne ces fuits snnt cites avee la plas parfaite impartialité ey qrion "€ © g

ehe qu'a cclaiver le cummeice , on remarquera gu'actucllement , a la L de 1787, deux ués
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1l faut espérer qu’enfin le commerce national portera une ré-
flexion profonde et judicieuse sur ces objets, et quil concourra
avee empressement aux prugrés de cette Co!onic, et aux voeux

de ses habitans, auxquels doivent s'unir ceux de la nation,

griers amévicains sont arvivés & Cayenne chargés de trés-heanx esclaves qu'ils ont vendus & §80
livees les uos dans les autres, Il est vrai qu'ils les ont veudus en masse , les cargaisons entiéres.

Le Roi fait puyer davance 40 livres puv tonnean din jougeage des bitimens francais qui e
destinent pour la traite, et 160 livees de prime par téte d'esclaves introdunits dans la Colonie -
ll‘apl'és tous les renseignemens pris i ce sujet, en géuém], ces batimens peuvent pl‘cndrc environ
antant de m‘:gre-s qu'ils contiennent de tonneanx ; les uns par leur construction en pourraient
loger beanconp plus, et il y en a qui en apportent davantage, mais le plus sonvent ils en char-
gent moins 3 de sorte que les 4o livres par tonnean, font au moins commuueément 4o livres par
téte d'esclave qui, ajoutés & la prime de 6o livres, fuit uue gratification de 200 livres par
téte de négres introduits & Cayenne,

§i notre commerce faisait ses opérations avee la méme économie ; et 871 voulait se contenter
des mémes bénéfices que ces étrangers, il pourrait done donner ses neégres i deux cents livres
piéce meilleur marché qn'enx encore. Aurait-on tort de supposer qu'il nous serait absolument
imssil:le tl'nl'f1181' des bitimens & anssi peu de frais qu'enx ! Mais peut-étre que les gens auxquels
n us confions ces sortes d'expéditions | ne seront jamais susceptibles de joindre antant de désin-
téressement 4 une gravde exactitnde ni d’élendre sur tous les objets la méme stricte ¢canomie;
pent-étre qu'il est impossible de se procurer en Afrique les mémes facilités et toutes les disposi-
tions avantageuses pour la traite des esclaves qu'ont les anires nations ; peut-étre n'a-t-on pas
avant les embarquemens et 4 bord de nos hitimens assez et autant de soins de ces malhenrcax
et qu'il en pécit no plas grand nombre avant les ventes.

Mais en snpposant toutes les difficultés et tontes les contrariétés qn'il est raisonnable d'ad-
mettre, doivent-elles faive élever si huut le prix des esclaves ? Observe-t-on bien les justes pro-
portions qui doivent exister entre les profits du eultivatenr et ceux des négocians ? Ce n'est ce-
peudant que sur ces proportions que pedt méme dtre fondée la prospérité da commerce ?

Un habitaut qui anrail les moyens d acheter douze esclaves 4 un prix modéré, ne pent plus en
acquériv que sept ou buit, si ce prix est excessif. Si on peése bien ceci , si l'on réfléchit sériense-
ment sue ln diffrence des vésultats que donnera la enliare dans Pun et Paatre cas . on tronvera

que, daes le premier, Ja Colonie prendra nn essar, une progression eroj

ante vers la prospirité
dont le commerce retivera tout le fruil 3 dans le second | le colon grévé des mémes charges pen-
dant que ses moyens se trouveront veduits de beaucoup, il se tronvera trop heurenx de se
maintenis dans np erat perplexe : 8% Jui survenait des movtalités d'esclaves un peu considera-
Bles , il deviendeait insalvable sams qu'il y et de sa faute; et ce second cas ue peut gu'étre in-
finiment defavorable au commerce, ;

41
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Lh ! qui pourrait étre plus capable d'exciter & cet dégard son
zéle et son émulation, que les tratts de bonté, de protection, de
bienfaisance que S. M. daigne verser sur cette partic de ses vastes
domaines qui doivent la faire considérer universellement sous
lidée du prix quil attache & ces bontés ? Outre le sacrifice d'une
portion quelconque de ses revenus, dans Vexemption des 15 ane
nées de capitation totale qu'il accorde 4 tous les Labitans qui for
ment des établissemens solides en terres-basses, il leur ost ac~
cordé de plus d’autres sccours et des avantages particuliers, auxe
quels peuvent participer toutes personnes de quelque religion et
nation qu’elles soient, qui voudront y venir fonder d'utiles ¢ta
blissemens : I'exemption du droit d'aubaine est un de ces avan-
tages; ils sont tous tres-précieux, et doivent d’autant plus meri-
ter la reconnaissance publique, qu'ils sont I'effet de la sage [u‘é'
voyance du ministere éclairé qui, en encourageant, séme pouf
recucillic. En effet, jamais les dépenses ne sauraient etre micu®
appliquées qu’a hater les progres d’un bien public que, I'intéret
personnel et l'ambition des particuliers nauraicut pu (lé\'cloppcr
quec trés-lentement,

Une telle protection doit nécessairement attirer de toutes ]Cf
Colonics, 4 la Guyane Francaise des cultivateurs étrangers, qub
y apporteront leurs moyens, leurs facultés, leur activité et ledf
industrie pour les faire fructifier, et cn jouir, & la faveur du?
Gouvernement bienfaisant. ainsi que de toutes les douceurs qut
en sont les résultats infaillibles.

"

Comparaison de St Domingue avee Surinam.

Alors, dans quelque tems, cette: Colonie pourra soutenir fa
——— 4__—/
|ji"&‘

Encore une fois, qu'on n'imagine pas gue je cherehe & déprécier le commerce national: !
. i Rt i i taxiOn8
moi une pareille idee | mon intent on nest que de Ins presenter des grands sujets de refles!
< e
gt i (917

sur res véritables interéts, et ee zéle ne suurait Jui deplaice, je ne w'erige ni ¢en ju

eritigue ; ¢'est uniguement a Nawour du bien gu'on uoit ces vlscr,ations,
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comparaison des autres avee elle; peut-étre avec plus d’avantage
que Surinam, quien aelle-méme un assez sensible sur St-Domin-
gue. En clfet, & Pépoque ot nous avons cit¢ la production déja
dégradée des revenus de la Colonie hollandaise, qui s'¢levaient
encore a 21 millions Hoo mille livres, environ 300 mille esclaves
produisaient & celle de St-Domingue 97 4 g8 millions de livres
tournois; ce qui, sous un climat plus heureux, avec des terres
bien plus faciles & exploiter, et d'autres avantages, donne néan-
moins, comme 'on voit, une différence assez considérable, au
bénéfice de la premicre, en raison de leur population et de leurs
r"'rmuyeus respectifs (a)
De la Martinigue.

La Martinique fait environ 14 millions de revenu, avec 76
mille esclaves; cest-a-dire, qu'avec 16 mille agens de plus qu'a
Surinam, clle ne fait néanmoins que les deux tiers du produit de
cette derniere.

On s'¢tonne que Cayenue n’ait pasimité plutdt des voisins dont
le succes ¢tait si séduisant; mais, autrefois, on avait peude com-
munication avec eux; on les croyait riches, sans en rechercher
les causes, sans les soupconner peut-étre, et surtout, saus sentir
que leur exemple pouvait nous instruire a le devenir.

Mais, depuis que le Gouvernement a pris soin d’éclairer le co-
lon sur ses vrais intérets, et sur la maniére de cultiver les terres—
basses, avec des méthodes qui assurent leur réussite, un grand
nombre s’y sont portés avec la confiance qu'inspire la certitude;
et ils n'ont cu qu'a s’en applaudir.

—

(a) Tes choses ont sans donte changé de face depuis Tépoque dont on parle ici; mais il est
Natnre] e penser que les conséquences ne peavent en étre encore qu'a 'avantage de la Colonie
bollay duise ; puisque , dans ce tems- 1, elle avait déjia une marche de dégradation , ses produits
Hvaient beancoup diminnés : tandis que St-Domingue se tronvait au contraive, depuis long-tems

dans un ¢opys progressif d'aceroissement et de prospérité,
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Ce nouvean régime de culture a cependant rencontré ici pla
sicurs contradicteurs: cela ne paraitra pas ¢tonnant & ceux qui
savent combien les entreprises utiles sont toujours contrariées,
et éprouvent de difficultés dans leur commencement; ce mal estde
tous les pays: soit envie, soitignorauce, partout ll) ades ge mqul
ont la manie de s'élever contre ce qui parait s'écarter des ancien=
nes routines, et de rejetter tout ce que l'on propose pour pc-rf:-‘c'
tionner les arts et lagriculture; ils semblent craindre que 'on
parvienne & faire le bicu; pendant que Fhommesage, au contraire
suspend son jugement sur les choses qu’il ne connait pas, et fuit
des vaeux ardens pour le succes de tout ce qui tend au bonheut
public, en y concourant lui-méme, autant qu'il le peut,

FIN.
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SUR LA CULTURE DU GIROFLIER.

Te Givoflier aromatique ( Carvophi!lus aromaticus ), est un arbre de la
famille des Myries, n;‘iginnirc des iles Molugies. 1l s%élove commundment
depuis dix-huit jusqu’a 1rente pieds avee une cime assez large ot dicposée en py-
ramide ; ses feuilles ressemblent assez aux feuilles du laurier commun, el sont ,
comme celles-ci, friables entre les doigis. Les fleurs, qui sont odorantes , nais-
senl en corymbes & Uextrémité des rameaux porlées, Lrois par trois, sur des pé-
doncules communs, Un corymbe est eomposé au'moins de neuf fleurs ; le plus
souvent de quinze, quelqiefvis de vingt-une, Chaque fleur a un petit calice
oblong fail en entonnoir, el découpé & son extrémilé en quatre parties pointues;
une corolle & quatre pétales, de nombreuses étamines, sont les parties qui ,

avant lear purfait développement , forment ce qu'on appelle le clou de givolle
du commerce,

Les Hollandais eurent long-tems exelusif da commerce des, épiceries. Le rs
précautions el levr surveillance pour empeécher les auntres nations d’y participer,
élaienl aussi aclives qu'ombrageuses; lorsgi’en 1769, M. Poivre, intendant
de I'lle de France, congul el exdeuta le projet d’alfranchir PEusrope de cet
odieus monopole. Lhabiletd et les lumiéres gie ce vertueax Adminis'rateur

, devait & ses dili‘rens voyages, el surlout la répitation qu'il s drail faite atpros
des Princes du pays, pouvaient seiles vaincre les obstacles que la compagnie
hollandaise opposaient aux nayvigateurs qui eherchaient § péndtrer dans les Mo-
lugues. 1l expédia deux pelits biiimens , le Vigilant eV Etor'e du matin , com-

mandds Uun par M. De Tréwigon , Pautve par M. D Eteleveri, M. Provost , an-
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cien écrivain des vaisscans de Ta Compagnie des Tudes e ami de M. Poivre , fut
de cette expddition quiil devait particuliérement diviger. Les Commandans de
ces bilimens apreés avoir visitd infructuensement plusieurs iles, jugérent & propos
de ce séparer, pour snivre , chacin de lenr eoté, une route diflférente. Ces deus
navigateors parfaitement d'intelligence, parconrurent tout I'Fst des Moluguies,
abordérent plisienrs fois d Pile de Ceram et obtinrent enfin des rois de Gabi el
de Palam, souverains indépendans des Hollandais, un grand nombre de Laies et
de noix fecondes. M. L’Licheveri ¢chappa, A son retour, & une escadre hole
landaise ; il vejoignit M. De Trémigon au point counvenu. On parlagea entre
les deux bdtimens les jeunes plants, les baies de girofle et les noix muscades,
el ils arrivévent & l'ile de France le 24 juin 1770, avece ce riche butin,

Cetle hevreuse expédition assura pour toujours auns colonies francaises, la,
possession de ces précieux épices. Peu d’anndes apres un bitiment envoyd de
Pile de France & Cayenne, par les ordres du Ministre apporta pour la pre-
micre fois dans la Guyane , des plants d'épiceries qui furent distribuds & divers
habitans de la Colonie, pour essayer le canlon el Pexposition qui leur conviens
draient le mienx. En 1779 et 1780, on-en fit des pkutations réguliéres surle
terrein dit la Gabrielle qui, en 1787, furent considdrablement augmentdes par
les soins de M. Martin , botaniste, chargé de la direction des jardins et pépiniés
res de Cayenne. Ce cullivateur actif et éclairé, plein d’amour pour les sciences
el poirrson pays, multiplia tellement ces arbres précieux, qu’il piten fourni
des milliers de planis 4 toas les habitans de la Colonie. 11 porta Phabitation la
Gabriells & un el élat de splendeur, qu'on y récolta en 1309, 84 milliers de (rloﬁs
de girofle. La Colonie recense (en 1825 ) prés de deux cent mille pleds de
Giroliiers, '

Culture du Giroflier.

1’édneation de cet arbre demande beauconp de soins. Le vent | le soleil, la
sécheresse lui sont également contraives. Tous les terreins ne lui sont pas pro-
pres. Il aime de préférence les terres fortes, profondes el fraiches. Dans tout
autre sol, il réussit mal. Dexposition qui lui convient est celle du Sud ou de
PEst; & POuest il éprouve Papres-midi une trop vive chaleor dans les tems de
séclieresse,

Le Giroflier se reproduit par ses baies. Celles-ci ont la forme d’une arosse
olive; elles tombent apres maturité, Cest alors quion les ramasse , qilon les
mel en tas dans nn endroit frais, Lorsque lear enveloppe pourprée a Eié maceé-

rée, le germe se développe. Clest l'instant de les confier 4 la terre. Des car-
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Feauy sont pripavés avec soin el disposds & Pavance. On plante les baies en ali-

'

ghemeit, & 7 4 8 pouces de distance, & qelques lignes de profonde.r, avant
Patiention de placer en has et verticalement Pextrdiniid o se ironve le radical.
Un doigt de terre suffit pour des courrir. &ion placait les baies horizontale-
menl, on en perdiait plusieurs dout le gerie n'aurail pas la force de soulever
la terre, La pépinicre doil dire ombragée par des nattes ou feuilles de
palmiste , de facon & n'dire point frapple des ravons dirvecls dn soleil ,
dans le haut et le déolin du jour , el poir conserver au sol toute sa
fraichevr, on couvre sa surface d'une couche mince de feuilles seches.
Les arvosemens ont licu suivant le tems, la saison el Pespéce de terrein qui a
recu ces semences. Au bout de 15 & 28 jours, le pluntsort de terre et présenie
alors les deux moitiés de baie sépurdes el por ées sur une tige, Tant qu’il a ces
orcilleites, la transplantation en est fucile, mdéme 4 racines nues; mais dos qre
les feuilles sont développées, on ne doit la fuire qw’en moties. Le moindre
contacl de 'air altererail subitement sa racine composée d'une grande quantité
de petites ramifications trés-délides. Pour bien fuire, il ne faut pas altendre
q“‘il ail aequis plus de 15 3 (6 pouces de hauteur, «fin de n'élre pas ubligd d'en-
lever de trop grosses motles. On choisil ordinairement la fraicheur du malin
ou un lems couvert pour celle opération. Les plants sont déposés d'abord dang
de petils paniers de forme eylindrique , pour faciliter leur transport a la picce
leclm:l ne s ellectue que l.:rxqu’(m esl assuré qu’ils ont résisté & la crise du trans-
plantement , et se sont allermis duns les paniers que P'on aura eu soin de pla-
cer o Pombre, .

Ie moment venu de mettre le jenne arbre en place définitive , on doil avoir
préparé les trous qui doivent les recevoir. La distance & observer entre chague
abre est de "o pieds en lerres-hautes, el de 22 & 24 pieds en terres-hasses. on
ils acquicrent moins de hauterr. Dans ces dernizres le terrein deit étre divieg de
20 pieds en 20 pieds par des Wanches ou rigoles de 2 & / pieds, et parfuite-
ment desséchd, '

Chaque planche ne reroit qu'un rang de Girofliers, et doit fire hymbée pour
que les eanny ploviales ne séjournent pas au pied des arbres. Un doit aussi ne
cuniserver & cenn-ci gu'une seule lige,

La quatrieme annde de la plantation, Tarbre commence & donner quelyres
bougrets . muis en si petite quantiié, quil ne dédonunage g e bien fatblement
le culivaterr de ses soins. Ce n’est que la huitieme annde dans les terresshasses
LA 10 ans duns fes terres-hautes que le produtl intdresse el va loujours cruise

BL s ') ce gite Varbre wil acquis toute la matarité dg 'dge,
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Qielques planteurs onl coutume d’abriter les jeunes arbres par des bananiers;
cette méthode est viciense, d'aburd, parce que les arbres s%étiolent, deviennent’
faibles evdébiles, et encore, parce qu'ils sont exposés & ¢ire mutilds ou dorasds par
les bananiers que le vent renverse. Le mieux est de ne leur donner ancun abri.
On peut planter dans Vintervalle des rangs des jeunes givofliers, du mais et des
pois chiches. Cette dernicre plante a seulement Finconvénient de chercher un
appui pour s’y altacher. On y remédie fucilement avee un pen de surveillance,

La durée d’un Girollier est encore incertaine. 1l en existe a la Gabrielle qui
ont plus de 4o ans, et qui végétent encore avee viguear. Dans les terresshautes
leur produit annuel est trés-éventuel. On compte ordinairement une grande réa
colte tous les trois ans, suivie d'une presque nulle , puis moitié ou quart de
vécolte. H arrive pourtant quelquefois qu’une récolte abondante a lieu aprés
une année de repos. Leur produit est plus régulier dans les terres-hasses.

Les récoltes sont aussi plus on moins précoces, En général , elles commen-
cent a la mijnillc‘{ et finissent 4 la fin d'octobre. On atiend pour commencer
grapiller que sur les pédoncules alalwlﬁcs queues, il se trouve quelques clons
¢panouis el dauires ronges el & leur grosseur. Ces queunes ne lenant aux ras
meaux que par une articulation, s'en séparent sans effort. Cn les cueille & la
main. La récolte au moyen de longues gaules est ici tout-a-fait impraticahle,
attendu que souvent le méme bouquet porte des clous murs et d’autres i peine
formds.

Les échelles doubles, grandes et petites, sont jusqud présent le moyen
employé pour faire la cueilletie , moyen qui n’est pas sans difficulté et sans dans
ger sur la pente rapide des montagnes el entre les mains des négres, la plupart
trés-gauches et tressimprévoyans. Le planteir duit s’étre assuré @ l'avance de la
bonié et de la solidité de ses échelles pour ne pas exposer la vie de ses négres.

Les négres les plus lestes montent dans les arbres , réunissent plusieurs for-
tes branches avec une corde , placent un biton en travers des fourcats qu’elles
présertent et s'en servent de point d’appui pour réeolter 4 la main. Comme le
Girotler est Irés-cassant, il arrive souvent que le poids du négre fait fendre
Jes branches.

La tiche, par jour, est de 100 livres , quenes et clous, dans le plus forl de
de la récolie. 1oo livres de panicules avee les clous verts donnent un quart de
clous sees. On transporte les bougets récoltés & la manufucture ; i on SEpare
sur-le-champ, les clous des pédoncules. St Pon attend au lendemain 4 [aire

celle opération, les uns et les autres élant {léiris , deviennent souples, plient
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el se séparent plus difficilement. 1 faut done égrener les clons avant de les Faire
sécher. On profite, pour cette derniére opération, du moindre soleil. Dans les
anndes I’)l‘:\_imrses . onse trouve souvent fort embarrassé; le Girofle vert encombre
la man: facture ; mis en tas, il s'échanile tres-promplement el saltére ; on
on ob ierail & cel inconvénient au moyen d'unie étuve ou 'on entretiendrait le
thermométre de Réanmur de Zo & 45 degrés qut est la chalenr d’entre midi
el lrois hevres. On ne doit toutefois user de celle ressource que lorsqre les
pliies emprchent d’esposer le Girofle aa soleil , altendu que celle chaleur na-
turelle lui donne ine plus belle couleur. Plus le girofle est séché promnplement
plus il est bean. I est alors d’une coulear tirant sur le roux. H devient noir
101‘5(;“('. la dessiccation n’a pas é1é prompte. Il est blanchiire et ridé lorsque
celle-ci a été contrairée par les pluies.

Les clous cueillis par un beau tems, perdent les deux tiers de lenr poids
par la dessiccation. Le déchet est plus grand en lems de pluie. On juge le

Girofle sec el marchand lorsqu’il se casse net el sans plier.
decidens et intempéries auxquels le Giroflier est exposé.

Le vent tourmente singulicrement les jennes Girofliers. Ceux-ci poussés et
ramenés conlinuellement en tous sens, forment & leur pied un godet ol I'ean
gintroduil el tient Parbre dans un état de souffrance; il faut done leur donner
des tuteurs pendant le premier dge pour qu'ils puissent résister au vent de Nord
el d’Est qui sont les vents rdznans. On enfonce ces tutenrs & deux pieds de dis-
qance de larbre pour ne pas géner les racines, el une amarre en lianes saisit le
je ne plant et l'empdche d’éire le jouet des vents.

Les vents du Nord trop prolongés, les pluies d’orages suivies d’un soleil
ardent , & I'époq e de la floraison , portent préjndice aux réeoltes. Les premiers
arrélent la végétu ion el empéchent la fructification, et les derniéres font
tomber ou frappent de mort les clous déja formés. On est obligé de les
recueillir & terre, souvent dans des terreins pierreax. Celte opération est
longue, et I'on n’a que des clous petits et avortés. 1l n’esl pas au pouvoir

des homnies de pru'venir ces funestes ellels.

Dans les terres-hautes, les coups de soleil font aussi périr annuellement
beaucop de Girolliers. Tel arbre qui parait vigoureux el plein de santé, est,
le moment dapres, fléiri el empreint de tous les signes de mortalité, Ces
aceidens sonl moins fréquens dans les lerress-hasses, -

Les guys, la mousse, wépargnent pas plus les Girofliers gue les aulres
44
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arbres. 11 faut avoir 1'atieniion de les en déharrasser. Ce travail se fail aussitos
aprés la véeolle, et plus souvent lorsque I'arbre est jeune.

Incectes nuisthl:s aux Girofliers.

Les fourmis rouges, dites fourmis manioc, sont. pour le Giroflier , un
ennemi bien redoutable. Une seule nuit suffit, & ces insectes, pour dépouniller
un arbre de toutes ses feuilles. Il 0’y a d'autre moyen de s’en garanlir que
de chercher la fourmiliére, de la cerner par un large fossé, et d’en attaquer
ensuile les retranchemens caverneux. De larges galleries souterraines indiguernt
el conduisent au siége principal de I'établissement. A mesure qu'on avance,
on noie, dans un mortier d’eau et de terre, tous les ennemis qui se prés
sentent, fourmis, larves, ulfs, ete. Si Ualtaque est bien conduite, il n'en
échappe pas un. Ce moyen, quelque long et pénible qu'il soit, est le seul
4 employer pour avoir la tranquillité.

Les gallinsectes ou cochenilles attaquent aussi le Giroflier; les branches et
les feuilles se couvrent d’une crasse noire, résultat de Uestravasion de [a sove
produite par les piqires de ces insecles. L’écorce de la tige se fend el st
gerce. La végélation de Parbre ‘est totalement arrétée. On ne connait d’ante
reméde que le lavage & U'éponge. Les grandes pluies, quelquefois, débarrase
senl le cultivateur de ce soin.

Les arraignées tendeuses sont encore un fléan non moins redoutable. Elles
enveloppent les plus grands arbres de leurs immenses toiles, et les étoullent,
si Lon ne s’empresse de leur porter secours, La privation d’air est aussi pefl
nicieuse aux plantes qu'aux hommes.

Il existe aussi des insectes qui percent les rameaux pour y déposer leurs
Tarves. Le vers introduit ronge la moelle el occasionne la mort de J’exlrémi!.ié
Aui demeure privée de nourriture. Il faut, dans ce cas, tailler au-dessous d¢
Ia partie attaqude,

De la Taille des Arbres.

3

Le Giroflier ne demande point & éire taillé. On retranche seulement les
gourmands qui détourneraient infructueusement 4 leur profit une parlie de
la séve. Aprés la réeolte, on débarrasse 'arbre des bois morts el des branches
cassées. Si Pon éLéte quelquefois les Girofliers, c’est afin de diminuer la
hauteur qui rend la eueiilette trés-pénible et fait courir des risques @ ceux

qui la font, Il faut se garder de tailler les branches basses. On sait que I3



Guyane est evempt de ces ouragans violens qui affligent les autres colonies ,

el que le Giroflier n'est pas sujel & éire renversé par le vent.
Propricté et Usage du clou de Girofle.

L'huile q'on retive des clous secs, par la distillation, est essentielle et
aromatique. On Pobtient de la manicre suivant

Un humecte une certaine quantité de clous de Girofle & la vapeur de I'eau
bovillante, et dans cet ¢lat, on les place sur une toile tendue au-dessus d’un
verre rempli aunx trois quarls d’ean pure. Les clous sont couverts immddiate~
ment avec une lame de fer battu, mince, et remplie de braise mélée a plus
ou moins de cendre. L'huile essentielle de Girofle tombe dans le vase el se
précipiie au fond de Peaun. La couleur est d’abord d'un brun doré. Elle rougit
en vieillissant - Son odeur est forte , et sa saveur dcre et brilante. Cette huile
est soluble dans Tesprit de vin . Elle est plus aclive que celle de Cannelle;
employée en liniment avec quatre ou six parties de graisse de pore; elle
angmenle la sensibilité et le mouvement des membres dans les allections
vaporeuses. On s’en sert aussi de la méme manicre pour frotter les parlies
pa ra ] )’SL{B-‘i .

Dans certains pays, les clous sont tellement recherchés dans les cnisines ,
quion en mel dans toutes les sauces et tous les ragoits. Les parfumeurs les
P|11~.(?1-i~0111 et en mélent la poudre & d'antres subslances pour composer dif-
férentes odeurs. 1ls tirent surtont grand parti de Phuile essentielle,

Les queues de Girofle sont un objet dexportation, I serait & désirer ,
dans Tintérét de la Colonie, que cette misérable jriduction fit frappde,
i la sortie, d’un droit tel qu’elle ne pit entrer en concurrence sur les marchés

de France avec les clous de Girolle.
q

e e e e e e e e e e e e s s i N

OBSERVATIONS
SUR T.A CULTURE DU POIVRIER DANS LTLE DE JAVA.

© On pe parcourt qu’avec admiration les plantations régidicres de Poivrier
( Piper mgrum ), el de Béiel ( Fiper bétel ), q i convrenl le sol de Java et
de Syumarra. Elles sont tenves a.ec beaucorp d’ordre et de soins. les tuteirs
Sur lesquels cesplantes grimpeni et s'attachent, sont tous coupés & la méme
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hauteur, et plantés au cordeau i égale distance les uns des autres. Le voyageur:
“est [latté en promienant ses regards sur immense ¢tendue de ces beauy ali-
gnemens; il sarrdle avee délice sur les belles tonfles de vérdure qu'ils lui
presentent, el sur les grappes tantol ronges, tanlol noires, du Poivrier.

Il parait quw’on a loujours fail dans les eolonies francaises, des ditficnliés
en lous genres pour s'opposer & la culture de celle plante sarinenteuse ;
cependant je ne vois rien aujourd'hui i puisse en arcéier les progrés.

Clest probablement parce qu'on ignorait Purt de culiver le Poivrier et
de lui donner son tuterr naturel, que cetie plante a éié négligée, el est
restée, pour ainsi dire, parmi nous, dans enfance; mais je ne pense pas qu's
présent on puisse se plaindre du méme inconvénient : jai appor!é et répandu
dans les colonies francaises de IAfrigque et de I’'Amérique , une quantité suf-
fisante de graines et de plantes de Poivrier el de Bétel, ainsi e deux cspécé&
de Parbre précieux qui contribue & leur plus grande végétation. Cet arbre est
IErithrina & épines noires. Les Malais, habitans des iles de Java et de Sumalra,,
en possedent qualre espéces bien distincles, auxquelles ils donnent les noms
suivans :

Te

1. Dadape Serap.

2™¢. Dadape Ayaum.

Jme. Dadape Siri.

4=e. Dadape Dori, qui veut dire épineux.

Les 1rois prcmit'-rcs especes sonl cmp[u_yées A servir de tuteur au Poivrier
el a1 Bévl ( Piper Bite2); la quatriéme espéce est trés-épineuse 5 on Pemploie
a faire d s haies de délense parce que les épines dont le trone el les branches
soi L armés, préservent les cultures de l'aceés des hommes et des animaus.

J’a: remis au jardin des plantes de Paris, le Dadape Siri et le Dori; on
les y cullive avec succes. i

Apres que le terrein deéstind i recevoir les plantes de cetie nature est suffisame
ment ameubli, nettoyé et purzé des mauvaises herbes, les Javanais coupent
des branches des deux espéces choisies d’Erithrina, de 22 4 26 décimetres (74
8 pieds ) de longueur, sur 54 millimeétres ( 2 pouces ) de diamétre, 11 les
enfoncent de 48 centimétres , un pied et demi a-peu-pres dans la terre, en
suivant toujours le cordeau, et les dloignent de 16 i 20 décimétres ( 5406
pieds ) en carré les uns des autres. lls sont plantés de manicie & taisser
entreux une espace suflisante pour y eirculer librement avee une échelle.

Ce travail élant terminé, le cullivateur Javanais choisit des jeunes branches
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de Poiyrier qni n'ont pas encore donné du fruit, et préfore surtout celles
qii sont vigoureuses el bie1 garnies de fc'.illcs. 1l les cope par morceaux de
33 a fo centimetres (12 A 1D poices )du longueur . de telle sorte qre la
bouture ait au moins six 4 sept neeads, en ayant soin davoir toujours celles
dont les yeux sont sains el pleins de force. Apris ceite premicre opération ,
une uantité douvriers proportionnée i I'élendue du lerrein desting a éire
planté, suivent l'alignement des tuleurs, lenant dans un panier des-boutures
de Poivrier, qu'ils placent, de distance en distance, faisant un trou un peu
oblique , ordinairement éloigné de 8 & 10 centimetres ( 3 4 4 pouces ) du
tuteur. Les boutures se couchent horizontalement dans le fond du trou @ trois
ou qualre neeuds an plus sont enterrds ; trois seulement s’élévent au-dessus
du sol. On presse fortement la terre autour de la bouture, afin que les pluies
en lomhant ne la metient pas & découvert,

Je dois ajouter ici, que pour la parfaile reprise et la conservalion de ces
plantes, il convient de couvrir le pied de la bouture el celui de son tuteur , d’une
couche de terreau de ddbris de feuilles, ou de chaume de canne & sucre,
¢’est-d-dire d’en couvrir la surface du sol, pour abriter les jeunes plantes des
rayons du soleil, dont Paction brilante tendrait i dessécher ol & pomper promp-
tement toute humidité du sol, si nécessaire au dé\'eluppemcnl des racines
de ces veégélaux, et surlout du Poivrier, dont les mamelons radiculaires ne
g'introduisent guéres dans la lerre que de quelques lignes, On sent clairement
dapres ce qre je viens de dire, que plus la terre est meuble el riche en
humus , plus la formation des racines est prompte.

Cette couverture aura encore pour effet, d’empé:her que les pluies abon.
dantes qui tombent fréguemment, el toujours pur torrent, dans les pays
chauds, n’entrainent avec elles tous les sels nutritifs que la terre tienl en
suspens entre ses moléeules; les pluntes qui seraient totalement privées de
ces gaz bienfuisans, périvaient infuilliblement, (1)

Un continue ce travail jusqud ce que le carré desting & éire planté, soit

e R e ey - ~ el

(1) Ce procédé pent étre applicable dans les pays chands, non-senlement pour les plantations
de Poivrier , mais encore pour tuutes les antres , sans exception , et principalement poar celles
qui se font en terres basses. Ces derniéres sont généralement fortes ct argileases, Le soleil les
Eclate et les fuit fi ndre & une tees-giande profondenr ; les racines se trouvent alors exposces
B0 grand air, ainsi quiaux rayons bralans du soleil, lesquels desséchent la terve trés-promp-
ement, er privent les plantes de cette fraichenr bienfaisante,, nécessaire & lear cxistence, et
Les faiy périe, :
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terminé, Le tout se fait si promplement, qu’une pereonné un peu habile est
dans le cas d’en planter cent boutures dans une heuvre et dune maniére Iréss
propre & leur reprise.

Fes plantations faites comme je viens de Iindiquer, n’exigent pour ainsi
dire ancun soin dans leur entretien ; quelques binages sealement, donnds
pendant le conrant de 'année, sulfiront pour les maintenic dans un élat de
propreté nécessaive i levr veprice 1l devient pourtant indispensable d'élaguer,
de tems en tems, les branches trop velumineuses des tuteurs, afin de donner
de l'air au Poivrier qui, sans cette précaution, s'étiolerait et prendrait trop
d’nceroissement au dépens de ses fruits, surtout les deux premicres anndes.
Les toteurs eux-mémes, en grandissant, le déiruiraient par la trop grande
quantité de racines et de b ranches; le Poivrier, a cette époque, ne g'élant
pas assez développé, et n'ayant pas poussé assez de rameaux, pour que les grfﬂes
ou mains dont il est entouré puissent absorber, en s’introduisant dans I'éeoree,
1a surabondance de la séve de ses tuleurs; ce qui n’a lien qulaprés qu’ils
sont enticrement embrassés par les liges sarmenteuses et voraces du Poivrier.
Quinze & vingl jours aprés ta plantation, le Poivrier el son tuteur se montrent
en pleine végétation.

Les tiges sarmenteuses du premier, au fur et & mesure qielles s’alongent,
poussent, de distance en distance, de.petites griffes verticillées. qui 8’iniros
duisent sous l'épiderme , et pénétrent méme jusqu’a Paubier de Parbre qlﬁ
leur sert (]’ul:pui; elles Pempéchent, par ce moyen, de prendre trop d'ac-
croissement, et détournent, & leur profit, une partie de sa séve.

Ce phénoméne prouve qu’on tenterait en vain de donner au Poivrier un tuteur
autre que celui que la nature semble avoir créé pour lui seul. A Cayenne, ont
fait de vains efforts pour substituer une autre plantea 'Erithrina. M Martin lait
bien parvenu i fuire monter, & la Gabrielle, le Poivrier sur le Mombin (Spondias
Mombin ); mais ses fleurs ne purent jamais y nover, sans doute a cause du suc
dcre que cet arbre exhale, et de la puissance de sa végétation.

On a méme proposé de remplacer I'Erithrina par le Callebassier ( Cresentia
Crijet )3 mais on va pas tardé & en reconnatire Pinconvénient Le Callebassier
élend ses rameaux au loin, absorbe 'air atmosphériy e et détruit la régUlal‘ilé

dans les plantations, ' !
Au bou! de deus & trois ans, le Poivrier présente une masse considérable de
verdure: ses branches el ses rameany <e couvrent de grapnes féronddes. tandisqre

VErithrina, comme je viens de le dire, a pris lentewment un certain aceroissement
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qui ne ce développe ensuite réellement que lorsque le Poivrier a cessé de végéter
¢l de donner des fruits.

On peut rédunire Erithrina 4 la hautenr quw'on veut, sans qu'il en souffre
ducurement, Quoiqu'on en dise, une fois que la cime a é1é conpée , il ne s’éléve
plus en hautenr ; il pousse quelques branches horizontalement, qui sont coupdes
f:‘ lenr tour des q’elles deviennent nuisibles au Poivrier, et cela a lieu sans causer
le moindre tort & Varbre.

Les plus hauts que j’ai vus a Java, avaient 33 décimeélres ( 10 pieds environ ).
Cette élévation m’a paru suflisante, parce qu’on peul en cueillir les fruils avec

plus de facilité.

Il serait & désirer, pour la prospérité des Colonies francaises, qu’on encoura-
gedt leurs habitans & s’adonner plus particulicrement 4 la culture du Poiyrier ,
dont le produit est si abondant et si lucratif, Elle n’exige pour ainsi dire pas de
travail ; avantage bien grand , sans doute, anjourd’hui surtout que la traite des
négres est proscrite , et que les bras sullisent 3 peine & un petit nombre
d’antres plantes utiles.

M. Bernard , habitant instruit et riche propriétaire de Cayenne. est le seul
qui cultive aujourd’hui un peu en grand le Poiviier. 1l a accueilli el adopté
avec enthousiasme la méthode que je lui ai indiquée. Peu de lems avant mon
départ de Cayenne , il E'l\‘:liL pres de“vingt mille pieds de Poivrier plantés.
Je lui ai remis une bonne partie des graines que japportai de Java. On ne
peut trop encourager les hommes qui veulent se rendre utiles, el savent vaincre
les préjugds ; son exemple parlera plus haut que toutes les instructions éerites
quon pourrait envoyer & Cayenne. 1l est trés-probable que ses belles plan-
tations inspireront le goit de celle culture & d’autres habitans de cetle vasie
contrée. Et qu'on ne craigne pas que le Poivrier s'¢éléve en grand nombre
partout ; ses graines sont lellemenl recherchées et si généralement eslimdes ,
que la venle en est d’avance assurde sur tous les points de I'Europe.

e T e e i e Lo RO LR

On appelle Jardins, & Sumatra, les champs on 'on euliive le Poivre; ils
dont divisés en carrés réguliers de six pieds, distance a laquelle on met les
plants; chaque jurdin contient ordinairement mille pieds de Poivre; ce qui
lui donne une superhicie de mille toises carrdes, On plante | a Ja méme distance ,
pour servir de tuteur an Poivre, un arbre dont il est & regretter que M. Marsden

ne donpe pas le nom et les caraciéres hoLuuiqucs; el qui est connu, i Sumalra,



: (338 )
sous le nom de Chinkarien. Cel arbre vien de bonraeons que P'on sépare de
vieux pieds, et que l'on mel en terre plusieirs mois avant le Poivre, afin
que ce dernier trouve un appui déjd fort lorsq'il a besoin d’éire sonteni.
On ne perinel pas aux jels de cet arhie de s’élever A plnﬁ de dix & douze
pieds de haut, el on a soin de les rabattie & cette hauteur , dés quils les
dépassent, !

Dans l'ile de Bornéo, on a substitud au Chinkarien. des perches qui ne
vigetent pas, llest vraigue lon donne généralement la prélévence au Chinkarten,
sur le motif que, les perches exposcées alternativement au soleil et & la pluie,
ne peavent gineres durer an-deli de deux saisons; mais cetl inconvénienl ne

“peut empécher d’employer , & Cayenne, les bois morls jusqu’d ce qu’on con-
naisse le véritable tuteur du Poivrier. :
Opération du Renpersement.

Marsden, qui a habité long-tems & Sumatra, dit: On plante tovjours denx
Poivriers an pied d’un Chinkaricn ; on les laisse croitre pendant trois ans
sans en prendre aucun soin. Durant cet intervalle, ils parciennent, suivant
que le sol est plus ou moins fertile, & la hautenr de huit A douze pieds, et
commencent & porter fruits: c'est alors que l'on [ait Yopération du renver
semenl. Voici en quoi elle consisle :

On coupe les Poivriers & trois pieds de terve, et apres les avoir dérachés
de leurs appuis, on les enfonee dans la teire de manitre que le bou de
la tige restante revienne sor les racines. formant une espéce de cercle, Ces
bouts prennent racines, donnent une nouvelle vigueir aus plantes  qui por-
tent abondamment la saison d’aprés , an lieu que si on les laissail croitre
naturellement , ils s'épuiseraient en feuilles et ne produiraient que peu de
fruit.

Ce Renversement se fait lorsque les grappes commencent & muiir, el I'on
doit avoir la pl“s grande attention & saisiv le tems convenable ; car, silon
8’y prend trop tot, les Poivriers ne poitent pas quelquefois de trois années,
comme les jeunes plants; el, din autie coté, la réeolte est reta: déesilon
ne les renverse quaprés que le fruit est cueilli; ce que le planteur fait
quelquefois, tantot par Vappat du présent et au détriment des récoltes
futures. . ;

Le Poiviier, comme nous Tavons déjd fait observer, commence # porter
la troisicme année; mais la récolte est retardde ponr un, on meme denyg

ans, par lopération du Renversement ; clle augmenle jusqu’a la septieme
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et la huitidme annde, épogue on les Poivriers sont eslimés éire dans lenr
vigieur ; elle se maintienl dans cet état, selon la bonté du sol, pendant
denx ou trois ans; alors elle diminue graduellement jusqu’d enticre extine-
tiom Quelques pieds onl porté jusqud vingt ans; mais ces exemples sont
trés-rares.

Le produit, année commune, est de 230 kilogrammes pesant, par chaqgue
mille plants de Poivriers, qui forment ce quwon appelle un jarden, qu'en
seul homme est obligé de planter et d’entretenir,

PRECIS HISTORIQUE
SUR LA CULTURE DU MUSCADIER A CAYENNE,
Pan J. A. A. NOYER,

Le Muscadier aromatique ( Myristica aromatica ). est un arbre diu'{qne.
Voyez, pour ses caractéres botaniques, la description trés-exacte que Ly Manck
en a donnée. Nous ne nous occuperons ici que de sa culture et des obser-
vations qu’elle nous a fournies.

Le Muscadier aromatique existe & Cayenne depuis 1774. M. Dallemand ,
chargé d’accompagner les plantes et graines que le gouvernement envoyait
4 Cayenue en 1773, apporta une caisse contenant des graines de Muscadier,
dans de la terre ; mais elles furent trouvées pourries & Pouverture de la caisse.
Par le méme bitiment, M. Deschamps, chirurgien-major & I'lle-de-France ,
fit parvenir trois noix Muscades & Jean-Antoine Noyer, mon pere : de ces
trois noix, deux seules levérent, et I'un des deux plants qui en provinrent ,
périt pen de tems aprés. Gelui qui survéeut existait encore dans notre jardin
en 1812; il mourut par suite de la sécheresse de cette année.

Fn 1786 arriva de I'lle-de-France le eapitaine Boulle , commandant le
navire /a Jeune-Indienne , expédié pour nolre colonie avee une grande uantité
d’arbres el plantes asiatiques, parmi lesquels éiaient quelques marcotles de
Muscadier male , qu’on avait demanddés de Cayenne . les botanistes de la colonie
ayant prononeé grie le Muscadier de mon pere ¢1ait femeile ; et on verra bientot
combien celle errenr grosicre prouvait leor ignorance!... On planta les véudé-
tanx de cet envoi duns le jardin du Roi & Cayeune, ou ils sout ious moris
Par défaul de soins,

43
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En 1789, M. Martin, botaniste , vint de I'lle-de-France, sur le navire du
Wivre le Stanislas. Parimi les plantes qu'il accompagnail , élaient trois plants:
de Muscadier, qui furent déposés et plantés par M. Martin lui-méme dans
le jardin de mon peére, & qui en en confia la garde el le soin : Pun d'eux
périt presquiaussitol ; mas les deux autres réussirent parfutement ; le Muscadier:
qui, depuis 1774 ; existait dans notre jurdin, venait enfin d’éire reconnu mile
el ce ful la raison qui détermina le chwix de ce loeal pour y placer les trois
nouveaux l»!:mls, Iv:u‘cd que, dans le cas ou tous les Lrois seraient Lrouves
femeiles, ils auraient é1é trés-rapprochés du mile.

Mon pere gardail soigneusement son dépol, et, pour les garantir de tous ac-
cidens, il avait renfermé les jeunes Muscadiers dans un enclos de palissades,
dont lui seul avait la clef. Ce sont cependant ces précautions sur lesqueiles on a
voulu, dans le tems, jeter quelque ridicuie ; mais toutl le monde suit aujourd’huk
que c’est i ses soins assidus el 4 son aclive vigilance, que la Colonie duit la con-
servation de ces arbres précieux.,

Ce fut en 1795 que les deux Muscadiers fleurirent pour la premiére fois. Alors
on reconnut que L'un €lait mile et anire femelle ; celui-ci rapporta trois fryits
qui vinrentd maturité ¢ ils farent mis en terve el germeérent parfailement, La
seconde , la troisieme el la quatrieme annde, le Muscadier ne rapporta que
quelques fruits qui furent également mis en terre, et dont une partic seulement
leva. La cinguiéme annde el les années suivantes, il donna des récoltes pro-
gressivement plus abondantes et toujours les fruils étaient mis en terre au fur et
a mesure. Glest ainsi que nous sommes parvenus i obtenir des pépinicres sucecess
sivement plus nombreuses, et & lormer, sur 'habitation de madame Lavaad,
notre parente, une plantation qui, en 180q , était composée de 4oo Muscadiens
de dillérens dges et de tous sexes. Le gouvernement , de son colé, par les soins
de M. Martin, créait en méme tems & la Gabriclle, une petite plantation de

Muscadiers , avec les graines ou plants provenant du Muscadier de Cayenne. |
Cause du peu de progres de lu culture du Muscadier @ Caycnue.

H paraitra sans doute étonnant que, dans un intervalle de 25 4 26 ans, I
culture du Muscadier n’ait pas fuil plus de progres dans la Colonie il 0’y eyiste
dans ce moment que que 3545 picds de Muscadier des deus sexes.

Nuus croyons cevoir assigner le retard de cetle culture , aux causes suiyantes:

| Le lUilg lems (li.‘L‘ lCS & ‘:lil!l‘h (le ﬁ[:jhl';;tﬁvr mellent ;\ l(;\g_vl' (quc]qne['uis

8 & g mois ), pendant lequel une partie pourrit ou devient la proje des vers;
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2.° La nature huileuse de 'amande, qui est cause qu'elle rancil promptement
€t perd sa facullé germinative si on tarde & planter la graine ; ce que beaucoup
de personnes ont pu long-tems ignorer ;

3.° Ia propriété dioique ou unisexuelle du Muscadier, qui rend évidemment
la chance de sa multiplication , moitié¢ moins favorable que celle des viégétaux
monoiques ou hermaphrodites ;

4-° Les grandes sécheresses qui font avorter les fruits, et les pluies excessives
qui nuisent souvent  la floraison , quand elles coincident avec clle.

Description du Muscadier.

Le Muscadier s'¢léve a la hauteur de 20 & 25 pieds. Sa forme, quoiqu’assez
agréable, T'est cependant moins que celle du Giroflier. Son trone est droit, et
ses branches sont disposées par élages, de 42 5, a-peu-pres comme le Myrnstica
sebifera on Guinguiamadow , déerit par Aublet.

Les graines de Muscadier restent quelquefois, comme je Pai déja dit, huita
neuf mois a lever, quand on les plante avec leurs coques , el au commencement
de la snison séche 5 mais le plus ordinairement elles germent an bout de trois ou
quatre mois, el quelquefois pluton, si elles ont é1é plantées durant les pluies.
On a propose de les planter nues et dépouillées de leurs coques, pour acedlérer
leur gcrminalion. Nous avons essayé ce moyen , et au boul d’un certain tems,
nous avons trouvé les Muscades pourries ou mangdées par les vers; cependant
vous conseillons de répéter ces essais , parce que ce moyen nous parait bon; et
gil nenous a pas réussi, cela a dépendu peut-étre de quelques circonstances de
localité. '

Culture du Muscadier.

Le Muscadier demande une terre éminemment bonne; il parait se plaire
mieux dans les terres hautes que dans les terres-basses ; il aime 'ombre et le voi-
sinage des eaux courantes; les pluies , quand elles ne sont pas excessives, lui sont
favorables, Dans Iété, il demande & éire arrosé; dans les grandes sécheresses
son fenillage tend & se faner. Une pluie artificielle procurée par une pompe a
incendie , qu’on promenerait dans la plantation , préviendrait cet accident et
peut-élre méme Pavortement des fruits, 11 est indispensable , dans les planta-
dions, de conserver ou de planter de distance en distance, de grands arbres,
dont Vombrage élevé et protecleur puisse abriter les Muscadiers des rayons
brdlans du soleil.

Au bout de six & sept ans, le Muscadier commence & fleurir, Ses fleurs sont
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petites, jaundtres, ont une odeur douce et approchant de celle de la fleng
d’Orange. Nous avons remarqué que les miles fleiristent un an plutot que les
femelles. Le Muscadier est tovjours en flevrs et en fruits 3 mais Pépoqie de la
grande floraison est ordinairement an mois de février. Cependant quand il sur-
vient alors de fortes pluies. le Muscadier flerit heancoup plus tard. 1l s'écoule
neuf mots de la floraison & lka maturitd du fruil. Dans les semis de graines que
nous avons fails , nous avons ohervé quil leve toujours plis de miles qie de
femelles ; on re pent distingner le seve des individus qua la flevr, quoiqu’en
disenl quelques personnes qui prétendent qu'on peut le reconnaitre a la feville
et méme a la graine ; il en résulte done 1.° que jusqu’d la floraison , on a cultivé
la moilié¢ au moins de son terrein, a-pea-prés inutilement; 2.0 qu’au bout de
qrelques annédes , une plantation doil contenir beauconp d'arbres inatiles ; car
il ne faut qu’un petit nombre de miles pour seconder heaucoup de femelles,

Ces inconvéniens nous avaient déterminés & areffer le Muscadier par appro-
che, & imitation de M. Hubert, habitant de I'lle-de-France , qui en 1&0d,
complait dans sa plantation plus de 30,000 pieds de Muscadiers, dont un grand.
nombre réunissail les deux sexes. .

En 1810, nous avions grellé, par ce procédé , un certain nombre de Mus-
eadiers et de Guinguiamadous Myristice sehifera , et déji nons tovehions au me
ment de séparer nos grefles, lorsque le Gouvernenr Portugais, Pédro Alesan-
drino Da Souza, fit enlever de vive force | les plants de Muscadiers , que nous
avions & Tonnégrande, et avec cux les snjets grefids. Les dégonts qre nous avons
éprouds & celle oceasion et d’aulres circonstances nous onl empéchiés de nous
livier 4 de nouvelles expériences. )

Dans la plantation de Tonnégrande , il existe plusieurs Muscadiers monotques,
réunissant les deux sexes sépards sur un méme pied. Leurs fruils qui sont tou-
jours en lrés-petit nombre, sont plus petits que les autres , et sonl portés parun
pédonenle trésgrdle. Jai eu plusiears de ces graines; elles n'ont jamais levé,
el , dans celles que j'ai ouverles, j'ai loujours trouvé le germe déprimé et mal
nourii : ce phénomeéne est une aherration de la natare, prisque ces sortes de
fruits semblent ne pas contenir les élémens de la réproduction.

Iécol ¢ de la Muscade et préparation.

Quand la Museade est mire y le brou s'ouvre el luisse entrevoir [ noix revé-
tue de son macis reuge et éclatant. Les Mnseades récoltéos , on les soumet @ tm
feu tres-fumeux ]lcmlillll. 2D i do jours, :[P]-[-s les avoilr ([(ﬁﬂ)ui“lft‘.‘i du brou et du

macis. Ensuite on casse les cogjues en passant dessus un rouleau de bois. Les noix
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ainsi dépouillées de la cogue, on sépare celles ridées de celles qui ne le sont
Pas. Les premicres sont regardées comine inférienres, et sont celles dont on
estrail. particnlierement U'huile congerete ou beurre de Muscade. { es Muscades
Pleines sont celles destindes au commerce. Pour les mettre en état d’dlre livedes,
on fait avee de la chauy de coraux, de madrdpores , ou de coquillages, un lait
de chaux , de la consistance de ceus qu'on emploie pour blanchir les murs, On
mel les Muscades dans un panier, et on lesinmerge & 2 ou 3 reprises dans celle
ean de chaux. Aprés quoi on les élend sur des tables & Pombre et a Pair pour
les sécher. Malgré ces précautions, elles sont promptement pigudes par les in-
secles , si elles ne sont hermétiquement fermées. (n a proposé de livrer les
Muscades au commerce revéives de leurs coques ( apres avoir été fumées ). Ce
moyen qui d’abord semble le meilleur, parce que la Muscade revétue de sa co-
que se conservera loujours parfaitement saine, a un inconvénient bien grand
qui Lempdchera d’étre jamais usitd ; ¢’est que le vendeur ne sail pas ce qu'il
vend , el l'acheteur ne sait pas ce qu'il achéte, quand il s'agit de Muscades re-
vélues de leurs coques.

Le meilleur moyen de conserver les Muscades, est de semer quelques poi-
gndes de girolle dans les caisses ou les barils qui les renferment ; l'odeur de
celle épice éloigne tous les insectes.

FPréparatian du Macis.

La maniére de préparer le Macis est de le faire sécher 3 Vombre ; il prend
alors une belle couleur cornde. Dans I'Inde , quand on veut 'exporter on eni-
halle dans des sacs de toile de coton, apres Pavoir Iégéiement humecté d’eau de
mer pour le rendre plus liant et Pempécher de se casser par petils moreeans.
Jusqua présent, “je me suis contenté pour le conserver de le mettie dans des
vases de verre bien bouchés. Le plis beau macis est celui qu'en recueille dans
la saison des pluies. parce qu’il est plus charnu et plas nourri gue celui réeolté
en é1é ( seplembre el actobre ). Mais aussi ce dernier est plus aromatiqre ; ’est
le Macis de la Muscade que Fon a long-tems appelé improprement. fleur de
Muscade,

Cayennc, le 6 mars 1821, NOYER.
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NOTICE
SUR LE CANNELIER DE CEYLAN,
Par M. Lescuexavir pe 1a Tour,

Naturaliste du Roi dans I'Inde, envoyé 4 Cavenne le g mai 1822,
; b v
par Son Excellence le Ministre Secrétaire-d’Etat de la Marine
ct des Colonies.

Le Cannellier de Ceylan se nomme en histoire naturelle Zawrus cinnamos
mum. 1l appartientd la famille des lauriers de Jussieu. L'espéce dont il se rap:
proche le plus est le Laurus cassia , nommé par plusieurs anteurs fuusse cannelle
ou cannelle saurage. Celle espéce, qui vient dans plusieurs parties de L Inde
el qui se Lrouve aussi & Ceylan, a I'écorce amére et pen aromaligtie. Les indi-
genes s'en servent dans quelques préparations médicinales ; mais elle n'est pus )
marchande, '

Jai tronvé dans les montagnes de Nelligerry , faisant partie de la chaine des
Gates, une autre espéce de Laurus qui se :‘zlplwruchc du Laurus cinnamomum,
et dont I'écorce est Iégérement aromalique.

Il'y a eu souvent, dans les relations des voyagenrs; confusion de noms et d'es:
péces, soil que Pon ait adiuis comme caractéres spécifiques quelques différences,
provenant de Iige , du sol ou de la culture , soil parce que on s'en est rap-
porié a la nomenclature des indigénes, qui donnent des noms divers d’apreés In
qualité de Iécorce. :

En langage Cingalais, le nom général du Cannellier est Konrondon gaha.
Quoique les produits soient tres-dilférens par leur qualité , on ne peut cepen-
dant admettre qu'une seule espéce. Les légéres dillérences extérieures que Pon
remarque, proviennent de dge el de la santé de Parbre, ou de Pexposition ot
il eroit, oude la nature du sol. Elles forment alors des variétés qui sé ratla-
chent toutes 4 une espéce unique. Le Cannellicr parvient, lorsqu’il est isolé
el dans un bon terrein, & 25 ou 3o pieds de hauteur. Son trone est alops de
15 4 18 pouces de diamétre, et son deor e t'lm:lisse el pleine de rugosités, n’a
aucune valeur. Il porte des branches nombretses, dont les jplus basses sont or-

dinairement inclinces. Les feuilles , de forme oblongue , ayant trois umeryures
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longitudinales , se terminent en pointe & leur somme!. Rougedires qnuand elles
sont jeunes , elles deviennent ensuite d'un vert luisant. La longueur des plus
grandes est de 6 & 7 pouces, et leur largeur d'environ 2 peuces et demi.

Les fleurs en panicules sont pelites, d’vn blane jaundtre, d’une odeur désa-
gréable : elles ont neuf étamines el un style.

Son fruit menosperme , de couleur violet-brun, ala forme d’un petit gland,
Il est enveloppé & sa hase par un calice anguleux, persistant, et ressemblant &
une pelite conpe.

Quoique 'on trouve pendant toute 'nmnnée quelques arbres en flenrs ou en
fruits, on doit dire cependant que Pépoque la plus particulicre de la floraison
est, & Ceylan, en janvier et février, et que la maturité des fruits a lieu en juin,
juillet et aont.

Les corbeaux et les pigeons sauvages sont trés-fviands de ces fruits @ ils les ava-
lent entiers, et rendent ensuite avee leurs excrémens, les amandes intactes et
conservanl leur qualité germinative.

Les chévres, les cerfs et les chevaux mangent avee avidité les feuilles du
Canncllier ; ce qui a fait prendre an gonvernement de grandes précaulions pour
garantir ses jardins de P'atteinte de ces animanx.

Le Cannellier West pas une plante délicate : il croit dans toutes sortes de ter-
raing, et n'exige aucun soin. Mais les semences demandent & éire mises promp-
lement en lerre.

On ne trouve guére cet arbre que dans les ‘Imrlies de Ceylan qui regardent
le Sud et I'Occident, entre Matira et Negombo. Au-deli de ces limites, il ne
fournit qu’une éeoree beaucoup moins aromatique et peu eslimée. L'atmosphére
dans cette partie de I'lle est géncralement humide, et tres-pluviense pendant
la mousson du Sud-Ouest , qui dure depuis le commencement de mai jusque
yers la fin d’oclobre,

Les Cunnelliers pl:lulés-duns un sol riche el humide eroissent promptement
el onl une tres-belle apparence 3 mais leur éeorce épaisse et spongiense est pen
aromatique. Ceux, au contraire, qui croissent dans un sol mélé de sable et
moins substantiel, végétent plus leutement , mais P'écorce en est fine, compacle
el irés-parfumde. Telle est celle que Von réeolte dans les jardins des environs
de Colombo , dont le sol se trouve mélang¢ d’un sable quarizeux tout-i-fuit blane
4 s serfuce.

La Cunnelle a tovjours ¢éié, pour les couvernemens etiropéens de Ceylan, un

ohjet de monopole. Dans le principe, on la recucillait seulement dans les forels
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‘de Pintérienr. Les Hollandais avaient fail pour cela un trailé avec le Roi de
ron

Candy. La récolie ne s’élevait alors qu'd 1500 ou 1700 balles du Imids d’envl
nt

un quintal : elle était sonvent un sujet grave de discussion avec le gouverneme
candien. Les européens, pour sassurer ce précieux produit, formérent de
nombreux jardins de Cannellicrs entre Matura et Chilaw, Aujourd’hui ces jar
dins sont concentrés autour de Colomho, de Matura, de pointe de Galle €t de
Negombo. 1ls appartiennent au gouvernement. Mais ce sont toujours les bois
de Vintérieur qui fournissent la plus grande quantité de Canncile. Elle est 1
_cue par le collecteur de Candy , qui 'envoie dans les magasins du gou\'crnenlem
4 Colombo, on elle est tride et emballde.

La meilleure Cannelle provient des jardins de Colombo, dont le sol , d'ur

sable trés-fin , est, comme je l'ai dit, quartzeux et blanc 4 sa surface.
e uneé

Le nom de Jardins que U'on donne aux cultures de Cannelliers , présent
et

idée fausse : on deyrait plutdt les nommer Burs de Cannclliers. Leur aspec
eflet est celui de taillis de quatre & cing ans, on il y a quelques routes assez M
entretenues. ( Je ne parle ici que des jardins de Colombo , les seuls que jaie est
minés ). Les arbres ne recoivent aucuns soins ; ils sont plantés sans ordre
mélangds avee d’autres arbres et arbrisseaux. C'est tout au plus si tous les quim’
ou dix-huit mois on nettoie grossicrement le sol des herbages qui le couvrent:
Parmi les plantes trés-nombreuses qui croissent péle-méle avec les Cann®

Jers, jai remarqué les suivantes :

Anacardium occidentale.

Pavetta indica.

Conarus 2 especes.

Uvaria,

Melostoma aspera.

Malabrathrum. '

Nerium sous-arbrisseau.

Ixora coccinea.

Néventhes distillatoria.

Burmania disticha.

Premna.

Hedisarum heterophylla.

Quand on destine une portion de terrein & étre plantée, on abat les arbres

el les grands arbustes ; mais on laisse les pelits arbrisseaux , parce ju'on ares



marquée que les Cannelliers eroissent mieux i Pombre. Le hois abattu est réuni
eh worceaux et bruld.

On fait les semis dans le tems o les fruits sont murs 5 c’est-d-dire en jvin ,
juillet et aoit. On prépare pour cela , avec la pioche, A des distances de 6 & 7
pieds, des portions de terrein d'environ un pied en carrd : on méle avee la terre
les cendres du hois bralé , el Fon séme gquatre ou cing fruits que Pon recouvre
de branchages pour les mettre & Pabri de tous accidens. Les plantes commen-
cenl i parailve quinze ouwvingt jours aprés. Je crois qu'il sera inutile & Bourbon
ot le sol est partout voleanique , de méler des cendres au terrein des plantations.

Quelquefois on établit des pdpinicres , et on transplante les jeunes arbres en
octobre et novembre , quand les grandes pluies sont passées.

Lorsque les plantations n’ont éprouvé aucun accident, chaque carré on Ton
- semé quatre ou cing froits donnent antant de jets , qui dans Pespace de six on
sept ans, alleignent sept & huit pieds de hautenr Ordinairement, alors, deux ou
trois de ces plants peuvent éire coupds el dépouillés de leur deorce. Les rejets
sont susceplibles de subir de nonvelles conpes lous les deux , trois on qualre ans.
1l n’y a d’aulre regle & cet égard que I'état de la plante, laquelle doit avoir au
moins un demi pouce de diamétre , el pas plus de deux pouces,

Cetle récolte se fait depris le commencement de mai jusqi’en octobre. Les
pluies de cetle saison mettent en activité la séve, dont Pabondance facilite
']&,réralion d’écorcer. ;

Les ouvriers Ecorceurs de cannelle forment une caste particuliére : on les
nomme cha'lias. Le Gouvernement lerr accorde plusieurs priviléges. Tls vien-
sent & Colombo dans la saison favorable pour récolter et préparer la cannelle,

On ne fait pas de couprs blanches , c’est-a-dire que Ion ne déponille pas en-
ticrement le ferrein ; mais les onvriers parcorrent les jardins et examinent les
eannelliers qui sont bons 4 éire coupds ., savoir ceux de I'dge el des dinensions
ci-dessus indignds. et dont Pécorce se détache facilement. Ponr s’assurer de ce
dernier point, quiest le plus essentiel , Pouvrier fait avec la serpe une entaillure
A l'arbre qv'il coupe, si 'écorce n’est pas adhérente : autrement il le laisse sur
pied. Q- elquefois ce méme plant est hon & couper quelque tems apreés : ce dont
on g'agsure par une nouvelle entaillure ; car il n’y a pas de caracléres extérieurs

pour Uindiquer.

Il y a des cannellicrs qui ne penvent jamais éire dépouillés , parce que leur
€corce est toujours adhérente. On expliquerail, je crois, ce phénomene, en
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admettant que dans ee cas, [a séve, par un vice d’organisation , circule mal, ow
n'est pas assez abondante.

Le dépouillement des écorces se fait de la maniére suivante : lopsqu’un rejet
esl cbupé a quelques pouces au-dessus du sol, V'ouvrier, d’aprés sa grosseur , fait
avec un petit couleau, deux, trois ou quatre fentes longitudinales sur I'écorce,
quil sépare ensuite en bandes les plus longues qu'il lui est possible , avec le
manche aminci ou la lame du petit coutean. Quand il a une certaine (uantité
d’écorees, il les met en paquets bien serrds de hait & dix pouces de diamétre
les laissant ainsi environ vingl-quatre heures. Pendant ce tems , elles éprouvent
une légere fermentation qui facilite Vextraction de la pellicule extérieure on
premiére peau. Pour eelle opération , on place sur une forte baguette les laniéres
d’écorce du c6té de leur partie intérieure. Liouvrier assis & terre, a I'un des
bouts de la baguette fixé entre les pieds, et Pautre appuyé contre sa poitrine,
el au moyen d’un pelit couteau recourbé , il enléve avec soin Pépiderme et
toute la partie verte de I'dcorce, qui, aprés cetle opération, se roule sur elle-
méme , comme on la voit dans le commerce.

Quelque tems aprés, louvrier ajuste fes morceaux les uns dans les autres de
facon & former des espéces de tubes d’environ trois pieds de longueur. On place
alors la cannelle sur des claies pour la faire sécher, le premier jour & Pair, jnais
4 Pombre , et le second jourau soleil ; ce qui achéve la préparation,

On fait ensuite des paquets d’une trentaine de livres, qui sont portds dang
les magasins du gouvernement.

Le bois de cannellier, dépouillé de son écorce , se vend comme bois & hriler.

La meilleure cannelle doit éire mince 4 peu-prés comme une carte & jouer, et
d’une couleur orangé clair : plus elle est épaisse et plus Ia couleur se rembrunity
plus la qualité est inférieure.

Clest lorsque la cannelle est rendue dans les magasins du gouvernement que
le triage commence. On fail trois qualités : les deux premiéres, gui différent
tres-peu, sonl destinées pour I'Europe : la troisiéme ne se vend qie dans les
pays situés & I'est du Cap de Bonne-Espérance. 4

La eannelle se met en balles du poids de 80 livees. La rdcolte se monte , ane
née commune, de 4ooo 4 Hooo balles,

Le gouvernement de Ceylan a un contrat avec Ia compagnie anglaise des Indes
orientales, par lequel il s’est engagé & livrer les deux premiéres qualités aux
prix de quatre schellings et cing pences la livre : ce qui lui donne un revent de
plus de 100,000 livres sterling.
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T4 troisiéme qualité ne se monte guére qu’a oo balles, que le gouvernement
liyre par contrat & une maison de Caleutta( MM. Palmer et compagnie) au prix
de une roupie sicea et deux anas (environ 2 fr. 85 centimes ) la livre. L'acqué-
reur a pris 'engagement de ne point exporler cetle cannelle dans les pays situds
3 louest du Cap de Bonne-Espérance, ni de la vendre aux bitimens ayanl celle
destination, sous peine d’une trés-forie amende , en cas.de contravention & cet
article du traité. La plus grande partie de lacanne/le de troisicéme qualité v a
Manille et dans les élablissemens espagnols de la cote ouest d’Amérique.

L'exportation de la cannelle est sévérement défendue i Ceylan. On permet
a.chaque navire d’en prendre dix livres, quantité présumée nécessaire pour ses
hesoins ; mais il y a une amende de Jooo rixdallers et confiscation, pour chaque
livre de canmelle trouvée & bord , excédant la quantité permise.

Le docteur Farell , inspecteur des hopitaux de Ceylan, homme fort instruit ,
m’a assuré que les racines de cannellier contliennent beaucoup de camphre. 11
pense qu’on pourrail le retirer avee avanlage.

Ce sont les dcbris qui restent aprés le tringe de la cannelle qui fournissent
par distillation Pliuile de cannelle, si précieuse , sirecherchée , elsi chére en
Europe.

Cette distillation se fait dans un des bitimens de Ihépital : on y emploie deus
alambics , un de deux cents gallons ( huit cents bouteilles ), Vautre de quatre
vingt-dix gallons  trois cents soixante bouteilles ) Leau des réfrigérans est re-
nouvelée sans cesse par celle que 'on verse du dehors dans des tuyaus en bambou,
tandis que l'eau échauflée par les serpentaux slécoule.

On distille les écorces trop paisses pour étre marchandes, et les débris de
cannelle provenant du triage. Ceux-ci sonl loujours mélangés de beaucoup de
poussiére et d’autres matiéres hétérogénes : on les pulvérise en cet élat; puis on
les laisse tremper pendant ving-quatre beures dans de Peau de mer, pour les ra-
mollir et faciliter Pextraction des particules huileuses,

On mel davs le grand alambic deux cents trente livres anglaises de poudre de
cannelle , cent vingi-cing gallons d’eau de mer et treute livres de sel commun.
Le petit alambic est chargé dans les mémes proportions.

L'eau, en se distillant,, entraine avec elle les parties huileuses volatilisées,

Le produit de la.distillation.est laiteux , d-peu-prés comme de I'ean ou 'on an-
il versé quelques goultes d’eatrait de saturne. 11 est mis dans de grandes cap-
siles de verre , el on le laisse reposer. L’huile n’est séparée que le qualrieme ou
de ¢inqui¢me jour. Elle est de deux sortes : Fhuile. légére el Lhuile pesante. La
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premiére surnage, Pautre sepréeipite, On recueille avec de petites cuillers 'huils
digére s on a voulu employer des éponges, mais la chaleur de Phuile les brile et
les rend friables. On retire Zhuile pesante av moyen d’un trou qui est au bas des
capsules.

Le grand alambic donne pour chaque distillation 20 & 22 onces d’huile. Le
docteur Farell m’a dit en avoir obtenu jusqu’d’ 10 onces , de quatre-vingt-dis Ji-
vres de poudre de cannelle ; mais le produit ordinaire est tel que je viens de Vin-
diguer: '

L’eau qui reste aprés la séparation de huile est limpide , et garde une saveur
forte et trés-agréable de cannelle. On pourrait la conserver en bouteilles, el la
boire comme une bonne liqueur. Elle a é1é achetée en 1819 par spéeulation , au
prix d’une roupie le gallon. Je n’ai pas su quel a été le succés de cette opération.

On se sert de cette eau dans Uétablissement pour distiller d’autres écorces , en
¥ ajoutant suffisamment du sel marin pour Vassimiler pour chaque charge
d’alambic. ‘

Le gouvernement fabrique environ quatre cents bouteilles @'kwile de cannelle
par an. Elle se vend de premiére main en Angleterre de dix & douze schellings
Ponee ; elle s'est vendue le double il 'y a quelques années. D’ordinaire elle est
sophistiquée par les marchands qui la revendent.

On distille aussi les feailles de cannellier. On les laisse macérer pendant ving
quatre heures comme la poudre des écorces, pour les entasser ensuite au fond
des alambics & la hauteur d’un demi-pied. On met pour le grand alambic cent
cinquante galfons d’eau de mer: et chaque distillation donne envivon douze on-
ces d'huile pesante. L'eau, aprés la séparation de huile, est limpide, mais
presque sanssaveur, et ne peut étre employée qu'a distiller d’autres feuilles, en
la préparant comme je Pai dit précédemment. '

L’huile retivée des feuilles du Cannellier ressemble i celle de girofle. Elle ne
se vend que quatre ou cing schellings Ponce en Angleterre. j

Ce que je viens de dire démontre , comme on le voit déji, que la possession
du Cannellier est trés-importante pour Iile de Ceylan, puisqu’elle procure au
gouvernement un revenu de plus de 500,000 piastres , qui doublera ]f)rsque In
cannellesera vendue an commerce sans intermédiaire de la compagnie des Indes.

L'ile Bourbon peut anjourd’hui espérer d’obtenir d'aussi heaux rdsultats.

Le Cannellier n'esige aucun soin pour sa enlture, et peu de frais pour Ia
récolte de ses produits. Cependant les avantages de sa multiplication seraient il

problématiques, si U'on devait y employer des terres qui sont déji <i utilement
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consacrées & d’antres productions': mais le Cannellier est un arbre ¢minemment
forestier, c’est-d dive qu'il nest incommodé ni par ombrage, ni par le voisinage
dautres végdtaux. Quand il est abrité, presque Loules les espéces de terrein lui
conviennent ; il supporte ¢galement plusieurs températures ; ce dont j’ai pu me
convaincere en le voyant & Ceylan croitre trés-hien depuis les bords de la mer
jusque sur les montagnes anfractueuses et trés-élevées des envirens. de Candy.
En arrivant & Bourbon , j’ai vu au jardin du Roi, plusienrs plants de Cannelliers
gque j’avais envoyés pendantles anndes préeédentes, éire dla fin de hiver en pleine
végétation, tandis que d’antres arbres des pays voisins de Péquatenr avaient
¢éprouvé dans la leur un ralentissement qui se manifestait par la perte ou par la
paleur de leurs feuilles.

Il résulte de ces observations que le Cannellier pourra édire multiplié a diflé-
rentes hauleurs dans les parties boisées ct sur les pentes rapides et trés-nom-
breuses de cette ile qui ne peuvent étre défrichées. Je le répéte, il nenlevera
pas un pouce de terrein aux cultures déja en usage, et n'exigera la destruction
de pas un seul arbre de charpente : il ne prendra que la place des arbrisseaux
inutiles , puisq'on le réedpera lorsqu’il aura atleint sept ou huil pieds de hau=
teur. ;

- Les propriétaives de P'ile Bourbon , qui ont depuis quelques années si fort per-
fectionné les cultures coloniales , ne manqueront pas de s'emparer et de tirer
tous les fruits possibles de cette nouvelle branche de revenu : ils affranchiront
ileur profit, la Mdtropole de la dépendance ou elle est des éirangers, pour la
plus chére des productions de I'Inde.

Les Gannelliers que posséde aujourd’hui Bourbon , donneront, dans quelque
tems, sullisamment de fraits pour faire les premiers semis, que on avgmentera
chaque annde suivante , et que multiplieront encore les oiseaux frugivores.

11 faudra porter Ja plus grande attention & la préparation des dcorces. A cet
dgard on est resté jusqua présent dans une idée singuliérement erronée. Clest
avee la plus grande surprise que j'ai lu ce quisuit , & Particle Cannellicr, dans le
cinquiéme volume du nouveaun dictionnaire d’histoire naturelle, imprimé en
1816, page 217.

« Aprés la réeolte de la eannelle, Parhre reste nu pendant deux ov trois
wans. Au hout de ce tems , il se troave revéln d’ une éeorce nouvelle quon peut
« alors enlever. »

Je me suis apercu que celte erreur était pm'lﬂgﬁn par les habitans de Rourbon,

- . T i . Y o7 .
el je suis persuadé gue si Pon n’a fait dans le fems aucune atlention aux (n_lllnel"
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Yiers qui ont-été introduits précédemment & une époque déja éloignde, cest que
les écorces ayant é1é mal prépardes, n’ont donné qu'une cannelle d’une qualilé
trop inférieure pour étre marchande. Deld, Popinion que 'on ne possédail pas
la bonne espece ; et par suile, Pabandon de cette culture.
Cayenne , le 20 février 1823,

e S e - - -
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OBSERVATIONS

Sur la culture et la multiplication du Vanillier, el les
moyens d’en conserver les boutures,

Le Vanillier, Epidendrum Pamilla , appartient 4 la famille des Archidées,
selon les observations du savant Gesner. Le législateur des botanistes 'avait com-
pris dans le genre des Anglecs, mais ¢’est une erreur, puisque le Vanillier en
différe et par sa capsule bivalve el surtout par ses semences non arillées. L2An-
grec et le Vanillier sont Pun et Pantre plantes sarmenteuses ; leurs racines lon-
gues et tracantes, recherchent le voisinages des arbres et s’allachent A leurs
trones. Par sa nature semi parasite, le Vanillier est d'une conservation trés-
diflicile , quoiqu’en disent certains derivains; les moyens de le culliver et de le
mulliplier dans les endroits o il ne croit pas naturellement , sont plus difficiles
encore ; cependant voici un procédé que je crois deveir indiquer comme élant
un des plus convenables, et qui m’a pnru-rénssir le plus ordinairement.

Il faut -d'abord choisir, autant que possible ; des bourgeons ni trop vieux,ni
trop jeunes. La pousse d’une annde-est, & mon avis, celle qu’on doit préférer
A celle de deux & trois ans; Pon coupe ensuite ces mémes bourgeons par mor-
oeaux , de trois & quatre neeuds de longueur, en conservant toutes les feuilles,
etlon place chague bouture, ainsi préparée, au pied d'un Copalme (Liquidambar
styraciflura ), d’un Ocole ( Porsstema ), ou de tout autre arbre que l'on aura
jugé propre & lui servir de tuteur. On dvitera surtout, de suivre la pratique
ordinaire , laquelle consiste & enfoncer les boutures de 8 & 10 centimétres (3 &
% pouces et verticalement dans la terre )« Lies boutures ainsi Lrailées pourissent
presque généralement avant dlavoir repris ; mais on les couchera horizontale-
anent a la superficie d'un sol humide , au pied et sous les arbres quon aura choi-
sis 3 on les enterrera de facon & ce qu’elles se trouvent & fleur du sol 5 mais avant

da plantation, il sera bon de labourer et d’ameublir la tecre, avec la houe, i une
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eerlaine profondeur, afin d’enlever toutes les mauvaises heches qui nuirvaient
aux tiges de la Vanille. Jai dit qu’on devait donner la préférence aux pousses
de Pannée. Il importe d'en faire sentir Vimportance ; j’ai remarqué partout on
Ta culture de la Vanille est faite avee soin, que les boutures de trois ans et méme
celles de deux anndes, demeuraient long-tems en terre, avant de donner le
plus léger signe de végélation; que trés-souvent elles pourissent. Cel inconvé-
-nient est facile & concevoir : les yeux des vieux rameaux s'éteignent au fur et a
mesure que la hampe se dépouille de ses feuilles , et que le tissu cellulaire prend
de la consistance.

C'est sur le bord des eriques , des ruisseztux et des riviéres, que fes plantalions
de Vanillier doivent se faire ; par tout, en un mot, ol la terre conserve tou-
jours un peu d’humidité et une fraicheur permanente, cette plante prospérera
toujours quand elle y sera traitée convenablement. Il est essentiel qu'elle soit
abritée des rayons du soleil , dont P'action brilante tendrait rapidement & alté-
rer le tissu organique de ses tiges molles et spongteuses.

Les boutures pousseront d’abord de longs mamelons radiculaires, long-tems
avant que la végétation extérieure s’élablisse ; ensuite les jeunes bou rgeons com-
menceront & se développer, et sallongeront rapidement en se dirigeant vers
Varbre placé prés d'eux pour leur offrir un appui : & chaque’ neeud naitra une
feuille assez semblable & celle du Plantain ( Alisma plantago ), et de son aisclle
ou un peu en dehors sortira de petites vrilles ou grifles qui s'implanteront sou-
vent dans I'écorce du tuteur, et quelquefois méme sembleront faire corps aved
lui, surtout lorsque cetle écorce est de nature & se préter & leur introduction.

Les bourgeons bien développés continueront & végéter vigoureusement,

La bouture qui a servi de mére nourrice aux bourgeons naissans , se décom-
pose bientot aprés, et finit par tomber en pourriture ; la plante ne tient alors
plus & Parbre que par le moyen de ses vrilles ;'[ui s'élendent 4 la surface de la
terre, sans pénétrer plus avant que de quelques millimétres.

Chaque vrille pousse & son extrémilé une quantité de petits mamelons cours,
radiculaires, destinds a pomper Ihumidité du sol, et alimenter ainsi la p]:mle
lonte entiére, J'ai vu dans les foréts de Manille et dans celles de la Guyane, des
Vanilliers dont les tiges dlaient morles jusqu’d la hauteur de 3 ou 4 métres

' a

(104 12 pieds ), végéter vigoureusement et conlinuer & monter le long des
grands arbres voisins , & mesure que Teurs vrilles se développaient ; eltes descen-
daient en spival jusqu'i terre . et 13, elles s’acerochaient aux trones, el dtendaient
leurg longs doigts (qu'on we pusse ce mot ), surle sol , se cramponnaient des-
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sius a Vaide d’une foule de radicales, mamelonndes, dont la suecion fournissait
une grande abondance de séve & toutes les parties de la plante, et lui donnait
la force nécessaire pour alteindre aux plus hantes sommités, et les couvrir de
fruits noirdlres qui servent & parfumer le chocolal el diverses autres opérations.

11 w'est pas moins vrai que le Vanillier peut se conserver long-tems vert , sans

adhérer & la terre ; mais alors la végétation est & peu-prés nulle ; elle Vest abso-
lument surtout lorsque les plantes sont exposées aux rayons du soleil : la mort
ne tarde pas a s’en emparer,

La saison propre & faire des houtures de Vanilliers , dans les climats chauds,
~et particuliérement d Cayenne, est vers la fin de novembre et au commencement
~de décembre , qui est, comme l'on sait, celui de la saison des pluies ; les bow

tures mises en tlerre avant ce tems, ne font aucun progreés, quelqres soient les
arrosemens gu'on leur prodigue , el elles pourrissent le plus souvent ; y’en aiae-
quis la certitude & Cayenne :des boutures plantés an mois d’aoil, arrosées ré
gulicrement tous les jours, n’ont présenté aucun signe de végétation , avantle
mois de novembre , ou les pluies sont venues aider d leur développement, et pre-
duire,, par leur influence seule, ce que la main de Pindustrie navait pu obtenit.
A I'égard de la reprise de cetle plante, je dois ajouter quelle ne se fera aves
sucees que dans’ Jes endroits on les arbres serent tellement rapprochds les uns
des aulres, que leurs cimes larges et touflues interceptent tont passage aut
rayons solaires. Celle privation , qui nuivail & tous les autres végélaux, estin
dispensable au Vanillier; mais aux environs, il ne veut souffrir aucun arbrissealy
aueun arbuste , pas la plus petite herbe ; on doit tout arracher sans exception-

11 ne suflit pas de donner des régles pour la culture du Vanillier, il faut aussi

g'occuper des moyens de transporter les boutures au loin ; dassurer leur con
servation pendant les longues traversées de mer et leur reprise dans des climals
nouveaux. Cetle partie de mon travail me parait un complément nécessaire &
tout ce que je viens d’exposer.

Je dirai ce que j'ai fait, ¢’est le moyen de convaincre,

. En février 1819, nous primes, en passant & Cayenne, pour porter & I'ile de
Bourbon, plusieurs caisses de boutures de Vanillier qv’on nous envoya toutes
prépaiées de la Gabrielle, el qu’on nous recommanda d'arroser souvent. M.
le Commandant de la division voulut prendre sur lui le traitement de ces hou-
tures; il eséeuta rigoureusement cet ordre funeste , ne pensant pas que la per=
sonne qui nous l'imposait, navait point pour elle d’expérience, el ignorait ¢gas
lement la nature du Vanillierel les soins qu'il esige pour sa conservation e iner
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Le procédé indiqué fut suivi exactement ; il en résulta que, chaque jour, je vis
tomber de nombreuses boutures, par la seule cause de la trop grande quantité
d'ean » que souvent on laissait stagnante dans les caisses. Arrivés a l'ile de Bour-
bon , il nous restait a peine quelques boutures ; toules avaient péri on se trou-
Valent dans le plus riste élat ; ce qui restait a cependant sulli pour introduire
cette plante précieuse dansla Colonie; nous apprimes avee plaisir, & notre re-
tour d’Asie, que nos plantations avaient parfailement réussi.

Dans une reldche que nous fimes a Manille , je profitai da tems pour visiler
les foréis voisines ; ma course ne ful point inutile. Outre un bon nombre de.
végélaux remarquables que je recueillis , j'eus le bonheur de découvrir le Vanil-
lier dans les bois éloignés de la Capitale de huit lieues environ. Cette plante était
ignorde entiérement des habilanss je jugeai & propos de la faive connaitre , et
de leur indiquer le lieu ou elle se trouvait. Ils furent enchantés de ma décou-
verte ; mais je doute fort qu’ils en profitent , et qu'ils s'adonnent a sa culture.
La paresse est un vice inhérent au peuple de ces contrées ¢loignées; et la,
comme chez nous, la rouline tempére bientot la meilleure volonté et retient
tout sous un joug de fer.

Quant @ moi, je ne me contentai pas de ma découverte ; je fis une ample ré-
colte de bouture ; je pris les plus vigoureures el les plus susceptibles de résister
aux essais auxquels je voulais les soumetlre; elles m’appartenaient et j’étais le
‘maitre de les traiter & ma maniére. Mon but était de m’éelaiver, de dissiper les
doutes que m'inspirait la méthode quon noeus avait dictée, et d’éire le prome-
teur d’une culture importante dans une Colonie francaise.

Je préparai mes boutures de quatre maniéres différentes :

1.° Fen disposai un paquet coupé i la longueur indiquée ; je Penveloppai
dans du papier el 'enfermai dans une caisse;

2° Fen plantai dans une seconde caisse qui contenait de la terre assez humide;

3o Jen mis un certain nombre couchées horizontalement sur la terre des cais-
ses sans les enfoncer aucunement ;

4.2 Je pris plusieurs tiges que je conservai duns toute fear longueur, et quel-
fques-unes avaient plus de quatre & cing métres ( 12 & 15 pieds ), je les roulai
sur elles-mémes en forme d’anneaux circulaires, et les placai de la sorte, sur la
derre des caisses et sous les plantes.

Fai conservé les premiéres intégres pendant prés de trois semaines ; quelques
Petites vrilles parurent alors se développer, mais elles ne lardérent pas a dépérir
sensiblement., faute d’humidité, Il est vrai que la caisse ne fermait pas hermeé-

4
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tiqueinent , el qué je Pouvrais de tems & autre pour visiter les boutures. Il est
possible que si la caisse eul mieux fermé, et que les houtures n’eussent pas éLé
ainsi exposdes a Iair, elles se fussenl mieux conservées.

Les houtures de la seconde expdérience se sont trouvdes Loules pourries au mo-
ment da débarquement. Y

Les troisi¢mes se seraienl presque toutes conseryées , si plusicurs d’entr’elies
ncussent pas é1é exposées au soleil.
5 aucun des vaisseaux cireu-
laives n'a soullert ; quelques vrilles ov racines s’élaient développées , en s'intre-

Les quatriemes élaient toutes également saines

duisant légérement dans la terre.

Favancerai done, d'aprés cela, que Ia meilleure maniére de conserver les
boutures de Vanille ; transportées par mer, est la derniére méthode, puisqu'a
pres deux mois et demi qu’elles avaient éLé coupées, sépardes de la terre et de
Varbre sur lequel elles s’étaient élablies, aucune n’avait éprouvé la plus légere
altération ; elles étaient toutes dans la plus belle disposition , et poussaienl déj
des vrilles el des bourgeons ; sans aucun doule, elles auraient pu se conserver
un peu plus long-tems : aussi n’ai-je pas le moindre scrupule & proposer ma més
thode comme la meilleure ; je dirai plus, comme la seule convenable. Elle de-
vra done éire employée de préférence i toute autre, lorsqu'on voudra faire des
envois ou lransporls de cetle nature.

H est important dajouter ici que les vaisseaux circulaires demandent, pour
Jeur conservation , 4 éire arrosés de lems a autre , loujours avec modération,
elsculement pour empécher le tissu organique de se dessécher.

On les préservera des rayons du soleil , en se servant d’une loile dont la eaisse
qui contiendra les houtures , devra élre revélue, ainsi que je Pai indigué dans
mon mémoire sur le Gouvernement , des plantes expédicdes par voie de ner-

PERROTTET, botaniste-cultivateur, voyageur du Gouvernement.

PREPARATION DE LA VANILLE.

Le Vanillier aromatigue , appelé aussi da Mexique , est distingué par les
Espagnols en trois principhles sortes :

1.2 Lenflé ou boutli ( Pormpona ou bora ), dont les silices sont grosses ¢t
courles;

2.9 Leq, dsiliques plus longues et plus délides ;

3.0 Cunarona , stuvage ou bitarde, 3 petites siliques,
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La Vanille Leq est la bonne : elle doit élre dun rouge brun foned, ni trop
noire , ni trop rousse, ni trop gluante, ui trop desséehide. Tl faut que les si-
liques paraissent pleines et qu’un paquet de So, pése plus de 5 onces ; celle qui
en peése § est excellente ( sobre buena ); Vodeur en doit élve pénéiranie ot
agréible. Celle de la Pompena lest moins et est plus forte. Ta Cimarona i
peu dodenr quand les siliques sont mires; les Mexicains les cueiilent , les lient
par les bouts el les mettent & 'ombre pendant 15 ou 20 jours, pour les faire sé-
cher, parce que leur eau de végélation surabondante pourrait les faive jprourrir.
Lorsqu’elles sont séches eten état d’éire garddes , ils les oignent exidérienrement
~avet un peu d’huile pour les rendre souples, les mieux conserver el empécher
qlr’clles ne se brisent Ensuite, ils les mellent par parquets de 5o, de 100 ou de
150 . pour les liveer au commerce.

Hs ont le secret de falsifier la Vanille ¢ il est inutile de Je rapporler ici.

Selon Miller, on recueille la Vanille lorsqu'elle devient rouge et commence 4
glouvrir; on la met en petils las pour fermenter pend;mt deux ou Lrois jours,
comme on le pralique pour le cacao ; on €élend ensuite ces tas au soleil , et lors-
qu"ilS sont & moilié secs, on les applalit avec les mains et on les frotie avee e
I'huile de Palma christi ou de Cacao ; on les remel une seconde fois sécher au
,5o.lv.il , et on les frotte encore d’huile apres quoi , on en forme de pelits paquets

que on couvre de roseau des Indes pour les conserver.

Probablement, on emploie Pune et Pautre de ces deux méthodes suivant les
ecirconslances.

M. Humboldt se contente de dire ( Noupelle Fspagne tome 3, page 204 ) :
« quon élend les [ruits jaunes sur des toiles et qu'on les met au soleil pendant
« quelques heures. Lorsqu'ils sont suffisamment chaullés , on les enveloppe dans
« des draps de laine pour les faire suer : la Vanille noircitalors , et l'on finit par
« la sécher, en l'exposant depuis le matin jusqu’au soir & Vacdeur du soleil, »

Ce voyageur ajoute que telle est la préparation qn’on donne & la Vanille & Mi-
santla, qu’elle en recoit un bien supéricur & Colipa : lessenticl est de la bicn
Sécher, dil-il, aux rayons du soled.

La bonté de cette production dépend beaueorp de la nature du -sol et de sa
hauteur, de exposition de I'arbre, de 'époque de la récolte et du soin avec le-
quel Péeoree a é1é séchée.

Lorsque ie tems pluvieux ne permet pas d’exposer la Vanille aux rayons du so-
leil jusqud ce quelle ait acquis une couleur noirdtre, et qu’elle se couvre de

Elries argentdes { munchas platradas ), on a recoursi une chaleur artificielle.
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Les habitans de Colipa, dans le Mezxique, forment alors, an moyen de petils
tuyaux de roseau , un cadre suspendu par des cordes et couvert d’une toile de
laine sur laquelle on étend les gousses. Le feu est placé au-dessous 4 une dislance
considérable. On séche les gousses en donnant un léger mouvement au cadre et
chauflant peu i peu les roseaux et la toile. Il faut, pour bien réussir avec celte
méthode , beaucoup de soin et de I'expérience , et on doit sattendre & de gran-
des pertes.

Le fruit récolté se divise en £ classes : 2e Vanille fine ou supérieure , qui se
subdivise en 17 et 2m¢ qualité ( Baynilla grandefica et chica,_fina ou mancuerna;
Ja Vanille moyenne ( Zacate ); la Vanille arriére moyenne ( Rezacate ), et la
basse Vanille ( Basura ).

La Vanille sauvage ( Cirarona ) est mince et dépourvue de suc.

La grosse Vanille ( Pompona ), a le fruit grand et beau , mais son odeur est
diflérente et elle w’a point de débit.

Les Mexicains distinguent encove la Fanille des montagnes de celle des sa

vanes, quils appelent Baymilla de acaguales.

mmmmmmmmm“\”mmmmmmw

EXTRAIT
DU RAPPORT DU CONSEIL DES MANUFACTURES,
Sur la défécation du vesou et la construction des fourncaux d’:me
Sucrerie.

i

Le rapport de M. Gaudin, ingénieur en chefl des ponts et chaussées, & Hle
Bourbon, nous a paru trés-clair; il est bien fait et renferme la bonne doctrine
sur la cullure de la canne & sucre et Uextraction de son jus ou vesou, destiné
produire le sucre brut ou cassonade. M. Gaudin, qni n'est pas sucrier, n’a p‘h
dire que ce qu’il a vu, ou rendre ce qu'on a bien voulu lui participer.

Le mémoire de M. Charles Desbassyns jette plus de lumiéres sur celte exploi-
tation ; il est ]’mwmffe d’un praticien auquel toute amélioration devient profita
ble : aussi voit-on qu'il n’a rien négligé pour arriver i des perfeclionnemens
dont les résultats ont dil étre avantageus pour lui, en méme tems qu'ils devien-
dront plutard utiles a ses compalriofes. '

Il parait constant que M. Charles Desbassyns a fait un des premiers usage de
12 machine a vapeur pour Vextraction du veson , procédé pour lv(]nol il a eu deg
imitateurs. Ce systéme était le senl umven.nhlc dans un pays ot se trouvent peu

de moteurs naturels. 11 est probable que Vexemple des efforts et dépenses faits
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par quelques habilans, ne sera pas perdu; que ce genre d'industrie deviendra
€ommun & tous les propriétaires d’habitations, sur lesquelles il y aura possibilité
de cultiver la canne & sucre, ce qui sera fort dans lintérét de Pélat comme
celui des colonies, .

La construction des fourneanx & cuire , indiquée par M. Charles Deshassyns,
est & peu-prés celle déerite dans Pouvrage du pére Labat et dans celui du doc-
teur Dutrone. C’était aussi la construction en usage i St-Domingue lorsque
cette colonie élait sous nos lois , et produisait & elle seule la presque totalité da
sucre que consommait PEurope. Ce procédé amélioré par les changemens qu'y
ont apporté les colons de Bourbon , nous a paru meilleur et bien approprié &
Yusage. :

Nous venons cependant vous manifester nos regrels de n’avoir trouvé dans
ces deux mémoires que trés-peu d’explications sur I'épuration, le raffinage et
la cuile du vesou ; ce peu est en rapport avec la méthode suivie dans nos raffine-
ries d’Europe. :

Aprés avoir donné aux deux mémoires les éloges qui leur sont dus, nous
croyons devoir répondre aux doutes qui y sont conlenus, ¢t méme y joindre
quelques préceptes qui nous paraissent utiles.

1.° Nous eslimons que pour le travail d’une sucrerie , les chaudi¢res en cuivre
rouge et non élamées sont préférables & celles en fonte ou fer battu. L'objection
de M. Desbassyns contre le maintien de la propreté, principalement de la grande
el de la 9™° chandicre, n’est pas fondée ; aussi ne doit-elle pas faire prohiber le
cuivre que I'on peut aisément neltoyer avec du gas en poudre, tandis que I'usage
des vases en fer a I'inconvénient de colorer le vesou ainsi que le sirop.

2.° Nous eslimons que si, aprés avoir fait, pour la déféeation , usage dela
chaux employée méme en excés, l'on introduisait celui de noir d’os carbonisés
et réduils en poudre , seulement & la dose de 5 livres par 100 livres de vesou,
avec lequel on I'amalgamerait, aprés toutefois Paction de la chaux ; ce travail au-
rait pour résultat de procurer un sucre plus beau, et en plus grande quantité,
Pour cela , il suffirait, lorsque le vesou serait saturé de chaux et écumé, de le
passer au blanchet, d’y ajouter, dans une autre chaudiere , la quantité de noir
indiquée , en faisant bouillir quelque tems ce mélange qu’on ferait filtrer & tra-
Yers une toile placée sur la chaudicre suivante , de telle sorte qu’il ne reste plus
aucune parcelle de noir ; une fois cette éhulition et ce filirage consommés , opé-
Jalion se continuerait comme elle se pratigue actuellement,

M. Charles Deshassyns nous a paru éprouver quelquesditiicultés pour la cons-
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truction de ses fourneaux, principalement sur les moyens d'en consolider la
surface. Nous engagerons les habilans fabricans de suere 2 faire., pour les four-
neaus, usage de plagnes de fonte de fer mince ou de fer forgé. Celte onverture
portant sur les deux murs latéranx, serail percée au milicu pour y recevoir les
chaudiéres. Ce systeme offre la solidité désirable, surtout pour des fourneaux
la suite les uns des autres el sans séparalion, comme le sont ceux en usage dans
lile Bourbon.

Nous croyons que les établissemens de sucrerie dans nos, colonies pourraient
fairve , avec succés, usage de chaudicres plates se vidant 4 baseule, ainsi qre cela
se praligue dans diverses rallineries de I'rance, el comme cela vient d’éLre intros
duit & la Guadeloupe.

Nous ne voyons non plus aucun inconvénient & donner de la publicité aux
procédés en pratique & Bourbon ; les autres colonies ne pourront qu'y gagners
Il nous paraitrait, toutefois, juste que Vautorité fit demander aux adminisiras
tions de la Martinique et de la Guadeloupe le méme travail que celui quellea
obtenu & Bourbon, & l'eflet d’en comparer les divers syslemes, pour, A la suile
de celte comparaison , participer & Bourbon , ce qui est en pralique a la Martis
nigie et & la Guadeloupe et Fice persd. Ces marches auraient pour’ résultals
d'établir un systéme uniforme et utile i Lous.

Tel est Pavis que votre Commission soumet & vos lumiéres.

DARCET.
AR AR A AR AR AR A AR AR At
DESCRIPTION |
D’un nouvel Appareil pour la) fabrication du Sucre par
Pemploi du charbon animal et du sang desséché ,
calculé sur une fabrication de cing milliers de Sucre
par jour.

— & T S

Cet appareil , déji établi dans plusieurs habitations & la Martinique et & Ia
Guadeloupe,, se compose tel quil estici déerit, dans des proportions relatives-
t.© D'une chandiére & clarifier, en cuivre et & bascule, de quatre pieds dé
diamétre sur 14 pouces de profondeur ; ce qui lui donne une forme :|pplaiic. :
2,0 D’une chavdiére & cuire, également en cuivre el 4 bascule, de qu'al.re

pieds et demi de diamétre sur neuf pouces de profondeur.
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3.2 D'un certain nombre de filtres et de leurs blanchets. Ces filtres sont. des
eaisses de hois doublées en cuivre ou en plomb, et qui pourraient ne pas I'éire
du tout sans de graves inconvéniens. Chacune d'elle doit avoir la méme conte-
hance que la chaudiére & clarifier et dans Pappareil ici déerit, leur longueur est
de quatre pieds , leur largeur de vingt-six pouces et leur hauntear de dis-huil.
Leur fond principal est incliné de deux ¢olés, vers une ligne eentrvale qui Pest
elle-méme 4 I'égard d'une ouverture d’environ 18 lignes de diamétre, pratiqude
i l'une des extrémités, et garnie d’un Luyau en cuivee ou en plomb , de sorie
que de tous les points le vesou se trouve entrainé vers celie issue. Au.dessus du
fond principal el & deux pouces de distance , est un autre fond mobile et & jour,
formant un grillage., placé bien horizontalement. Clest sur ce double fond qu’on
pose un Blanchet , en grosse toile, qui a exactement la forme de la caisse. Ces
blanchets ont é1é d’abord en élofles de faine, puis on en a fait les quatre eotds
en toile. Aujourd’hui je les fais entierement de Loile; ilssont ainsi moins coliteux,
duren| davantage, et l'expérience m’a démontré qu'ils produisent absolument
les mémes effets.

4.2 De deux pompes.

5.2 De deux réservoirs garnis de leurs soupapes. Ces rdservoirs doivent avoir
chacun une capacité au moins dgale a celle de la chaudiére au-dessus de la-
quelle ils sont placés. Ils peuvent éire construils en bois el doublés en plomb.,
La soupape qui se léve en pesant sur un petit levier, sert & charger les chau-
dicres,

6.° Enfin, de machines & bascule pour faire mouvoir les chaudiéres.

Cet appareil n'est qu’ane addition aux équipages déji élablis dans les colonies,
auxquels on ne peut rien changer, jusqu’a Padoption d’un systéme encore plus
complet de fabrication , qui probablement ne tardera pas 4 faire reconnaitre

lous les vices de celui qui est maintenant le seul en usage.
Maniére dopérer.

Le vesou reen dans Pancien équipage est traité & Ta chaux comme par Van-
clen proeédé , el on se conlenle d’en éler les prc:miéres deumes. On laisse en-
suite houillir le veson jusqu’a ce qu’il soil assez concentré pour peser vingt de-
Brés de I'aréométre de Bawme ( le pese sirop ) ; puis on le verse dans la chaudiére
appelie le Rafiaichissoir, sur laquelle une premiére pompe est établie. Clest
i laide de cette pompe qu'on porte le vesou dans le réservoir qui est au-dessus
de la chaudicre dclarvifier.

Jai din que le vesou devail éire A vingt-degrés , mais si la chaudiére & cuiwe
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ponvait suffire & Pévaporation, il y aurail de I'avantage & ce qu'il ne fut qu'a
18 et méme & 15 degrés, toujeurs dans la supposition que 'on se servirait des
“anciennes chaudiéres pour commencer 'opération. La clarification se ferait plus
facilement, la filtration serait plus prompte, il y aurait moins de mélasses, con=
sommerail moins de combustible el il faudrait moins de matiéres clarifrantes. Le
terme de 20 degrés n’est pourtant pas le mazimum ; on peut clarifier le vesou,
porté par Iébulition , jusqu'a 23 degrés ; mais alors il faut employer beaucoup
plus de sang, et 1a filiration étant nécessaivement plus lente, elle exigeraitun
plus grand nombre de filtres.

Le vesou traité 4 la chaux, dépouillé de ses premiéres deumes et placé dans
le réservoir de la chaudiére & clarifier, est versé par la soupape, dans cetle
chaudiére qu’on remplit jusqu’a la hauteur de dix pouces. On ecommence en-
suite le feu , et lorsque le vesou est prés d’entrer en ébulition, on verse le noir
animal qu’on délaye bien 4 I'aide d’une paletie on d’un large Rable fait expres;
puis, aprés un ou deux bouillons, on arréte Pébulition avee un peu de vesou
froid , et c’est dans cel instant méme qu’un ajoute le sang desséché et redeyent
liquide de la maniére qui sera expliquée plus bas. Il faut employer pour celt
deux hommes; 1'un qui verse le sang et I'autre qui remue précipitamment le
vesou avec le rable. Sans la double précaution d’arréler I'ébulition et de res
muer précipilmmnenl le vesou , le sang se coagulerait Lrop promplenrent el né
pourrait pas se combiner avec le noir animal. Le mélange une fois opéré, e
qui n’exige qu’une minute de tems tout an plus, on le laisse reposer sans e
lentir le feu, et quand le vesou monte et est pres de déborder ou gue le bouile
don est erevé , onle verse , i laide de la bascule, dans une dalle qui le conduit
dans les filtres,

Il faut alors avoir grand soin de recharger immédiatenrent , avant de la repla:
cer sur le fourneau, la chaudiére que 'on vient de vider. Cette précau Lion,‘q'“i
est indispensable pour ne pas la briler, dispense d'arréter le feu. A cet effet,
il est nécessaire de tenir constamment du vesou dans le réservoir. Quand on n'en
a plus on y substitue de P'eau.

La Clarification en tombant dans les filtres entraine d’abord une certaine
quantité de noir animal , ce qui rend trouble le premier liquide , que l'on recoit
dans un scean pour le remetire ensuite dans le filire et en le versant doucement.

Les filtres doivent étre parfaitement couverts; le vesou , en conservant sa cha-
deur, filtrera mieux et la vapeur qui se forme dans le vide, accélere encore la
Gluration en pressant sur le liquide.
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La (lairse ( clest ainsi qu'on nomme le vesou elarifi¢ et filtrd ), tombe des
filtres dans un grand réservoir ot elle est conduite par une dalle. Ce réservoir
fui est ordinairement en cvivre, dans les raffineries de France, pourrait éire
construil en bois el doublé de plomb dans nos colonies.

Une seconde pompe sert & porter la clairse du grand réservoir dans celui
qui est placé au-dessus de la chaudiére & cuire , qui se charge et se vide comme
la précédente et avee les mémes précautions ; mais il ne fanl pas la remplir &
plus de quatre poueces de hautenr, On fait bouillir jusqud parfaite cuisson, et
tous les soins se bornent & faire fuive un feu trés-actif. Dans cet éal le veson jetle
si peu d'éeumes, qu’il n'est gueére néeessaire de s'en occuper, un coup d’der-
moir, au moment de prendre la cuite, peul les enlever Loutes; elles se rassem-

blent ordinairement vers le hee de la chaudiére.

On prend la cuite par les diillérens moyens usités ; mais si le raffineur n’avait
pas pour cela tonte expérience nécssaire, je conscillerais Pusage du thermo-

“métre dont je me suis servi avec sucees,

Quand la cuisson est faite, on vide le suere dans un rafTratchissoir qui peut
en conlenir jusqu'a 12 ou 1500 livres. Be-1d, on le wet dans des formes pour
le faire €gouler. v

Olservations diverses.

Avant d’employer le sang desséché, il fait le réduire en poudre, enle pilant
dans un mortier, el aprés Pavoir passé dans un tamis, on le délaye avec de
Peau ticde, mais pas chaude, et de préférence avee du vesou. Si on se sert
de vesou , il n’y a pas d'inconvénient & ¢tendre beaucoup cette matiére; une li-
vre de sang peut étre délayde dans un sceau de ce liquide; il sera de cette ma-
nicre plus facile de le combiner avee le noir animal. On le vide par décantation,
et le dépor qui reste an fond du vase est de nonveau délayé de la méme maniére.
Celte opération se répete jusqud ce que tout le sang soil entiérement dissous.
S'il restait quelques grumeaux, ils nuiraient a la clarification au Tieu d'y con-
tribuer,

Quant & la quantité de cette matiére nécessaire a la clarificetion , je ne peux
pas la déterminer, parce quelle doit toujours étre relative a la qualité et a
PYéat dn vesou qwon veut clarifier; elle est aussi relative & la quantité de noir
animal qu’on emploie. Le sang destiné & se combiver avee le noir animal, poor
former une conche spongieise & travers laguelle passe le vesou, doil élre ein~
Ployé dans vie vro ortion dantant plus forte , que Poncaura fait vsage d'une
Plus grande quasdile de noir; autrewnent cette dernicre malicre élant plus pe-

49
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sante, se précipiterait la premicre sur le blanchet, en formerait les pores et
empécherait le vesou de passer. L'espérience a cependant démontré que sur
du veson de médiocre qualité, on avait obtenu de fort beaux résultats, en em-
ployant quarante lLipres de noir et cing livres de sang pour un millier de suere,

Au reste , il ne peut pasy avoir d'inconvénient & se servir d’une plus grande
quantité de ces matiéres; le suere en sera certainement plus beau. Fe conseille-
rai done d’en fixer le Maximum au point ou la qualité du sucre ne dédom-
mage plus de la dépense. Un raffineur intelligent saura bientot ce qu’il faut pour
cliaque opéralion.

Laction de clarifier étant trés-prompte, et la filtration exigeant au contraire
beaucoup de tems , il faut avoir plusieurs filtres, Cependant je suis fondé & croire
quie huit ou dix de la dimension que j'ai indiquée plus haut , sulfiront pour une
fabricalion de Hovo livres de sucre par jour.

On peut se dispenser de laver les bianchets chaque fois qu’en s'en sert; il suf-
fit d’enlever le noir avec une sorte de truelle de bois. Ce noir est susccplible
d’éire revivifié; mais contme il contient beaucoup de sucre , il faut, poury parve-
nir, lefaire bouillir dans de I'ean et le filtrer de nouveau. Dans ee cas , on charge
les blanchets avec des poids pour accélérer la filtration. Cette ean peut éire re=
passée dans le vesou si elle est assez chargée , ou bien on peut la passer dans s
Rumerie et la distiller.

Les mélasses ou plutdt les eaux méres, provenant du sucre fabriqué par le
procédé, sont d'une qualité supérieure et peuvent [aire encore de trés-heat
sucre. J'ai la certitude que la mélasse proprement dite , ¢’est-d-dire , cette par
tie suerée qui west pas cristallisable, n’esiste point dans le vesou. L'immense
quantité qu’en donne le sucre fabriqué par Pancien procédé , résulte des opéris
tions méme de la fabrication, de Vaction du feu et principalement de la forme
des chaudi¢res de fer dans lesquelles une grande quantité de sucre se change en
caramel,

Je conseille done de mettre une cerlaine quantité de ces eaux méres ( le sivop)
dans le veson pendant que celui-ci subit la premiere opération dans Pancien
dquipage , mais je recommande particulicrement de ne pas attendre le moment
de la fermentation , et de prendre toutes les précautions nécessaires pour la prés
venir. La meillenre de toutes, c’est de laver les pots chaque fois qu'on les vide.

Sion voulait faire du suere avee du sirop seul , il faudrait d’ahord 1'élendre
avee du veson ; des lavures de noir ou de ean pure , pourle mettre & 20 degres

de l'ardometre ; y ajouter un peu de bonne chaux et opérer ensuile conune je
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Yai indiqué pour le veson. Le terme de 20 degrds n'est pas de vigneur. On ponr-

rail méme le meltre & 15, surioul si on v ajoulail du veson, le sucre en serail

cerininement plus beau. :

Dans cetle opération, on metira un peu plus de noir que lorsqu'on opéve sur
du vesou sewd ; cest assez dire qulid faul angmenter celle maticre, ainsi que le
sang., toutes les fuis qu'en mel da sivop -dansde vesou comme je U'ai dit plus haut.

J'ai observé que Vappareil dont jai donné la description , nélail quune ad-
dition aux équipages déja élablis dans les eolonies, ausquels il n'est besoin de
rien changer. Celle circonslance jointe d son exiréme simplicité, el consdéquen-
ment le pen de dépenses quil occasionnes enfin les résultats avantagenx qu'il a
eu déji, Vont faitadopter par un grand nombre de planteurs, et le rendront
promplement d’un usage général 3 mais lorsqulon aura fait ce prewier essai, on
senlira bientot tous les défauts de nos chaudiéres de fer.et leurs formes vicien-
ses. Ainsi, pourcompléter le nouveau systéme et tonjours dans Phypothése d'une
fabrication de cing milliers de sucre par jour, il suffirait d’avoir deux aulres
chaudiéres en cuivre ; Pune, dited déféguer, aurail quatre pieds de diamétre dans
le fond, cing pieds dans le haut, et deux pieds et demi de profondeur. Elle
servirail i traiter le vesou & 1a chauxel & enlever seulement les grosses éeumes.
Cette chaudiére se viderait par un robinet dans une auntre chaudicre i laguelle
elle serait superposée et que je nommerai chaudiére i concentrer; celle-ci an-
xail cing pieds el demi de diamétre dans le fond, six pieds dansle haut et quinze
pouces de profondeur. Pour contenir le vesou que le feu fait toujours beaucoup
gonfler, lorsqu'il n’est pas encore clarifié, on lenviconnerait d’un glacis couvert
d'une feuille de plomh. Celle seconde chaudiére se viderait également par un
-robinet dans un récipient, d’oit le veson serait porté, par le moyen d’une pompe,
dans le réservoir de la chaudiere & clarifier. Et siladisposition des lieux le permet-
dait, on pourrait I'y conduire direclement ; mais cela arrivera rarement , altendu
la pente que néeessite I'écoulement.

Le nouvel appareil composé seulement d’nne chaudiére & d¢figuer, nune a con-
cenlrer, une i clarifier el une & cuire ; toules qualre montées sur des fourneaux
‘8épards , nlest pas sans doute ce qu'il y a.de mieux pour Péconomie du combus-
tible el méme pour la qualité du sucre. On concoit que le perfectionnement
Peut-éire porté heaucovp plus loin 5 mais outre les dépenses considérables que
Plus de perfectionnement oceasionnerait , il convient, si 'on considére Pespece
@hommnies qui sont employés dans nos sucreries, de ne pas éiendre Linnovation
Auedeld de leur intelligence.
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Eappareil que je propose serait de nature & étre mis dans les mains de tout fe
monde , et T'on obliendrait certainement une augmentation censidérable de pros
duits , par la trés-faible quantité de mélasses el d'écumes dont ils seraient désor
mais altérds ; U'économic de bras et de combustible qui en résulterait, est égale-
ment évidente; enfin, Ton se procurerait un suere incomparablement plus bean
el loujours d'une dgale qualité quelle que ful la quantité de vesou qui aura éé
faite dans Ia journde. 1 west pas un planteur, particuliérement parmi ceux qui
se servent de moevlins & vent , gui ne sache que lorsqu’on fait peu de veson dans
la journée, le sucre est tonjours mauvais , parce que les quatre chaudiéres élant
montées sur le méme fourneau, il faut attendre qu’elles soient pleines pour y
meltre le feu. Le vesou languit, s'engraisse el souvent méme le sucre ne pl‘eml-
pas. On dvite eel inconvénient avee le nouvel appareil , puisqu'on peat clarifier’
el cuire telle quantité de veson que 'on veut.

A tous ces avantages , il faut ajouter que les chaudiéres et les fourneaus sont
pour ainsi dire indestructibles.

Du Charbon animal.

La découverte des effels produits par 'emploi de cette substance , dans le raf-
linage du sucre , appartient & M. Charles Derosne, ainsi que la préparation di
sang, sans lequel usage du charbon animal serait impossible dans les colonies,
Pour moi je ne réclame dautre mérite que celui d’avoir su apprécier les heureus
ses découvertes de M. Derosne et d'en avoir fait une utile application aprés les
tentatives infructueuses de son agent M. Lambert , soit & la Guadeloupe , soitd
Cayenne ; enfin d’avoir, par des soins assez dispendieus , fait connailre et pro-
propagé dans nos colonies , un procédé aussi avantagenx.

L’action du noir animal ne se borne pas i décolorer le vesou ou le sivap ; elle
le modifie d’une maniére que nous ne connaissons pas bien encore. Sans entres
dans des détails sur les causes de ce phénoméne , ce qui serait d'ailleurs éranger
dmon sujet , je me contenterai de décrirve quelques-uns de ses effets les plus ap-
parens,

Le charbon animal a non-senlement une propriété déeolovante, mais encore
son action se porte sur les parties extractives du sucre el en favorise heaucoup
1a” eristallisation, : ;

11 a aussi la propuiéid d'enlever la chaux en dissolution dans le veson ; son
action se continue pendunt la filtration , puisque ¢’est son wélange avee le sang,
qui forme une couehe spongicuse sur {e blanche! | et quil constitie pnrlicu-
lierement le filtre & travers lequel pasce le vesou , qu'il rend paveillement
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ausceptible de cuire dans une chaudicre & baseule, en lui perinettant de suppors
ter un trés-haul degrd de tempéralure, sans occasionner ce goenflement qui
est particulier an vesou, et que quelques plantears regardaienl comie wi
obstacle insurmontable & Pemploi de ces chaudiéres.

Enfin, je suis autorisé & ecroire que le noir animal détrait en partie le
pl‘im:ipt: de fermentation qui existe si abondumment dans le vesou, el gui
se perpétue dans le suere brut, f:t!u’if_{u-ﬂ daprés Lancien procéde. Des mélasses
provenant de sucre traitdan charbon animal el au sing desséehd, sont vestéos
exposées plusicurs anndes dans un endroit ehaud, sans fermenter el en con-
tinuant de se eristalliser.

Je dirai peu de chose du charbon végétal. Fobserverai seulement gue son
usage, dans les raffineries de France, a préeédé celui du charbon animal. I
est moins actif que ce dernier, sans doute, mais toujours est-il ceriain qu'il
pourrail le remplacer, jusqu’d un certain point, si lon en augmentait la
quantité. 1l serait méme avantageux, je pense, pour accélérer la filtration,
d'en meéler avee le charbon animal dans la proporiion d'un cinquiéme.

Signé GALLARD DEZALEU.

WM“‘ B -
CULTURE DU VOAKOA,
Palimier gui nous est venu de lile de Bourbon.

Le Voakon, dont on tire un si grand avantage & lile de Bourbon pour

T

emballage , est & peine connu dans notre colonie ; cependant les plants qui
mous ont ¢Lé envoyds ont complétement réussi au jurdin du Roi, ob ils se
sont multipliés par les soins de M. Cosnard.

Ce palmier vient trés-bien dans les terres médiocres. 11 se plait beaucoup
mieux en lerres-basses que dans les terres-hautes. Llentretien de ce palmier
consisle 2 neltoyer les mauvaises Lherbes, el & remuer trois ou quatie fois ,
par an, la terre au pied de chaque arbre, pour faciliter le mouvement des
racines, Au bout de la troisicme ou de la cinquiéme année an plus lard, on
peat commencer & couper les feuilles; mais dans cette opération, il ne faut
pas aller trop prés du eccur, si Yon veut que Parbre reproduise vite et abon-
damment, Il vant mieux couper moins de fenilles & la fois et faire trois ou
{uitres coupes par an,

Un Voakoa qui produit bien, donne, par an, six livres de Voakoa sec. Les

Plnm doivent étre placés entre trois et qualre }Ji‘..‘(lb‘ de distance ¢l en carreau.



(368 ) :
Cette culture est réservde, & Bourbon, aux famillesles plus panvres. Tmhonme
seul, sans esclaves, pourra facilement planter en Voakoact entrele ﬂi:‘n(wil'cp:arrés
de terre; et si & Cayenne comme & I'ile de Bourbon , on employait le Vo.d\m i
faire des sacs pour exporter en France le Sucre, le Cyfé et le Girgfle il ya tout
lie de croire qu'un seul cultivateur, au bout de trois ans , se ferail un revent de

1500 4 2000 franes.

Pour se former une juste idée du parti avantagenx que V'on tire 3 Bourbon de
Yusage dit Voakea pour le transport des denrédes du eri de la colonie, il sulfira
de savoir que dans Pannée 1819, il a é1é payé 70 mille franes pour le seul achat
des sacs nécessaires & Pemballage de sept millions pesant de sucre brut, el il est
a présumer qu'd Pépoque actuelle, ce seul produit de Vindustrie coloniale dmt.
s'élever & environ 200 mille frane..

Telle est la magie du caleul : par les rapprochemens qu’il opére, il nows fait
souvent trouver des avantages inalttendus dans des objets dont la modicité excitalt
i peine notre attention. Nous sommes convaineus qu'on ne peut étre ni bon cul~
tivateur ni bon administrateur si on ne se rend compte par derit de toutes $&
OPO].lllOllb.. !

D’aprés ce qui précéde , on me peut contester tous les avantages attachés il
culture du Voakoa que nous ne saurions trep recommander & Pindustrie d¢
‘Guyanais. Avec celle plante on forme des haies impénétrables & 'homme €t i
bétail. De quelle ressource ne serait-elle pas dans notre Guyane !

Nous pensons avoir rempli notre devoir en signalant & MM, les habllansl"“
lité de la plante dont nous venons de leur faire la description et leur indiqué’
Yutilité ; il nous reste i faive des veeux pour que sa cullure puisse se pt‘opi‘ger
dans la colonie. Nous leur recommanderons aussi la culture du Fétiperd., autf®
plante de lile de Bourbon , 4 la description de laguelle nous consacrerons plr

tard un arlticle,
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A e A A S T T,
MEMOIRE
Sur la Culture du Cotonnier et la Maniprlation
du Coton.

I

Le Cotonnier ( Gossyprum), est un arbrisseau de la famille des Malvacdes,
Les espéces connues sont :

Le Cotonnier herbacée. Gossypium herbaceum.

en arbre. ————— arboreum.
————— 4 trois pointes. trienspidatum.
~————— glabre. ————— glabrum, barbadense.
—————— & petites fleurs. —————— micranthum.
—————— & feuille de vigne. —— vetifolium.

velu. lirsutune.

pourpre. T purpurascens.

Ces espéces ont produit par la culture un grand nombre de variéiés.

Je ne déerirai point ici les caractéres du genre que I'on trouve dans tous les
traités de botanique. Je parlerai seulement du Cotonnier de Cayenne , dont le
€olon estsi eslimé en Europe i cause de sa blancheur et de la finesse et longueur
de ses fils, et qu'il importe au planteur jaloux de ne cultiver chez lui que du
Coton de celte qualité , de distinguer des autres variétés.

Ses semences sont rudes el noires , trés-adhérentes les unes aux autres et ran-
ees en pyramide, au nombre de 7, 8 ou 9.

Chaquc capsule (appelée Plomb & Cayenne), contlient commundment trois
loges ¢ quelquefois quatre. '

LeCotonnierse plaitsur leshordsde mer, dans les terres alluvionnaires chargdes

de Particules salines qui favorisent singuliérement sa végétation et sa production.
I réussiy aussi parfaitement dans les terres sablonneuses , 1égéres , trés-meubles ,

Pllluﬁl séches qu'humides et dont les parties ont entr’elles un certain degyré
‘ﬂdlnérencc. Un terrein trop riche en détritus de végétaux, le fait croitre avee

“‘g”‘”ll‘, mais il donne alors plus de bois que de fruit. Sa principale racine pé-
ll‘eu.e & une assez grande profondeur ; il faut par conséquent que le terrein gue
on destine i Ja plantation soit bien desséehié,
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Le Cotonnier redoute singuliérement Pombrage. La privation d’air et de so-
Jeil ne lui est pas moins nuisible. Cultivé et (raité avee soin, il dure dix

douze ans,

De da meilleure maniére de planter le Cotonnter,— Choix de la semence.

— Epogue de Uensemencement.

La semence du Cotonnier conserve, pendant deux ou trois ans, ses qualité
germinatives. Cependant on doit employer de préférence la graine d’un an ot
celle qui vient d’étre réeolide. Toules ne sont pos également bonnes, telles.que
celles provenant de capsules demi-ouverles, el ¢ui n’ont point acquis leur matie
vité complette. Il faut en faire un choix, éearter avee soin toutes celles qui ont
dégénéré, dont les semences se séparent facilement,

Une recommandation non moins importante el qui n'esl pas particuliére ant
Cotonniers'senlement , c’est de renouveler, de changer souvent les semences. Les
graines semées el resemées sur un méme champ , finissent par dégéndrer ¢
donner de plus faibles produits d’année en annde. Celles tirdes d’une autre can-
ton réussissent d’aulant mieux gu'elles sont venues de plus loin. On ne saurait
done donner trop d’attention & 'examen et au choix des graines. Clest par fi
que P'on obtient des arbres vigoureux et d’abondantes rdcoltes.

Fia semence du Colonnier ayamit une écorce trés-dure a besoin d'éire tente

~dans 'eau pendant douze heures avant d’étre mise en terre, Elle germe ainsi
plus vite. Une pluie légére hite encore sa germination ; des pluies trop prolon
gées la fait pourrir. Si, lorsqu’il pleut, elle ne léve pas dans Pespace de sept
jours, on peut étre assuré qu'elle est giitée. Sans pluie , elle peut au contrair®
se conserver, en lerre, plusieurs mois. Ses parties huileuses, sa forte écorces
am ou deux pouces de terre la garantissent alors suflisamment centre Pigpres®
ston du soleil,

L’époque de Iensemencement ou de la plantation, pour me servir de l'es*
pression usitée dans la Colonie, est celle des premiéres pluies qui arrivent ordi-
nairement en novembre, aprés que les lerres ont é1é suffisamment humectées:

De cette premiére opération, & laquelle on ne porte pas assez d’attentions
dépend la réussite de la plantation. La méthade de jetter une poignée de grain®$
dans le trou préparé pour les recevoir, est on ne peut pas plus viciense. Des
semences entassées, imprégnées d’humidité et exposées & Iardeur du soleil ; efi-
trent en fermentation et perdent leur faculié germinative, ou si elles résistent

& cet eflet naturel, elles n’apportent, en naissant, qWune exsistence imiscrables
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La raison en est sensible. L’espace qui suffit & la nourriture d'une senle plante
wen peut faire végéter un grand nombre & la fois, parce qu'elles se privent mu-
tellement des rayons du soleil dont elles ont besoin, et que air ne pouvant ¢ir-
culer entre elles, Phumidité constante qu'elles retiennent contrarie leur végé-
tation, ou les fait périr.

Ces vérilds sont confirmées chaque jour par Pexpérience, et celui quin’y préte
pas Poreille porte immanqguablement la peine de son eyreur. Il n’obtient que de
anisérables récolles.

- L'espace i observer-entre les rangs des Cotonniers n’est pas mains important.
Pour obtenir d'une plantation tout ee qu’elle peit produiré , il est nécessaire que’
Luir y circule librement s que les Cotonniers aient entre eux aulant d’espace que
comporte la qualité dusol. Pans les terres hautes , la distance entre les arbres
doit éire moindre que dans les terres-hasses. Dansles alluvions nouvellement
formées et desséchées, les terves sont si fortes, que le Cotonnier s'éléve petu.
On doit done le semer plus dru. Il est des terreins of les Colonniers plantés &
huit pieds sur dix, entrelacent néanmoins leurs branches et rendent la récolte
d’autant plus pénible qite les ramasseuses sont obligées de marcher courbées et
ne peuvent alteindre & Ja sommité des branches. 11 én est' d’autres ou' une dise
tance de 6 2 7 pieds entre les files est plus que sullisante. On ne peut done
dlablir de régle fixe sur celle maticre, Clest & Pagriculteur 4 juger de la qualité
du sol qu'il a défriché, pour disposer ses plantations, L’expérience, & cet égard,
st le meilleur guide. Au reste, des essais faits ser deux ou trois planches fixe-
ront les idées sur ee qu’il convient de faire.

On ne négligera point de mettre de la régularité dans les allignemens en oh-
servant d’espacer davantage les lignes qui sont hors de Ta divection du vent que
celles qui se trouvent dans cetle méme direction. La plantation en quinconce
est la meillenre disposition. De cette maniére, on donnera de I'air aux Coton-
niers, sans rien perdre en espace, 1l estinutile de dire quavant de planter, le
terrein doil élre exactement netloyé des mauvaises herbes et.de tout ce qui pour-
rait encombrer les lighes.

La distance ‘entre les rangs étant marquée par des jalons, on tend des cor~
deany parallélement et transversalement ; puis, & chague point d’intersection ow
plante un petit piquet. La place de chaque arbre indigude, on procede & la
Plantation. Les travaillenrs armés de hoves, ereusent des trous de quinze & dix=
i potces de profondenr sur autant de largenr, qils remplissent an meéme
st de la tetre la plus mieuble et la ylus idgere), prise aupresdu trou méme

ad
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el i la superficie du terrein, et qui déji exposée anx influences.de 'atmesphére
aacquis un certain degrd de fertilité ; ils ont Pattention que cette terre rapporice
ne s’éléve point au-dessus ni ne reste point au-desseus du niveau du champ. Dans
le premier cas, elle pourrait élre emportée par de fortes avalasses, el les graines
semées seraient entrainées avee elles ; dans le second cas, les eanx pluviales se-
raient relenues dans la cavité formée , et les graines pourriraicnt. La terre ainsi
preparée, donnera aux racines du Cotonnier la liberté de s’¢étendre , de s’enfon-
cer perpendiculairement & la profondeur convenable pour que, dans les sarclai=
sons, elles ne soient pas alteintes par la houe et pour que Larbre acquiére plus
de vigueur et résiste mieux & la violence du vent.

Les pelits piquets qui indiquent l'emplacement de chaque arbre ne doivent
pas étre tellement enfoneés qri'on soit exposé en arrachant & endommager les
filamens de la racine du jeune arbre.

Aussitér que les trous sont préparés , il faut semer. Il vaut toujours mieus
que lapluiesoit attendue par la graine mise en terre, que par le planteur qui veut
Py mettre, On estassuré du meins que la moindre petite pluie ne sera pas perdue
et la graine jouira bientét de I'utile influence de Pair i travers laterre légere dont
elle aura été recouverte. Si 'on voulait attendre un jour de pluie, pour semer,
on perdrail un tems précieux, et il arriverait que la terre, soit par son propre
poids , soit par Peflet de quelque ondée passagére, se reserrerait dans les trous,
de sorte qu’a la fin, il faudrait la remuer de nouveau, Ce qui serait un sureroit
de travail fort dés:!g:'e’ahle. On sail en outre combien les négres redoutent lti
pluie et quelle négligence ils apporteraient dans cette opération s"ils €n élaient

tourmentes.

Voici maintenant la maniére de planter, On met dans chaque tron, autout
du piquet,, et a la distance de 3 & 4 pouces I'une de P'autre , quatre ou cing grai-
nes de colon, non pas comme on a coutume de faire , des pyramides enlicres ql!i
se composentde 7., 8 ou g graines; mais celles-ci délachdes et séparées 'une de
Vautre. Elles doivent étre enfoneées & la profondeur d’un pouce an plus. Si elles
€laient entervdes plusavant, elles seraient privées des influences de U'atmosphere,
el gerimeraient avec moins de facilité. Si elles n’élaient pas assez couveries,
elles pourraient éive entrainées par les pluies. 1l est convenable de semer quﬂlré,
a cing graines, aflin de pouveir enlever dins la suile, les trois on quatie plants
les plus faibles , et la distance indiquée entre enx est nécessaire & leur libre ¢rois-

sance. 1l importe que les premiers qui sortent de lerre n'étoulient pas les autres.
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De la culture du Cotonnier et des soins & lui donner jusqu'a Uépoque de sa
JSructification.

A peine le jeune plant se montre t-il hors de terre qu'il est entonré de mau-
¥aises “herbes qui, trouvant prés de lui une terre plu:s ameublie , v poussent plus
abondamment et plus vigoureusement qu’entre les lignes. Tl les surmonte
dabord , mais bientat elles le d(‘.\'um:cul, el au bont de quinze jours ou (rois
semaines , elles le couvrent enticrement. T faut prévenir cet inconvénient par
Un premier sarclage. A celle époque, la séve se portant aus racines, la lige
croit trés-lentement , et si celle-ci est éloufide par les herbes qui entourent,
cherchant L'air dont elle est privée, clle tend & s'éleyer au-dessus d’elles. La
séve, par conséquent, monte au lieu de descendre , est détournée de sa marche
naturelle. Les racines qu’elle devail alonger et fortifier, croissent alors faiblement.
La tige n’acquiert point de solidilé , s’éliole el le jeune Colonnier reste Loujours
chétif quelques soins qu’on lui prodigue par lasuile.

Il faut réitérer ces sarclages trés-souvent ; car la petite plante a hesoin d'une
plus grande nourriture, & mesure qu'elle croit. On ne doit jamais sou(frir que
Jes mauvaises herbes s’élévent & la hauteur des Cotonniers. Si Pon tardait trop ,
elles viendraient en graines el on n’aurait jamais fini de sarcler, '

Si, malgré la vigilance du planteur, cet inconvénient n’a pu étee évité,, il faut
faire tout ce qui est possible pour en empécher la réproduction. En conséquence,
les herbes arrachées seront portées hors de la picee el brilées. Les enlasser au
Pie‘l des Cotonniers est une trés-mauvaise pratigue, Elles empéchent la pluie de
pénétrer jusquianx racines de ceux-ci, el elles servenl d’abri ou de retraite aux
fourmis , aux grillons et & une infinité C’aulres insectes nuisibles qui craignent e
venl, la pluie ou le soleil. e

Tant que les Cotonniers nont pas atteint la Liduteur de dix huit pouces, on

arrache avee la main les herbes qui se trouvent au pied pour ne point courir le
risque de les endommager avec la houe. Cest ordinairement au denviéme sar-
clage qu’on éclaicit les pieds en arrachant doucement et sans violence, les plus
fail)le.s; en ayant soin dans celle opération , d'appuyer le pied sur l'tl surlace
dusol, prés duplant qu'on veut laisser, afin de ne point ébranler ou ollenser ses
racines.
* 1 vaut mienx ne laisser qu’un seul pied & chaque piguet.. On choisit le plus
Vigoureux et le plus rapproché de Pallignement. L'expérience et le raisonne-
ment font voir qrre deux Cotonniers servds i contre autre ne peuvent jamais
Produise ensemble autant qu'un seul pied qui est bolé.
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i usage de butterles pieds de Cotonniers porte 'l\cclm de grands inconvéniens..
&'l a Pavantage de préserver les racines de la trop grande ardeur du soleil, de
les maintenir dans une plus grande fraichenr, on conviendra aussi que celles-ci-
se lrouvant trop eouverles, sont privées des pvme:, plmes el des 1’“"“}3‘35 qmi
devaient les alimenter, se desséchent et finissent par se pourrir lorsqu'elles sont
ensuile humectées par des pluies trop abondantes. Earbre privé de ses racines
n’existe plus que par le moyen des filamens forinds autour de la partie buttde; et
comme 1'herbe pousse avee plus de foree sur ces buttes de terre que dans les alt-
tres parties du champ, en voulant les extirper & la houe, on Lrise et on dé-
couvre les racines auquel ce buttage a donné licu.

Aussilot que les jeunes Colonniers ont atteint la hauteur de deux pieds, deus
pieds et demi , onest dans l'usage de pincer l'extrémité supérieure des jets per-
pendiculaires pour faire refluer la séve et la faire produire des branches latéra-
les."Cette opération s’appelle éiéter. On la réitére ordinaivement de deux mois
en deux mois, deux ou trois fois, avant la floraison.

Cette méthode, dit-on, a 'avantage, lorsqu’elle faite avee soin , de maintenic
Ie Cotonnier plus bas, de faciliter, par ce moyen , la récolte du coton, d’aulgil-
menter le nombre des capsules en augmentant celui des branches latérales,

M. De Rohr, directeur des cultures A I'ile Ste- Croix, et qui s'esl p11|1c|p*ile-
ment oucupé de la ealture du Colmnucr blame fortement cet usage conime cOB'
traire 4 Pordre de'la nature et comme devant étre indubitablement pl‘v]udn,mb]ﬂ
aux récolles. ‘

L’ététement des Cotonniers est cependant pratiqué avee suceés en Sicile, &
Malte , en Calabre et & la Chine. Les Chinois ne se contentent pis méme de
pincer la tige ; ils pincent aussi les sommités des branches , et jusqu’aux gr-m"des
feuilles, dans ]t‘ but utr.llemutl. de faire refluer la séve et dc forcer arbre .lsE

couyrir defruits,

En l'lslnnnc au conltraire, on ne pince ni n'¢bourgeonne les Cotonniers. OD
se.contente de les tailler aprés la récolte. !

Cetle varicié de traitemens donnés & un arbuste , qui differe peu dans les 65
péces, ne liendrait-clle pas @ la diversiié des elimats, plutot qu'a la nature de
ces mémes especes. ’

Dans le notre, par exemple , ot In yégétation est si active, il peut dlremui-
sible de abandonner & sa fougeuse ardeur. Peul-éire aussi conviendrait-il deJais-
ser agir la nature si véguliere dans sa marche. Ne Voyous-nous . pas souvent dang

nos champs des Cotonniers isolds, abandonnés i leur tendanee natvrelie ; e
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tellement chargés de fruits qu’ils rompent sous le poids des capsules. Cette
grande fécendité ne serait-elle pas due & ce qu'ils n’ont pas été eontrarids dans,
leur ‘développement , & ce qu'ils ont joui, sans partage, des influences de lair,
du soleil et des pluies bienfaisantes. Le eultivateur prudent ne sabandonnera a
Pun ou Pautre de ces difiérens systémes quautanl gqu'illul paraitra conforme & ses
propres observations, outqu'il se sera assurd de leur mdrite par des essais répétés,
comme aussi il ne repoussera pas, par de légeres préventions, les méthodes
nouvelles -qui lui seraient présenldées,

Les Cotonniers , dans le premier dge , laissent entre eux un grand espace vide,
que I'on peut utiliser tant qu'ils n'ont pas encore pris tout leur accroissement ,
en plantant entre chaque file et sur une seule ligne du mais, des pois chiches et
encore le Marante dichotomea , dont les racines filamenteuses fournissent une
fécule fort estimée. On récolte ces tubercules, tous les ans aprés la flétrissure
des feuilles, indice de leur maturité, Ce sont presque les seules plantes qui puis-
sent croitre entre les Cotonniers sans leur nuire, parce quelles ne sont pas
susceptibles de leur dérober ni Pair, nile soleil, ni la rosée, ni la pluie. I n’en
est pas de méme du manioe , du millet d’Afrique , de la patate, du gombo des
Jiverses espéces de layes.

Quand les Cotonniers commencent & fleurir, on doit cesser les sarclages. Les
negres en circulant dans la piéce , heurtent les branches et font tomber les fleurs.
Jai été & méme de me convainere bien des fois combien leur inattention préjus
dicie aux récoltes, ce qui me porte & dire qu’il serait & propos méme de leur
interdire Pentrée dans les piéccs pour aller y couper P'herbe qu’ils sont dans
Pusage d’apporter, tous les soirs, a I'établissemens pour la nourriture des ani-
maus.

Lorsque la saison a é1é favorable, on commence & réeolter le coton 7 i 8
mois aprés qu'il a été semé. Cetle récolie dure environ trois mois. De I'épa-
nouissement des fleurs & la maturité des graines et du coton , il s'écoule ordi-
rement soixante-dix jours. Dans celle intervalle, la capsule mirit peu & peu,
slouvre , se desséche, le eolonse gonfle et se montre au dehors éelatant de blan-
cheur. il n'est promptementréeolié, le ventle jette i terre , la rosée et les
pluies le salissent. Le coton ne doil élre tiré de la capsule que lorsque les vala
Yes sanl enlicrement ouverles el que les flocons ont pris toul leur développe-
ment. Un cultivateur soigneux ne laisse jamais le coton au-deld de huit jours
sur 'arbre | el doit tenie la main & ce que les négres récoltent proprement et a

» . . . .
se qu’ils secouent les graines dont le colon porterait guelques im'uculcs sechesde



(376)

ealice ou de fenilles. Il recommandera aussi de ne pas eenillir le coton qui se-
rail. contenu dans des capsules demi ouvertes, ou avorlées, de ne point en=
dommager les arbres , casser les branches. 11 ne souffrira pas que les récolteuses
courrent sans ordre dans les pidces. Comme il nest pas de produit qui altire
et retienne davantage 'humidité que le coton, quand il y a menace de pluie,
il s'empressera de faire ramasser, ou si la menace est effectuée, il attendra qu’une,
journée de soleil ail séché le coton sur 'arbre.

Aussitol aprés la récolle , les Cotonniers doivent étre sarelés et taillds, Celle
taille consiste & retrancher seulement tout le bois mort en coupant un peu dans
le vif : Dincision des branches entiérement desséchdées se fait pres de la tlige,

Les cultivateurs les plus expérimentés conseillent de faire croitre le Cotons
nier en arbre. Ony trouve , disent-ils, plusieurs avantages :

1.2 Lair circulant plus librement dans la piéee, larbre retient beaucoup
mieux son fruit ;

2.° Lors de la taille , on a la facilité de poser fortement le pied prés de h
tige pour que les racines ne soient ni ébranlées ni découvertes par celle opc*

Tation,

Et aussi plus de facilité pour les sarclages, tandis que si les branches parlen‘-
de terre, on ne peut faire agir la houe sans les blesser ou les rompre. :

Pour faire croitre les Cotonniers en arbre , on doit s'y prendre dés la pre-
miére annde , environ deux mois aprés la plantation, en ne conservant qu’une
seule tige, en extirpant toutes les petites branches qui naissent au-dessus des
razines , en coupanl également trés-prés de la tige les branches latérales ]us-
qu'd la hautenr de dix-huit pouces environ. Les blessures causdes par cette opé-
ralion sont promplement gucries, el on voil parailre toul autour de nosyeats
bourgeons qu’on arrache au bout d’un mois; aprés quoi, il n’en reparait ph
d’autre , parce que la force végélalive se porte surtout en haut; s'il en parais®
sail cependant encore, on aurait soin de les déiruire.

On ne peut assigner, chagque année, I'époque précise de la récolte; elle ®
Lieu plutor ou plustard, selon que les pluies sont plus ou moins prolonggées. L
cessation des pluies est néeessaive pour amener les capsules ou Plombs dmi
Lurité,

La récolte que Ton appelle & Cayenne, Récalte de mars , se fait Lien sou=
vent en avril ou mai, et Uinconstance des saisons la vend méme tres-éventuelles
Le coton que T'on ramasse & cetle époque de l'année, n’'est jamais si beau el la
récolte si abondante,



(:397)

La grande récolte commence commundment, en aodt et se termine en dé-
cembre. Bien souvent des ploies précoces détruisent toutes les espérances du
planteur. De crainte de surprise, on ne doit pas diflérer de -ramasser les capsu-
les ouvertes , lorsque la saison est avancée.

Pour faire la cueilletie , chiaque négresse munie d'un panier de la contenance
d'un barril et d'unsac de grosse toile, se vend au Leu du travail ; 1, on as-
signe A chacune la file de Cotonaiers quelle doit réeolter en cueillant non-seu-
lement le coton pendant aux arbres, mais encore en ramassant celui tombé &
terre. Avant de quilter cette file pour en prendre une autre, il faut que la pre-
miére soit entiécrement récoltée; ce dont le commandeur sassure aisément en
se promenant dans la piéce. Il punit ou reprimande les négligences sur ce
point.

Les repas se prennent dans le champ.

Au coucher du soleil et au signal donné chacun prend son panier el se rend
A Pétablissement, sous la conduite du commandeur. Li , on pése ou mesure le
coton réeolté par chacune ( je dis chacune, parce que les femmes sont plus
parliculiérement employées & ce lravail )- Le régisseur prend nole des mesu-
res ou pesées, et celles quin’ont pas rempli la tiche imposée, recoivent, selon
les circonstances , le chitiment de leur négligence , comme aussi il leur est tenu
compte de la quantité excédente. Cetle tdche varie selon Pabondance du coton
sur pied. Le commandeur doit étre attentif & prévenir, chaque soir, de l'aug-
mentation ou de la diminution du coton i récolter, afin que'le régisseur puisse

fiver la tiche, augmenter ou diminuer le nombre des ramasseuses , ou méme sus=
pendre la cueilleite.

Latiche dans le fort de la récolte est d'un barril bien foulé, qui équivaut i 25
kilogrammes environ. Ce moyen de vérification est préférable & la pesée, parce
que les ramasseuses ont intérét & étendre au soleil et & faire sécher, en partie ,
sur le liew méme, le coton qu'elles ont récolté, tandis qu’elles auraient un in=
Lérél conlraire , si ]2!1)(!.‘;(&3 élail admise.

Le maitre, dans ces tems de récolte, doil exciter P'émulation paami les tra-

vailleuses en combinant avee adresse les récompenses el les punitions.

Il doit doubler de surveillance pour n’éire point dupe de leur supercherie.
Tl est des ramasseuses , comme je ai déji dit, qui pour avoir platot fait leur
tiche , réeoltent & laventure el portent ainsi préjudice & lears camarades;

1 - . L] a1 Qe
Qautres , au lieu de ramasser sabandonnent sous les arbres , & leur paresse na=
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turelle, ousi elles eueillent du coton , ¢’est pour en dérober une partie quelles
vendent 4 la ville dans loecasion , ou filenl le soir dans leur case.

Le produit d’un Cotonnier, terme moyen, est d’un quart de livre par piedﬁ
espacés de 8 pieds sur 7. Ce faible rapport vient de ce que souvent on étend les
cultures au-dela de ses forces. Il en résulte qu'on ne peut suffire anx sarclages,
que les herbes envahissent les plantations , y entretiennent Phumidité , empds
chent la circulation de Lair, dérabentaux arbres une partie de leur nourriture
et les privent des influences bienfaisantes de 'atmosphére. Clest encore aux vi-
ces de la taille que Pon doit attribuer la faiblesse des récoltes. Celle opération
importante evige une intelligence qui n’est pas & la portée de beaucoup de né-
gres, cependant tous indistinctement en sont chargés et n’ont pour opérer d'au-
tre instrument qu’un sabre plus ou moins bien aflilé qui massacre les arbres ai
liea de les tailler. La plus part du tems, au lieude donner le coup en relevant,
ils Passenent en sens contraive, fendent la branche et oceasionnent des plaies
qui se cicatrisent ditlicilement. La serpelle est le seul instrument qui convienne
pour ce genre de travail.

Il faut s’abstenir de la taille pendant la saison des vents de Nord qui ont, 4 la
Guyane , une influence si nuisible & la végétation , el ne Pexercer, dans la sale
son convenable , que sur les maitresses branches, en ayant Pattention de ménae
ger I'écorce, de raser el d'unir la plaie de maniére qu'en passant le doigt dessus,
il me sente aucune aspérité. Les branches du 2¢ el 3¢ ordre ne sont susceptibles
que d'un simple émondage. La méthode de niveler les Cotonniers par la taille
est conlraire & tous les principes d’agriculture. Cela ne se pratique que sur les
arbres destinds & faire cloture, haies, charmilles.

Ces détails paraitront minutieux , mais toutes les fois que I'on ne travailler
pas dapres ces régles, les arbres seronl trés-long-lems & se mellre & fruil | s
puiseront sans remplic Pobjel pour lequel ils ont été plantés, On :u’ul.)jeclerk
peut-éire P'étendue des plantations et Uimpossibilité d’appliquer ces principes
d’agriculture sur 3o, 4o, 50,000 pieds d’arbres , mais jinsisterai d’autant plus
pour quon prenne la peine d’instruire chaque négre en particulier, en le faisant
tailler devant soi avee méthode , que de cette opération dépend en grande partie
le succes de Pagricultenr.

Lorsque Parbre vieillit 6L ne donne plus que de faibles produits, il ne fant pas
thalancer 4 Farracher ow A le couper i six pouces de lerre pour en jouir encore
une annde, Il sort da pied coupé de vigoureux rejeltons paril lesquels on choisit
welui qui approche le plus des racines. :
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De lenmagasinement , de Pépluchement ct de U'emballage du Coton.

‘On ne doit pas enmagasiner le colon qu'il n'ait é1é exposé deux jours an
woleil. Sans cette précaution , les graines entassées &'échaullent et transsudent
une huile qui jaunit le coton et le déprise aux yeux des commercans.

D“""‘l”C les graines de Colon sont bien séches, ce que Pon reconnait & leur
Iégeretd, on les porte dans la cotonnerie , batiment élevéd sur palins, bien
©los, plancheyé, préservé dlumidiié et de la visite des rals, qui sont trés-
friands de Ia graine, i

De Iépluchement.

'Egl‘f_‘ncl' le caton, cest séparer de la graine la partie cotonneuse que l'on
veul liveer au commerce. Cetle opération, avant linvention des moulins &
hérissons, prenait un lems considérable dans les habitations d'un produit de
30 & 4o milliers de coton. Dans quelques établissemens, on se serl encore
dle petits moulins & manivelles, cum.pom?s de denx baguettes eylindriques,
posdes horizontalement 'une sur Pautre , et assujelties, chacune, & une roue
.de deux ou trois pieds de diamétee,, que deux négresses fonl monvoir péni-
blement en sens conlraire.

Dans d’aulres, ces mémes moulins sont mis en mouvement par un seul
nogre; an moyen de cordes allachées i un snarche-pied et correspondantes
_aux manivelles.

Les premiers rendent douze livres el demie par individus et par jour. Les
secondes de vingt 4 vingt-cing livres par négres; car on ne peut y employer
les négresses. ¢

Ces moyens sont encore lents et ne permeltent pas au planteur de profiter
des occasions favorables pour tirer parti de ses denrées, n’ayant pas toujours
a propos le colon netioyé el emballé.

Cette considération , et celle bien importante de suppléer, par.des machines,
au manque de bras, aménera les planteurs qui se livrent & la culture du
-colonnier , 4 se servir du moulin & hérissons qui égrene, nettoie, divise, brosse
€t carde , en quelque sorte, 1000 & 1200 livres de coton, par jour, au moyen
de quelques mulets et trois neégres.

Cette machine, introduite par M. Tournié, mécanicien, sous Padministra~
dion de M. le baron DPe Laussat, qui s'occupait sans cesse d’améliorations de
ee genre, pour suppléer & la pénurie des bras, a été mise en action sur
Whabitation de M. Tonat, & Macouria. Elle se compose de deux cylindres de

48
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diamétre dillérent, dont le plus pelit porie, & sa circonférence , dos lames
denlées ou scies circulaires, espacées l'une de Nautre de quelques lignes. Llin-
tervalle des scies est occupé par des barreaus plats en fer, en forme de gril-
lage, dont la courbure est telle que le talon de la dent passe avant la peintes

L'autre cylindre est garni de brosses en erin, dont Pextrémité doit toucher
les dents de la scie ou des scies, pour s'emparer du coton quetles onl ac-
croché. )

Cette mécanique est mise en mouvement soil & hras par deux manivelles,
soit au moyen de mulets par une grande roue i mancge, avec lanlerne,
correspondant & Iaxe du petit cylindre, lequel communique son mouyement
au eylindre & brosse par le moyen d’une courroie ou corde sans fin. Un
balancier en régle en accélére Ja marche.

Les graines de coton sont jeltées dans une trémie placée au-dessus du petit
eylindre. Les scies rencontrant le coton dan leur mouvement de rotation, lac-
crochent avee leurs dents et Pemportent avee elles derriére le grillage , tandis
que les graines dépouillées qui ne peuvent pas passer, parce que les interyatles
des barreaux sonl trop étroits, tombent en avant. Les dents chargées de coton

aussitot apreés avoir dépassé le grillage, rencontrent les brosses du grand cyline

dre qui, & leur tour, saisissent le coton, donl elles se débarrassent bientat pit
la rapidité de leur mouvement, ctle coton tombe, en flocons, dans un tambous
ou récipient. 4

Ce moulin qui exéeute, en un jour, le travail de So noirs, a d’antant plus
d'avanlage sur tous ceux prc’uédvlunnrul. uulp](}yés, gue le coton en sort luu'fui-
tement débarrassé de loutes les ordures qui pouvaient sy éire altachdes, W

On compte maintenant quatre mouling de ce genre dans la Colonie , graces
anx soins de M. Guillermin , Consul & la Lousianne, qui s’est empressé de secon-
der les vues bienfaisantes de M. le Baron Milius, pour tout ce qui intéresse la

prospérité de la Guyane.
De Pemballage.

Selon la méthode usitée jusqun'a ce jour, dans la Colonie , on fail avec quatre
aunes de forte toile de trois pieds dix pouces de largeur, une balle ou sae, aux
qualre angles duguel on forme quatre oreifles , bourrdes de colon, afin de pou-
voir le remuer plus facilement et que F'on suspend entre quatre piliers aulout
d'un cercle qui le tient ouvert de maniére que le négre embalieur puisse s'y

mtroduire facilement, Le coton est fould avee les pieds par couches suceessives,
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el cncore avee le secours d'une forte pince i téte ronde. On parvient & force
de bras 3 faire entrer dans ce sac 150 2 175 kilogrammes de coton. Pour peu
que la toile ne soit pas de bonne qualité , elle se déchiresous les coups de la pince ;
on est obligé de rapideer et les balles subissent alors une plus forte tare lors de
la pesie.

La presse en fer, depuis long tems en usage sur Ihabitation de M. Farnous, &
Macouria , esl beaticonp plus expdditive, et permet d’employer les toiles les
moins bonnes el les plus grossiéres. Les balles prennent la forme quarrde du
cofire dans lequel le coton est pressé et sont pour les bitimens du commerce d’un
arrimage plus facile. M. Tournié , méeanicien, vient d’en exdeuter plusieurs
de ce genre. Servies par un mulet et trois négres, chaque presse exécute par
jour, huil balles de 175 kilogrammes.

Ces grandes améliorations, dans la manipulation «lu coton , permettent aux

planteurs d'avgmenter considérablement leurs cultures.

Accidens ou imtempéries auxquels le Cotonnier est exposé.

Les pluies sont bien souvent funestes aux Cotonniers, Si . & I'époque des semis ,
elles sont trop fortes ou trop prolongées, les graines pourissent et Pon est fored
d’enplanter de nouveau. Les forts grainsdlorage, pendant la floraison, font tomber
les flears el les jevnes capsules, el si les pluies surviennent lorsque celles-ci sont
presque mires el ouverles, les graines germent sur pied ou se ramolissent et
donnent aux punaises la facilité cl’y mtroduire leur trompe et d’en sucer les par=
ties huileuses qui se répandent ensuite avee Jeurs excrémens sur le coton et le
splissent. Siles pluies se prononcent avant que la récolte soil achevée , elles dé-

truisent enlierement les espérances des cultivateurs,

Insectes nwsibiles anvx Colonniers.

Parmi les insecles nuisibles aux Cotonniers, les plus redoutables, sont les pu-
cerons ou gallinsectes ; ils répandent sur les arbres une si grande quantité de pe-
tts ceufs blanes que P'écorce disparait. Sous leur nombre, le Cotonnier privé
de cette transpiration naturelle nécessaire aux plantes comme aux hommes,
tombe dans un état de marasme et meart. il est impossible d’arréter Te mal, It
ne reste d’autre partid prendre, lorsqu’on-est atleint-de ce fléau, gue d’arra-
eher tous les arbres, de les briler-et de submerger le terrein. Si, cependant,
les Cotonniers, par la force de leur végétation , paraissaient pouvoir conduire
A maturité les capsules dont ils sont chargés, on ferail la récolte avant de s
iporter & cetle dure extrémilé,
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Ce terrible fléau entretient, depuis deux ans, le découragenient parmi loe
planteurs cotonniers el rocouyers , sans qu’'on puisse encore en préveir le terme
( en juillet 1825).

Lorsqu’on entreprend un nouveau défrichenient dans les terres alluvionnaires,
onacontre soiles crabes etles petits cancres qui abondent sur les pluges couvertes
pir les mardes. Ces crustacées enmportent les semences dans levrs trous el co
pent méme les jeunes plants , et lorsque cenx-ci sont déji trop clevds pour quils
puissenten atteindre les feuilles , ils déchirent Péeoree dela tige avee leurs pins
ces. On ne parvient & surmonter Uobstacle qu'ils opposent & Pensemencement,
qu’en répandant sur le sol une si grande quantité de graines, qu'il puisse en
échapper une portion i leur voracité. On transplante en motte et I'on place en
allignement les plants levés aussitot qu'ils ont atteint la hauteur de deux pieds;
€l bientot le soleil fait justice des rapines exercdes en desséchant la retraite de ces
ennemis et les privant ainsi-de lean et de la fraichenr sans lesquelles ils ne peu-
venl exisler.

Les chenilles de I'espéce des arpenteuses, font aussi trés-souvent le désespoir
des planteurs cotonniers. Elles naissent spontanément dans les plantations e
si grand nombre, qu'en moins de 15 4 2o jours, des champs de 50 & Go mille’
pieds de Cotonniers, semblent avoir é1é ravagés par le feu. On ne voit plus
feuilles ni fleurs ; les sommités des feuilles encore tendres sont méme ddvordes,
Ces dommages sannoncenl au loin par lodeur des débris. Le centre des picees
est toujours le premier endroil attaqué, parce que les chenilles aiment Pombre’
el craignent le vent el In pluie ; ce n’est que forsque leur nombre saceroit et ue
a faim les presse, qu'elles se répandent partout en ravageant indistinetenent les
Cotonniers ; et a leur défaut les herbes qui sont au pied.

Les plantations ou les Cotonniers sont grandement espacds et qui recoivent
des soins de culture réguliéres sont souvent épargndes.

A Mont-Serrat, les plantenrs ont coutume d’élever de nombreux troupeaus
de Dindes qu'ils se prétent mutuellement pour la destraction des chenilles, On
assure qu'en peu de jours ces gallinacées en ont débarrassé les plantations, eb
gu'elles sont renvoydes plus grasses i ceux qui les ont pretdées.

Les termites tourmentent dgalement le Cotonnier. s construisent leur nid
autous de ses branches el y arrivent par des chemins couverls qu'ils lnvuliqnenlh
long de la tige. Les négres sarcleurs doivent avoiy latlention de débarrasser les
arbres de ces énormes édilices (u'ils portent el brilent hovs de la picee, s aus

rgonl aussi le soin d'extirper les guis qui se nourrissent aux dépens des Colonniesss
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Tsutes les espéces de sauterelles, sans en excepler les plus petites , sonl pre-.
Jadiciables auCotonnier. Celles qui lui causent le plus de dommage sont les gran-
des sauterelles, lles sonl si voraces qu’elles rongent méme P'écorce de Parbye,
Heureusement qua Cayenne, elles ne se montrent pas en grand nowmbre. Fp
1794, elles jettérent lu consternation & Fernamboue par les ravages qu'elles v
exercérent. Elles se transportaient, par nudes, dune plantation & Pautre et louy
vol fuisail un bruit semblable & celui de deus ou trois voitures roulant sur le pave,
On sait gue ces sauterelles sont une des plaies d'l:'p,.rl)lc,

Les grillons des champs , les eriguets peuvent également étre signalds comnie:
les plus grands ennemis des cultures coloniales.

Les punaises rouges vivent aussi de la substance du Cotonnier , sucent particu.
licremet la séve qui se distribue daus les flcurs et les capsules, et en occasionnent,
Pavortement.

Il est encore une infinité¢ d'autres insectes tels que les cassides et Fes coccinelles
qui, en épuisant les organes de la {ructification , nuisent au développement des,
capsules el portent ainsi préjudice aux récolles.

En résumé, les Colonniers sonl soumis a tant de chances défavorables dans e
cours de leur végélalion, et Pinconstance des saisons rend ces chances si ba-
sardeuses, que la culture de cel arbuste demande les plus grands encourage-
mens. Elle ne peal étre suivie avee avantage qu'autant quelle est entreprise sur
les bords de mer, dans des terres d'alluvions ot ils rapporient jusyu’d une livre
el demie de coton par pied, el que le prix du coton n'est pas moindre de o &
36 sols sur le marché de la Golonie,

R SIS

Sur la propagation du Cotonnier lignenx par le moyen des

greffes.

M. Leschenault de la Four, naturaliste , voyageur du Roi, a proposé & M.
Fl't‘)'cintft, Commandint & Bourbon, d’engager M. Bréon , directeur des eulty-
Tes de cette Colonie, & grefler les Cotonniers ligneux sur des arbres de la famille
des malvacdes, afin, 1.° de perpétuer les espéees les plus vigoureuses; 2.0 d’amé-
lorer leurs produits en augmentant le volume des eapsules et peut-clre de don-
er plus de finesse an duvet en diminuant le nombre des graines; 3.0 de repouss
Ser par une végétation plus vigoureuse les insectes qui, depuis plusieurs années,
Tont de grands ravages dans ces sorles de plantation ;. 4.° et enfin, d'obtenir des

Sullures d'une plus longue durée.
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L'idde de propager les Cotonniers ligneux par le moyen des grelles est nouvelle
‘el n'a pas encore ¢ié mise en pratique ; cependant, les connaissances acqises jus-
qu'i ce jour en physique végélale prometient que cetle méthode pourrait avoir
«d’henreux résuliats.

Lexpérience a depuis Iong-tems démontré que Pepération-de la grefle dimi-
nue le nombre des pépins etavgmente le volume du péricarpe des fruits & conteau.
Il en sera probablement de mée pour les capsules des Cotonniers ; ce seraitddja
un avanlage réel.

Diun autre cotd, il nest pas douteux que des sujets qui poussent avee une
grande vigieur, ne soienl moins mallraités par les insectes, parce que la séve
abondante qu’ils proeurent aux greffes , met celte-ci % mdéme de réparer unelpar-
tie du dégal ; enfin, il esl probable que le Cotonnier en agbre, dont Vesistence
est bornée & 8 ou a0 ans, d’un rapport utile , grelfé sur un sujet d’une existence
plus longue , durera plus long-tems en €tat de prospérité,

Mais il faut choisir, dans la famille du Cotonnier, Pespéce le plus en rapport
avee lui, par son organisation interne et externe. On doil la chercher dans les
genres de Phibiscus, du dombeya , du guazuma , dubombax et autres voisins. Les
bombax , par leur analogie avee les gossypium , me paraissent devoir fournir de
hons sujets pour cetle grefle. Ces deux genres, en effet, se composent de viigd=
taux & liges ligneuses dont les eapsules renferment des filamens :‘|-]:e|t-p1-és de
méme nature , et il me semhble qu’il y a entr’eux plus d’aflinité qu’entre le Colon-
nier el le Guazuma. Cvpcmlnnl. comme les premieres expériences ont réyssi sur
ce dernier, il faut continuer de s’en servir, sans pour cela ndgliger d employer
d’autres arbres au mdime uvsage,

Le choix du mode de grefle, & employer, imporie encore beaucoup au suecés
de l'opération. Ce choix est dillicile & faire dans les pays équatoriaux. Des trois
séries de grefle en usage dans la pratique babituelle , on ne peut e:np]nyer ni
celles en fente ou par scions,, ni celles en écusson ou par gemma, parce qre Ia
chaleur du climat doit dessécher les parties avant le tems pa elles peuvent étee
alimentées par la séve des sujets sur lesquels on les place. Il faut done chercher
dans la série des grefles .en approche un proeédé qui puisse convenir au elimat.

Je pense que la maniére que j'ai indiquée pour greffer le Cafeyer convien-
sdrait ausst aux Cotonniers. Il suffirait done d’élever en pols ou dans des manne-
-quins les jeunes sujets; de les transporter prés des arbres qui doivent fournir les
sreffes, et de les unir ensemble par une incision longitudinale.

JLa reprise dont élre prompte, et Jo & 4o .jours aprés, on peut séparer.les



( 385 )
hrasiches greflées de leurs pieds, Quand les parties sont enli¢rement comsolidées
en saison convenable, on plantera les nouveaus individus d lear destination.

Je suis tout prévi eroire que ce proeddé réussira et donnera des résultals utiles.
2ux colons, si Pon parvient 4 le faire meltre en pratigue ; mais empire de la
routine est difficile & renverser, Pour le combattve dans les colonies, MM. les
Administratears wont rien de mieus i faive que de meitte promptement sous las

yeux de leur administrds les résuliats des expériences.

’
i N P R R R R T R e e

TRAITE
Sur la Culture et la Manipulation du Rocouw.

Le Rocouyer ou Rocou ( Bixa orellana ), dont la substance donne une mia-
tiére colorante connue dans le commerce sous le nom de Rocou , est indigéne de
de PAmérigue méridionale.

Le Rocouyer s’éléve & huit & dix pieds de hauteur. 1l pousse une tige droite
el rameuse, couverle d'une écorce mince, unie el filandreuse , hrune en dehors
et blanche en dedans. Ses fevilles sont larges | pointues, lisses, d'un beau verd et
attachdes & dassez longs pétioles.

 Les rameanx du l’\ocouyer portent deux fois Pannée , dleur sommiié des bon-

quets comlwsés de plusienrs petites téles ou boutons de couleur brune. Ces howu-
tons s’épanouisssent en des fleurs & dix pétales, grandes, d'un rose pile et sans
odenr,

Chaque fleur offre un calice & cing fevilles qui tombent & mesure que la flenr
te desséche. Au milieu de cette fleur est une houppe composée d'un grand nom-
bre d’étamines jaunes & leur base et d’un rouge purpurin dans leur partie supé-
rieure, Cliacune de ees dtamines est lerminde par une anthére obronde, hlanchi-
tre, sillonnée el remplie d’une poussiére blanche ; le centre de la houppe est oc-
Cupé par un petit embryon couvert de poils fins el jaundires, et surmonté d’uneg
espice de petite trompe fendue en deux lévres a4 sa partie supérieure.

Lembryon , en croissant, devient une capsule ovale ou oblongue, pointue &

Son estrémité, applatie sur les cotés.

M . r r
Celte capsule est, selon les variéiéds de la plante, ou de couleur tannée, ou

Verddire oy jaundire , hidrissée de poils rudes ou sans poils, d'un rouge lonce
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surTane on Blanchitre sur 'aatre’et formée de dens valves qui renferment jm
igrand nombre de semences de figure preamidale , attachides les unes prés des
autres, a une pellicule minge-et luisante qui tapisse Vintérienr des valves.

Ces semences sont couvertes d'une matiére humide , d'un heau rouge, trés-
adhérente ang doigts lorsqu’on y touche et d'une odeur forte. Pildes, lavées el
pressées, elles donnent une substance que Pon fait bouillir et gui réduite en pitke
forme le rocou du commerce dont on fail grand usage dans la teinture.

Le Rocouyer ne s'éléve pas haut, mais il occupe un assez grand espace.

Il se multiplie par ses graines que Pon met en terre en novembre ou décembre,
lorsque celle-ci est bien humeetée par les pluies de la saison,

Les terres qui paraissent convenir davantage a eet arbuste sont les terres frat«

ches, légeres et viches, telles que les terres de mardeages on de pinauticres, Fies

gplides sont favorables & sa tloraison et A sa fructification.

Préparation et disposition du Terrcin.

Lm'sqlm te terrein que 'on destine & la plantation est préparé, C:(‘.St-i‘l-dil'ﬂ.; :
desséché et sarclé, on tire les alignemenseel Pon marque par des piquets la place
que chaque arbre doit occuper. Dans les terres de premicre qualité, les distances
4 observer, sont ordinairement-de 2/ & 30 pieds et.dans celles inférieures de (84

i

20 pieds. Ce qui donme pour ces derniéres 225 ou 256 arbres par quarré.
Au pied de chacun de ces piquets , on ameublit 1a terre par undabour, 4 la Imue,'
puis on lui conlie par un tems et dans Ia saison convenables, sept a huil graines

de rocou que I'on couvre ensuite Iégérement.
| g
Soins a donner aux jeunes plants. ]

Aussitdt que les jeunes plants ent quatre pouces de hauteur, on doit commen-
cer & les éclaircir en-enlevant toujours les moins beaux -et prenant la précaution
«de ne pas ébranler les racines de ceux qui restent.

On choisit pour eelle opéralion un tems pluvieux. Deux mois aprés on conti-
nue, avee les mémes précautions, & soustraive les plants les plus faibles, lusqul
ce qu:_nﬁn il w’en reste plus qu'un seul & chaque piquet.

Il est bon de repiquer dans les intervalles des rangs de Rocouyers , les plants
-arrachés pour servir, au besoin., i remplacer ceux qui viennenl & manquer
sauf a les arracher lorsqu’ils deviennent inutiles,

Les jeunes Rocouyers doivent étre soigneusement préservés des herbes ou an-
dres plantes nuisil)!eef qui abserberaient les sues qui leur sont destinés et qui les
priveraient des bienfuisantes émanations de I'atmosphere, On doit également los
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chavsser avee sain pour que les eaux pluviales ne séjournent pas an pied. Dans
un dge plus avancé, il faut avoir Iattention de les débarrasser des guys, lianes
‘¢l autres plantes parasites qui leur seraient extrémement nuisibles.
On ne doit pas non plus négliger de couper, aprés chaque récolte, le hois mort,
des gourmands et les petites branches intérieures qui détournent inutilement
ure partie de la séve destinée 4 la nourriture des branches 3 fruits.

De la Coupe on Récolte.

Au bomt de dix-huit mois, le Rocouyer entre en rapport, mais quelques eul-
tivateurs, pour 'empéclier de ’épuiser en eflorts précoces, coupent les premiéres
fleurs ; ce qui rejette alors a prés de deux ans la premiére coupe on récolte.

On compte ordinairentenl 50 i Go jours de la floraison & la maturité des [ruits.

Le Rocouyer élant presque loujours en fleurs el en fruits, on est assuré de
faire une petile coupe tous les deux mois. Cependant on ne compte dans I'année,
que deux époques de grandes vécoltes, I'une en février et mars, Pautre en juil-
let et aonit. :

On distingue les capsules récolldesen deux qualités, les vertes et les saches,
Les premiéres sont celles que l'on cueille aussitot que quelques capsules d’un
bouquet commencent i s’ouvrir, les secondes sont celles o, dans chaque bou-
quet , il se trouve plus de capsules séches que de vertes.

Ces derniéres peuvent se conserver plusieurs mois sans altération, Les autres
demandent & étre promplement écossées, mais elles rendent, dans la manipu-
lation, un tiers plus que les graines seches, et leur produit est aussi plus beau.
On doit done ne laisser sécher des capsules sur pied que le mains possible.

Dans la saison pluviense, les capsules récoltées et mises.en tas dans la rocou~
rie ¢'échaulfent et moisissent promptement. Elles s'écossent alors plus difficile-
ment. Les graines de rocou noircissent. Il faut done se hiter de les débarrasser
de leur enveloppe. En résumé, le rocou doit éire égréné.et manipulé de suite ;
quelques jours de retard seulement, portent préjudice a 'abondance.et & la qua-
dité du produit.

Le Rocouyer bien soigné, peut durer dix & douze ans el méme davanlacre dans

les bonnes terres. Sa durde moyenne est de six & aepL ans.

Intempéries auxquelles le Rocouyer est expose.

Les longnes sécheresses font souflrir singuliérement le Rocouyer. Tl se dé-
pouille de ses feuilles, languit.et meurt si des pluies bienfaisantes ne viennsug

4y



1o ramimer el donner 2 ses racines la fraicheur el "humidité néeessaires & so%
exislence,

Insecte nuisible aw Rocouyer.

Les pucerons ou caccus sont aussi redoutables pour le Rocouyer que pour le
Cotonnier. Bépandus par milliers sur la tige et les branches, sous la forme d’une
poudre blanche , ils occasionnent par leur succion continuelle. une telle déper-
dition de séve, qu'ils desséchent Parbre et le fonl périr si on ne s'empresse d’ar-
réter le mal. On a indiqué plusieurs recelles pour s'opposer & leurs ravages.
Celles & préférer sont les vapeurs de soufre, de fumée de tabac, les dissolutions
de sel mavin, les infusions de plantes dcres, Vean de lessives , des fumiers | un
mélange d’urine, de bouze de vache et de chaux , et enfin le frottement de lou-
tes les parties allaquées soit avec le doigt, soit avee un linge ou une brosse rude.

Les racines de Parbre en sont souvent atteintes, pour les en délivrer, cernez le
pied et mettez dans ce cerne environ 6 a 7 litres de charrée. Cetle charrée est le
Caput mortuuin des cendres (ui ontservi 4 faire la lessive. On est qnel(luefuis
obligé de réitérer Popération , mais des eultivaleurs assurent qu’il suffit souvent
d’une fois pour en débarrasser les arbres d jamais. On indique aussi le fumier

de pores comme un moyen de détruire les pucerons qui s’altachent aux racines.

De la manipulation du Rocou.

Vingt-cing a trente barils de graines manipuldes rendent communément un
millier pesant de pite de rocou. Lorsqu'apres la cueillette , la manipulation est
prompte et sans reliche, el que la matiére extraite ou plutét Ueau qui en est
chargée, est soumise & I'ébulition avant que la matidre colorante ail eu le (ems
de se précipiter au fond des cuves, il ne faul que vingt & vingt-cing barils pour
un millier. On obtiendra , sans doute de meilleurs résultats, si 'on fait usage
de machines pour éeraser les graines dont une partie échappe aux pilons dans le
travail & bras. '

Les capsules de rocou vertes s’égrennent en les brisant du ¢été de la queue ;
puis, avee le pouce ou une petite éclisse de bois on détache les graines avec la
petite pellicule qui tapissechaque valve.

Aprés que les graines ont é1é ainsi détachdes et 1a tiche de chaque dgrénense
nidsurée , on les jette dans un auge en bois appelée Pile , de 24 i Jo picd& de

long, oi elle regoit un premier pilage. Le fond de ce lovg mortier doil avoir

Q7
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a1 moins quatre pouces d’épaisseur pour supporter les coups répélés de 20 a
do pilons qui frappent 4 la fois (a).

Aprés celte opération, on porie les graines dans un bac ou cuve dit Canot @
tremper, que I'on remplit d’une eau claire et impide davs la proportion de
cing barils d’can ponr trois barils de graines. Peux ou trois jours de macération
sullisent dans le Canct d tremper, ayant soin de les remuer deux fois par jour,
avec un rabot ou pelle de bois, pendant sept & huil minutes chaque fois; aprés
quoi , on les retive de la cuve, on les presse el on les transporte dans le Canct
décharge , olt on les couvre de feuilles tant pour les préserver du contaet de Pair
qui altére la couleur, que pour exciter une douce fermentation qui favorise l'ex-
traction des principes constituants de ces graines. Deux ou trois jours aprés, il
convient de les retiver du Canot décharge pour arréler cette fermentation qui
si elle n’élail modérée, désorganiserait tellement la partie fibreuse de la graine
quil ne serait plus possible de la séparer de la partie colorante que L'on veut
obtenir.

Le moins que P'on doive piler les graines de rocou ( dans Te pilage & bras )5 est
I’espace d’une heure ( on suppose toujours que Pauge ou Pile est garnie des deux
cotés, du nombre de travailleurs que comporte sa longueur ). Combien n’éco-
pomise-1-on pas de tems et de forces par 'usage du moulin & cylindres.

Les eaux qui ont recu les graines aprés le premier pilage sont toujours plus.

chargdes de maliére colorante ; pour qu'elles passent plus facilement au tamis

(@) On a depuis pen substitué avec avantage, au pilage i bras 'effet d’une machine com-
posée de deux cylindre de foute dure, bien polis de gnatre décimétres de long sur trois de
diumétre , et accollés horisontulement sur un chassis de bois et que l'on peut rapprocher plus
oumoins , au moyen de coins de bois. Ces cylindres qui out des vitesses différentes, opérent
ala fois compression et déchivement. L'un d'eux porte sur son axe une rone de trente dents,,
et a un monvement plus vapide que 'autre dont le pignon est & 24 dents et engréne celai de
trente, La diffévence entre les vitesses des denx cylindres est comme 4 4 5. La manivelle ou
le motear s’adapte & ce dernier eylindre,

Une wrémie dir'ge la graine entre les cylindres, et denx grattes détachent Ja substance qui
reste collée & leur surface. On pourrait ajouter & ce systéme une presse i effets successifs qui
Tecevrait immédiatament la graine tritarée et séparerait la balle de la partie colorante que 'on
~ent obtenir.

Lorsqu'on.a des eylindres de différens diamétres , on y adapte des roues dontles engrenages
80Dt égaux, et wice persd » 00 peut angmenter ou diminuer le diamétre des rones ponr varier
Fapération du frottement des cylindres.
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ot Manaret, on est souvent obligé de les méler avee celles des 22 et 3¢ opération.
Ce tamis n’est autre chose qu'un eadre en bois, garni de toile d’un tissu serré,
ousimplement un hébichel ou manaret fait d’écorces ou peaux d’aroumas tres-
sées assez serré pour ne donner passage & ancun corps étranger. Quelques plan-
tenrs font usage de la toile métallique , mais les manarets d’aroumas sont plus gé-
néralement employés. On a fa précaution deles placersur une petite dale ou con=
duit au bout duquel est encore une petite tonfle d’herbes séches | afin d'arvéter,
si le tamis venait & crever, les partics hétérogénes qui s’en seraient échappées.

La cuve, bac ou canot, ot ces eaux sont regues en dernier lieu , se nomme
Canot @& caler. On nomine Canot d laper une baille pleine d’ean ot ceux qui

touchentles graines se lavent les mains et lavent aussi les ustensiles qui ont servi
A la manipulation. L’eau de cette haille, qui recoit toujours quelque impression
de couleur, sert a tremper de nouvelles graines, 1l en est de méme de celles
que l'on retire aprés la précipitation du rocou , & moins qu’elle soit trop ans
cienne et qu’elle ait pris une teinte noire et une odeur infecte.

Les diverses opérations ci-dessus devriles , se répétent jusqu’d ce que les arais
ves aient él¢ suflisamment éderasées et déchirdes, et que les principes colorans
el résineux en aient é1¢ extrails ; aprés quoi, on les lave pour la derniére fois
et le résidu que 'on retire n’est plus que le Caput mortuum qui, mis en tas, en
dehors de la rocourie, fournit encore un bon- terreau.

On doit avoir Lattention de ne pas méler les graines qui ne seraient pas aw
méme degré de manipulation. Celle-ci terminde, les bacs ou canots doivent ére
bien grattés et lavés , visités el réparés, s'il en est besoin, avant d’étre chargds de
nouvelles graines. I en sera de méme de tous les autres ustensiles de la rocourie.

Pour obtenir de beau rocou, il faut extréme propreté, promptitude dans la
manipulation et w’employer, pour tamis , que des tissus serrés de fil ou d’arou-
mas , alin d’oblenir une pdte fine et de belle couleur. ‘

On peut, quand on est pressé de débarrasser ses canots, ne pas 'll:em]re la
précipitation du rogou et fuive bouillic Pean qui en est f-.ll.lrgcc. Si l'on con=
somme par ce prociédé plus de tems et de combustible, on en est dédommugé
pir une plus grande quantité et plus helle qualité de produit,

Lorsque Pon veut faire bouillir le rocou , on commence par gratter et laver
les chaudiéres que l'on remplit ensuite du résidu contenu dans les haes ow Cas
nots & caler; et Von soumet la matigre & Paction d'un feu modéré. A peine
commence-l-clle & bouillir, qu'elie se dilate el tend A franchir les parois de la
chaudiére. Les negres bouilleurs doivent élre atientifs i Féventer avee la cuil-
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lére pour dégager une portion du calorique. Si, malgré cette précavtion , la
condensalion n’avail pas lien , il faudrait verser du rocou froid dans les chandia-
res et diminuer le feu. On évite cet inconvénienl en ne chargeant pas complé-
tement les chaudidres de prime-alord.

Dés que la raréfaction des gaz s'esl opcérée el que la matiére est en pleine
bulition , il se forme des globules suv la surface du liguide ; bientdt toules les
parties se condensent , s’épaisissent et deviennent de plus en plus susceptibles de
sattacher & la chandiére. Les negres bouilleurs ne doivent plus quitter la pa-
lette pour gratter et empdeher le rozou de s’attacher aux paruis et au fond de la
chaudiére , de former gratin, de noireir et de briler.

Avee ces précautions , on peut hardiment attiser le fen et achever de charger
les chaudiéres que Fon alimente & deux ou trois reprises, au fur et mesure que
Pévaporation se fait, que le rocou s'épaissit et se forme en masses’; on ne doit
pas négliger de le remuer et relourner sans cesse , diminuant peud peule feu
afin que le rocou ne brile pas. C'est un des points essentiels de sa bonne fabrica-
tion. La cuisson ne s'achéve guére quen dix ow douze heures.

Pour s’assurer si le rocou est cuit, il faut le toveher avee un doigt mouillé 5
il ne s’y atlache pas, sa cuisson est finie.

Fn cet élat, on le laisse un pett durcir dans la chaudiére & une chalenr trés-
maodérde , enle lournant de tems en lems pour qu’il séche de tous cotds. On dé-
churge ensuile les chaudiéres, observant de ne point méler avec le hon racou le
gratin qui se trouve au fond ou sur les bords de la chaudiére , mais de le rejel-
ter dans un des Canots & tremper.

Le rocou en sortant de In hatlerie doit étre élendu dans de grandes caisses
servanl de raflraichissoirs. Lorsqu'il est totalement refroidi, ¢’est-i-dive huit ou
dix heures aprés, on peut le transporter au cheflieu pour éive soumis & I'ins-
pection des commissaires vérificateurs. Ge transporl se fait ordinairement dans des
paniers garnis de feuilles de balisier. Lovsqu'il est reconnu de helle qualité, les
commissaires vérificaleurs le eonstatent par un eertificat sans lequel aveun ou-
vrier tonnelier ne se chargerait de enfatailler. 8’il n’a pas la consistance con-
venable , il est renvoyé pour élre reeuil; il est reconnu de mauvais aloi pro-
tés-verbal en est dressé et le roconest jeilé i lamer en présence des conunissaires-
vérificateurs.

On tive le vocou des puniers, apres lapesée faite, pour lL livrer au commerce,
déladgquant 1a tare des puniers et des feuilles.

O Penfutaille pour Feyporier de la colonie, A cet eflfet, on forme des pains
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de 10 4 2o livres chaqie que I'on enveloppe dens des fevilles de halisier. 1. ou-
vrier chargé de ce soin, doit avan! de manier le rocou, se graisser les mains.

Le rocon en séchant dans ces fulailles , perd de sen poids, mais en deux mois
il a fait tout son elfet. i

Celui de bonne qualité est doux au toucher, d'une honne consistance, haut
en coulear et d’un rouge poncean plus vif en dedans qien dehors , et n’offrant
aucune dureté. Fraichement cuit , il a une cdeur approchant de la violelle.

Le rocou mal fubriqué est d'un rovge pile ou noir. Celui de mauvais aloine
se dissoul pas enlicrement dans Ueau.

Les teinturiers s'en servent pour metire en premicre couleur les laines qu'ils
veulent teindre en rouge , blea, jaune , verd , ete. Car il est peu de couleur o
on nele fasse entrer. Celle qu'il donne employde seule est trés-belle, mais elle
ne dure pas.

Pour Pemployer dans les fabriques, on se sert du procédé suivant : on fait
fondre dans une chandicre de la cendre gravelée ( lie de vin calcinde ) avec une,
suflisante quantité d’eau et on fait bouillir pendant une heure. Ensiite | on met
autant de livre de rocou que de cendre, on remue bien el on laisse bouillir en-
core le tout un quart d’heure. Aprés cela, on trempe les étofles préalablement
mouillées jusqu’a ce qu'ellesaient pris le ton demandé ; on les retire, on les passe
4 Vean de riviére el on kes fait sécher.

Le docteur John de Berlin a entrepris Panalyse chimique des graines da
Rocou. En voici les résultats :

Les graines seches ont é1é mises tremper dans eau, pour en séparer la
substance colorante ; le fluide s’est colord en un trés-bean jaune orange, el
il s’en est déposé un résidu assez pesant d’une couleur plis foncée. Ce fluide
fut d’abord filtré pour en séparer les parties les plus grasses, el ensuite on
Va fait passer par un filtre de papier quadruple, pour en obtenir la substance
colorante pure qu'on a fait sécher & I'air.

De cette mani¢re, 720 grains de graines séches, ont donné 42 grains de
Rocou, el en comptant ce qui s’est évaporé el ce qui est resté dans les graines,
on en peut évaluer la quantité & Go grains el demi.

Par une analyse chimique complette, le docteur John a obtenu de 1oo parties
de Rocou pur, outre quelque trace de substance aromatique et d’acide, 28 parties
de résine unie & des parties colorantes, 26 1/2 parties de mucilage végétal,
2o parties de substance fibreuse, 20 parties de matiére extractive colorée et
4 parties d’une substance particuliére mucilagineuse el extractive.
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Un voit par I que le principe colorant da Rocou esl contenn dans Ia résine
el que par conséquent il faul se servir d'une ean alealine, pour la dissoudre

el Ia rendre propre & dire employée dans la leinture.

Produit annuel du Rocouyer.

Le produit moyen d'un quarré de Rocouyers, dans toute leur vigueur , est
de 2000 4 2500 livres de Rocon, Dansles riches terres de li riviére d’Apronague,,
on obiient jusqu’d trois et quatre milliers. Le rapport est done en raison de
Pige de Parbre , de la richesse et de la {raicheur du terrein o1 ils sont plantés.

Le nombre des négres nécessaires pour la culture d’un quarré et la mani-
pulation de son produit, varie dgalement selon la Técondité du sol. Dans les
lerres de wédioere qualité , on comple devx négres valides par quarrd,
Ainsi, trente neégres employés & celte culture, deivent donner un produit
annuel de 30,000 livres de Rocou, & l'uide des vieillards et des enfuns em-
ployés aux travaux légers de la rocourie.

Quant & la valeur estimative de ce produit, elle est relalive au prix du
Rocou dans le commerce.

Améliorations dont scrait susceptible lu manipulation dn Rocou.

Le pilnge, a bras, de la graine du Rocou, est d’autant plus pénible qu’il
s fait & la veillée. On a tellement senti la nécessité de Pemploi des machines
dans celle manipulation, que des prix ont été offert a linventeur ou & l'in-
troducteur, dans la colonie,

%

1°. IVune machine a écraser on piler le Rocou ;

2%, —— a presser les graines aprés leur macération.
3%, —-seemem-—— i lamiser l'eau chargée de la maliére colorante,

On a tenté divers proc:fdés pour hater la préeipitation du Rocou. M. Leblond
indiquait le vinaigre comme devant, par sa pesanteur spéeifique, entrainer
le Rocou au fond des cuves. Des expériences plus récentes, faites par le
pharmacien Dugrez , avec le vinaigre, l'acide sulfurique aqueux, le muriate
d'ammoniaque , Vextrait desaturne et I'alun, ont donné les résultals suivans :

Les quatre premiers ingrédiens n'ont agi que trés-faiblenient | el encore lear
effet a-1-il é1é trés-lent, mais une dissoluiion de deus & trois onces d’alun mise
dans quatre pintes de rocou non calé, ont produil , une demie heure aprés,
un précipité complet. Le fluide surnageant était d'un blane sale et ne contenait
aucune partie de rocou. Ce chimiste conclul . dapres cela, quil faudrait 12

kilogrammes Hoo grammes d'alun, par barrique pour obtenir le méme cilet et



(39%)
pense qulaprés la précipitation, Ueau surnageante rourrait encorve servir d¢ prés
cipilant pour une autre cuve en y ajoutant seulement 2 1/2 kilogrammes de ce
sel; opération qui pourrait élve conlinude pour bcaucoul) dautres , toujours
wee celle addition.,

La qualité durocou, par ce procédé, n’est nullement alliérde ; sa counleurau
contraire n'en-est que plus intense. Le prix de I'alun dans le commerce (15 fr.
le 100 ), ne peut pas étre un obstacle & Pemploi de cet ingrédient , en sUppo-
sanl méme qu’il revienne ieid 20 [rancs, SU:kilugrmm:m\' pourraient sullive in-
trinséquement pour une cuve d’une capacité de dix barriques,

Des bLitimens et ustensiles d’une Rocourie. :

Un habitant qui entreprend la eulture du rocou, doit commencer par fuire
505 semisj aprés quoi, il s'eccupe de la construction de sa rocourie , el de s
baes ou canolsetantres ustensiles.

Une rocourie doit éire vaste-el munie d’im nombre de baces suflisans pour con-
tenir 250 barriques d’eau. Elle doit avoir aussi de grands bacs appeléds Décharges
deslinds & recevoir les graines de rocou & leur sortie des Canots ¢ tremper.

Ce bitiment n'est d'abord qu’un vaste carbet couvert en feuilles de balisier et
soutenu par des pieux ou poteaux enfoncéseen terre, Ses dimensions sont en rap:
port avee le nombre de quarrés mis en culture et conséquemment avec la quans
tité et les proportions des canots ou baes que Pon doit y ranger. Mais lorsque
des produits satisfaisans ont amené Paisance, on songe & le remplacer par uft
bitimenten uharpcnke , couverten bardeaux el d’une conslruction mienx sojgne'e.

Jusqu'a présent les bacs ou canots & rocou n’étaient autres que des arbres
creusésde o a fo pouces de diamétre,, et de 204 3o pieds de long, tirés A grands
frais des foréts de Uintérieur. On commence & quiller celle routine et & substi
tuer & ces canots de grands bacs faits de plusieurs madriers assemblés et assujel
tis par des cadres en bois que I'on sert & volonté au moyen de claveties. Toules
les coutures de ces baes doivent étre enduiles inlérieurement et extérierrementy
d’un ciment composé de goudron chaud, de nid de poux de bois pulvérisé et d¢

whaux.,

Les ustensiles employés dans la manipulation, sent donc, 1.° le canot
Pile, piéce de bois creusée en facon d’auge, ayant sur les cotés, qualre cen=
timétres d'épaisseur, 22 centimétres de hauteur et 18 centimétres de Profondeur
ou de creux. Sa longueur est ordinairement relative au nombre de travailleurs
qui doivent Ja seryir. Les bouts ont un retrait plein et sont garnis de bandes de
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er pour les empéclier de fendre. Les bois de rose-mile , gayae, ¢héne, cour-
baril | sont les plus propres & cet .emploi.

5 - ~ 5 o \ . ‘.

2:0 Les'hacs ou Canots @ tremper les graines, les Canots a caler on & pré-
seipiter le rocou, les Canots décharges qui regoivent les graines i lear sortie
des canols & tremper.

3.0 Les chaudiéres & larges rebords, de 36 4 4o ponces de diamatre «que 'on

A ! s a
monle sur fourneanx. Celles de Go pouces conviennent mieus pour Jes grandes
Habitations.

4.° Les gralles ou palettes en fer avec un manche de deux méiresenviron,,
pour empécher le rocou de sattacher & la clraudiere; les cuillers en cuivre pour
“éventerle rocou lorsqu'il tend & s'échapper des chaudiéres. Quelques-habituns

supp]éan 4 cel ustensile par une moilié de calebasse enmanchdée,

‘59 Les pilons, de forme ordinaire,, de 5 pieds de long environ. On préfére
‘pour cet usage les hois de caur dehors, gayae, grigri, etc. gui joignent la 1é-
macité a la pesanteur.

Des Tdches.

La tiche pour couper les capsules de rocou et les transporter A 'la rocourie
rest caleulée d’apres la distance et I'éloignement des plantations; elle ne peut pas

“ére partout la méme , Pexpérience est le meilleur guide a cet égard.

La tiche pour égrener le rocou est d’un barril de graine pour deux jours ou
gpour deux negres, le baril bien rempli el bien secoué.
gres, I

REMARQUES.

“On a prélendu que les négresemployés constamment & la manipalation du
P q 8 I I
mocou prenaient une teinte livide , étaient sujets . des ulceres el 4 des maux de
P ) |
‘1éle que l'on pouvait attribuer & l'odeur forte de la graine exaltée par la ma-
‘eération et la fermentation. L'observateur n’aurait-il pas pris pour cause natu-
wrelle celle qui n'est qu'accidentelle. Les individus constainment emplovés A la
I q POy
“rrocourie ont indvitablement sur le visage une teinte de rocou dont leurs mains
‘sont imprégndes , el ¢'est aussi A la rocourie que sont employés de préférence
des négres malingrenx ou que quelque incommodité légére empéchent d'aller
“UX travaux des champs,

B

Q
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CULTURE DU CACAOYFR.

NOTICE sur la culture du Cacaoyer et sur la méthode usitée d la Cote Ferme
de préparer , sécher et conserver le Cacno, extraite dun rapport de
M. lenseigne de paissean Chicusse , Commandant la goélette de S. M. la
Jonquille, qui fut envoyée & Caracas, aw mois de décembre 1824, par
M. le Baron Miriwws, pour en rapporter des plants de U'espéce de Cacaoyers
qui y est culiivée , et observer en méme tems le mode de préparation de

la féve.

Toute espéce de sol et encore moins toutes les positions ne sont pas égales
ment propres & la eulture du Cacao. Ce végétal ne demande pas cependanl une
terre riche ni trés-fertile, mais il faut quelle soit meuble jusqu’a une ceraine
profondeur; ce qui est facile & reconnaitre en la sondant el en examinant avee
attention les arbres qui la couvrent.

Les positions les plus favorables aux Cacaos el que Pon choisit de préférence
4 la Cote-Ferme et a la Trinité espagnole, sont celles qui sont exposées au
Sud, et situces sur les bords des riviéres ; i les Cacacs souflrent moins dansla
saison séche , et il est plus facile d’écouler les eaux pluviales, trés-pernicienses
quand elles séjournent long-tems au pied de ces arbres. Une terre qui offie
Pavantage des irrigations naturelles est préférable , malgré les inconvéniens
que les débordemens penvent occasionner.

Le choix dusol fait et le local déterminé , il faut le débarrasser et le nettoyer
de tous les végétaux quis’y trouvent et fes mettre en tas pour éire bralés dans
la saison séche. Ce travail fini, on erense des rigoles dans la direction de la
pente du terrein, autant pour écouler les eaux stagnantes que celles de la pluie
el pour arroser la terre an besoin.

On plante les Cacaos en quinconces ou en quarrds ; dans tous les cas, il y @
tovjours an centre de la plantation deux chemins qui se croisent; Pun Nordet
Sud, et Pautre Est et Quest, pour faciliter les transports et les communicatiens.

La distance que Pon doit donner aux Cacaos , vavie selon la qualité dela terreg
dans les bonnres , elle doit éire de quinze & seize pieds, dans les inférieures ,
de douze & quatoze el dans les mauvais de dix & douze.

Le Cacao est peat-élre la seule plante, dans la nature, & laquelle les rayons du
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soleit soient bcrnicirut. Elle doil élre abritée contre son ardeur-et la maridre
«e.combiner cet abri avee les principes de fertilité , forme la purtie essentielle
aes connaissances qu'exige ceile cullure.

Ce végdtal doit done éure mélé avee d’autres quile.ddfendent contre actic
du soleil , sans cependant le priver du bienfait de sa chaleur ; & cetle fin onem-
ploie le Bucard et le Bananier. Ce dernier, parla rapidité de sa crue et la largeur

e ses fevilles , défendent le Cacao dans ses premiénes annédes ; le Bucard le pro-

lége ensuile loule savie el meurt.avee lul. Toutes les terres ne conviennent pas
au Bucard , il périt au bout de quelque lems dans les lerreins sablonneux ou
fangeux 5 mais il prospere dans ceux quiréunissent ees deux qualités.

Aux Antilles, les ouragans ne permelttent pas de donner cet abri anx Cacaos;
Ja chite de ces grands arbres renverserait el détruirait la plantation (@). Le Ca-
«cao y vient assez.bien, mais privé d’abri, Parbre dure moius long-tems et son
fruit est plus amer .t moins oléagineux qu’ la Cote-Ferme. .

La qualité du sol détermine aussi la distance alaquelle les Espagnols plantent
les deux espéces de bueard qu’ils emploient pour abriter leurs Cacaos. Ces denx
especes sont le Bueard dnaveo et le Bucard Peonio (4). Le dernier en bonne
terre se ‘planle‘de lrente i .trcntc-c_inq pieds de distance , et Vautre de vingl-cing
i trente, de maniére que I'Anapeo qui s'¢leve le plus, mais qui donne moins
d’ombre doit avoir deux fois la distance des Cacaos, et I'autre trois fois.

Ce n’est que lorsque le bananier et le bucard donnent de lombre , q'on fouille
les trous pour recevoir les Cacaos autour desquels on plante encore plusieurs
pieds de manioc pour les mieux abriter, i

Quand le bananier est vieux , il peut étee coupé sile Bucard donne une om-
bre sullisante au Cacao ; mais dans tous les eas , la plus grande altention doit éire

apportée dans cetle coupe, pour que Parbre en tombant w’endommage pas les
Jeunes planls.

(«) Mais 4 Cayeune oi nous n'avons jamais que des brises ou des vents pen frais , il serait
je crois , trés-avantageux d'abriter les Cacaos antant pour’la duree de Uatbre que pour Pami-
Ji-ﬂl'aliol.l da froit, :

(#) Les arbres designés ici comme servant d'abri anx Cacaoyers, soat sans-donte I'Erveliring
mitis-et ' Lpythrina welutina qui cvoissent i Cavacas et & la Terre-Terme, Le premier est un ar-
‘bre fleve sans cpines, rameux & son sommet , fenilles alternes d'un verd gai, portées sur de
Jongs péticles; fleurs inodares en grappes serrces, l'etendard ecarlate, les ailes et la carlne
(pales oy pourprees ; Vintre est avme d'Cpines

, fenilles alternes, folloles en cocur ct t|~]uq£1ﬂciafﬁi
nbluses

v ovtces-sur t{c—]tauba J:L"liuh'# 5 Hleurs roses en grappes .bi_ll”iit"s.
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st 3 Vige de deux ou trois mois que les jeunes Cacaos doivent étre tirds.
des pépiniéres pour étre plantés.. Ona remarqué que plus la plante est jeune plus,
elle réussit, facilement ; il y a cependant des terres sujeties aux vers, o les pe~
tites plantes ne réussissent jamais ; mais ces cas exceptés, on doit toujours pré-
féver les jeunes plants parce qu’ils viennent mieux et exigent moins de tras ail pour
“le transport et la plantation. Le jeune Cacao ne doit jamais excéder lrente-six
pouces quand on'le transplante , et on doit apporter le plus grand sain 4 ce quik
ne soit pas mouillé de ce moment a celui od il est planté de nouveau.,

La terre destinée & faire une pépiniére doit étre riche , fertile et bien prépas
sée , défendue contre Vardeur du soleil et disposée pour que 'can n’y séjourne
pas. Li ow les arrosemens sont faciles . peu importe Uépoque i laquelle on séme;
dilféremment il faut semer dans la saison pluvieuse: a cet eflet, on dispose pour
chaque plant un petit monceau de terre, dans lequel on place deux“graines de
Cacao paraléllement & la surface de la terre ; on convre ensuite ces grainesy
pcndulll les vingl premiers jours, avec des fenilles de bananier pour les abriter
du sofeil et des inlempéries de l'air.

Quandon plante en graines, ce quin’arrive presque jamais dans les provinces
de Caracas et de Cumana, on place les denx graines comme je I'ni déja dit el
ayant soin de les convrir d’une feuille de bananier plide en trois, sur L'u]uell@
on met un pelit poids pour Fassujettir, et an bout de huit ou dix jours, si Ieﬁ
deux graines ont germé, on coupe celle quia le plus faible jet. S

Cest quand 'arbre a atleint quaire pieds de haut environ, qu'il doit ére
taillé. On le réduit alors & trois ou & quatre branches au plus | placées & des dis
tances égales , de maniére i lui faire former une piramide triangulaive on quas
drangulaire dont les branches seraient les arrétes et le sommet la partie supés
ricure du trone. Toutes les pousses verticales doivent étre arrachdes avec soin
el des tuteurs donnds aux Cacaos tords ou inclinds par le vent, ou par toule

aulre cause.
Ennemis du (acao. ’

Les ennemis du Cacao sont plusieurs espéces de vers qui sattachent & P'écorety
fa rongent et font ainsi dépérir Pagbre. Llunique remeéde e usage jusqu’aujour
dhi, est demployer quelques personnes d les chercher et i les tuer, Les vers
les plus i redouier sont les Rasconillos, les Vacacos, les Goaseures. Ce ders

nier est appelé dans le pays dngoripola ou indienne & cause de la vaviéié de ses

couleurs ; 10 est cugendré par des papitlons qui pondent leurs wufs sur les bran~
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ches. On rdussit & Tes détrnire en allumant de pelits fenx, qui, sans nuire awx
€acao, sont suflisans pour attirer et briler ces papittons. Les Facacos fons
aussi de grands ravages ; ils dévorent les feuilles et les fleurs ; il faut chercher
leurs nids sous terre, et on parvient  les détruire en jetlant de Pean chaude.
dedans,

- Les plantes rampantes nuisent aussi au Cacao ; il ne faut pas négliger de les,
faire arracher quand un arbre en est,couvert.

Quand les Cacaos sont en fruits , ils sont sujets & une maladie nommée Taint
mancha. Clest une tache noire qui saltache aux branches, ronge Vécorce eb
tuerait I'arbre si on ne s'empressait de faire une incision dans I'éeoree a la par-
tie malade , et méme de couper la branche, si la maladie fait des progres.

Les autres ennemis du Cacao sont les Cerfs, les Ordilas, les Singes et les
Curies. 11 est facile de préserver les Cacaos de ces ennemis en leur faisanl une
chasse continuelle.

Moyens de conserver une plantation de Cacao. .

Pour préscrvcr une plantation de ses ennemis, il faut y entretenir Pombre,

ne pas laisser séjourner I'eav , avoir soin de nettoyer les branches d’une croiite

‘qui 8’y forme, détruire les vers, sarcler quand herbe est trop haute; et lors-

que la plantation est dans un licu humide, creuser des rigoles assez profondes ,

pour que les racines ne soient pas dans I'eau, sans quoi elles pourrissent ct larbre
meurt.

Causes quy détruisent le Cacao.

Une longue inondation , des pluies abondantes, le défaut d'arrosement né-
tessaire , ou un arrcsement fait par un soleil ardent.

Récolte du Cacao.

Le Cacao est peut-éize Ja plante qui produit le plus dans Ia nature. T donne
une récolte par mois, et est, en oulre, toujours couvert de fleirs et de [ruits,
Ces deux récoltes principales se fonl en juin et en décembre. Mais quelle que
soit la saison , le cultivateur, 4 la Cote-Fevrme, regarde comme un puint essen-
tiel de faire la récolte dans les décours 5 cependant , les habitans de Caracas sous
liennent que cette opinion est ridicule, el méme que la pratiqu.e en est impos=

sible 5 car si on observait ainsi les phases de la lune, on ne pourrail jamais ré~
eclier lout le Cacao sans qu’une partie du fruit nese pourrit sur la plante,

Quand les cabosses onl passé du verd au jaune rougedire , ne didérez plus pouy
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<commencer la récolie. Les négres qui ont la meilleure vue doivent éire choi-
sis pour cueillic les cabosses, les plus forts et les plus robustes pour les trans
jporler dans le lieu ou les vieux, les femmes el les enfans sount envoyds pour les:
dgrener. Ce licuest plat, bien uni el couvert de feuilles de bananier pour re-
cevoir le bon Cacao , qu'il faut séparer avee soin du mauvais ; on en comple de
qualre espéces, le mir, le verd, le pourri et celui qui est piqué des vers ; les
deux premiéres sont bonnes, les autres doivent éire rejellées, ainsi que les
portions d'écorce , les feuilles et les autres corps élrangers qui se Lrouvenl tou-
jours dans le Cacao nouvellement égrené.

Cette opération finie , on porte le Cacao en magasin et on ne Uexpose au soleil
'|_|u‘:m qualriéme ou au cinquiéme jour de sa récolte ; on continue ainsi i le met=
tre au soleil jusqu'a ce qu'il ait atteint le degré.de sécheresse ndeessaire ; ce qui
est facile de reconnaitre,, quand la graine eréve en la pressant el que la pellicule
se détache facilement , ou bien lorsque en agitant dans la main les graines les unes
«contre les autres, elles rendent un son sourd. Si la plus grande attention doit
dire portée i ce que le Cacao soil bien sec, il ne faut pas non plus qu’il le soil
trop, car alors il se {létrit et se réduit facilement en poussiére.

Il arvive quelquefois que la récolte est trés-considérable ; il faut , dans ce eas,
ne cueillir de Cacao qu'en raison des forces qu’on a ; car, sans cetle précaution,
on s’exposerait & ne pas pouvoir le sécher et méme & le perdre , surtout si le
tems-est humide et pluvieux.

Le moyen que les habitans de la Céte-Ferme emploient pour préserver le
‘Cacao des insectes , et le conserver bien sec, ¢’est de Pentasser dans des cham-
hres en bois bien fermées et élevées de trois pieds an-dessus de la terre | et de f
placer au-dessous de ces chambres un ou deus vases remplis de charbon allumés,
«dont le convercle est en forme d’entonoir pour introduire plus facilement It
vapeur dans lintérieur de la chambre. Malgré ce moyen et heaucoup d’autres
précautions gu'ils emploient pour préserver le Cacao des taches et des vers, il
est trés-diflicile de le conserver long-tems ; aussi faut-il le livrer au commerce
le plutot qu'on le pourra.

Tout ce que jui dit jusqu’a présent prouve que celte eulture demande plus
daltention que de science et plus de vigilance que de génie ; choix et dislrihmioi}
du sol, soin contee les eanx stagnantes, position des arbres destings A ombrager,
font toute la science qu’exige la culture du Cacao.

Le tems que le Gacao met 4 étre dans son plus grand rapport, varie beaus

woup selon les posiiions, les lieus et la qualité de la terre. Dans Viniérieur dg
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1a Cote-Ferme, c'est au bout de huit ans, le long des cbtes, par une singularité
qu’on ne peut guére cxl)liquer, cen’est qu'a neuf ans. Dans la vallée de Gan}-u, cet
€poque arrive & sept, et enfin prés e la ligne et sur les bords du Rio-Negro,
le Cacao est en plein rapport d cing el souvent & quatre ans.

Les avantages que présente la culture du Cacao sur les autres, sont qu'il faut
beaucoup moins de dépenses pour les bitimens et les plantations; qu'on peut
avec un petit nombre de bras faire des revenus assez considérables ; car on compte
qu'un négre peut facilement cultiver mille pieds de Cacao, chaque pied donne
d’une livee & trois livres 5 ce qui fait en minimum mille livres , qui au plus bas
prix de soixante franes les cent livres, font six cents franes; revenu d’un ticys
plus grand que ne donne un négre dans une habitation sucrerie i la Martinigue.

Fajouterai i ces détails quelques moyens de préparer et de sécher le Cacuo.

L’autenr des observations que j'ai rapporlées, n’a pas . selon moi, déeril assez
au long et d’une maniére satisfuisante, les moyens de préparer et de sécher
le Cacao. Avant d’en parler, donnans une idée des bitimens que Lon remar-
que en géncral sur loutes les Cacaoyéres & la Trinilé espagnole,

Un grand carré de terre, bien uni et bien battn, desting 3 sécher le Cacao
quand il fait beau s dans le milicu, sur un des cotés de ce cairé, Pétuve , biii-
ment plus oumoin s grand et 3 étage; le has est desting pour P'étuve, le haut
sert de séchoir el de magasin; de lautre colé, pour faire pendant, est une
maison & loit roulant.

Voici de quelle maniére jai vu préparer et sécher le Caeao.

Quand la réeolte est faite , c’est-d-dire quand toutes les cabosses sonl éarendes,
le Cacao est porté dans le magasin 5 13 il y est entassé et bien couverl avee des
feuilles de bananier et méme de peaux de bauf | peut le priver d’air : on le laisse
ainsi trois jours en fermentation ; il est alors retivé, s'il fail beau, pour dire ex-
posé au soleil pendant deux heures sur le grand careé de terre on des hommes
armés de pelits rateaux en bois, doivent le tourner sans cesse , aatant pour sépa-
rer les graines qui pourraient étre aglomérées | que pour les faire sdcher égate-
ment partout. Le soir, le Cacao est remis en magasin de la méme mani: re ({ir"a-
vant ; on le laisse encore fermenter deux ou trois jours au plus, el on le retire
pour étre séehé enticrement.,

Il arrive quelquefois quau troisieme jour de la fermentation , le tems est pli-
Vieux ou danvtenx , il ne fuut pas alors retiver le Cacao comme dans le premier

€15, Mials le laisser sans y toacher jusqu’au cinqui¢me ou siviéme jour, cest-u-dire
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«quand i Jermentalion estachevée. Alors, quelqae soit Te tems, il faut le retiver
et le mettre & sdoher.

Quoiqu’il ne soit pas trészaventageus de fuive fermenter le Cacao en deus fois;
il ne faut eependant pas le ndgliger , quand le tems’le permét, attendu que le
“Ca ao w'a pas alors le tems de moisic ni de prendre une couleur trop-foncde.

Quand la récolte se fait dans la belle saison, il fant séeher le Cacao sur la terre
“de préférence ; d’abord , parce que la graine éant humide ramasse ‘de la terre
ret s'en fuil un rempartimpéndirable aux vers ; ensuite la chaleur du soleil jointe
A celle de la terre, fait que le Cacao séche plus vite el acquierl un gout el une
couleur recherelids dans le commerce.

Lorsque vous récoltez dans la saison pluvieuse , comme il'est impossible. de sé-
cher surlda terre ilfaut alors, au lieu de Uétuve, dont on se sert a Cayenne, ét
«dont en connait les-inconvéniens , employer la maison 4 toit roulant , de laquelle
des habitans de la Cote-Ferme el de la Trinité espagnole , se servenl avee heau-
recoup d'avantage; cetie maison a cinquarite pieds de long sur vingt de la rge ; Jn
‘toiture estdivisée en deux parties ¢gales dont unecest d’un pouce ou deux plus
“¢levée que lautre, et n’a gque la meilié de lalongueur totale; elle roule sur seize
‘roues ‘en cuivre-dans un chassis élevé de trois pieds de‘terre, sur le milieu de ce
“chassis, est un plancher de vingt-eing pieds de long , ol est placéle Cacao, qui,
selon le tems, reste couvert oudécouvert , -et deux hommes sullisent pour.faive
anouvoir la toiture i volonlé. -

Ge séchoir simple , cemmode ‘et peu coiteux, remplacera, je crois, avec
beaucoup d'avantage les étuves, el on pourra désormais sécher le Cacao en tems
«de pluie, sans qu’il puisse contracter ee goit, el cette odeur de fumée si désa~
.gréable et qu'on reproche généralement & celui de Cayenne,

8i jamais on préférait I'éluve pour sécher le Cacao , ce que je ne puis croire.,
‘Al faudrait aulien dePétuve, employer le calorifére de M. Curandeau, qniest d’une
trés-grande simplicité et d’un prix modique. Celui que jai vu d la Martinigue,
qui poavait ehauller une salle de quarante a cinquante pieds.,, ne codtait que
“cent cinquante gourdes. Cette machine-est composée d’une picce principale et
d’un .grand nombre de tuyaug qui traversent en divers sens la salle destinée 4
“faire une éluvesj et leurs dispositions sont si avantagenses qulavec pen de com=
‘husiible ; il résulte un tel degré de chaleur qu'en trés-peu de tems on obtien-
«dra, je crois, du Cacau‘parf‘xilmumlt sec, suns, godl de fumée, el sans odeur
tdésagréable,
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IDEES
Sur quelgues perfectionnemens dont les Cultures scraient susceptibles
i a la Guyane.

Un teriein ombragé par de grands arbres ou rafraichi par le voisinage d'une
foréy, sera plus salubre et conservera sa fertilité plus long-tems que celui qui
sera toul-d-fail découvert, exposé aux ravages des venlsel conslamment dessé-

_ché par le soleil.

Les annales de la Colonie prouvent que, depuis son origine , de nombreux
_obslacles se sont opposds i ses l).ru'grés. On ne peut en attribier la cause a l'in-
Aertilité du sol, puisqu'il est 1econnu que celui de la Guyane est le plus produc-
if de tous les terreins situds entre les tropiques. Clest done & la réputation mal
fondde de linsalubiité.de son climat | que se raltachent les causes quiont nui et
continuent de nuire i la prospérité de Cayenne,, qui n’attend que des capitaux et
des bras pour faire fleurir son agriculture et fruclilier son commerce.

Nous ferons observer que plusieurs des cultures de la Colonie , paraissent sus-

cePlihles de perfeuhiun.nement : nous allons passer en revue les principales.

Canne a Sucre.

Si les sucriers de Cayenne réfléchissaient combien la lumiére et surtout les
Tayons solaires sonl nécessmires & la parfaite élaboration des sucs dans les végé-
taux , ils ne laisseraient 'pns leurs cannes couchdes sur la terre | et couvertes de
feuilles desséchées pendant six on huil mois. 8i ces mémes sucriers s'informaient
comment faisaient leurs confréres de St-Domingre , ils apprendraient que la on
ne laissait qu’un nombre déterminé de cannes sur chaque couche, qu'on les te-
mait droites; qu'on les dépouillait de toutes les feuilles séches; quion coupait
méme une partie des fenilles veries peu de tems avant la maturité ; et qu’enfin,
«on faisail tout ce qu'il était possible pour que Pair et la lumiére circulassent aisé-
mentenlre les cannes,

Si, quand ona planté les givofliers & la ‘Gabrielle., .on se fat rappelé u’un
went quisoulle presqie toujours du méme cold-el souvent avec violence , est 1rés
muisible aux cullures, on n’eut pas ddéboisé si inconsidérémment le coté Est de cetl#
‘habitation , et un qart des girobliers ne serail pas continvellement si to: ruenté
Par le vent dominant g e lear récolie en est toujours fuible et presq.e nulle.

Lepeadant une fiute aussi grave et dont le dommage se rencuvelie chague an=

a1
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née, ne rend pas les planteurs plus prévoyans. M. . . . . vient dabatire ur
bois qui protégeait sa plantation du vent dominant, et ll comence a s‘aperce-
voir que les premicres lignes de ses girofliers en souﬂren t considérablement. Un
autre planteur, M. ... a fait une plantation de girofliers , il y a huit ansg
ses arbres élaient d’une belle venue et de a plus belle espérance ; mais ce l,l.m-
teur a tellement isolé sa plantation en brdlant au loin tout te bois dalentour,
que ses arbres ne s’élévent presque plos tant ils sont battus par le vent E. N. E.
et le peu de fleurs qu'ils se disposent & produire chaque année est desséché avant
Ja maturité des elous. ¢

La Guyane péche par trop d'humidité, mais si sa population augmente el gié
T'on continue de la déboiser selon la routine suivie jusqu’aujourd’hai , bientor elle
péchera par trop de sécheresse , et il n’y aura plus de reméde. Les iles du Cap-
verd, celles de ile de France et de Bourbon en sont des exemples. Limpré-
voyance des premiers habitans ya détruit les espérances de avenir, en ne laissan!
4 leurs successeurs Gue les terres arides , abanbonndos par les plul'es , exposdesit
des ouragans dévastateurs , & nn soleil brilant qui desséche les riviéres et tarit les
sources. La Guyane, grice & ses foréts, ne connait pas encore les ouragans (lur
sonl le désespoir de nos voisins des Antilles, qui ont déboisé si inconsidérément
lear ile. '

H est duns Uintérét des Colons, il est digne de la sollicitude paternelle du Gou-
verneur de s'opposer i ce que la routine aveugle continue de changer les terres
fertiles de Ja Guyane, en une aréne siérile el déserte. Le Gouvernement pré-
viendrait ou arréterait le mal en faisant admetire et pratiquer le principe géndral
que sans_foré(s pornt &' humidité , et sans hunudité point de végétation.

Pour appliquer convenablement ce prineipe ala Guyane,, il faudrait , je pense,
s'abstenir de déboiser le hant des montagnes ; ménager des rideanx de gruulu ar-
bres d’espace en espace dans les lieux cultivés , le long des chemins et des rivieres.

Jétablivai done en thése générale :

1.2 Que la partie supéricure des montagnes et des plus hauts mamelons ne soit
jamais déboisde ;

2° Que le vent dominant dans la Guyane étant celui de la partie de 'E. N. E.
il fant que les grandes cultures soient conpdes par des rideaux d’arbres foresticrs
dirigés perpendiculairement au vent pour en rompre la violence ;

3.2 Que la distance moyenne d’un rideau d antre soit de Goo métres ;

4o Que l‘g'elmi:-scur de chaque rideau soil de 4o mélres;
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B Que les cheniing de communication seient autant’ que posm]ﬂc pr'\‘hths
tlang Pépaisseur des deux rideaux.
Ce systéme appliqué et modifié selon lesdocalités , préservera la Guyane de la

slérilité vers lagueile la routine aveugle Lentraine.

i e e R R

DU LABOURAGE EN TERRES BASSES.

Les terres basses, terresargileuses ayantle défaut , en raison de leur ténacité
Taturelle , et de la facilité avee lagpelle elles retiennent Teau, de samollir par
la pluie et de se durcir & un peint extréme par la sécheresse , il faut dviter de
les labourer par des tems humides ou pluvieux. Les labours, dans cette circons-
tance., leur feraient plus de mal gue de bien ; elles demandent, au contraire ,
de fréquens labours par la sécheresse : el plus, pendant celle saison , on labou-
rera el mieux on les disposera canvenablement & recevoir les plants, les semen=
ces. Clestd Pégard de cetle classe de lerres que ’on peut dire, jusqu’d un cer-
tain point = Labour vaut Fumier. Elles veulent éire labourdes profondement,
C'est pour elles que sont nécessaires ces fortes charrues connues sous les noms
de charruesde Brie ou de Bauce. Les labours profonds sont nécessaires pour que
Peau qu’elles recoivent des pluies , pendant la mauvaise saison , et qui s'arréte
toujours 4 la surface non remude, puisse descendre le plus bas possible, et ne
pas nuire aux racines des plantes.

Les avantages des labours profonds sont done de toule évidence pour celle
classe de terre. Il en résulte que les grains semes dans ces terres ainsi labourdes,
1.° craignent moins les eflets de 'humidité de la mauvaise saison puisque P'ean
descend alors a un nivean qui se trouve au-dessous de leurs racines ;

2. Craignent moins les ellels de la sécheresse en ce que les eaux ainsi placdes
au-dessous des racines, se trouvenl comme un réservoir dont I'évaporation gui
tend & s'en faire lorsque la superficie du sol est échauflée, ne peul avoir
lieu sans porter sur ces racines une humidité alors bien prévieuse ;

3.0 Que ces grains peavent élre enterrés plus profandement, et alors devien-
nenLsusceplibles de développerd leur collet de nouvelles racines qui leur procu-
renL., sur cenx:enlerrds l{gerement | une vegétation hien ia]llb‘ aclive,

Il résulte done des conséquences de la théorie des labours profonds, 1.° qu'en
waison de lu sécheresse de la saison dans laquelle il convient de labourer, ke

tfuul..elni:hg-cr un ples grand nombre d’animaus a chaque charue; 2.° g€ des
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labours “profonds, surtout lorsqu’ils n'ont pas encore eu lien , ramenant & fa
surface du sol une couche dargile qui n’a pas encore recu les influences de Vair
el des engrais que forme la décomposition des végélaux, doivent , par cette rai-
son , attenuer la qualité de la partie anciennement remude , et par conséquent,
nuire aux vigétaux eonfids i la surface du sol, si par un ou deux labours subsé-
quens, onn'a pas mélé parfaitement cetle nouvelle couche avee I'ancienne. EH
faut, autant que Lon peut, ne laisser jamais ces terres plus d’un an sans elre
hl)uun-c,s, parce que ce repos les rend trop compactes.

T T T T T TR T R T e T T T e e T

ENGRAIS ET AMENDEMENS.

* 2.0 Le fumier pailleux est avantageusement employé, en ce qu’il ameublit l'es
terres comme amendement, et qu’il les enrichit comme engrais.

2.2 Dans les terreins ponceux et légers, il serail utile demp]o_ycr l’m;gi‘le
comme amendement.

3.0 Dans les terrves fortes et argileuses , il serait nécessaire de remplacer, par
quelque équivalent, Ia marne qui manque enti¢rement aux Antilles.

t.o Largile elle-méme produirait Peflet d’empécher la terre d’étre tenace et
impermdable & I'cau des pluies, si elle élail brilée et employde comme ameu-
Blissement. Dans cette opération , on pourrait se servir des herbes de lessastage,
des pailles de cannes, el surtout des bagasses. Les eflels de cet amendement
peuvent durer 15 & 2o ans, et les inconvéniens auxquels il remédie, sont les
plus communs aux Antilles.

5.0 La chaux a élé employée sans suceés & la Marlinique.

6.° Lesable pourrait servir a diviser les terres forles ; mais il contient une trop
grande quantité de sel marin, et le transport en est ponlhIL el dlspendu,ux,

® Le plilive calciné serait vraisemblablement un excellent engrais, et il oc-
casionnerait peu de frais, parce qu’il n’en faut qu'une demie poignée par pied
de canne.

8. L’emploi de la poudrette serait plus codteux, mais cet engrais serait pré-
férable-au meilleur fumier, 8il était employé avant ]'t_'h pluies, I en faudrait une
pmgm e lnn'\]ne(l de canne ; on pourrail | ransporter celle matiere aux iles con=
curremment avee le plitre,

IT est généralement préférable de fumer en plantant, afin de donner de suite

de Pactivité ivla végélation.
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Cependant , dans la culture de la canne 4 suere, il convient peut-étre de ne
fumer quau moment du sarclage , lorsqu'on a planté en plants , tandis il faud
fumer immédiatement quand on plante en sauche.

.

- T e T, T T e N g N,y W
PROCEDRE

Pour la destruction des Insectes nuisibles aux Cafeyers, aux

Orangers, elc.

B el e e N e i w8 ey TeT e, e ceel fiap iente el e Tevlle fal .

La Commission s’élant occupée antérieurement des moyens de déiruire les
insectes qui , dans les Indes occidentales , nuisent anx productions agricoles, no«
tamment ceux quis’attachent aux arbres et font périrles Cafeyers et les Orangers,
M. Morean de Jonnés a communiqué Vindication du moyen employé en Angle-
terre, et donl s'est servi avec un grand suceés M. Fartgih , jardinier du Loi i
Kensington, L

C’est un mélange d'urine d’homme , de fumier de vache ( Bouse de paclic )
et de chanx, le tout réduit & la consistance qui eonvienl & un enduit,

En appliquant ce mélange sur les arbres avee un pinceau ou une brosse, on
détruit les insectes qui s’y altachent et Pon prévient les ravages qu'ils anraient
exercds,

Les ingrédiens ci-dessus sont employés dans la proportion de 100 gallons d’u-
rine et d’un boisseau de chaux. L'époque la plus favorable pour leur usage est
La fin de la saison plavieuse.

s e L e e T T T T T e .

TRAITE

Dela Culture du Nopal et de D E ducation de la Coclienille.

Le Nopal est une plante vivace, grasse, indigéne de PAmérique méridionale,
et dont la culture serait de pen d’utilité si I nature n'avait pris soin de
Penrvichiv d'un insecte précieux ( Za Cochenille ), qui se five, se nourrit et

s'aceroit sur ses feuilles. On sait que cel insecte desséchd est lw bhase des
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Bearlates, powtpres, eramoisis, mordorés, carmins , et de tous les heaux rouges
dont industrie francaise a enrichi 'art de la teinture,
Le Nopal ( Cactus Coceirellifer ) a les articulations ovales, oblongues,
comprimées , épaisses, el esl presquenticrement dépourva d’épines,

"

Culture du Nopal.

Le terrein sur lequel on cultive les Nopals, pour y recueillir la Cochenille ,

s'appelle Nopalerie.

Une Nopalerie doit étre & labri de Patteinte des animaux 4 cause des dommages,
qv’ils pourraient y causer. ‘ :

Ure Nopalerie d'un quarré smﬁl pour occuper un seul négre pendant six
mois de lannée.

La planiation doit éire dirigée Est el Ouest par des lignes tirdes du Nord
au Sud , sur lesquelies en planiera les Nopals de maniére qu’une de leurs
faces ail Pexposition du soleil levant des équinoxes, et Vautre U'exposition du

" méme soleil couchant.

On plante les Nopals en pépiniéres ou & demeure. Dans le premier cas,
on donne une distance de deux pieds & chaque plant. Dans lautre cas, on
les plante & six pieds de distance les ums des autres, sur des lignes paralléles
¢loignées aussi de six pieds.

On aura soin qu’aucun arbre ne prive la nopalerie des premiers rayons da:
soleil 5 ce qui est trés-important pour la marche des petites Cochenilles qui-
aiment & sortir du nid i cetre heure pour aller se fixer sur la plante , parce qu’or-
dinairement le vent n'est pas encore levé ou n'est pas encore fort. L'ombre de
Paprés-midi et Pabri du vent d’Ouest sont favorables & la Cochenille. On ne doit
pas néanmoins soufirir d’arbres au Sud, & 'Ouest et au Nord, a la distance de
20 loises environ , parce que les immondices des feuilles, des branches séches
el Lous les insecles nuisibles qui habitent les grands arbres , génent une nopale-
xie, la salissent el font tort aux Cochenilles dont elles recelent et altirent les
ennenis. )

Utre Nopalerie doit étre tenue comme un jardin, afin den éloigner les mous
<hes ou phalénes, les fourmis et les rats, el que ces ennemis de la Cochenille
ny Lrouvenl aucune reiraite. Les arraigndes senles doivent étre épargnées,
parce qelles mangent les ravéts ennemis des Nopals; parce que celles qui
tendent des filels y prennent les papillons , les phalénes, les teignes, les mous
whes el d’autres insecles nuisibles,
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...Le terrein d’une Nopalerie doit étre sec nalurellement. Toutes sorles de teries.
substantielles ou maigres, argileuses, graveleuses ou remplies de caillous, con-
viennent au Nopal. Cependaat plus la terve est bonne , plusil croit prompte-
ment, \
Les Nopaleries qui ont de grands abris naturels contre Ia violence des venta_
de Nord et des vents d’Fist, sont dans la position la plus faverable.

Maniére de planter les Nopals, — Choix , eonservation et renoupellcment dus
Plants. '

Les Nopals se multiplient de boutures avec une exiréme facilité. Un tron-
gon de lear tige, un article- ou feuille mis en terre, prennent racine et don-
nent bientot un nouvel individu. Il n’est guéres de plantes qui exigenl moins
de cultures,

+ Le terrein “doit étre préparé pendant les sécheresses qui précédent les pluies
du printems ou d’automne. Ayant été neltoyé , on trace les lignes sur chacune
desquelles on creuse un fossé d’un demi pied de profondeur et d’un pied de lar-
geur : toutes les terres de ce fossé sont jeltées du coté de I'Tist. On v plante alors
les Nopals @ la distance que nous avons déja indiquée. On choisit pour cela des
plants composés de deux articles. Jamais de trois, le troisime tomberait et pour-
rirait. Les plus voisins des racines sont préférables. 1ls poussent plus vigoureu-
sement et donnent des bourgeons plus grands et plus promptement. On ne doit
pas rompre , casser ou arracher les articles destinds au plant, mais les couper
avec un couleau au point d’inlersection qui sépare chaque article. La blessure
faite se cicatrise mieux et plus promptement.

Pour donner au jeune Nopal une assiette inébranlable et le rendre capable de
braver les vents el les pluies d’avalasses, on place le plant obliquement dans la
fosse de maniére que 'un des articles soil tout entier 4 platsur la terre et que
Pautre en sorte & moitié formant avec le sol unangle trés-aigii A 'Ouest. En plan-
tant, on remet, au fur et & mesure dans les fossés , la terre quien a €1é tirde et
on en recouvre de deux pouces la partie du plant qui est couchide. Si on le con-
vrail davantage , il pourrirait ou languirait long-lems.

“On ne doit point employer pour plants les articles qui ont porté ou nourri
T(_fcemumnl de la Cochenille, parce qu'épuisés de seve, ils pourriraient 1n-
nanguablement.

“Lorsqu’on éléve les Nopals en pépiniére, on ne plante quun article aun

lieu de deux, On le pose & plat dans un fossé de trois pouces de profondeur
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et om jelle une poignde de terre sur le milicn de la Teville. Tls eroissent
prompiement. ls arvivent en deux ans & la hauteur de 4 4 5 pieds, 3
Dix-heitmois aprés ln plantation,, dils sont en élat de vecevoir la Cochenille;
mais au bout de six ans, il faul renouveler la plantaticn on les couper &
un pied el demi de teire. La premiéve de ces deux méibodes est infiniment

pls avantageuse.
Maladies du Nopal; ses ennemis; accidens qu'il peut éprouper,

Le Nopal est sujet & des maladies s; il a des ennemis & redouter et des
aceidens 4 craindre. Si quelques [»Lmls en soullrent; si d’antres p(.uqseut,
la perte du moins n'est pas compléte comme dans les Cotonneries en proie
aux gallinsectes. Les maladies du Nopal sont la peurriture ou gangréne, la
dissolution et la gomme : toutes sont locales; aucune n’est conlagieuse. lin
retranchant jusqu'au-deld du wif tes parties qui ont soullert, on sauve la
plante et on peut en profiter. ‘

La pourrtture ou gungréne se manileste du soir au lendemain par une tache
noire et ronde & la surface des articles. Si on enléve cetle tache, la subse
tance intcrienre pourrit quelquefois et corrompt le reste de Varticle ; quek
uefois aussi il s’y forme une escarre naturellement et la pourriture tombe
d’elle-méme, Mais il ne faat pas attendre I'événement; il faut sacrifier de suile
partie malade , dut-ont percer Paticle de part en part. ;

La dissobution est une décomposition subite de toute la substance intérienre
«de la plante. Le seul reméde est la searification jusquau vif. Il faut trancher
ampiloyablement, et si le tronc et les racines élaient affectdes, arrachez,
«whangez la terre et remplacez le plant.

La Gomme est une liqueur qui découle d’une piqiire ou d’une crevasse sur-
venue i la plante et qui se fige en lacmes, On arréte le mal en scarifiant la tu-
aneur jusqu’au vil, i

Les principaux ennenis du Nopal sont les rats, les ravets, une petite cher
nille jaune transpavente et sans poils et les gallinsectes.

Il est facile d'éearter Jes premiers ; bes arraignées font justice des seconds ; On
Jes détruit au reste facilement en plagant sous les Nopals des vases i orifice étrolt
A moiié rempli de sivop ;5 le ravet s’y jelle el s’y noie.

Quant i la troisieme gui se place toujours an milien du borrgeon de I’ -"'“"]9
maissant dont elle pait la surface tendre, elle creuse un trou & travers | éc. ree,
péncire dans la substance charnue gu'elle dévore en conservant L'écorce comine leg
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fparois deson logement, il ne faut pas négliger de la tiver de son repaire. ‘Ses
excrémens répandus en bouillie jaune sur I'article la déeélent.
v« Les galliﬁsccles n’épagnent pas plus cetle plante qu'ils n’épagnent les coton-
niers el les rocouyers. Ce quatriéme ennemi est un insecte particulier qu’on ne
“peul distinguer & la vue simple. Les articles du Nopaf sont quelquefois couverts
e pelils points jaunes qui prennent en croissant une forme orbiculaire dont le
‘centreest élevé en pointes noires. Sous cetle pointe on apercoil une pelite masse
de maliere verte, informe en apparence, mais qui vue @/la lonpe , présente
la fenelle de l'insecte dont il sagit. Le nombre de ces insectes étonne Uima-
gination. Llarbre en est couvert depuis les racines jusques aux'estrémilés des
tiges ( ce sont bien li les pucerons qui font la désolation des planteurs ). Sitoe
qu'on les apercevra dansla moindre quantilé, un prendra une éponge-et de Peau,
on en frottera fortement la branche ou les drticles dessus et dessous pour les
daire tomber ; puis on récidivera cetle opéralion avec une aulre éponge el de
mouvelle eau. Alors les progrés ne sont jamais grands et on s’épangne beaucoup
d'ouvrage. Carsi on négligeait pendant un mois celle opération, le. Nopal se
trouverail @ la fin dévoré par cet insecte depuis les racines jusqu’aux extrémités
des tiges.

Les Nopals sont aussi sujets & étre déracinés par lesvents. ;

Au resle , rien de plusaisé que cette culture. Il ne faut ni de grandes habi-
Aations , ni de bons terreins pour cela. Les habitans qui ont peu de force peuvent
se livrer @ ce genre d’industrie, deveniren peu de tems fort i leur aise.

Deux quarreaux plantés en Nopals, ce qui n’estni difficile , ni de dur en-
tretien , donneront.dés la premiére annde une subsistance abondante & une fa-
anille nonibreuse. <

Aprés avoir parlé de la culture du Nopal, il est indispensable de faire con-
maitre la maniére d'élever et de multiplier la Cochenille qui est Punigue ob-
Jetdes soins quon donne & celle plante.

FEducation de la Cochenille.

La Cochenille -est-elle-méme du genre des gallinsectes. Tl y en a de deux es-
peces : la Cochenille fine et la silvesire. Nous ne parlerons ici que de celle qui
‘€5t en nolre possession,

De la Cochenille silvestre.

1l y a une si grande diversité entre le mdle el la femelle Cochenille ¢ii'on
les prendrait pour deux insecles dillérens. [

: 52
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- Le mile est trés-petit, svelte , brillant et joli : son ensemble offre l'image
d’une mouche en mignature. . )

La fenielle est lourde et informe. Son corps ovale et sans ailes ressemble

a celui des cloportes. 1 ‘

Dés l'instant de leur naissance , les femelles se répandent sur toutes les par-
ties de la plante. Le mdle, au contraire, se fabrique un petit fourrean de duvet
blane dans lequel il passe 20 & 25 jours ; il y acquiert Ja force et la beauté, et
w'en sort tout brillant que pour {éconder les femelles qui, pendant ce lems,
‘ont acquis comme lui accroissement néeessaire  la puberté.

Les petits d’zbord contenus dans le sein de leur mére sous la forme d’eeufs,
‘se débarrassent en naissant de leur enveloppe, el paraissent sous la forme d’anis
maux vivans parfaitement bien organisés. lls sont alors si pelits qu’on ne peat
les voir qu’a l'aide d’une loupe. 1is restent en cel élal sous le venire de lenr

" meére ou ils trouvent un abri contre la violence du vent et de la pluie. Des
qu'ils onl acquis de la foree, pressés par la faim | ils courrent sans diflérer sur
la plante , el c'est la seule fois, davs tont le cours de leur vie , que les femelles
marchent ; les miles seulement marchent une seconde fois en sortant de leuf
fourreau le jour de leur accouplement avee les femelles. Les uns el les autres
se fixent sur le revers de Particle qui leur convient le mieux, el ¢’est ordinaire-
menl ceux des deux seves précédentes et sur le revers qui est-a P'abri du vent
de Nord Fsty etsurtont de la brise d’Est ; de sorte que quand la Cochenille est
parvenue & ige d’un mois, la Nopalerie est 4 pen prés nue d’insectes au leyant,
tandis que du coté du couchant , elle parait toute blanche.

Les jeunes Cochenilles se fixent sur le Nopal en inserrant leur trompe dans
son ¢écorce. Si dans la suite elles sont dérangdes par quelque événement , leur
trompe se rompt et elles périssk‘nl. Ainsiles premiers jours de lear naissance
passés , il n’est plus possible de transférer les Cochenilles ’uve plante & une ae
tre, et lorsqu’un Nopal meurt, tous les insectes dont il est couvert meurent
nécessairement avee lui,

Clest au moyen de sa trompe enfoncde dans la plante que la Cochenille en
suce le suc gommeux , qu’elle rend ensuite en excréinent , sous la forme d'une
petile boule vésiculaire. Tout son corps, excepté le dessous du corcelet, est
couvert d'une maticre cotonneuse blanche, fine et visqueuse , el il est berdé
de I;Uils tout autonr. Huil jours aprés qu'elle s'est fixde | les puils et la malicre
colonneuse s'allongent et se collentsur la plante, et L'on y voit alors autant de

peuts flocons blanes qu'il y a de Coclienilles. Plusicurs de ces flocons sont sépa-
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“tés les tns des witres ; quelquefois une centaine sont groupés ensemble. Le
groupe augmente de volume en proportion de I'ige des insectes. Le coton dont
¥s sont couverls contracte une telle adhérence 4 la plante, qu'il est diflicile de
Penlever 1out entier quand on réeolte la Cochenille.

Trente jours aprés leur naissance , le femelles sont en état d’étre fécondées ;
Clest alors qu’elles recoivent les approches des miles: le tems de la gestation
‘sl encore de trente jours. Pendant ce tems, elles prennent encore de I'acerois-
sement el périssent aprés aveir donné naissance & leurs petits. Le mdle meurt
aussilot aprés l'accouplement.

Si on ne s'occupail pas de recueillir la Cochenille tous les deux mois, elles
se multiplieraient tellement qu’elles épuiseraient la plante.

La Cochenille qui se propage d’elle-méme est toujours plus petite que celle

qu'on séme , parce que dans le premier cas, les petils ne s'écarlant gueéres de
Ia mére, se génent les uns les aulres, et sent obligés de se contenter d’une
place épuisée de substance par le long séjour de leur meére. Cel ¢pnisement est
tel que la place ot a vécu une Cochenille mére, se cave d’une ligne de prolon-
deur et d’un demi pouce de diamétre.
* Pour prévenir done la dégénération de cet insecte , pour en perfectionner
Pespéce el éviter la ruine de la plante, il faut semer tous les deux mois , en
proportionnant la quantité de Cochenille qu’on séme i la force duNopal , et ré-
colter toujours i pareil terme. Cette récolte doil éire entiére et parfaite, ¢’est=
A-dire qu’il faut enlever non-seulement toute la Cochenille, mais encore tout
le coton qu’elle laisse attaché au Nopal. Pour cela on frotte fortement la plante
avee un linge, Par ce moyen on enléve en méme tems la partie colorante des
Cochenilles qui auraient é1é écrasées, et on purge le Nopul des wufs et des
chrysalides, des insectes destructeurs qui restent quelquefois cachés dans le co-
ton de la Cochenille.

De la maniére de semer la Cochenille,

Semer la Cochenille, c'est poser des méres dans des nids qu'on place sur un
Nopal, afin que la génération qui en doit provenir, se répande, se five et
cruisse sur cetle plante. Ces nids sont fails ordinairement avee une espece de
filasse tirde des peticles des fevilles de palmier. On peut y employer toute élotfe
de paille ou de (i , pourva quelle soit d'un tissu lache el qui'elle permetle aux
petites Gochenilles de s'¢chapper pour se rendre sur le .\'qul-

’

On prend un morceau carré de ce tissu v ‘wCtal , on en rassemble les quatre
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angles, on les lie ensemble et on forme ainsi une petite poche avec des ouver-
tures par lesquelles on y introduit les meéres Cochenilles.

Le méme nid peat servir 5o fois, pourva que 'on ail le soin de les jetter da=s
I'eau bouillante pour tuer les insectes nuisibles ou les ceuls qui sy seraient logés
et de les laisser sécher avant de s’en servir, {n |

Plus ces nids ont d’épaisseur, meilleurs ils sont. 8’ils élaient trop minces,
la chaleur du soleil pourrait faire avorter les méres, )

On doit semer de grand matin au point du jour, pour que les petits déji
éclos et logés sous le sein ou sur le dos des méves que l'on a cueilli pour ser
mer , soient les premiers & peupler. Le';\'upal destiné & les recevoir doit avoir

au moins 18 mois de plantation. :
- On choisit de préférence, pour semence, les méres qui accouchent et celles
qui sont prétes d’accoucher. On reconnait les premiéres & un ou deux pelits
pendans & leur abdomen , et les secondes & leur extréme grosseur.

‘Lie nombre des méres d semer est en raison du nombre de Nopals et d’articles
& garnir, Deux articles ne comportent que de denx & quatre meres,

Chaque nid doit contenir huit méres, et on doit les repartic de maniére que
les pelits nes’dlablissent pas trop prés les uns des autres , et on les fixe au moyen
d’une ou deux épines ou en les inserrant de force aux aisselles des branches
On a soin de tourner le fond du nid du coté du soleil levant pour faire éclore
promptement la pelite famille. i

H faut que la Nopalerie soit semée en deux ou trois jours, afin que la ré-
eolle puisse étre faite & la fois. '

De la manidre de recuelllir la Cochenille.

Il v’est pas de récolte plus facile, moins dispendieuse & préparer, 4 faire'et
a garder. La Cochenille récolide le matin peut étre livede le soir au commerce.

Deux mois aprés que la Cochenille a é1é semée, un mois aprés, jour puui'
jour, que l'on a vu les miles accouplés avec les lemelles , on voit sortir les pe-
tites Cochenilles du sein de leur mére. Clest le moment de la récolte giénérale.
11 faut le saisir pour que les petites Cochenilles ne se sément pas elles-mémes,
e qui serail en pure perte; car en nettoyant le Nopal , on les ferait périr.

Paour récolter, chacun armé d’un couteau & tranchant émoussé et arrondi,

‘ayanl devant soi une Loile attachée aux reins par les quitre coins, passe la lame
entre I'écorce du Nopal et les roses de Cochenilles dont il est couvert, de mas
ni¢re quelle ne puisse couper ni la plante ni Pinsecte. On fait tomber les Cos
chenilles, el on les recoit de la main gauche qui les place dans la toile.
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“Le soir ou le lendemain , on tue la Cochenille, Voici qu’elle est la maniére de
procéder & cette opdration. '

Pour dix livres de Cochenille crue, ayez une baille de deux pieds de diamétre
et d’un pied de haut tout au plus, étendez dedans une loile de maniére que les
coins sorlent de la baille; étendez-y votre Cochenille, ayez soin de diviser celles
qui sonl grouppées ; recouvrez-les d’une aulre loile que vous assujetlirez el ver-
sez dessus 'eau bouillante que vous aurez préparde jusqu’a ce que la toile supé-
Tieure soil couverle, el laissez le tout ainsi, pendant deux ou trois minutes pour
que l'eau n’ait pas le lems de dissoudre les insectes, les briler ou les calciner.
Celte légére opération ne fait que les tuer. On les retire apres avoir décanlé ou
écoulé 'eau ; puis on les étend dans des caisses, les expose au soleil, & Pabri dun
vent, ayant soin de les remuer vers midi, afin d’exposer les parties humides au
soleil. Si elles navaient pas éprouvées une parfaite d(.ssu.ealwn , on les expose~
rait encore le lendemain.

La Cochenille tude et desséchée peut se garder des siécles dans des boétes de
Cel.lle ou autres bois de méme qualité.

11 ebl. it remarquer cue lorsque celle gt‘ame n’'a c_[u un an, la leinlure qu ‘elle
rend est blafarde, el qu'apreés quatre ans , elle a perdu sa vertu. Il ne faut pap
conséquent l(’-mpIO)Cr ni jeune ni vieille. :

Lorsque la Coclienille est récoltée, il faut nettoyer le Nopal avee un lingé
mouillé en frottant assez fortement chaque article.

Un des avantlages de celle culture , c’est qu’on peut y employer les négres les
plus faibles , les infirmes, les vieillards, les femmes enceintes et les enfans,

Il y a six générations de Cochenilles par an. On pourrail les recueillir toutes
si les pluies n’arrélaient ou ne dérangeaient pas cet ordre de réproduction. Le
moment le plus favorable pour semer la Cochenille est aprés la cessation des
grandes pluies. Huit jours apres la semaille ou quinze jours au plutard, lorsque
toules les meéres se sont repmeluiles , on enléve les nids qui deviendraient des
repaires d’insectes, el on fait sécher les Cochenilles qu’on y avait placdes.

On est dans P'usage au Mexique de garder sous des hangars aérés et abrités con-
venablement sur des Nopals vivans et enracinés, une provision de Cochenilles
méres pour n’élre pas exposé & manquer de semailles,

Les grandes pluies sont [unestes aux Cochenilles qu'elles détruisent ; il faut
avoir soin de les abriter pendant la mauvaise saison par des nattes ou préfarts,
surtout lorsqu’elles sont jeunes, .

LaCochenille fuite en pelite quantité, promptement, sansavoir éLé yuidée, T~
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vuidée , transvasée, secoude, balottée par des voyages, doit avoir I'air jaspée ,
avoir la coulenr d’un gris tirant sur le pourpre. ‘
On reconnait gu’elle est parfaitement séche, quand les graines sonnent comme
les grains de riz quand on les laisse tomber sur la table.

-

T T e P .

SUR LE CURCUMA LONGA ou SAFRAN DES INDES,

Ses usages , sa cullure et son commerce , par M. Thouin, Professeur
d'Histoire Naturelle.

Le genre du Curcuma appartient & la famille des balisiers et celle-ci fait partie
de l'ordre second de la classe quatriéme de la méthode naturelle de Jussieu.

On connait deux espéces principales de Curcuma, savoir : le 7onga el le ro-
funda. La premiére espéce étant presque la seule qui soit cullivée en grzind
parce qu’elle est supérieure & 'autre qualité ; il ne sera quosuan que delle danl
celle nole.

Le Safran des Indes est connu dans la pharmacie sous la dénomination de
Terra Nurita. Cest une plante vivace qui perd ses tiges chaque année et dont
les racines charnues, permanentes, sont de nature tubéreuse. Ses racines plalt:.s
alongdes, souvent ramifides et de la grosseur du pouce, occupent une espace dé'
qualre & six pouces carrds, suivant leur dge, le climat, et la nature du lerrem
dans lequel elles creissent. Les tiges s’ le\('nl i la h.mlcur de quatre & cing pleds
Elles sont formées d’un faisceau de fenilles engrendes les unes dans les autres qul
se lerminent par des épis de fleurs blanchitres dont la description botanique se
trouve dans tous les ouvrages qui traitent de celte science.

Les feuilles et les tiges du Safran ressemblent beaucoup A celles des balisiers
mais elles s’en distinguent aisément par leur odeur qui approche de celle de ci-
tron. On les emploie verles ou plutot séches & faire une une liqueur theiforme
agréable et qui n’est pas sans utilité en hygiéne, ¢

Les racines du Curcuma sont employées en économie domestique comme as-
saisonnement des mets : elles les aromatisent et leur donnent une odeur agréa
ble , une saveur piquante, qui facilitent la digestion ; aussi en fait on un fi équent
usage en cuisine sous les climats des tropiques et dans la zone torride. Eles en-
trent dans la composition des ligueurs estimdes, La pharmacie en fait usage. la
mdédecine en tire divers médicamens, Flles sont employdes dans les arts el le
commerce qui en lire un profit considérable, en les répandans dans les dilléren-
tes parlies du monde.
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Le Curcuma ne peut étre cultivé en grand ave¢ avantage qne sous les zones
chaudes , depuis le voisinage des tropiques jusques sous la ligne équinosiale. Les
sols argilo-sableus , riches en humus et profonds de htit & quinze pooces, les
situations un peu ombragées et humides sont les plus faverables & la culture et
Aux produits de cette plante,

Rarement on la multiplie par ses graines quoiq’elle en donne abondamment
dans son pays natal : on la propage ordinairement par ses racines charnues di-

“visées en plusieurs parties; le plus souvent méme on ne se donne pas la peine

de la cultiver et I'on se contente de la récolter dans les lieux cu la nature L'a
répandue avec profusion.

La propagation au moyen de semences est cependant celle qui donne les
Pmduils lcs._ plus abandans et de qualité souvent supcrieure,

Les graines de Salran des Indes recueillies lors de leur maturité , doivent
étre conservées duns leurs capsules en lieu sec el ombragé jusqu’a 'époque des
semis, c'est-d-dire vers les deus liers de la saison des pluies sous les zones équa-
toriules.

On pl'épafe a la béche, hoyau, le plus souvent & la houe, suivant la mau-
vaise coutume des colonies, des planches de six pieds de lurge sépardes par
des sentiers de 18 & 20 pouces. Quand elles sont débarrassées des racines tra-
cantes des mauvaises herbes, ony séme a la volée des graines de Cureuma qui
viennenl d’étre séparces de leur capsule el vanndes. Ce semis doil élre clair, de
manicre que les individus soient distans entre eux de 6 4 8 pouces; plus rappro-
chides , il faudrail les éclaircir au premier sarclage.

Lorsque les Safrans ont terminé leur végélation annuelle , ce qui arrive ver
la fin de la saison seche et ce que 'on reconnait au desséchienent de leurs
feuilles et de leurs liges, on arrache les racines, on les luisse se ressuyer sur le
sol pendant la moitié d’un beau jour ; enfin, on les transporte sous des han-

. gars adrd el ombrapds , ou se fuil le triage des tubercules.
Ceux qui ont aiteint la grosseur convenable sont mis & parl et préparés par

la dessication naturelle ou artificielle, pour éire vendus, Les plus pelils sont
conservés pour la réproduction. ‘

Ceunx-ci doivent étie élendus les uns & coté des autres sur des tablettes dans
un lieu sec, peu aéré et abrité de P'extréme chuleur, pour y atlendre I'époque
favorable a leur plantation, Cetle époqne arrivée, on prépare le terrein pir un
lal;uur; on le dresse d sa surface et on y trace, & la distance d’un pied i quinze

. . 1 [ A >
Pouces, des lignes ou sillons paralleles de qualre pouces de profundeur. La
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plantation g'effectue dans le milieu des sillons, en échigquier et & un pouce et
dend de profondeur. On recouvre ensuite d’environ un pouce d’engrais du
régne végélal, de terreau de feuilles, par exemple, el non de fumier tiré du
végne animal qui détériorerait les qualités des récoltes.

Les soins qi’erigent les cultures de Curcuma se véduisent & des sarclages
pour détruive des mauvaises herbes, des serfonages et des binages pour ameublir
la surface de la terre autour des racines, afin de fa rendre susceptible de s'im-
prégner de Phumidité de l'air, de ses gaz fertilisans et pour laisser échapper de
son sein les {luides putrides qui s’y trouvent renfermés.

Il est surtout important pour les produits de cetle culture de ne la pas éta-
blir plusieurs anndes de suite dans le méme terrein , mais au contrairve de lui
faire succéder des cultures de végétaux, qui différent du Curcuma le plus i)os.fi'
ble par la conformation de leurs racines el les caractéres de leur fruclification.
Ainsi, on'devra fuire suivre Ja récolte du safran d’une récolie de coton ou d'ine
digo , et celle-ci de cultures de patates, d'yanames, de manioc, ele. ete. Ce prin-
cipe est :rppliunh[e tant aux végélaux herbacédes qu'aux arbres dont les généras
tions se lassent dans le méme terrein et n’y donnent que des récoltes de moins
«en moins produetives. “

En multipliant le nombre des cultures coloniales, ont utilisera beaucoup de
terreins considérés comme siériles ou de peu de valeur; on donnera du pris
aux biens territoriaux, et en faisant le bien des Colons, on fera aussi celuidu
Gouvernement. :

- - e D N ~y

MEMOIRE
Sur les Ménagéries de la Colonie, sur le Haras ray}zl
“de Mont - Joly et sur Péducation des animaux de
trait, etc.

CHAPITRE PREMIER.
Des Pdturages ou Savanes.

Les piturages consacrés & Péducation du bétail de la Guyane , sontsitués sous
Ye vent du chef-lieu, et s'étendent depuis le quartier de Macouria jusqu’s ‘ce-
Qui d'Organabos ils comprennent une vaste élendue de terre quelquefois sé

5 7 ! quelq
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rée de la mer par des cultures, souvent y aboutissant et se prolongeant jusquik
trais ou quatre lieues dans les terres.
Diapreés leur position , la nature des végétaux qui y creissent et la terre qui
les produit, on peut diviser ces savanes en piturages salés ou qui bordent la
cole el en savanes proprement dites,

3

Les paturages salés forment une ligne éiroite qui s'étend le long des anses de
Macouria , Kourou, Sinnamary et Iracoubo :ils peuvenl éuwe sous-divisés en
parties élevées el en parties basses el noydées.

Les lieux élévés qui bordent ces anses sont fornés d’un sable, aride dans I’été 4
mais couverl, en hiver, de plusieurs espéces de gramindes et Iégumineuses queles
animaux recherchent. Les chiendens, les mélilots et une espece de gesse qui y
croissent naturellement , pourraient y étre multipliés & peu de frais.

Dans les lieux bas qui bordent la mer et qui sont consacrés au pacage du bé-
fail , il y a deslsa\'ﬂnes naturelles et des abalis abandonnés qui, jusqud un cer-
tain poinl, peuvent étre considérés comme des savanes artificielles. Quoique
sur un terrein seinblable et voisin , elles différent totalement par la nature des
plantes qui y croissent ; dans les premicres on ne voil que des jones, des laiches
el des carey ; dans les secondes on y trouve le chiendent, herbe 4 boeif, le
panic,, pied de potle, que les animaux appetent . et quelquefois le mélilot. Cette
différence de production vient de ce que les anciens abalis ent ¢ué desséchés et

montrent ce quon devrail faire pour les autres.

Les savanes proprement diles comprennent ces immenses terreins découverts
qu’on remarqie dans les quartiers de Macouria, Kourou, Sinnamary, Iracoube
jusqu'a Organabo; elles sont sépardes par des riviéres comme ces ditiérens quar-
tiers, dont elles portent le nom. Plus de vingl crigres les traversent , et quan-
titds de bonquels de bois dispersés ca et la, forment autant d’abris aux animaux
contre ardeur d'un soleil bralant ou contre les torrens de pluies qui tombent
en hiver.

Ces savanes sont loin d’étre sur un plan nniforme ; tantot elles ont pour base
leroc on le granit el forment ne chuine de cotaux plis ou moins long.e, re-
couverle d’ine conche légore de sable, melée a une tres-petile quantité de terre
wégdlale | détritus di [ret de plantes :l'-i y cruissent ; telles sont les parties éle-
Wées des suvanes de Macouria et celles d'Iracot bo. :

Les plantes qui s'y remarquent sont la cauche élevée (‘herbe & balai ), & la-

: Jad
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quelle les bestiaux ne touchent qu'aprés lincinération ; ¢’est une plante trés-
envahissante dont la destruction deviendrait trés-utile. Quelques chiendens, des
fétuques et des paturins, forment la hase de la nourriture des animaux , qui ny

pllhscnt que I’Liv er; I’été ces Lerreins sont arides..

Daulrefois ces savanes ne sont que de vastes marais, les uns i fond de sable
comme ceux de Macouria, de Kourou ; les autres & luml d’argile comme dans
quelgues lieux de Sinnamary ; d’autres enlin, présentent une couche de terrea
de deus pieds environ d'épaisseur, reposant sur une vase molle épaisse de cing
A six pieds, terminde par une couche d'argile; c'est ce qu'on appéle sa janes
tre:nblantes. On en remarque de semblables dans Ia partie de Sinnamary appe-
lée Corossony. Le peu d’épaisseur de la premiére couche, la composition de
celle qui la suit sont causes que les animaux atlivds par la verdure de I'herbe qui
y croil , viennent s’y embourber el y périssent s’ils n'en sont pas bientot retirds.

Les végélaux qui se rencontrent dans les savanes noydes & fond de sable , son(:
la fétuque flottarite, le paturin, quelquefois la cavche aquatique et des ;oncs.‘
Duns les savanes & fond d’argile , les roseaux , les jones et les carex dominent,

Mais entre ces deux extrémes, marais el colausx, se tronvent des terreins plusr'
ou moins secs ou plus on moins humides, ou il croit d'excellentes hierbes , et
dont on pourrait tiver un trés-grand parti, comme je le ferai conuvaltre au cha-
pitre dmdliorativns des Savanes.

Les végétaus qui y eroissent sont la cauche élevée , quelques bromes plantes
dures auxquelles les bestiaux ne touchent point, Pherbe & heeaf, le panic, pied
de poule , quelques paturins et quelques [égumineuses , toules plantes dont les
animauyx sont avides. Mais les derniéres sonl rares, si ce n'est aulour des Parcs.

el dans les lienx fréquentds par les bestiaux.

L’eau dont les animaux s’abreuvent est géndralement bonne et trés-abondante
en hiver ; ils en trouvent partout : mais elle est rare et mauvaise pour bien des
ocalités. Souvent les animaux sont obligés de parcourir de grandes distances
pour se désaliérer ou bien de boire de 1'ean croupie chargde d’exhalaisons pntrf-
des, capables de causer des maladies graves el souvent la source de ces ﬂulus

contagicux qui désolent et ruinent des contrées entiéres,
Les plantes nuisibles doivent éire divisées en deux classes :

Celles (i nutsent aux savanes en étoutlant les honnes p]:mtes , en les

privant des sues de la terre et des influences de Vair et de la lumiére.
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‘20, Celles qul nuisenl directement aux animaux, Jentrerai, A Vdeard de ces

plantes, dans de plus grands détails en traitant de Pamélioration des savanes.
CHAP. 11,

Climat, Temperature, Sarsons.
) '’ 3

Le climat, qui est géndralement himide et @Mempdrature chande , contribue
beauconp & maintenir les animany dans cet élal de mollesse auxqrels ils sont
“disposés par une nourriture herbacde et souvent aqrense ; un relichement gé-
neral se fait remarquer dans tous leurs mouveniens. Il en seruil encare bien
autrement si les venls dominans, qui siennent du Nord et qui n’onl pu perdre
beaucoup de leir température en traversant la mer, ne soufllaient pas presqire
rcontinrellenient. Ces vents portent les émanations des marais dans Pintérienr du
pays, et les coles en sentent peu les elfels; c'est pourquoi le pays est générale-
ment sain. D'nn autre coté, latempératire est encore modifide par Pélernelle
végélalion qu’en rencontre pariont , par l'évaporation continuelle qui s’y opére
‘el par les abris que lui offrent les chaiies de monlagnes.

Deux saisons bien marquées partagent Pannée : I'une, qui commence en
décembre et qui se conlinue jusqu’en juillet, est Phiver ou la saison des pluies 3
Pautre,, qui commence en juillet el finit en décenbre, est I'éié ou la sécheresse,

Pendant lapremicre, les pliies sont abondantes, ean conle avee rapidité,
forment des torrens qui vont produire , dans les plaines et dans les bas fonds, ces
lacs e ces marais connns sous le nom d(,‘],rilwris 7 qx‘i recelent des animauy et des
végdians dont la décompostion | & mesure qite les eaux se retivent , sopére, et
répandrail des éumanations dangerenses, si elles n’étaient emportdes promplement
par les brises qui régnent pendant lout l’été, el par Pineinération de ces lieux
pendant la suison séhe.

Pendant I'éié il plent rarement; la resée qui est abondante , et la brise du
Jarge guise fait sentir tout le jour, conconrent & diminier la chalenr qui serait

insupportable si les vents du Sud et de 1'Ouest élaient dominans.

Ces considérations dans lesquelles je viens rapidement d’entrer sur lessavanes
et I(-'. clim:l! . sont iilii)isl‘ anles :lt (‘\ill‘li!‘('l'; l',(‘.“l 1::11‘ |(\_:;|‘ g'15|;dc (il.:(- l'“n :‘(“umilrfl.
bien des vices dans I'éducation du bétail 3 esl par elle que F'on pourra y remddiers
Toul le monde connat Pinlluence du climat et des localités sur la sanlé des
alilinagy, P
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CHAP. TIL

g 3
Des Chevaux de la Guyane Francaise; de cenx gquon pourrai
J tntroduire avee le plus de succés; du choiz de ces Chevauz;
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§. 1°r,
Des Chevaux de la Guyane Frangaise.

Ce pays est bien pauvre en chevaux; il n'a point encore de race particuliére;
c’est un mélange de Francais, de Portugais, d’Anglais et d’Africains. Sans doute
que la difficulté des communications et peut-étre aussile choix inconsidé quon
a fait dans les races qu'on y a introduites, sont des causes de celle pénurie.

Je ne sais pas a quelle époque date Pintroduction des chevaux dans ce pays ;
mais il parait qu'elle remonte au tems de I'élablissent des haltes, en 1766, par
M, Maillard ; ce qu'il y a de présumable , c¢'est qu'en 1787 il y en avail plus‘
qu’z‘l présent, puisqu’on organisa une escouade de milice de trente dragons &
cheval dans la ville de Cayenne ; ce qu'il serait bien diflicile de faire aujourd’hui.
Sans doute aussi que la cause principale qui a empéehé la multiplication de ces
précieux animaux , est cet état d'incertitude et de changemens survenus dans les
différentes positions de la colonie.

Quoiqu’il en soit, le petit nombre de chevausx qui existent participe des carac-
téres des races introduiles; on remarque que les indigénes , abstraction faite des.
formes, sont plus vigoureus, résistent davantage a la faligue.

St

Des Chevaux que Yon pourrait introduire avec avantage.

Parmi les chevaux qui conviennent le mienx au pays, les chevaux &’Afrique
tiennent le premier rang; ils joignent aux formes élégantes, la force, la souplesse
et la sobriéié. Leur taille est moyenne ; ils sont habitués & la chaleur ; & la nour-
riture herbacée. Clest deld que I'on devrait tirer les étalons.

Quant aux jumens, je ne concois pas comment on peuten aller chercher, &

;e
grands fais, aux Etats-Unis , tandis que Pile de Warajo, trés-voisine de ce pays,
peut mous en lournir en abondance et & peu de frais. L'espéce est de moyenne
taille 5 ta téte est un peu forte, les oreilles un peu longues et éloigndes I'une de
Vautre ; le carps dégagé et bien fait ; des membres sees el nerveux. Ou reproche

aux animaux de celle race d’éire peu traitables , difliciles & dompter, médchans:

?
mials loutes ces mauvaises qualités ne viennent-elles pas du peu de svin gu’on
:
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apporte dans leur choix et dans leur éducation. Ce qu'il y a de certain, e'est que
les Portugais s’en servent fort bien et qu’ils vont rarement 4 pied. Is s’acclimate-
raient d’autant mieux qu’ils sont, & peu de différence prés, dans les mémes cir-
constances que celles dans lesquelles ils seraient ici. D’ailleurs , les jumensin-
fluent bien sur les produits, mais leurinfluence est peu granda en comparaison de
celle des étalons ; et puis si 'on prend soin de croiser les pouliches provenant de
ces jumens et d’élalons africains avec des élalons de celte derniére race , on finira
par avoir, au bout de quelques générations, des chevaux de race pure africaine.
Comment en Angleterre a-t-on eu des chevauxsi légers i la course , el comment,
en France, s’est-on procuré des mérinos?

Nous avons sans doute, en France, des races de chevaux excellens; mais
Péloignement, la grande dilférence dans la nourriture et dans le climat se-
raient des obslacles & leur multiplication.

Quant i la race anglo-américaine , elle est dans la méme position que la race
Francaise , et son introdaction dans ce pays aurait encore le désavantage de sor-
tir d’ici ou de France, de P'argent perdu pour notre commerce. /

§- 3.

Choix des Chevaux.

Quelle que soit la race que P'on ait choisi, on doit rechercher dans U'étalon ,
de la vigueur, de la souplesse dans tous ses mouvemens ; que tonte Ihabitude de
_son corps respire lasanté, quiilait la téte 1égére , que ses yeux expriment V'im-

patience et le désir, ses oreilles droites et bien placées, son encolure forte et
bien contournée, le garrot bien sorli, une poitrine ample, un corps rond, les
membhres larges ; partout les éminences osseuses, les muscles el les tendons bien
dessinés, Son dge est de cing & dix ans; plutot ou plutard, il donne des pro-
duits faibles et chélifs.
Le choix de Ja Jument n’est pas moins important ; quelque soit sa taille , ses
yeux doivent éire vifs, sa téte légere, sa poitrine large, son ventre développé
el sa croupe forte, ses membres larges el fournis ; son dge est le méme a-peu-
pres que celui indiqué pour I'étalon.
g 4.
Des soins qu'exigent les Chevaux élevés dans un élat complet de domesticité,
« Le mépris du régime , Poubli de ses loix , voild la source d’une infinité de
» maladies. » Bourgelal. 3

La vie de l'animal est une suite de mouvemens qii en aménent plutét on
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plustard Ia ruine: tons Tes corps qui Venvironnenl tendent & la retarder ou &
laceéiérer; mais il est des moyens de ne pas la hiter, clest de rejeter toules les
choses qui, préparant toujours el produisant plutot on plustard des dérange-
mens et des maux plus ou moins graves , doivent étre regardées comme ennemies
de la nature, Quciqu'il ne soit pas toujours facile de distinguer ces choses,
parce quelles ne sauraient éire nuisibles ou salutaives, absolument et en elles
mémes, parce que leur influence est subordonnde & Pétal dusujet, il est cepen=
dant des eflets généraux qu'il est essentiel de e pas ignorer,

On doit savoir qu’un air humide ramollit, reldchie ; qu’tn air trop chaud ang-
menle la transpiration ; qu’un air trop froid ergourdit; qu’un air tempéré estle
plus propre & maintenir les fonetions dans un juste équilibre. Ces vériiés prou-
vent Vimportance qu'on doit attacher, 1.® dans le choix des logemens qu'on
destine aux animauy; ».° dans la propreté; .o dans le choix des alimens; 4.

dans les soins que Paninal exige pendant les différens travaux auxquels on le

souwet, °

1.° Conslruction des Ecuries.

Les écuries doivent étre dtablies sur un terrein see el élevé, 3 Pabri de Phue
midilé el placdes de maniére que lair y cireule sans y former de courans qui sont
toujours pernicieus en oceasionnant des arréts de transpiration el par svile une
foule de maladies. Pour éviter cel inconvénient, on placera ces ouvertires qui
devront toujours étre grandes, du Sud & 'Ouest ; abritées par conséyient des
venls duninans qui soutlent sou vent avec impdétnosité. La longoeir est déiermis
nce par le pombre de chevaux qi’on se propose d’y loger ; chague cheval doit oe-
cuper 4 pieds el demi dans la longueur, et Ta lurgeur doit éirve teile quily ait
douze pieds pour la place de 'avge, du ratelier et de chaque cheval dans sa
Tongueur, et il est nécesseire de ménager encore un inlervalle de sis pieds pour
Laisser un libre passage derviére, pour éviter les accidens a ceux qui les visitent
ou i ceux quien prennent soin. Dans le cas ot on placerait les chevaux sur deux
rangs , oulre les douze pieds latsuds pour la place des chevaux , on doil encore
ménager entre chaqire rang, au moins huit pieds pour le libre passage ; ce qui
donnersit & la licgeur de 'éeurie o8 pieds dans le cas on on n’établivail qu'un
rang et 32 dans le cas on on en placeraii deux. Quant a la hanteur du bitiment
elle doit éire proportionnée & la longueur, et dans ce pays, elle ne devitll pus
avoir moinsde dix pieds Sait gue l'on pave ces lieus ou quan y place desmas=
diiers posés ransversalement, intimement unis el semés de hachures pretigices

adiellel d'éviter gue les chievaus ne glissent ; on doil ménager une penie Icyere
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depuis Te devant de I'auge jusqu'au chemin ménagé derriére oux ; elle doit abou=
tr & une rigolle qui recoil les urines dont elle facilite I'écoulement. Ce ruisseaw
doit étre conduit au dehors.

L’auge ou mangeoire est un canal qui doit avoir quinze pouces environ de
profondeur sur un pied de largeur, clos par ses deux bouts ; le hord supérieur de
la paroi doit étre élevé an-dessus du sol de trois pieds cing ou six pouces environ.
Les planches qui les forment doivent étre bien jointes et bien assembldes. Les
anneauy d'attache doivent correspondre au milieu de I'emplacement désigné pour
eliague cheval et fixé 4 4 pouces environ au-dessous du bord de la paroi anté-
rieare de cette auge. 11 doit exister une distance de six pouces entre la paroi du
coté du mur et ce méme mur, alin que la poussicre ou la terre ne tombent pas

* dans la mangeoire. Les picces de bois qui servent d'appui aux anges doivent éire
espacées de manicre quelles ne se rencontrent pas dans le milieu des places
qu'occupent les chevaux,

Les rateliers doivent avoir deux pieds et demi environ de hauteur; leur distance
du mur, dans leur partie supdrieure , doit éire de 18 pouces environ, el dans la
partie inférienre, de six pouces seulement. Cette distance correspond & celle
giie nous avons laissée entre Pange el le mur pour le méme objet, et elle doit
ére grillée pour empéclier les fourrages de passer. Ce ratelier doil éire maintenuy
dans sa parlie supérieure par des palles ou lirans de fer qui les maintiennent a
sa distance du mur, La partie inférieure repose sur la parol posiérieure de I'auge.
La distance des fuseaux les uns des antres , doit étre de Lrois ou qualre pouces.

Les moyens que l'on emploie pour maintenir les chevaux dans les espaces qui
leur sont assignés, sont communément des barres gui doivent éire unies, arron-
dies et percées par les deux bouts, On les suspend & un anneau placé i la parol
antérieure de Pauge par une de leurs extrémitéds, el Vautre estsuspendue i un
poteau placé en arviére vis-a-vis cet anneau. Ces poleaux placés de distance en
distance aux limites assignées pour chaque cheval ; doivent étre ronds et polis ;
€levds hors de terre de cing pieds, dans laquelle ils sont enfoncés de trois picds
d'une maniére stable. Leur distance de I'auge est la longueur assignée 4 chaque
cheval ( 12 pieds). A cing pouces environ au-dessous de I'espéce de 1dte ou de
boule quien déeere le sommel , s doivent éire pereés d'un trou pour recevoir la
corde qui doil snsl‘vmlre la barve. Une des manicres d’arvéler celte corde en ar-
ricre du trou de ce pilier est de la nover en y faisant une bouele coulunte. Cetle’

1
(T

Precaution est essentielle pour dégager sur-le champ un cheval emburré.

-4l est essentiel d'observer que la barre soit suspendue & 'auge, de maniére
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qu'elle réponde au-dessus du milicu de I'avant-bras et & six ou sept doigls ens
viron au-dessus des jarrets. Si elle étail moins élevée, le cheval s'embarrerait
fréquemment ; et,s’il I'élait davantage, il pourrail , malgré celte précaulion,
estropier les chevaux qui avoisinent , ou en éire estropié lui-méme.

On sépare encore les chevaux par des stalles on cloisons en planches ; maig
dans ce cas , P'espace entre chaque cheval doit élre au moins de cing pieds. Ces
cloisons doivent éire failes en bun buis ; les plancles exactement assemblées ; nul
clou ne doit porter aucune atleinte au cheval ; nulle fissure, nolle aspérilé ne
doivent endommager les erins el les poils. L'une de lenrs extrémiléds doit ére ine
sérée par coulisse dans le pilier, laulre est arréiée d 'auge el se conlinue jus=
qu’au ralelier,

Par cette derniére méthode, les chevaux sont pour ainsi dire emboitds dé
manicre qu'ils sont & Pabri d’une multitude d’accidens qui ne sonl que trop
fréquens, lorsqu'on n'établit que des barres entre eusx.

Les ouvertures qui, comme je I'ai dit plus haut , doivent étre grandes , pour=
vaient éire grillées ou gauletdes. de manicre & soustraire les animaux des pliiires
de chauve souris qui lenr nuisent beancoup.

On ne peut non plus trop recommander Pétablissement des feux qui, en chas
sant les insectes, diminuent homidité.

La description que je viens de faire des logemens des chevaux, ne gapplique
qu'a ceux destinés au service habituel. Les jumens poulinieres que I'on tient dans
les écuries , demandent des espaces plus considérables : la distance entre chaque
jument doit étre double, la séparation en planches et la hauteur, au-dessus du
sol des auges , doil éire seulement de deux pieds pour que les jeunes animaux
puissent facilement y atteindre. '

2.0 Proprelé des Ecuries.

Quelle que soit I'étendue de ces lieux et leur mode de construetion , Ia plus
grande propreté doit y régner; le séjour des maticres fécales détermine une
fermentation de laquelle s’exhale des gaz qui, en se mélant 4 Pair gue les animaux
respirent, en altérent la pureté. L’humidité ansde par le séjour des urines que
Pévaporation méle & Pair, sans cesse en contact avec les surfuces animales, re-
Liche les tissus, diminve le ressort de toute la machine et rend Panimal plus apte
a contracter des maladies. Les araignées, Ia poussiere ,3011 se melant auy alis
mens , sonl autant de corps dirangers qui nuisent aox digestions. Le séjour des
boves parmi les chevaux, consacré par une vieille tradition comme portant une

odeur qui assainit les élables ; est aussi désagréable aux chevaux qu'aux houues,
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Pansement de la main.

11 transsude continuellement & travers les pores de la peau une humeur par-
ticuliére, séreuse , dont 'excrétion insensible maintient 'équilibre dans les fone-
lons, le corps dans cetle température douce qui caractérise la santé. Primerose
«isait, en parlant de 'homme, dansson ouvrage sur les erreurs populaires,
« qu’il -est presqu’impossible qu'un corps qui transpire bien soil alleint de ma-
» ladies graves et dangereuses. » Ne pourrait-on pas.dire, avee non moins de
wérité, que la pluspart dgs maladies qui affectent les animaux, onl pour cause
Paltération de celte fonction. Celle lranspi-ral:iun' insensible dépose 4 la surface
«u corps une humeur qui prend de la consistance et forme «celle crasse grisdtre
qui couvre la peau. Si celle crasse y séjourne, elle obstrue, elle bouche tous
des arifices de ce vaste émonctoire ;elle prive de toute issue les liqueurs impures
qu’il était essentiel de laisser échapper, et ces mémes liqueurs obligées., les unes
«de refluer dans le centre, les autres de s’arréter & la circonférence , ont en quel-
que sorle l'eflet mortel des poisons. L'esactilude & panser les chevaux de la
main m’est done pas un soin indiflérent, et ne se borne pas a salisfaire au coup-
«’eeil , unais importe beaucoup & la conservation de la santé.

Les instrumens dont.on se sert sonl assez connus pour que je m’abstienne d’en
parler.

Les premiéres opérations que doil faire le palefrenier-en entrant le matin dans
I'écurie , c’est d’enlever le fourrage qui peut rester de la nuit , nettoyer les man-
.geoires ; donner & déjeuner, retirer la liticre mouillée et le fumier, relever
Pautre sous la mangeoire et balayer net. Toutes ces opérations failes dans ordre
‘que je viens de dire, onprocéde au pansement.

Le p-a]efreniersaisil Pétrillede la main droite qu'il tientde maniére quele pouce
soit étendu du coté du mancheel le petit doigt tourné du cété du cofire de cet
ustenstle. Prenant la queue de la main gauche, il passe Iétrille sur le milieu et
sur le coté de la croupe, & rebrousse poil , en allant et revenant pendant un cer-
tain tems , avec vitesse.et légéreté ; il continue ainsi sur toutes les parties de ce
méme ¢olé en remontant jusqu'a Poreille. De temsen tems il dégage son éirille
de la crasse qu'elle contient en frappant un des angles contre le pavé ou le plan-
«cher. Pendant celte opcration , il doit ménager les parties dépourvues de chair
‘el de crins,

Le coté droitsuffisamment éirillé, il change son étrille de main et continue
e méme sur le coté gauche.

ALéurille succéde U'époussetie destinée & enlever ce que la premiére peut avoir

94
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laissé de poussiére. On tient ce morceau d’étofle ou de toile par un des coins,
et on en frappe légérement tout le corps de I'animal, el on en frotle toutes Jes
parties sur lesquelles I'étrille n’a pas passé.

L'étrille ayant détaché de la peau toute la crasse, elle ne I'enléve pas toute;
ce qui en reste est liveé & la brosse. On chaussera la brosse de la main droile ,
tandis qu'on tiendra Pétrille de la main gauche : on commencera par brosser la
téle ayant soin de ménager les yeux ; on continuera a brosser tout le ¢oté droit
du corps en passant & poil et d contre-poil. A chaque coup de brosse , on la frot-
tera sur Iétrille pour la débarrasser de la poussiére.*On continuera jusqu'a ce
que le poil soit uni et couché, ainsi qu’il doit étre.

Le bouchon humecté ou I'époussette légérement mouillée doit étre passée sur
toutes les parties du corps pour unir le poil exactement.

Aprés toules ces opérations, on épongera les yeux, les nazeaux , la criniére,
Ia queune, Panus et les jambes depuis les genoux et les jarrets jusqu’d terre.
Aprés avoir bien lavé toutes ces parlies, on passera une épousselle séche ou
P'éponge bien pressce dessus , puis on terminera par peigner légérement les poils
de la criniére et de la queue:

Il sera bon d’attacher les chevaux aux rateliers toute la journde; et le soir on
les replace a leur anneau pour qu'ils p.uis.scnl se coucher sur une bonne litiére
qu'on aura soin de ne pas faire trop en arriére ; elle n'y est que trop rejetée
par le cheval.

3.0 Des Alimens solides.

Dans un pays ou les animaux ne vivent en grande partie que d’herbes verles,
il est nécessaire qu'ils en aientune sullisante quantité. On congoil aisément qu’une
nourriture débilitante comme celle-li, doit étre donnée en :11mmlz1hu}:5 si les
animaux en manquaient,, ils tomberaient dans un état de maigreur duguel on les
retirerait diflicilement,

La meilleure herbe , celle qui, seule, a le précienx avantage de résister 4 la
sécheresse ; c’est herbe de Guinéde. Cette plante fournit en toute salson, une
nourriture abondunte en méme tems qu’elle nourrit et qu’elle aflaiblit moins que
toute autre. Quelques porsonnes la considérent comme échaullante, On se con-
vaincra facilement de la fausseté de cette opinion , en observant que cetie plante
de la famille des gramindes , mangée verle, a la méme propriéié que tontes
celles de fa méme famille , consommdes dans le méme étal 1 on les considére en
France, en Angleterre, en Allemagne, comme allvaichissantes; tandis que

dans les mémes pays, par les mémes personnes, elles sont considérées comme
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échauflantes et capables de donner licu a des maladies inflammatoires graves, de
toute espsce , lorsqu’elles sont consommées pendant Iespace compris enire la
floraison et En maturité.

Il ne faut donc pas attendre, autant que les circonstances le permettent,
quelle soit trop avancée en maturité ; d’abord parce qu'elle est trop dure et que
les animaux ne la mangeraient que s'ils étaient poussés par la faim , el parce qu'a
cel état, elle peut réellement éire échautlante.

La quantité qu’on doit donner a chaque cheval par jour, est de quarante ki-
logrammes, repartie ainsi qu’il suit, pendant la journée : huit kilogrammes pour
le déjeund , huit aprés avoir bu, huit & midi, quatre & quatre heures, quatre
apres avoir bu la seconde fois , el huil pour la nuit.

Cetle quantité doit élre la méme pour toute autre herbe el doit éire distri-
bude de la méme manicére. ‘

Il est une plante dont on ne saurait trop recommander I'usage pour la nourri-
ture des chevaux, c’est le mals ; cetle plante peu délicate sur la nature du sol
donne un grain qui nourril bien , maintient les chevaux en bon élat, leur con=
serve de la vigueur qu’ils perdent totalement lorsqu’ils sont réduits & la nourri-
ture verle, La quantité qu'il conviendrait de donner, par jour, serait de six
litres, environ une main, par cheval. Dans ce cas, cinguante livres d’herbe
suffiraient , toujours distribuée dans la proportion de la quantité , de la maniére
que je ai indiqué.

On peut donner le mais sec ou trempé pendant plusieurs heures. Lorsque les
chevaux y sont hahituéds, ils le mangent avec facilité sans appréts ; mais chez les
jeunes chevaux, chez les vieux et chez cenx quin’en font pas un usage habituel ,
il est néeessaire de le faive tremper pour le ramollir ; sans cela, on ruu.uqhe 3
Torsqui'il est trés-see , qu'il ébranle les dents,

Cette nourriture ne remplace pas P'avoine ; mais faute de pain on mange de
la cassave.

Outre ces substances, dont je viens de parler, il est certaines localités qui
offtent d'autres ressources, ¢’est ainsi que dans les sucreries , on donne des tétes
de cannes, des éeumes de sirop, quelquefois des bananes.

Sans doute quie ces substances penvenl étre mangles , ménie avee plaisir ; mais
sont.elles suthisantes pour des animaix qui lonrnent péniblement un moulin, ou

qut conduisent des charges pesantes par de mauvais chemins.

Les pertes de mulels qie MM. les habitans éprouvent chaqiie année ont sou=
Yent pour cause les sécheiesses prolongdes pendant lesquelles leurs animaux
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sont obligés de chercher péniblement une nourriture rare et toujours insnffi=
sante. Avec une faible dépense , ils pourraient parrer i toules ces pertes, Au
moyen de quelques carrés d’herbe de Guinée et de majs, qui leur demanderaient
peu de journdes, ils auraient la satisfaction de voir constamment Jeurs animaux
en état de santé el capables de faire le service qu’ils exigent d’eux. Ils les rem-
placeraient moins souvent el leurs cultures ne se perdraient pas sur pied.

Des Alimens liquides.

Sans doute les alimens solides influent beaucoup sur la santé des animaus ;
mais 'eau dont ils s’abreuvent est d’une influence aussi grande sur ce méme état;
dans un pays surtout ot la chaleur excite fortement fa transpiration, on devrait
porter son atlention sur les moyens de s’en procurer suffisamment et de la
moins mauvaise qualilé pdssible, tandis qu’a peine souvent on s’assure s'ils en
ont eu.

L’administration de ce liquide n’es pas une chose peu importante. Il est des’
précautions & prendre pour qu"i.l ne nuise pas aux animaux ; c’est ainsi qu’il faut
éviler de faire boire des chevaux en sueurs; il en résullerait , soit des arréts de
transpiration , soit des coliques et d’autres maladies plus ou moins graves. Par
la méme raison I'eau sortant du puils doit étre quelqne tems exposée & lair pour
en élever legérement la température. T faut aussi éviter 'eau trop chaude ; elle
affaiblit les organes digestils et produit une surabondance de transpiration qui
reliche toute la machine.

Les eaux croupissantes, celles qui exhalent une mauvaise odeur doivent étre
proscrites.

La quantilé que doit boire un cheval par jour, est indéterminée ; mais on doit
en mettre & sa disposition au moins deux fois par jour. La pénurie de ce liquide
dispose 'animal aux inflammations des viscéres abdominaux, si elle ne les ocea-
sionne pas.

ke Du soin des Chevaur pendant les différens travanx auxquels on les
soumet.

Fai peu de chose & dive, sous ce rapport, i 'égard des chevaux de selle qu’on
v’emploie dans ce pays qu'a faire des courses peu longues, vu la difficulté des
communications. Cependant je ne peux pas passer sous silence I'insouciance avee
laquelle on laisse ees animaux, aprés leur avoir fait parcourir, quelquefois rapi-
dement , une plus ou meins grande distance, Le plus souvent, ils arvivent en
sueur au bout de la course, et on les laisse exposés au vent, souvent & la pluie;
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sans abri sur le bord d’une riviére et confiés & un négre qui, au lieu de fes soi-
gner, s'endort ou va courir sur les habitalions voisines. A combien de maladies
une pareille négligence n’expose-t-elle pas ces animaux. Avec cela on se plaint
que les chevaux ne réussissent pas dans la Guyane,

Le moyen bien simple de parer & cet inconvénient, c’est de confier son che-
val & un palefrenier sir ; d’esiger qu'aprés une course quelconque, sile cheval
est en sueur, de le promener au pas jusqu’d ce quil soit sec. Si le tems ne le
permet pas, il faut le faire metire & Vabri, le bouchonner jusqu'a ce que la
steur ait disparu et le couvrir jusqu’au moment ol an s'apergoil que la transpi-
ration a repris son cours naturel.

Les chevaux et les autres animaux employés soil i tourner Ies moulins , soit 2
trainer ou & porter des charges souvent trop pesantes, sont , aprés louvrage,
lachés dans une ingrate savane o ils arrivent exténuds de fatigue el dégoritans
de sueur ; exposés & 'air, dans cel élat, ils contractent bientot toutes les malae
dies auxquelles peut donner lien un arrét de Lranspiration. Souvent une soif
ardente les oblige 4 aller méler leur sueur avec une eau plus ou moins froide,
qui les saisit et leur occasionne des coliques violentes auxquelles ils ne tardent
pas de succomber.

Telles sont les causes de la plupart des maladies qui font périr un si grand nom-
bre d’animaux. Ne vaudraitil pas mieux aussitot le travail achevé , les placer
A I'abri dans un lieu exempl de courans d’air et échaufié par des feux , ou les
animaux trouveraient le repos et la nourrilure nécessaire pour réparer leurs for-
ces. 1l serait méme Irés-prudent de ne leur donner & boire el & manger qu'aprés
que la transpiralion aurait repris son cours naturel.

De UExercice et du Repos.

L’exercice modéré aide la transpiration insensible , favorise les fonctions di-
geslives , accélére la circulation, la rend facile; il fait disparaitre cet élat d’apa-
thie, de pesanteur dans lequel est plongé P'animal livré i un repos absolu :
mais autant il importe de le soumetire & un travail proportionné & sa force , au=
tant on doil eraindre de le livrer & un exercice violent el supérieur & celui dont
il est capable ; des lors il serait bientot épuisé , quelqu’attention qu’on ait de
mesurer , sur cetexercice, la quantité des alimens propres i réparer ses pertes,
parce que des mouvemens {oreds agissenl non-seulement sur les forces motrices ,
Mmais usent et altérent les organes propres a la vie, d’oit émanent ces forces. La
maigreur, le retroussement du flanc el souvent son altération, le lernissement
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des poils , la marche lente et peu assurée, sont les symptémes de cel excés
trop long-lems conlinué.

Au travail doit suceéder le repos; il est le reméde & la lassitude et doit élre
proportionné au travail qui 'a précédé, pour fuciliter la réparation des pertes
quil a occasionnées. Au repos doit succeder le travail ov Pesercice pour favo-
ricer les functions des organes et les mainteuir dans I'équilibre qui constitue la
nalure.

Le sommeil est encore plus propre 4 Ia réparation des forces que le repos dont
je viens de parler. L'esercice des sens, lors méme de la plus grande tranguil-
lité, sollicite toujours quelque déperdition ; ¢’est pourquol le sommeil troublé
par un réve n'est point aussi confortatil et faligne souvent ; mais celui qui est
doux et paisible rend au corps tonle sa vigueur et toute son agililé.

Il est vrai que le cheval , par sa nature, n’est pas aussi enclin & dormir que
d’autres animausx, que quatre heures de sommeil suflisent ordinairement 4 certuins
chievaux; que plusicurs en demandent moins ; que les uns dorment couchdés et
les autres debout ; mais tout cela n’empéche pas qu'il soit trés-néeessaire au

maintien de sa santé,

CHAPITRE 1V.

De la multiplication des Chevauz.

Les termes Haras , Hattes , expriment Passemblage d’un certain nombre de
chevaux entiers el jumens , dans un lieu choisi, pour en lirer race, y perpé=
tuer les especesy el y élever les productions jusqu’au moment on elles auront aee
quis la force nécessaire au service auquel on les destine.

Je ne parlerai point d’un haras on les étalons el les jumens sont maintenns
dansun élat complel de domeslicité, Le gouvernenientseul peut faire les dépenses
qui y sont nécessaires, el je renvoie , pour lout ce qui le concerne , i Pexcellent
traité des haras de M. Hazard ; le but de ce petit ouvrage étant de faire con=
naitre aux habitans et aux hattiers les moyens que le pays permet, pour arriver
a la propagation et A la conservation des animaux. Trop heureux si je peux
concourir 4 faire prospérer une branche d’industrie dont on ne sait que trop
Putilité par la ditheulié qu'on a de se procurer des animaux pour réparer les
pertes, toujours grandes , dont on se plaint chaque jour.

Quant anx hattes ou havas en demi-liberté on parqués , les seuls que Pon
doive adietire; je vais indiquer les moyens les plus convenables pour les fuire
prospérer,
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LR il
Choix du Terrein.

Le terrein sur lequel on veut établir une hatte, devant avoir une influence
trés-grande sur la santé des animaux et sur leurs disposilions futures , il est essen-
tiel de le bien choisir. Clacun sait qu’un terrein bas, humide, diminue la vi-
gueur des individus qui Phabitent , les dispose aux maladies cachectiques; que
le voisinage des marais communique des germes morbifiques de toule maniére ;
que les insecles y sont abondans et que les plantes qui y croissent, sont, sous
un grand volume, peu nutritives. Il faul done choisir un lieu élevé, sec, sur-
tout pour I'emplacement des bitimens et des pares; qu’il se trouve 2 sa proxi-
milé une source ou un courant d’eau douce, potable, qui puisse abreuver abon-
damment , en tous lems , les animaux ; qu'ilsoit abrité, autant que possible , des
vents de Nord ; qu’il ne soil point sous le vent de marais et qu’il s’en rencontre
le moins pos.sil:l_:‘a dans le voisinage. 1l doit se trouver, a la portée des pilurages
que les animaux choisissent , des bouquets de bois ou des arbres qui puissent les
abriter du soleil et des pluies.

Sunds

Bilimens nécessaires.

Le choix du terrein terminé, on procéde i la construction des bitimens ; ils
consistent dans ceux destinés au surveillant et aux gardiens, et dans ceus qui
doivent contenir les animauy.

Les cases destinées an suveillant et aux gardiens, devront étre commodes ;
il sera assigné & ceux-ci un terrein o ils pourront se procurer des vivres et
toutes les petites douceurs qui rendent Pexistence agréable. De ce bien-éire ré-
sulte celui de tout ce qui I'entoure , et les animaux ne seront point victimes de
Phumeur et des peines de ceux qui ne leur doivent que des soins, parce qu'ils
seronl heureux.

Les bitimens et emplacemens destinds a retirer les animaux sont des hangars
el des pares.

Les hangars doivent étre situés sur un terrein élevé, incliné de maniére 3
faciliter I'écoulement des urines et leur nétoiement. Le mur doit éire au Nord ;
les ouvertures de I'Est 4 'Ouest, doivent étre grandes de maniére i permelttre la
libre circulation de I'air, mais percées au-dessus de la hauteur totale des animaux
pour les soustraire aux courans des vents d’Est qui souflent souvent avee violence.
L'ouverture pl'incipnlc placée an midi: doit embrasser toute la longueur dy
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bitiment 5 Tes auges et les rateliers doivent avoir la disposition que j’ai indiquée
4 l'article Ecuries,

Le hangar destiné aux étalons doit étre un peu éloigné des autres et des
parcs, pour que oes animaux ne soienl pas conslamment tourmentés par des dé-
sirs, Il doit éire entouré de fortes barriéres ou mienx d’une forte palissade pour
prévenir les accidens qui arriveraient s'ils venaient a s’échapper.

Celui destiné anx jumens poulinieres doil élre séparé en compartimens de huit
pieds carrés, pour que ces animaux, quidoivent y ¢lle libres, puissent facile-
menl s’y lourner el ne soient pas exposés , par le défaut d'espace, a blesser leurs
pelits. On pourrail dans ce hangar se passer de..rétleliel‘s‘; mais la mangeoire ou
auge est indispensable; elle ne doit pas avoir plus de deux pieds et demi de hau-
teur prise de la parlie supérieuie de sa paroi a terre.

Un autre hangar non moins essentiel doit éire destiné aux chevanx malades.

Les parcs doivent également éire placés sur un terrein élevé, incling, maine
tenu toujours le plus sec pussible; comme dans les hangars la plus grande pro-
preté doit y régner; le séjour des excrémens, de l'urine et de 'eau dans la sai
son pluvieuse, ne tarde pas & former une boue infecte d’ott sortent et on se rag=
semblent une grande quantité d’insectes qui tourmentent sans cesse les animaux,
Aussi doit-on les changer| souvent de place, lant pour assainir le lieu que pour se
procurer un terrein abondammentfumé pour planter du mais ou 'herbe nécessaire
aux animaux que on nourrit dans I’écurie. ls doivent étre entouréds solidement
«et abrités des vents du Nords et d'Est par des arbres. On doit aussi y mainte-
nir des feux la nuit pour écarter les bétes féroces et pour éloigner les insectes.
‘Ces entourages sont destinés & contenir les jumens qui, n’étant pas aussi avan-
cées dans leur gestation , conservent toute la liberté de leurs mouvemens pour se
défendre contre 'atlaque des autres ou pour éviter leurs coups; les chevaux cou-
Pés, les pouliches et les poulains sevrés ; mais ces derniers ne doivent y resler
que jusqu’d Iige de deux ans au plus ; aprés cette époque, ils doivent éire sépas
rés ou hongrés, ‘

§. 3.
Soins & donner aux animauz qu'on élive dans ces sortes d Etablissemens.

Les étalons devront étre tenus et soignés comme je 1'ai dit au chapitre 3.
Tls resteront & Pécurie, & un régime substantiel; une nourriture absolument
werte les affaiblirait trop ; ils ne rempliraient qu’imparfaitement les fonclions
auxquelles ils sont destinés, et Jes produils se ressentiraient du peu de vigueur
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de lenrs péres. Tl faut done avoir du mais en ascez grande quantité pour Tear
en donner constamment au moins (rois litres par jour; cest surlout pendant
le tems” de la monte qu'il faur redoubler d’attention pour que leur nourrilure
prisse promptement réparer les pertes qulils fonl pendant la saillie. Tls doivent
élre enlreienns dans un esercice modéré , nécessaire 4 leur conservalion, hors
di tems de la monte.

Les jumens sont abandonndes tont le jour dans les savanes ; mais il serail es-
sentiel de les parquer au moins tons les deux jours pour élre passées en revue
pour les accoutumer & la préence de Phomnie , et les rendre maoins satvages.
Les soins qu’elles exigent sont velalifs & la situation dans laquelle elles se Lrouvent;
Jj'en parleral en Lraitant en particulier de ces différens états.

1.° De /‘a Maonte.

Le tems de la monte, c'est-d-dire le tems o 'on doit Fire servir les jumens
en chalenr , est , pour ce pays. depuis la fin de mai jusqu’a la fin de juillet; ce
n’est pas que plusien

nre deviennent en clialevr plutot ou plustard ; mais si les
premiéres ¢laient couverles , les poulains quielles donneraient . naissant dans la
saison des pluies. ne pourraient pas résister i cette atmosphére agueuse et pé-
riraient de cachesie el de diarrhée. comme on le remargue trop souvent chez leg
veanx qui naissent dans cetle saison ; el quant anx derniéres , cilcsnpl'udui1".1iont
dans la chalenr et la sécheresse | el par conséquent dans un tems on les poulaing
ne trouveraient qu’une nourriture rave,, dure et desséchde. et seraient obligds
de parcourir des distances souvenl considdrables pour suivie leurs méres & la
recherche de sa nourriture.

Pendant la monte, les étalons devront, eomme je I'ai dit plus haut, avoir
une nourriture abondante surtoul en mais; car, d’un pere affaib!i nait un en=
fant débile.

On ne doit faire saillic tes jumens que dans le tems te plus frais de fa journde.
Quand méine Fétalon avrait de la vigueor, on ne doit Ini demander qu’un sant
par jour s s’il en a un pen moins, on le laissera reposer le guatricie , el s7il est
dgé ou peu vicoureus, onne le fera couvrir qu’une fois tous les deux jours. Ainsi
le nomibre des jumens & faire ser ir varie d'apres ces considdrations ; mais au
terme moyen on compte 25 jumens, paran, par éialon.

On choisit, pour le lien de la saillie, nn endroit prés de Péeurie des ératons,
dont le terrein soil ferme el uni pour qte les chatipions soient surs dans lenr
Jutte ; on plane deux piiers dans ce méme liea pour y fiser solidement la ju-

DD

amenl au moyen de deux longes,
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T1 est important de faire servir plus d’une fois les jumens qui conservent le
désir de s'accoupler, comme de ne pas admettre celles en qui ce désir est faible 5
sans celle attenlion, les efforts de I’étalon seraienl souvent vains.

On juge qu’une jument est en chaleur par son hennissement continuel, par
le désiv quielle a de s’approcher du premier cheval qu’elle apercoit, par le
gonllement de la partie inférieure de la vulve. i

Pour éviter les accidens queccasionnent quelquefois les ruades des jumens:
ehatouilleuses ou pas assez disposdes , on leur placera des entraves aux jambes de
derricre : ces entraves seront attachdes au moyen d'une corde, aux anneaux d’un
collier ou bricole, par un neeud coulant. 11 est essentiel encore d’attacher la
quene par le trongon avec une corde qui sera fixée a Pendroit de la bricole ré-
pondant au garrot.

La jument ainsi préparde et dans lattente, on conduira 'étalon coillé d’un
cavecon , ou embouché d'un bon bridon ; on le fera arviver doucement, et on
ne le laissera approclier que lorsquil sera en élat; on facilitera Paction en di-
rigeant son membre et en le tenant le j_ml'us ferme possible , par les deux pieds
de devant.

Lorsque la saillie est terminée , on conduil ’élalon & son écurie ; on le hous
chonne s'il a chand, et on le luisse en repos. On re lui donne & manger qu'une
Lieure ou deux aprés.

La jument ainsi couverte, on peut la présenter encore le lendemain 4 I'élalon
el la laisser ensuite une douzaine de jours avant de la ramener; s'il elle est en
chaleur, on Ia fera couvrir; mais si elle se défend , si elle rue, on ne le fera
puinl; c'est une preaye qu'elle a retenu. 1l arrive cependant quelquefois que
des jumens pleines deviennent en chaleur; mais c’est assez rare.

On peutl encore [uire servir les jumens en les Tachant plusieurs dans un pitu-
rage bien fermé avee Pélalon, et les y laisser le tems suflisant & la monte de Lou-
tes; muis cetle méthode le ruine hientot, On pourrail cependant avoir un pare
desliné & ce service ; on y ferait rester une seule jument quon voudrait faire
servir : on y abandonnerait 'étalon le lems nécessaire au coit et on les séparerail
aprés. Il est certain que celle manicre est la plus convenable ; P'étulon ne se
faliguerait pas plus que dans le cas ot il est maintenu et la conception est plussire,

Aprés la monte, les étalons sont remis & leur régime ordinaire,

2.° De le Gestalion,

Les signes qni annoncent que les jumens ont relenu ne sont pas cerlains ; ce

n'esl quapres cing ow six mois que Pon peut en juger, encore les signes qui ans
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moncent cet élat sont faibles. Cependant Vaugmentation progressive du venire,,
da facilité avee laguelle la jument s’engraisse, la prodence gu'elle semble mettre
danstous ses mouveniens ; el plus tard la tension , la durete, la grossenr des ma-
-melles et Lallaissement des flancs el de la croupe sont des sigres cerlains; mais
il est encore plus str de s'en assurer par le tact. On fait trotier la jument pen-
dant uniinstant, on la remeten place et on lui donne & manger str-le-champ ;
en plagant alors la main sous le ventre, on reconnaitra el on sentira le pou-
Jain, si elle est pleine, -

Lorsqu’on sest assuré de la gestation d'une jument on qu’on a de fortes pré-
somplions, il faut, autant gue possible , lui éviter des courses longies. Les gar-
diens doivent veiller 4 ce que les autres chevaux ne la tenrmentent pas; ils doivent
Ja ramener avec prodence au pare ; el si les signes qu’elle présente annoncent un
part prochain,, ilfaut la placer dans un hangar destiné aux jumens pleines,, on
-elle doit.trouver abriel subsistance.

Tous les matins, Jes jumens avancées dinsi versle terme de leur geslation,,
doivent étre conduites, 4 part, dans les paturages peu éluignés, ou li.erbe est
abondante ; el dans le cas on elles nen trouveraient pas sullisamment , elles
doivent en recevoir au hangar. On doil prévenir au moins les grandes pliies et
les rentrer lorsque le tems parait menacer; si on a le tems de les en soustraire ,
on doit les bouchonner en rentrant et éiablir des feny, alin de les séclier.

Mais guelquefois, par la négligence des moyens que je viens d’indiguer, on par
suile de covps. de chiles, et par ureinfinité de canses qu’on n’a pas su prévoir,
il arrive que les femelles mettent bas avant terme , cesl ce qu'on appelle
Avortenent.

Les sigres d’un avortement prochain sont : Te gonflement de la matrice el de
Tanus, linguidtide avee laquelle la jument se leve et se couche sans cesse , I
position basse de la téte, la blanchenr-et la séclieresse de la langre . la tristesse,
Ia fevre, le frisson, une évacuation spontanée d’une ligieur séreuse par - les
amelles, le suintenent d'one humeur glaireuse par la vulve , ainsi que les
mouveiens fréqiens du poulain, lorsque la jugenient .est assez avancée duns
sa plévitide poor  dils puissent éire sentis, Tous ces symploues wevistent pas
toujours 5 il.est des jumens qui avorient avee beaucoup moins d’uppan‘encé de
maladie.

3 3 . ¥ "y ¥
Quoiqu’il en spit , quand on redonle un part prématuré, on doit mettre la
gument dans ie hangar, la tenie dans une temperatire douce. La saignée pett

Jdepiévenir, si ona la certitude qu'il est occasionnd par des coups vu des chiiles;
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‘mais dans le cas ot on n'en connaitrait pas la canse, il est préférable de laisser
agir la nature que d’exposer la mére aux eflets de médicamens qui pourraient
agir en sens contraire de la maladie.

Quelquefois & la suite des coups ou de chiite, le poulain meurt dans 'utérus ;
on s'en apercoit & P'odeur de 'humeur qui s'écoule par la vulve qui est plus on
moins infecte , & la douleur que ressent la jument, Dans cet état, il est néces-
saive d'aider la délivrance dans le eas o la nature ne l’ol‘)éreruil pas elle-méme.
Pour cela, sila mere est faible , il faut lui donner des forces par Vadministra-
tion de spiritueux, de vins, de tafia édulcoré par du grossirop. Au contraire,
si elle est vigoureuse, si la ficvre inflammatoire est forte , une saignée est utile;
elle diminue la tension ét opére un relichement qui favorise la sortie du feetus.
Mais il arrive quelquefois que ces moyens sont insuffisans; alors il faut oindre
sa main d’huile ou d'un autre corps gras; on Uintroduit avee précaution das
le vagin ; on dilate avec précaulion Uouverture de la matrice, il semble sentie
une vessie que l'on créve avee le doigt 5 on se saisit du poulain que Pon tire duns
Jes instans oit la mére elle-méme fuit des elforts pour Pexpulser.

L’avortement n'est pas’ toujours funeste 4 la jument. Le plus souvent il nest
suivi que de légers accidens ; il importe cependant de la tenir chaudement,
d'exciter la transpiration, et de lui faire observer un régime austére’; peu d’ali-
mens et de 'eau blanche.

La durée de la gestation dansla jument comme dansanesse, est de 113 12 mois.

3.° Du Part.

Lorsqu'on remarque le grand affaissement du ventre, le rétrécissement des
flancs, le développement des mamelles, la marche pesante el diflicile, on doit
placer la jument dans la place qui lui est assignée dans le hangar ; elle doit éure
libre dans son pelit compartiment, et on doit lui faire une bunne litiére,

Le part peul éire naturel ; et dans ce cas, il ne réclame aucun secours,

1l peut ére diflicile , laborieux , soil par la débilité de la mére, ou par le vo-
lume du poulain. Dans le premier cas, la vulve éant ent’ouverle, et Pécou
lement de sérosité ayant lieu, elle ne fait que de Iégers etforts pour Je porter
au dehors ; on devra recourir aux fortifians, vin chaud, déeoetion de cannelle’,
de gérolle, demuscade, ete. Dans le dennieme , par excés de velume di fwetus,
Ju mere est infiniment malade , les douleirs sont tres-aigues; les elforts qu'elle
fail sontimpuissans. Les laveiens émolliens, les onctions d huile douce faites

au vagiu, doivent étre d’abord cuploycs; elsil faul en venir alintroduction de
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la main, on a celle de quelque instrument pour 'extraction ; homme de Vart
seul doit présider celte opération.

La jument ayant mis bas, il est important de Ia tenir quinze jours dans le han-
gar ; elle y sera nourrie abondamment. On écrasera du mais pour la faire boire
au blanc, el on aura soin de lui en donner matin et soir. Aprés ce lems, on
pourra la conduire dans des pdturages d’abord peu éloignés pour ne pas fatigier
le poulain, Il faut avoir Pattention de ne point P'exposer a la pluie s7il nait dans
celle saison el d Pardeur d’un soleil Lrilant.

Au bout de quelques mois , lorsque le poulain a acquis assez de force,, on peut
Pabandonner ainsi que sa mére avec les autres et les réunir dans le pare commun,

Pendant le s¢jour du jeune poulain dans le hangar, il faut s'occuper de guérir
‘son nombril; sans cela, les vers, en s’y mettant, formentbientot une plaie grande
qui se lermine par la gangréne et la mort. Clest de cette maniére que Pon perd
un quart des veaux dans les savanes. ;

Quand le petit a acquisla force de suivre sa mére, on doil le visiter tous les soirs
en renirant, ou tous les mating avant le sortir, soit pour s’assurer qu’il n’a pas
déplacé, soil pour 'éliquer ou le débarrasser des tiques qui se gorgent de sang
an dépens de Vanimal qui maigrit, tourmenté par une violente démuangeaison
que suit la gale. J'ai va chez M. Robert ( montagne Tigre ), un beeuf de trois
i quatre ans, dont la mort n’élail due qu'd la grande quantité de tiques quw'il
avait sur tout le corps, Aussi lesurveillant ne peut trop recommander leur ex-
pulsion aux gardiens et méme les faive éliquer en sa présence.

Quant au sevrage, il en faul laisser le soin & la mérve, dés gu'elle sent son
poulain assez fort ou qu'une nouvelle conception lui imprime d’autres besoins
elle s'en acquitte clle-méme; cependant il est des eas ou la maigreur de la
mere vienl de ce que le sujet déja fort ne cesse de la tourmenter et de [":P iser;
alours il est bon de le sevrer. Pour cela. on les .-s'r"pzn'e el on a soin qre le poulain
ne soufire point de celle séparation en lui donnant un 51|]n;:](:nu.‘ut de nourri-
ture, tel que te mais moulu , de Iherbe choisie et point dure , ete.

Le poulain une fois sevié et abandonné dans les pitturages avec les antres,
y reslera jusquian tems ou son développement assez grand, permetira de 'en
tiver pour le soumetire ati travail auquel on le destine; ce n'est qre de qualre
& cing ans clu’il peut élre (':nlyl sy ¢ 5 plutol onareélerait son développeisent ; on
le ruinerait avant I'dge ot on duil en atiendre les meitleurs services.

Quand le poulain a acquis deux ans, il doil étre retivd de la pitire, sl est

desting & propuger sarace;. el il-doitétre chidieé & cet dge, siunn’a pas des yues sug
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Aui pour cet objet, Celte opération ne pouvant éire confide au premier venu , il
n'appartient qu'd un homme qui a des connaissanges certaines de Pentreprendre;
el je n'entrerai dansaucun déail & son sujel.

Maintenant le cheval refiré des piturages, déjd accoutumé A P'approche de
Thomine parTéducation premiere qu’il a recu, sera facile a dompters il recevra
sans difficulté les premiéres lecons que le service auguel on le desline névessite-
Tonl, mais, je le répéte, la doucenr et la palience sont les seils moyens de
Pamener & cet étut de docilité, sans lequel il n’y a point de siireté ni pour celui
qui sen serl ri pour eeurx qui en approchent. Clest done insensiblement, pro~ -
‘gressivement-et sans roideur, qu'il faut Pamener au joug de da domesticité.

11 est une.naladie, .en quelque sorte , naturelle , dépuratoire i laquelle pres-
que tous les jeunes chevaux sont snjets, c’est la gourme ; c'est de denx & dix ans
qrelle attagie ces animanx. On la reconnait a I'empidtemnent et a la tuméfac-
dion de Pange., 4 la toux plus ou moins violente, & unflux parles nazeaux, d’une
humeur claive , d’abord visql.’euse, qui sft{puia:«‘il ped a pen el devient blanchd-
Are. Le gonflement de ange augmente el s'abeede souvent. Dans ce pays on les
fonctions de la,peau s'exécutent facilement, cetle maladie est peu dangereuse,
mais elle demande cependant quelques précautions ; c'est ainsi /il faut éviter
«de laisser les animaux exposés.aux pluies, de les abreuver d’ean froide lorsqu'ils
ont chaud. 1l faut aussi favoriser la formation de I'abeés sous la ganache par des
onctions de corps gras, des bains de vapeurs 3 latéte. Lorsque la toux a lien,
Al est nécessaire d’employer des électuaires adoucissans compusés d’une demie
-once de flear de sonfre, d'une demie livee de gros sirop ou de mélasse aves
quantité sullisante de couac ou de cassave pour lii donner la consistance nécese .
saire pour lui faire avaler, Il recevra, lous les malins & jeun, cel électuaire,,
el si la saison le perimet, il continuera comme de coutume a suivre les aulres
aux pdturages.

11 arrive quelynefois , méme dans ce pays, que la gourme prend un carase
tere plus ficheuy ; eile se complique d’angine el périprenmonie : ce que l'on
Teconnail 4 la tristesse,, 4 la ditliculté de vespiver, & la toux qui est fréquente.,
doulovreuse el seche, .au batlement violent des lanes, & vne fievve inflamma-
doire plus ou moins forte. La suignde, une dicte agueuse, des fumigations
-émollientes , doivent étre ('i:lph:_yc-’e-i.

Dautrelois encore, dans des sujets faibles, la nature ne peul se frayer tne

woute au dehurs, lauiwal reste triste , dégoulé.,y sa respiratiun _genée sans éloe
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doulourense, Dans ce cas, des breuvages lorlifians de cannelle, de

gemﬂe.
de muscade, etc. doivent étre administrés.

CHAPITRE V.
Du Mulet.

La Guyane Francaise tire ses mulets ou les recoit en grande partie de I"'Amé-
rique espagnole , de la riviére de la Plata; ils arrivent entassés les uns sur les
autres; ayant souffert pendant la traversée , toutes sortes de privations, ilssont
plus disposés & contracter une foule de maladies que le changement subit de
elimat et de nourriture occasionnent. Si-on joint  cela le mauvais choix de ceug
qu’on améne, la plupart déji vieux et tous plus ou moins sauvages el vicieus , on
aura une idée de ces animaux dont le prix pourtant est exorbitant.

Le mulel étant le résultat de Paceouplement de I'dne et de la jument , de leur
cheix dépendent ses qualités. On doit donc, pour avoir des mulets qui joignent
la force & la beaulé, rechercher dans lane une laille avantageuse, une (éle
grosse , des oreilles longues et velues, un corps bien fait, des menibres épais
€L Lrés-gros.

Ies jumens doivent avoir une taille plus que moyenne, une poitrine large ,
un ventre bien développé, une croupe large et forte. D’un pareil assortiment
on est sir qu'il naitra des mulels, forts et vigoureux. Quant aux soins qu'ils
exigent, tout ce que )'ai dit des chevaux leur est applicable.

CHAPITRE VI.
Du gros Bétail.

L’introduction du gros bétail dans la Colonie, a eu lien en 1766, sans Vine
tendance de M. Maillard ; il expédia plusieurs bitimens pour dillérens pays qud
en rapporlérent beaucoup ; et trois haties furent formées, I'une i Macouria,
une autre & Passoura et la troisienie & Sinnamary. On en donna anx habitans qrd
en desiraient, & charge par eux d’en remetire un nombre pareil au hout d’un
certain lems, el c’est par celte sage mesure que l'on vil avgmenter le nombre
des hatles et multiplier le bétail.

Cetle branche d'industrie est bien moins imparlaite que celle qui regarde les
cheanx et les mulets; elle fut la source de la richesse de plusieurs habitans et
du hien étre din grand nombre  Cependant il existe encure de grands vices
il y a encore de grandes amdliorations & faire. Cest ce que je vais ticher de
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faire centir en traitant du choix des taureaux, de celui des méres et des soins
qu'evigent les veaux.

§. 1™
Du Taureait.

Comme I'étalon, le tavreau a la plus grande influence sur les pmdl-irs,' clest
de son choit qre dépend la beauté du trorpeans qu'on remarque done en lui,
une déinarche fiere, qu'il soit gros , bien fuit, bien portant ; quil ait le regard
five, le front lirge, les cornes grosses, la téte courte, les oreilles long es et
velves, le mufle grand, le con gros et charnu, les épavles et la poitrine large,
le Fanon pendant jusqerany gerony, les organes de la génération bien dévelop-
pés . les reins feruies, le dos droit, les jambes grosses et charnues, Ia queue
longie et Lien couverte de pails, le earactére dous.

Le nowbre des tauveanx devra dive proportionné & eelui des vaches. Dans ce
Ppays, un tairean peul servir cingquante vaches ; ce n’est guere qu'a qualre ans
qu'il devient maitre parc, el il cesse avant dix.

Il est essentiel de ne conserver dans un troupeaun quve les miles nécessaires;
el pour les remplacer, les veaux qui donnent de helles espérances : lous les au-
tres doivent éire chitrés ou battus; sans cette précaution , les vaches sont sans
cesse lourmentdes ; les génisces surtont et les froits qui naissent de ces accouple-
mens prématurds, sont chétifs et de mauvaise venue. :

S
De la Vache.

Le choix de la vache n’est pas moins important; il faut qu’on recherche celle
dont Ia taille est élevée, le front large . les yens doux , les cornes bien onver-
tes el polies; un ventre gros el ample, un pis volumineux, les veines mam-
maires saillantes, Toutes les hétes faibles , & poilrine serrde, 4 ventre étroit ,
doivent étre livrdes & la boucherie ; elles communiquent & leurs productions ces
mauyaises qualitds.

Quant i 'dge oil les jeines bétes doivent dire féconddes , il est impaossible de
le déterminer, vu I'élat de liberté on elles sont avee les mikes, Le meilleur
moyen de prévenir les accouplemens précoces , lest de maintenir la propor-
fion qre jai indiquée entre les miles et les femelles.

.IA". tems (](‘N ()llﬁ]!?:ll.‘. esl Ul'l.“!'li]il'(‘.ll‘.(!ll[ l]i'lll.% l(‘.ﬁ nois (|'oc1()hre, nm'emhm
el déeembre. La vache portant neul mois, les petils viennent en juillet, aodt
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€t septembre, dans la saison des pluies. 1is ont acquis assez de force povr résis-
ter i leurs influences 5 ce n'est pas que celle regle soil sans exeeplion 3 il en est
«qui sacceuplent plutel ou plus lard | el Jes petils naissent sifivant ces dpogres.

Les soins que réclame lavache pendant sa gestation., ne peuvenl élre ni grands
ni particulierss abandonnédes comme les autres dans les piturages immenses , la
nalure lui a donnd Pinstinet d’éviter tout ce (ui pourrait nuire & son fruit ; c’est
L

longieset les chemins difficiles; cependant, il serail & soubaiter qu’on pat réunic

ainsi guelle s'éloigne moins quand sa gestation est avanede; elle évite les courses
tous les soirs , dans un pare particulier, les vaches dont la gestation est avanede.
Qoand Jes femelles sont prés du terwre de la gestation, il est bon de connaitre les
lieux on elles vont paitre. 11 faul les surveillers car, il arrive souvent qn'elles
mellent bas-el que les olseany de proie Luent leurs petits en leur erevant les yeux
ou en lenr mangeant le fondement. On reconnaiira cel éiat avancé de la vache
A Tabaissement de son flane el de sa croupe, a l'angmentation de volume de son
pis, @ soninquiétude, & la pesanteur de sa marche et & I’écoulement d'une ma-
ticre blanchitre visquense par la vulve. Quant aux accidens qui peuvent ac-
compagrer le part, ilest ware quiil en survienne; la nature, tonjours prévoyanle,
les a rendn d'autant moins fréquens que les animaux se rapprochent davantage
de leur élat primitif.

On devrait metive beancoup plus de soins & reliver 1ous les soirs le bétail dans
des pares ; il ne deviendvait pas aussi souvent la piture des tigres ou la proie des
voleurs; il serait moins furouche, son inspection serait plus facile, et le surveil-
Jant sassurerail mieny deleur élal de sanlé on de maladie.

Ces pares doivenl dire grands, les animaux n'y doivent pas éire entassés ; on
doil les établic sur la pente légére d’un terrein élevé, afin de faciliter I'éeoule~
ment de Iean et de Purine, les changer souvent de place ; sans celte précaution,
les excrémens , Purine-et le sol piétinés par le bétail , forment une boue noire ,
infecte ot nait une multitnde d'insectes qui tourmentent les animaux, et de
laquelle s’exhalent des miasmes , des vapeurs méphitigues , capables d’occasion-
ner les plus funestes manx, 1lest essentiel uus.}'i d’y établir des feux pendant le
séjour qu'y font les animaux pour en chasser les insecies et assainir Pair. On
remarque que cest & leur établissement que Pon doit la facilité avec laquelle
«on parque le bétail pendant la saison de taons.

§. 3.
Des Fe.urx.
st surtoul des soins que L'on doit aux jeunes veaux qu’il faut attendre la

: o4
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prospérité de son troupeau ; et c’est par ces soins que P'on péche le plus dans ce
pays. A peine né, le veau est abundonné comme sa mere aux injures du lems on
relenu & un piquet, sans abri, dans le voisinage du pare; apres quelques jours,
faible et débile encore, on lui donne la liberté ; mais quelle liberté | Obligé
de suivre au loin sa mére , de traverser des lierbes coupanles, des pripris ; entouré
souvent d’une atmosphére aqueuse qui affaiblit et lui cause une diarrhée souvent
mortelle , il revient le svir hariassé , couvert d’insectes qui lui causent des dé-
mongeaisons horribles qui lui enlévent une partie de son sang ou qui déposent
des ceufs dans son nombril d’od naissent des vers qui ferment une plaie dont la
gangrene ne tarde pas & s’emparer. Clest ainsi que on perd, par défaut de
soins, le liers el souvent la moitié des produits.

Il est done du plus grand intérét du hattier de prévenir ces accidens, et il
¥ parviendra en construisant un carbet ou mieuy encore un hangar ol ses veaux
aussitol nés , seront placés & 'abri des venls deNord, des pluies et du soleil,
y maintiendra la plus grande propreté; il y établira des feux pour en chasser ['hu-
midilé el les insectes. Cest pendant le séjour de ces jeunes animaux dans ces
hangars qu'il devra guérir la plaie qu'oceasionne au nombril la ruplure du cor-
don ombilical ; pour cela, il y fera des lotions fiéquentes avee de Peau tidde,
rendue légerement acide par du jus de citron ; et si les vers s'en sont emparés,
il les retirera soigneusement et mettra & la place de la rapure d’écorce d'orange
verte : mais il vaul mieux en écarier les mouches par le moyen de Phuile de ca-
rapa, dont on enduit le pourtour de la plaie et la plaie elle-méme ; & ce mérite,
cette huile joint la vertu d’étre siceative, Par ces moyens aussi simples que fa-
ciles a pratiquer, la guérison sera promple, et on évilera une grande cause de
mortalité.

Ces hangars ou ces carbels devront éire grands, entourés de maniére que les
veaux y scient libres et a Puise sans pouvoir sortir; cel hangar communiquera
par une porte & un pare vaste, ouon les lachera une fois par jour s'il fait beau.
Clest dans ce pare aussi gue lous les matins el tous les soirs ils recesront el les
caresses et la nourriture de leurs meres, elils ne seront séparés quiapres un teins
sulfisaminent long; les méres ne rentreront dans le pare commun si ce n'est le
suir, ou seront conduiles dans les piturages, si ¢'est le matin.

Mulgré ces pl‘én:iﬁ:lix)lls;, si quelues veaux sont atieints de diarrhée, une hois-
son d'eau de iz dans lagquelle on meélera un eal ou deus, sullira pour Parréter.
on verra disparaitre la phiisie

Alurs , par ces soins sageent adiminsirds ,

puhuuuuu'c, nnadadie Irdquente dans lessavanes, et queles hatliers nppu‘U“L Lranip,
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‘parce que les animaux qui en sont aflectés maigrissent ; lenrs épaules semblen
se rapprocher en hiﬂl!‘Opll-lﬂlﬂ , el leurs mouvemens sont lents et difliciles ; la
maladie cachélique appelée Bout-ille , parce qu'elle s'annonce par une tumeur
molle, indolente, remplie d’une sérosité roussitre, qui s'étend quelquelois le
long du couj; cette tumenr, qui n'est que le symiome d’une faiblesse générale ,
g'abeede quelquefois; d'autre fois , elle persiste jusqu’d la mort qui lermine sou-
venl ceile maladie. Quoi qu’il en soit, gielle s’abséde ou non , les animaux qui
en réchappent sonl long-tems avant de recouvrer la santé ; le plus souvent ils
lunguissent et meurent dans la phtysie.

* Dans son début, celte maladie peut élre combattue avec avantage , en placant
a couverl l'animal qui en est atleinl , en lui donnant une nourriture suffisante
el substantielle , en le faisant boire de I'ean blanche dans laguelle on aura éteint
un gros morcean de fer ronge ; en lui administrant tous les matins une bouteille
de décoction de Simarouba.

CHAPITRE VII.I
Du Mouton.

Deux races de moutons ont éié introduiles dans ce pays, I'une qui vient
d’Afrique et qui est beauconp plus grosse , est couverte d’un poil ras ; Paulve vient
d’Europe et porte de la laine.

On se livre généralement peu & Péducation de ces animaux , el je sais ne pour-
quoi 5 on prétend qu’ils sont difficiles & éleer dans cette colonie, et cependant
les propriélaires qui ont mis de colé ce préjugé; ont de beaux troupeanx : sans
doute, ce qui a donné lieu & celte errenr, ¢ est le peu de succes que beaucoup
d’hubilans ont obteni, parce qu'ils croyaient que les moutons ne réclament aucun
suin ; ils les ont abandonnés dans une piture ingrale , souvent humide ; leur re-
traile, pour la nuil, esl un mauvais carbel o ils sont dans Ia boue et la fiente
jusqu’av ventre et leur corps convert d’inzectes qui les fonl maigrir, qui les ren-
dent galeux el ui finissent par caaser lear mort,

Pour se livreer avee svcees i leur ¢ducation , voici les moyens les plus propres
ponr y parventr OUn duit choisie. pour le r pacige, un lerrein élevé, la pente
d’in coleau , ot Pean séjourne le moins possible. L laine leur es! inttie dans ce

piys; elle reccle les insectes, siriont les dgees ; elle est pour ey un verement
trop chavd;; i nuture plus prévoyante que lhomume; en @ dépoirva les mottons
d’Afrigee , et elie disparati en grande partie 100 . dans ses moutons amends d'Fis
TU L, aples yuchues genéiadubs 5 1l serait done péeessinre de les londre au naing
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denx fois paran, 3 Ia fin de Pété et & la fin de Phiver. Le gardien devrail étrer
obligé de les étiquer souvent et de les laver avec de Peau duns laquelle on aura
pre s¢é plusienrs citrons on des oranges demi- douces.

Lenr releaite pour la nuit devra éire un carbet bien aéré, abrité des vents de
‘Nord et plancheté; ce plancher doil étre incliné légérement pour I'écoulement
des urines et entretenn dans le plus grand état de propreté. 1l doit reposer sur
des traverses trés épaises qui les garantissent de Phumidité du sol. 1l ne serail pas
cindifférent de placer dans les coins de ce carbel une pierre raboleuse , poreuse,
sur laquelle on jetiera du sel fondu que les animaux Iécheront avee plaisiv el qui
augmentera laclion de leurs organes digestils. Dans I'é1é , on devra s’assurer s'ils
ont de l'ean suflisamment.

Par ces précautions simples et faciles, on préviendra la plupart des maladies
qui en en enlévent beaucoup ; on aura de beaux troupeaux qui muitiplieront
d’autant plus vite, que dans la colonie les méres font souvent deux petils et quel-
quelois trois, et quelles font deuy portées par an ; ¢'est une source de richesse

qu'on n'apprécie pus assez.
CHAPITRE VIIL

Coup-d'aeil sur lamélioration des Savares.

Dans les vayages que j'ai faits dans les savanes, j'ai eu lieu de me convainere
que beaucoup de marais ou pripris ne devaient leur formation qu’a Pobstraction
des crigues ou des fossés ; leur neltoiemenl me parait d’autant plus nécessaire
quen diminuant le nombre de ces marais, on rendrait les communications plus
faciles et le pays plus sain. Dans quelques localités aussi, on pourrait tiver panti
des eaux superilues pour irriguer les pdturages voisins, ;

Il est des plantesqui envahissent promptement les savanes au moyen de leurs
racines tracantes ou par la quantité de graines quelles y sement; par leur om=
brage , elles déirnisent les bonnes herbes ou les privent d’une partie des sucs
de la terve en se les appropriant. I serait important de les détruive , ainsi que
les plantes vénéneuses. Ces dernicres se renconivent surtout dans les lieuy ombra=
gés, cest dans le pourtour des bois qu'il fuut les ¢ ercher ; semblables aux mal-
fuiteurs, elles semblent craindre la lumiere, et comme eux elles cherchent 4 s€
dérober & la vue puur\purlcr des coups plus cerlains.

Le pacage des bestiaun est un des meilleurs movens daméliorer les savanes
i peu de frais ; on remary e partout gie le séjour des animanx dans un piturige,
chunge sa nature ; les herbes nuisibles ou inutiles disparaissent pour élre rempla-
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eées par des plantes choisies que les animaux ont mangé ca et 1a dans Ta savane 3
gielques graines non digérées , pussant avec les excrémens, couvient bieniol le
pare de leurs tiges. Cest pourguoi on ne saurail changer trop souvenl ces parcs,
une fuis tous les mois ; et au bout d’un an, si le parc a uncarré d’étendue, on
aura douze carrés d'excellens pdlnrages, owau moins de lervein propre i rece-
voir des semences de foin on de Loule autre lslnnte utile.

Il existe une coutume qui a des partisans, comme elle a des contradicteurs,,
Yincindration des savanes; ces deux opinions me paraissent trop absolues. Je
pense quiaatant il est nuisible de bruler les parties haules, parce quen consu=
mant le terreaun, 'humus, on augmente aridité du sol , autant aussi Pineindra~
tion des lieus bas, des pripris, me parail indispensable pour détraire une mul-
dilude d’insectes nuisibles, de reptiles, pour terminer le desséehienent el pour
prrifier Pair chargé des miasmes dégagés de la putréfuction des animanx et de
la décomposition des végélaux, causées par le desséchenient de ees marais. 1) 'ail-
leurs, il est trés-dillicile, pour ne pas dirve impossible , d’empécher cette conibus-
tion ; la plus petile portion de feu, vers la fin de I'é1é, emibrase avec une rapidile
élonnante le sol sur lequel on la laissée tomber, et les negres voyagent ravement
sans tison, et le négre qui fume comme celui qui ne fume pas, semblent avoir
besoin de ce cempagnon. :

Quelque soit le rdsultat de cette coutume, on devrait en tirer un meillenp
parti; il serait bien facile de récoller la grainede bonnes plantes , de panic, d’lier-
be & baeof , d’herbe de guinée par exemple , et de la semer aprés Pincinération x
ce serait un moyen de changer, en peu de lems, les savanes, de les converlir

sen gras ]\dlr"l';lges; ¢’est surtout dans les lieux moyens, ni 1rop élevés ni maré-
cageus, (lu’une pareille méthode donnerait les plus heureux résultats,

LEGER-GERARD , Medecin-Vetérinaire.
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INSTRUCTION ov MANUEL, ;

A T'usage des Hattiers,

I.dignant les Principes o Liygienne vétérinaire , les
Causcs des Maladies et les Moyens de les preveir
et de les traiter.

Les principes d’hygienne vélérinaire professés dans cet derit, sont le résymé
des instructions tracées par les vétérinaires et les cultivateurs les plus distingués.
Les révoqier en doute, ou du moins se refuser 4 les metire en praliqgne comme
inapplicables & la Guyane, serait sacrifier des élémens certains de prospérité, &
un altachement inconsidéré aux routines et aux habitudes : un espriL sage ne
condamue qu'aprés des expériences comparatives, varides el multiplides. Nous
ne doutons pas que ['émulation el le zele des hatliers, échauilés par les enconra-
genens du Gouvernement, ne meltent & profit des conseils qui doivent intluer

sl pui»ammem sur la lJt‘{)nPél‘ilé de leurs Lroupeaux.,

Dcs soins a donner awzx Bestiauz.

Habitation,

On ne peut disconvenir qu’a la Guyane, o les pluies sont extrémement abon-
dantes, pendant huit mois de 'année, les abris ne soient une partie essentielle
de I'hygienne vétérinaire.

Ainsi done, le premier soin d’un hattier doit étre de placer son lroupean &
Pabri des intempéries de la saison et des vicissitudes de 'atmosphére ; de les sons-
traire & laction dépravante de leur entassement dans des parcs découverts et
boeux, )

Faut il s’étonner si couchés dans la fange et exposés, la nuit, aux pluies inces-
santes de nos hivers, nos bestiaux restent fuibies, languissans, perpéiiellement
sir la voie de la uégénération. N'est-ce pas de la malpropreié et du défaut de
transpiration gque dévivent tous les genres de maladies,

To s les ammaux indistinclewent atment 4 reposer dans un lieu sec et come
mude, :

Les carbels spacieus servant d’élables seront placés sur un terrein en pente
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douce pour faciliter 'écoulement de l'urine, sans étre assez prononcde pour faa
tiguer les animaux; ils seront élevés au-dessus du niveau du sol par un remblai
en débris de roches & ravets, fortement damés et entretenus dans un élal cons-
tant de propreté,

On recommande surtout que leur disposition intérienresoit réglée sur le nom-
bie d’animaux qui doivent y loger, de maniére que chaque individu puisse jouir
de tout l'espace nécessaire i ses mouvemens.

Des feux allumés , le soir, dans ces étables, les assainissenl et sont un allrait
qui détermine les hestiaux a renirer, d’eux-mémes , an pare.

L’heure de la retraite doit étre marquée par le son d’une corne un peu avant
le coucher du soleil.

Dans la belle saison, les bestiaux peuvent, sans inconvéniens , étre parqués
en plein air. Cest méme un moyen d’améliorer les pilurages et damender
les terres.

Du Pansement de la main.

Le pansement de la main est un point essentiel pour entretenir la santé des
animaux, Celle opération consis

e i les bouchonner, & les étriller, 4 les brosser,
afin de ranimer, d’électriser la peau et de [aciliter ses fonctions salutaires. Elle
est trop ulile pour qu'on puisse la négliger.

Des Pdturages.

Les bestiaux, & la Guyane, vivant en liberté dans d'immenses savanes hasses,
humides, marécageuses , ot dominent les plantes dures el grossiéres , les orgunes
digestifs des animaux peuvent 4 peine en tirer des sues propres a lear nourrit. re.

Ces pllurages pourraient facilement éire améliorés en les rendant . pur des
labours profonds, plus imprégnables & laction de Pair; mais ils continuent
d’éire abandonnés & la nature , parce quils sunt des propriéiés communes el que
Yhomme, en géneral , use de ce qui n’est pas i lui seul sans penser a le bonifier.

Dans Pétat des choses, le hattier doit au moins chercher & améliorer leg
alentours de son élablissementl , & se erder d’abondantes ressotirees pour la noura
riture de ses animaux , dans les tems de sécheresse. en faisant croiire awtour de
lui des arbres et des plantes dont les fruits ou les feuilles sont reclierchés des
bestianx, tels que les goyaviers. les acajous , les pulmistes avoiras | les mang iers,
lesarbrés & pain | les jacquiers et les bunaniers; il doit garnie les hords humides
des maréeages des wouffes de bambous, dont ils aiment les o ilies seches et les

Jesnes pousses. Les tiges de ce Sralingée , paivenies d maluriié , serveit ue
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YPiehw et de Tarpas pour Pentourage des pares , de chevrons e de poteaus pous
Jes eases s il doil encore entretenir quelqr(‘s carrds de terre en herbe de Guinde
pour en donner, de lems en tems, quelques bottes asperades de el 4 ses bestiaxg
quelques careéds en laies ( Aram esculentim Vo qui fourriscent une excellente
notireiture aux homines el aux animaux ., el d’antant 1\]15 préciense qxr’un peut
la tenir ‘en rédserve ponr les tems de "disette 5 quelques plantations d’herbes de
Cosse qui se plaisent sur les bords des maréeages. Il ne deit pas néghger de
Planter & deart des lianes blanches dites patates sauvages, toujours verles,
lorsqre toul est desséché par ‘e soleil. On sail qu'elles se propagent comme la
patate. Quelques branches confides & la terve . dans Ja saison des plutes , couvrent
bientot le sol. Tl fam avoir Paltention de la couper el non Parracher. |
Le hattier doit faire exlirper avee soin toutes les plantes délaissées par le hé-
tail et les remplacer par le pied de poule et autres excellens gramens. Nous
Teir conseillerions encore d’introduire dans leirs savanes. celle herbe dont les
racines vivaces, tracantes , dilliciles & extirper, sont adhérentes & de pelils tu-
bercules seniblables & de petits Cocos on noyaus. Flle a l'avantage d’élre dans
un élal continuel de fraicheur et de végdlation, méme dans les plus fortes sé-

cheresses.

Boissorn.

L’eau covrante, claire, saturde de Paction de lair et du soleil , ne contenant
que le moins possible de matiéres héiérogeénes ; est la plus convenable pour
abrenver le bétail.

I ean de puils est trop erue,, trop froide et trop pesante. Celle des mares et
‘es fossés , constamment stagnante-et hoveuse , contenant beancoup de végétaux
el d’animanx en putréfaction | -est sans contredit la plus nuisible.

Lorsgue les dispositions locales ne permeltent pas d'autre boisson que U'ean de
‘puils, on ne doit jamais abrenver les animaux sans Pavoir puisée plusienrs heu-
Tes & I'avance , el Pavoirexposée & Paetion immédiate de Pair et du soleil.

Dans les grandes chalenrs ;. Paddition d’vn pen de vinaiare que Pon peut
“obtenir si facilement par la fermentation d'une quantité de fruits qui se perdent
journellement sur les habitations . est’ rigourensement nécessaire. Cetle eau
ainsi aciditlée , est d’abord refusee par be béuil . mais la soif le force bientot
«le vainere sa répugnance. Un verre de vinaigre par scean dean es svffisanle;
won y supplée dans la méme proportion par du petit lait qu'on a laissé aigrir.

Usage du Sel.

©n ne saurail trop recommander I'usage du sel., pour les bestiaus, Il wst
P b 1 P
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prouvé que cette substance leur donne de la gaieté et de Pappétit, reléve ace
tion des organes digestifs atfaiblis, active la circulation du sang, donne du ton
aux visceres, soutient et augmente les forces vitales et passe enfin pour le plus
puissant préservalif contre les maladies et les épizooties.

On en donne aux miles avanl de saillic ou lorsque leur tempéramment saf-
faiblit. Cest un assaisonnement quifortifie leur constitution une vache & laquelle
on administre un peu de sel donne un lait plus crémeux el un engrais plus

puissant.
Méthode d’administrer le Sel.

11 y a trois maniéres de le donner aux bestiaux :

1.° En nature ;

2.° Mélé avec les fourrages ;

3.* Dissoul dans leur boisson.

Celte derniére méthode pourrait entrainer des inconvéniens si on n’élait pas
trés-réservé sur la quantité, parce que 'animal , dans la soif prendrait du sel
oulre mesure. Il faut done que l'eau soil seulement assaisonnée et non salde.
Une once suflit pour un scean d'eau,

En suspendant le sel dans des sacs 4 la porte de I'étable, 'animal , en léchant,
y dépose nécessairement de la salive que celni gui lui suceéde leche avee le sel,
ainsi de suite, en sorte qu’un animal qui aurail un vice dans les humeurs pour=
rail communiquer le germe de maladies contagieuses au troupeau entier. Il
vaul done mieux le méler avec le fourrage.

1l est encore trés-salutaire de laver la bouche de chaque individu, de tems &
autre, avec un mélange d’eau, de sel et de vinaigre ; de faire micher, sous forme
«de masticadour, de I'ail mélangé avee du sel.

L’amdlioration et le bon étal des traupeaux dépendent entiérement de cessoins.
Nous devons d’autant moins les négliger que nous scimmes privés des secours de
la médecine vétérinaire D ailleirs ]‘ili)ll“(_‘,uli(nl des remedes esl souvent embar-
rassante , el le prix des médicamens fort elevé; elsile traitement devail conter
autant que la béte affectée , il y avrait tout licu de craindre qre le hatlier, elli ayé
des suins el de la dépense , ne renoncdl 3 prendre la peine de traiter ses ani=
maux malades. Nons nous bornerons done a indiquer des spéeifiques a la portée
de tout le monde et d’un usage pea dispendiens.

Ce sonl les satgndes locales , les frictions séches on humides, onctienses on
-'-ﬂﬂuhuliques , les sélons dans diyverses pacties du corps , les cauléres, les masli=

o7
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caleurs , les lavemens, I'usage de I'eau blanche, des acides, dusel, du miel ou
de la mélasse élendue d’ean.

Les maladies qui affectent le plus comumunément les bestiaux , & la Guyane ,
sont les fiévres putrides on verinineuses , la pthisie, la grosse gorge, les reliche-
mens, la dyssenlerie, le pissement de sang, la gale, la pigire des bétes vé-
nimeuses.

De la Fiévre.

Pour connaitre si ces animauy ont la fiévre , il faut placer la main dessous
Pépaule contre le collre , vis-d-vis du cceur. L, on sentira le battement déré-
glé du ceeur et des arteres.

Son esistence se manifeste , d’ailleurs, par Pabattement, la tristesse , la téte
basse , la rougeur des yeux, la sécheresse de la langue, le dégoit, la cessalion
de la rumination.

Dans le début de la fievre, il faut saigner hardiment & proportion de la force
de Panimal et de la lievre, et s’en abstenir dans les dyssenteries.

La saignée se pratique le plus ordinairement & la jugulaire.

On administre , en outre, des boissons tempérantes, telles que la décoction
Qherbe a crapaud et de guimauye avee addition de sel de nitre, des lave-
mens émolliens.

S'il y a putridité, ce que 'on reconnait & la fétidité des déjeclions, on peut
administrer soit U'eau de goudron , & jeun, 4 la dose d’une bouteille. Ce remeéde
est balsamique, anti-putride , vermifuge et raffraichissant ; svil le quinguina ou
le camplire 4 la dose de 2 ou 3 grus dans une demi-bouteille | soit le jus de ci-
trons el d’oranges sures & la dose de deux pelits verres & liqueurs , ou trois ou
quatre de ces [ruils exprimés dans une bouteille d’eau; soit enfin Uesprit de sel
oude vitriol , & la dose d’une cuillerée 4 bouche dans une bouteille d’ean siroe
pée: en un mot, tous les acides, les nitreux et les décoctions anti-putrides,

Les lavemens avee des décoctions aromalignes sont encore excellens,

8l y a irritation dans les nazeaux , on lancera des injections d’eau de savon
mélé de quelques goultes de jus de citron.

S'il y a uleération de la bouche , ‘on nétoie celte parlie avec une infusion
d’écorce d’orange dans le vinaigre,

Ses Causes.

Les causes de la ficvre sont Ia dépravation des humeurs occasionnées par Ia

mauvaise qualité des eaux, la chaleur bralante, laridité des savanes couvertes
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A peine de quelques souches d’herhes calcinées , et Pépuisement. qui en est 1a

suile.
Mithode curative des Vers.

Denx verres & ligreur d’esprit de térébenthine dans un verre dean dans la-
quelle on anra fait infuser de la suie de cheminée ou deux Létes d’ail concassées.

Qi bien prenez:

Feuvilles de tabae . . . . / onces,

Svie de chemnée « o . . 4 id.

Winaigee . o=l owicposacrohoutellles

Faites bouillir e tont ensemble jusq’a ce qre les Teuilles de tabae soient en-
Licrement cuites. L dose est de 3 4 onces.

Les vers e logent souvent dans les plaies et v cansent des ravages incroyables.
Une injection de térchenthine, de sanmure et de jus de citron, dans lequel on
a fail infuser dn tabae . les détruit promplenent.

Une espéce d’Arnm | dite & Cayenve., Chou Caraihe brové et mélangé avee
de la suite de cheminée, agit sur les vers avee une promplitnde élonnante.

Les plaies débarrassées des vers se gudrissent par les dessicatifs. tels que Te
cnir caleiné et réduit en pordre on la chaux éteinte. On a soin de graisser le

tour de la pluie avec de [huile de baleine, ponr en éloigner les mouches.
De la Pihive,

Cette maladie laisse pen d’espoir de g éricon: On ve pent indiquer ici que des
moyens palliatifs. tels que des [imioations avee les résines et les opiats de mé-
fasse el de fleur de soufre , l'usage de I'ail et du sel.

De la Langue.

11 se manifeste quelquefois , sur la langue, des boutons, des vessies et méme
«des chancres

On racle la partie malade jusqn’s ce quelle saigne, et on la frotte avee de
fort vinaigre, poivre et sel, de Pail, du blanc de poireau el deux gros de
camphre,

La grosse gorge est nne enflire qni vient sons la gorge provenant &’vneinflam-
mation aus amvgdales, occasionnée par on sang épaic IHaat feive une honne
saignée 3 la jugulaire et oraisser Penflire avee une dissolution de savon dans ke
tafia employée chavde avee addinon de saindoux.

De la Dyssenterie.
La dyssenterie est bérigue ou épizooligue, 3

N
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La premiére sorle est regardée comme salutaive ; elle vient ordinairement
d’un changement de nourrilure et n'exige pas de trailement.

La seconde se reconnail lorsque les déjections sontsanguinolentes, visquenses,
trés fétides , précédées de coliques ou tranchées. Elle est alors contagieuse.

Les remeédes curatifs sont les adoucissans el les anli-putrides, les lavemens
d'eau de riz saturé de créme de tartre, des bols composés d’une once de créme
de tartre, un demi-gros de camphre et de suflisante quantité de vinaigre miellé ,
donnés trois fois par jour.

Lanimal doit étre séparé des autres.

Pissement de sang.

Celte maladie est souvent oceasionnde. par certains végétaux nuisibles , broutés
par les animaux. Elle a lieu aussi par un embarras dans les reins, par des
érosions dans la vessie.

On reconnait que le sang vient des reins, quand il est pur, qu’il coule sans
interruption et sans que l'animal paraisse éprouver de la douleur ; s'il est occa-
sionné par la présence d’une pierre dans la vessie, il est accompagné de vives
douleurs et de difliculté d’uriner. :

Ce traitement doit étre varié selon les dillérentes causes dont il procéde,

§'il y a symptome d'inflammation , il faul licher le ventre par des lavemens
émolliens, par des purgatifs raffraichissans, tels que la créme de tartre, la
vhubarbe ou la manne. §'il provient d’un embarras dans les reins, diéte raf-
fraichissante , boissons adoucissantes et balsamiques, telles que la graine de
lin, la guimauve, les dissolutions de gomme arabigue.

Quand la maladie ne provient que des herbes malfaisantes, telles que la
Mal-nommée , et en général tous les simples laiteux et caustiques, dont les
sucs deres rongent el corrodent la-membrane de l'estomac el des intestins,
on emploie le remeéde suivant :

Prenez et pilez une gousse d’ail dans un mortier, ol vous répandez pelit
a pelit un verre de vinaigre : ajoutez-y une once de Lhériaulue, el administreg

celie dose trois 4 quatre fois dans la journde.

Autre Recelle.
Prencz vne ou deux onces de chaux vive (& défaut de chaux vive, failes
caleiner quelques coquilles d'huitre ), et de la fleur de soufre ; mettez-les dans

deux pintes d'cau; quelques tems aprés jelez cette méme ean ( la dissolution
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des parties dtant faite ) , reversez-en meéme quantité. La dose pour I'animal
est d'un verre.

La Gale.

La gale est une éruption eutanée, occasionnée par l'action d’un insecte
extrémement petil, qui¢’introduil ‘entre I'épidermé el la pean. Flle est essen-
tiellement contagieuse. Il faut Parréter dans sop principe , sinon elle dégénére
en maladie plus grave.

Méthode curative.

On fait une décoction de feuilles séches de tabac, de vinaigre et de sel
~marin. On en lave le corps de Panimal tous les jours au soleil.

Quelguefois il sullit de frotter avec du tabac miché et bien imprégné de
salive.

Les lessives , les onguens composés de sel, de vitriol et de soufre, de poudre
a canon el de tafia, de suie et de créme de lait, de tabac et du vin, sont
des remeédes euratifs. On' la guérit encore en faisant meltre dans leur fourrage
une cuillerée & bouche de beurre d’antimoine et quelques pincées de fleur de
soufre, el tenant devant Panimal une baille deau, dans laquelle on aura
esprimé le jus d’un ou deux citrons ou celui d’une orange, ou délayé quelques
graines de tamarin avec 45 4 bo goulles despril de sel ammoniac,

Le meilleur moyen de faciliter P'eflet du traitement, consiste & ne point
laigser Panimal se mouiller ni sortir que le soleil n’ait dissipé la rosde, el i
le faire rentrer dés que le soleil disparait.

On peut, aprés gudrison, purger l'animal avee deux onces d’aloés , 14 &
10 grains de gomme gutte , que Pon fait dissoudre dans une pinte d’eaun chaude
avec addition d'un demi-verre de sirop.

Autre Méthode.

¥

Faites avaler & Panimal , & jeun, une bouteille d’eau de goudron, dans la-
quelle on « mélé une ou deux onces d’antimoine.

Cet anti-putride el dépuratil peut étre administré tous les jours jusqu’a
guérison.,

Pour les frictions, on se sert d’un onguent composé d’une houteille d’huile
d'avoira et une deini livre de soufre en canon. Failes cuire le tout ensemble jus-
qu’a ce que le soufre soit fondu & la réserve d'un sédiment qui reste loujours au

fond. On reconnail quil a le degré de coction nécessaire , lorsquune goutle
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répandre & terre la blanchit, comme Pextrait de saturne. On les coule dans un
aulre vase dans leqiel on aura mis 4 onees d'huiile de tartre, et on de repose
sur le fourneau jusqu’a ce que la maliére ail repris sa couleur blanche. On en
frotte le corps de tous les animauy aflectés,

Pydscrvatifs pour les Animau. trr IS A

Il est des préservatifs qui n’entrainent ni dépense ni fatigne, et que Pon doit
administrer aux animaux dés qu'on s’apercoil qu'ils n’ont pas leur vivaciié et leur
gailé aceoulumeées. \

Nous allons en indiquer plusieurs pour qu'on puisse choisir celui qui s trou-
vera le plus sous la main el donnera le moins d’embarras,

Preuvez peiit Baume,

Menthe,
Basilic ;
Carntentin ,

De chacun une poignée; !'uites‘infnser dans une houteille de vinaigre que
vous e posez ., pendant trois jours, au soleil ou & la chalenr dy funmier.

Puis coulez el bonehez pour veus en servir au besoin.

L'cau de goudron, & la dose d'une bouteille, que nous avons déji signalé
comme excellenl anti-putride et rallraichissant.

5

La tisane avec 'aloés est excellente. On prend une branche de cet arhuste ,
on la dépouille de sa premicre peau; apres lavoir concassée , on la met dans
une pinte et demie d'ean qu’on laisse bouillir jusqu’a réduction d'une boutelle
qui est la dose pour le gros hétail.

Une décoction de ferilles ou d'écorce d’oranger ou de citronnier ou de petit
banme, avec addition de 2 ou 3 gros de quinguina et antant de camphre dis-
sovt dans un pot de lafia, La dose est depuis une demie bouteille jusqu’a une
bouteille entiere.

I faut tovjours, an reste, proportionner les doses i I'dge, 4 la force et 4 Ia
grandenr de Panimal,

Les boissens acidulées, les pansemens & Ia main | les lavemens avee une dé=
coction de raquette ou de guimauve du pays, oude pomhbo ou d’ean de savon.

Les funiigations de fleur de soufre, ou de sucre brut, ou de amphre, ou
d’l.erbes aromatigires, une décoction de goudron dans leqiel on plonge un
fer chad.

On fait humer ou respirer la vapeur de ces substances.
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Les preservatifs se répétent trois jours desuite, aprés lesquels on purge Iani-
mal, & jeun, el on ne lui donne & manger que 5 & 6 heures aprés la purgation.

Recetle du Purgalif.

Deux ou trois onces de Sené, infusé 2 ou 3 heures dans une demi bouteille
d’eau bouillante avee addition d'une once d’aloés,

On presse le résidu dans un linge.

Oule purgalil d'aloés et de gomme gulle, que nous avons indiqué plus haut,

Soins a donner aux animaux noupellement débarquds.

Les animaux nouvellement débarqués sont, pour la plupart, étiques et cons-
tipés. Ils ont un appétit dévorant. Leur ventre est tendu, leur respiration gé-
née, leurs jambes se dérobent sous le poids de leur corps.

On-ne doit d’abord leur donner des fourrages qu'avec la derniére réserve
el qu'aprés avoir fail faner ceux-ci au soleil.

Pour faire évanouir la tristesse et la mélancolie dont ils sont ordinaivement
atteints, il faut, s'ils peuvent marcher, les laisser un peu en liberté ; sinon
il faul les tenir debout par des suspensvirs en toile.

On doit avoir le soin de les faire fouiller pour le moins ure ou deux
fois par jour, de leur donner des Ialvelncns; soil avec une décoction de ketmie ,
dit gombo aux iles du vent, el calalou & Cayenne, el d'kerbes & crapaud ,
soil avec le pourpier ou la raquelte, le savon on I'ean ticde forlement siropee.

On leur donnera a boire de I'ean blanche dans laquelle on aura jeité quelques
pincées de nitre ou de eristal minéral.

On peul encore leur donner une décoction de tamarin , de calalon on de casse.

Pour réconforter leur estomac,.rien de meilleur que deux verres de vin et
un de sirop.

S'ils éraient attaqués de tranchées , on leur ferait avaler , par jour , trois
ou quatre bouteilles d’eau de lessive qu’on aura fait bouilliv avec une puignée
d’anis jusqu’d Ja réduction de moitié. Les lavemens ne doivent point étre oubliés ,
non plus que le fouillement.

On aura soin de fuire bien brosser les animaux, de leur laver le corps avec
des aromates ou de l'eau de lessive, el de leur [rolter les extrémilés avee du
tafia campliré,

Des Taons et des Tigues,
Des Taons.

Ces insectes vivent aux dépens du sang des animaux.
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Ils tourmentent tellement les bestiaux, qu'ils les font maigrir an milien
des piturages. L'élé est la saison pendant laquelle ceux-ci en sont le plus ins
commodés. Les jarrets el les parlies dénudes de poil, sont principalement
exposés aux pigires.

Le moyen d’en garantir les animaux, est de frotter ces parties avee de 1'huile
de tortue ou de poisson, dans lesquelles on aura mis en décoction quelques
substances améres, lelles que la suie, I'écorce de curapa, le tabac et la cale-
basse de Lerre , ou simplement Phuile de carapa.

Des Tiques.

Le pansement & la main est le seul préservatif. Un hatlier soigneux , en
bouchonnant le matin ses animaux , a soin de fuire tomber celles qui se seraient
attachés aprés eux et de graisser la morsure, alin de diminuer le prunit qu'elle

oceasionne.,
Causes de degradation de nos Bestiauz.

Pratiques picieuses.

a

Des taureaux d’un an 3 18 mois, des génisses du méme dge, de petites ,
de vieilles vaches décrépites, sont indistinctement les agens réproductifs de
l'eslmé.ce.

Des taureaux et des génisses trop jeunes, des sujets non conformés ou vicids ,
ne peuvent procréer que des avortons plus défectueux encore.

L’état déplorable de nos vaches prématurément épuisées par des conceptions
hdtives, mal nourries et que des trailes inconsidérées appauvrissent encore,
sonl des causes évidentes de déoradation.

Le pointle plus essentiel en amélioration de toute espéce d'animaux porte
sur le choix des individus chargés de acte important de la procréation ;.il faut
que les accorplemens soient raisonnés et perfectionnés, quils ne soient permis
qu'max taureaus ayant acquis tout lear aceroissement. c'esl-d-dire I'dge de 3
ans , qu'aux vaches ni trop jeunes ni trop vieilles ; il faut, apreés le vélage,
procurer aux vaches et aux veaux les soins qu’ils exigent ; lenir ces derniers
provrement et éloigner d’eux humidité.

Quelques méres négligent de lécher leurs veaux nouveaux-nés el pefusent de
leur laisser prendre le trayon. 1l faul, dans ce cas, semer sur le corps de ces
veaux un peu de sel, traire doncement la mere peur opérer le dégorgeinent

gles manelles el approcher le trayon de la bouche de leur petits
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Les veaux sont sujets & un' dévoiement oul flux dyssentérigne qui Tes jette dans
“une maigreur extréme : on arréle les mauvais effets de cette maladie en leur
«donnant plusieurs fois, par jour, des jaunes d’wufs délayés dans du vin rouge
€l cuelques lavemens raffraichissans,

8i, aun contraire. ils ne pouvaient ni fienter ni uriner, il faut, avec un doigt
graissé d’huile | retirer doucement les excrémens durcis et donner un ou deux
lavemens avee Vinfusion de mauve et quelques cuillerées d’huile commune.

Le veau doit jouir exclusivement et & diserétion du lait de sa meére pendant
les dix premiers jours, au bout desquels on le laisse en liberté au tour de T'éla~
blissement. :

Quand on trait les vaches, il est essentiel de e faire jusqu’d vacuilé com-
pléte des mamelles ; elles donnent, par ee procédé, beauconp plus de lait, Il
est d’espéiience que plus on (rail souvent les vaches et plus elles donnent de
Tait, 11 faut done les traire denx fois par jour.

On doit cesser de traire les vaches pleines a la fin du sepliéme mois,

Les taureaux comme les génisses sont capables d’engendrer d 15 ou 16 molis,
11 est bon de ne leur permettre qu’d denx ans quand on est pressé de jouir, et
A trois ans quand on veul de belles productions. Les males el les femelles doi-
vent éire lenus séparément. Chagqne bande est envoyde an pdlurage i des heu-
res el dans des directions différentes et ramende de méme,

L’ige le plus convenable pour soumettre les laureaux & la castralion est 1'dge
«le trois ans.

Du croisement des Races. &

11 est bien reconnu que c'est par le croisement des races qu’on parvient &
"wonserver el & perfectionner la beauté et les qualités des animaux.

A la Guyane , nous abandonnons toul & la natvre sans considérer que Panimal
«domestique n’est plus Panimal sanvage. Celui-ci sail se ménager une relraite,
un abri sons d’épais fourrds, mais le premier, dont nous avons rompu Vinstinet
el les habitudes, ne peal pas se passer de la main de I’llpmlne.

C’est dans la vie de végénérer la race abatardie de nos hestiaux que la bien-
faisante sollicitude du gouvernemeunt slesl oceupde des moyens de nous procurer
«e nouvelles souches.

Des primes d'encouragemens sont offertes & I'importation de beaux ‘tanreais
@l de belles vaches tivdes, soit des Etats-Unis d’Amérique, soit d’Afrique, soit
«le France. i

D8
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¢+ Mais tant d'avantages seront perdus pour noussi nous abandonnons & la nature
le soin de nos troupeaunx, plutot que de melire en pratique ces lecons d’liy-
gienne véidérinaire, ces principes de conduite agricole, consacrés par l'expérience,
el qui seuls peuvent préserver nos bestiauy des inlfuences altennantes du elimat,
el contribuer & nous procurer ces jouissances, [ruits de l'aisance oblenue par le
travail el l'industrie.

I T T T T T T e T T T T T T T T T T

DE L’EDUCATION DFS VOLAILLES.

L’éducation des volailles est''une “des branches principales de 1'économie ru-
‘rale. ‘Efle présénte, & Cayenne; d’autant plus d’avantages que la Colonie offre
peu de ressources alimentaires. ,

Le suceés de cette industrie agricole dépend , en grande partie, de la salu-
brité et de'la ‘bonne disposition du poulailler. La destination principale de ce
bitimént élant de loger sainement, pendant la nuit, toutes les volailles d’une
“basse-cour ! il sera construit de maniere & éire préservé de Phumidité le plus res
‘dontable (Iéan des poulés, el de la visite des rats, chauves-souris, chiens, chats
el aulres mammifcres carnassiers, Ses murs seronl sans fentes ni crevasses , mais
Tecrdpis avec soin pour qre les insecles ne s'y ‘nichént point. L'intérieur sera
élevé d'un pied au-dessus du sol par un remblai de roches & ravets fortement di-
mées. Le toit sera saillant pour garantir le biliment de Phumidité et les dimen-
de celui-cFseront telles que la partie destinde 4 servir de glie, soil assez grande
pour que chagque poule trouve sur les juchoirs une place de six pouces aun moins
el qu’il reste encore ‘au milien un espace libre de six & huit pieds pour la com-
modilé du service el lasalubrité du local. L'exposition doit éire au levant afin
que, pendant I'été, la température intérieure soil rallraichie par les brises qui
souflent dans cetle saison.

Jai vu & Surinam une installation de ce genre vraiment approprice an climat
“huntide de la Guy;mc el qui répondait en méme tems au line des bidtimens de
Pétablissement. C’¢lait une case en charpente d’evviron 4o pieds de long sur zo
de largeur avee plancher élevé de trois pieds an-dessus du sol. Un clayonnage
en gaulelles plales hien seriées en revelail le pourtonr el en empéelait laceés
aux animaux destiructeurs en méme tems qu'il favorisait la cireulation de Pair,

Ou entrait d’abord dans une grande piéce sablée, destinée aux poussins Lrap
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faibles encore pour étre abandonnés dans les champs, (€’¢tail auvssi pour toute
la communauté la salle de réfectoive ; on y distribuaiteles repas. Dans le fond
dlaient le poulailler et la chambre des couveuses.

Le poulailler doit éire entrelenu avee une propreté particuliere. Lintérieur
doil étre garni de juchoirs. Leur consiruction el leur disposition ne sont pas in-
dillérentes & connaitre.

Les juchoirs sont des barres Wransversales soutenues par deux picces de bois
_entuilldes, posées dans un plan assez incliné pour que les volailles ne soientipas
verlicalement les unes au-dessus des autres. On place d’une entaille & lautre
des perches que 'on assujetlit avec des clous ou chevilles.

Ou, encore des chevrons élublis sur des lasseaux ou sur des chevalets et pla-
cés parallélement et en échelons, de manicre que les poules puissent y prendre
Placc sans étre obligées de voler, Ces chevrans doivent étre un peu arondis a
leurs angles supcrieurs el assez gros pour que la poule, qui dort ordinairement
sur une patte, tandis que lautre est replide sous son corps, puisse y resler en
équilibre. Elle le garderait mal sur de petites gauleties rondes et lisses , attenda
cju'clle courbe diflicilement les -doigls. Chaque rangée de juchoirs est isolde de
Vaulre. en sorle que l'on peul, sans aueun embarras, les sortir du local pour
les laver, les brosser el nelloyer ensuile aisément le poulailler. :

Chambre des Coupeuses.

Celle picce est un accessoire indispensable au poulailler. FElle est destinée &
servir de retraite aux Comveuses, Celles-ci ne devanl avoir ancune distraction <
les [enétres de cette chambre seront disposées pour ne laisser pénéirer que la

moindre quantité possible de lumiére, sans toutefois nuire 4 la salubrilé du local,

Les nids ou pondoirs seront distribuds le long des mrrs et placds ( dans les
picces au rez-de chaussée ), sur une dlagere ou planche supportée par des lase
sealrx , el asser élevée pour ue ces nids soient préservés de lhumidité et de
maniére aussi que les pulllcs puisseni s’y rendre sans risquer de casser les cufs
qils contiennent. On doit laisser une cerlaine distance enire (-huqa.c nid et
les séparer par une cloison pour prévenir les communications de un a Pautre.

Ces nids sont de différentes formes selon les localitds.,

gy . . . v )
A Cavenne, ce sont le plus souvent de petites caisses que je trouve Prnfa?rulﬂes
aux panters, comme de meillenre durde, moins stisceptibles de te remverser et
pourant aire au s facilement enlevées poir étre échandées et lavées afin de

déir ue juvenwine dont elles pourraient éue inlectees. Un doil avolr le soin
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de les bien fournir el souvent rafraichir de paille ou mienx encore de foin moin®
sujet &t engendrer les poux ou autres insecles nuisibles,
On place danscetlle chambre ainsi gue dans le poulailler, des vases dans lesquels
on enltretient de l'ean pure et toujours nouvelle,

Le sol ou le plancher doit étre fréquemment balayé | ratissé | lavé el recouvert
d’une couche de gravier ou de gros sable ; car il importe que la poule soit tou=
jours logée sainement pour que sun gite hui plaise et qu'elle ne soit pas lentée
d’iller pondre & Pavanture,

Pour assainir le poulailler, il faut aussitot fa sortie des poules, ouvrir porles
el fenétres, grater et balayer, parfumer seuvent avec des hierbes, baume, mar-
jolaine ou avee de la vapeur de soufre ou d'encens ; briler de tems en tems une
jmlilc botte de paille ‘et laver & Peau bouillante melée d’un peu de vinaigre , les
juchoirs , caisses ou paniérs, élageres , auges , murs, cle. ele. 1l est nécessaire
quiil y ait attenant au poulailler une chambre & Uabri du vent et de Phumidité,
pour y meitre les poussins qui viennent d'éclore. La , chaque mére est placée
séparément sous de grands paniers garnis d’éloupes et y reste huit jours avec
sa pelite famille. Elle passe dela sous un carbet ou hangar fermé du coté da
Nord ou bien duns la belle saison, a Pombre d’un arbre touffu , sous un grand
panier & claire-voie , présentant dans sa contexture des intervalles assez lar-
ges pour laisser échapper les petits poulels sans que la mere puisse sortir, Cetle
petite enceinte leur sert de refuge en cas d’allarme, el ils viennent aussi s’y
metire & l'abride [a pluie et des autres intempéries de la suison.

Un poulailler demande encore pour accessoires.

t., Une fosse remplie de suble et de cendre. Les poules sy roulent pour dé-
soler la vermine qui les ronge.

2.2 Des toufles de bananiers assez rapprochdées pour leur fournir dePombrage
et les dérober & la vue des olseaux de proie,

d.0 Des avges couvertes duns lesquelles les poulles , en passant la téte par dey
ouvertures fuiles exprés, puissent sabreuver d’une eau fraichie el pure el jamais

wodblée’ par les canards ou aulres olseaux aqualiques.

De la Poulaillire ow Fille de. basse-cour.

Pour tiver d’un_ poulailler tous les avantages qu'on a droit d’en atiendre, il
faut une femme propre, soigneuse, douce , patiente, adroite, attentive, vigi=
lanie et fidele, sans quoi son entrelien serail une source de dépeuses plutot qie
de profit et d’ulilité..
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o Le premier devoir de Ia pouluillére est de chercher & se faire connaitré et
aimer de la peuplade qui lui est conlide, de venir souvent au miliea des indi-
dus gni la compasent pour entrelenie Ya paix parmi eus, appaiser kears querelles,
étudier le caractéve et 'humenr particulicre de chacun, ramener les plus fa~
rouches en leur donnant & manger dans la main.

Tous les jours, an lever dusoleil, elle leur distribuera leur premiére ration.
Si elle les retenait trop tard dans le poulailler, elle leur ferait perdre un tems
précienx pour la nourriture dontelles doivent se pourvoir elles-mémes ; d'aillenrs
La poule est un oiseau d’habitude ; le moindre dérangement la contrarierait La
¥alion du soir se distribue & quatre heures; c'est le moment aussi de fermer
la porte du poulailler restée ouverte toute la journde, & I'exception d’un gui=
chet par ot les poules rentrent successivement el que Fon a soin de fermer 4 la
nuil ; afin d’dviler aceés des animaux malfaisans.

La poulaillére, dans les distributions de repas, passe sa troupe en revue eb
voit si elle est aw compler, elle juge de Pappétit de chacun , examine si lous sont
en bon' état; met & part tout individu dont le plumage hérissé, mal én ordie ,
Jes ailes ldches et trainantes, la tristesse et la puleur dénotent quelques symp-
tomes de' maladie. Dans la journée elle suit les démarches de ses poules, épid
leurs actions et profite de leurs dispositions & pondre ou & couver.

La nourrituré administrée dans un état chaud, contribue a la bonne santé
de la volaille et & sa fécondite. II faut éviter de lenr donner & manger hovs du
poulailler ; les canards et les dindes ne manqueraient pas de fondre sur cetie
ration, occasionneraient de la confusion et diminueraient de la pitance ; d’un
autre colé, on waltacherail point les poules a [eur demeure,

La poule hoit beaucoup et souvenl; loule eausale ou cronpie doit lui ftre
interdite. La poulaillére doit porter son attention sur cette boisson , la renou-
veler tous les jours et deus fuis en éé | el entretenir les vaisseaux qui la contien=
nent dans le plus grand éial de propreté.

La soif, surtout chez la couveuse, est plus impérieuse que Ia faim. Il arrive
souvent qu’une poule demeure conslamment sur ses ceufs detn fois vingl-quatre
sans boire nir manger ; quand la poulaillere s’apercoil- de ce grand attachenent
elle doit la lever pour la ddéterminer & prendré de la nourtiture, Ce n’est absolu=
menl que dans ce cas 3 car il vanl mieux qgue la couveuse se leve et ge replace
elle-méme surses culs. Le jour on les pelits doivent éclore, la poulaillere doitl
redvubler d’altention soit pour fuvoriser leur sorlie, suil pourles fortifier lors=
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qils sont hors de leur coque, soit enfin pour les soins qu'ils esigent pendant
toul le tems quiils sont sons la tutelle de leur mére,
. T convient gue la poulaillére sache chaponner, sache distingner les alimens
qui échaufient d'avee ceux qui rafraichissent, qu’elle saisisse bien tous les symp=
tomes des diverses maludies, afin de pouvoir appliquer 4 propos les: remedes
couvenables,

Des malaiies des Polailles.

Tn général , il est plus aisé de maintenir les animany en santé que de les gné-
rir lorsqu'ils sont malades. Les maladies gui affectent les oiseanx de basse-cour
proviennent i Cayenne, ou de extréie humidité ou de extréme sécherese. Dans
la saison des pliies. on les gurantit de Vinfloence de Patmosphiére en les nour-
rissant d’alimens échaullans et fortifians , en les tenant plus long-tems enfermds
dans Pendroit ot ils passent la preiiére quinzaine de lenr naissance. Dans les
grandes chaleurs, la volaille est exposde aux maladies inflammatoires. Il fant re-
trancher alors toute nourriture échaunflante , donner aux contraire des relachants
comme bananes mires, mangnes, choux, laitues, caillé ou racines cuites.

On ne savrait trop recommander de tenir le poulailler dans la plus grande
propreté, el de le meltre a Pabri de 'humidilé sans nuire & la circulation
de l'air,

Les nouveaux nés surtout , sont plus sensibles aux impressions de Patmosphére.
Aussitot qu’ils ont pris leur nourriture, ils se placent sous l'aile de leur mere,
et la chaleur qielle leur communique les fortifie ; en recommandant de les te-
nir dans un endroit chaud . il faut prendre garde qu’on ne dit pas de les fermer
]:crnufli.lucmcnl 5 car la privation d’air leur serait lrés-nuisible.

Mue . — La mie est une crise commune A tous les oiseaux el qri leur est plis ou
moins funeste Flle est moins préjudiciable en éié que dans la saison des pliies.
Les poulets deviennent tristes, marnes, perdent Pappétit. On doit faire rentrer
de bonne heure ceux qui en sont allectéds | et les tenir dans un endroit chacd
quand il pleut, ne pas les laisser sortir trop malin et les mieux nourrir qn’a lor-
dinaire,

Pépre. — La pépie est celle peau dure el coriace qui se forme sur le bout
de la langie, Les poules y sont trés-sujettes ; elles ne penvent alors ni boire
ni manger. 1l en périt un grand nombre. 1 est important d'observer celles
qui en sont allag des, parce qu'alors le remeéde est plus facile el plus certain.
L consiste & enlever, ave: Longle , cetle pellicile racornie. et de moviller la
dangue avec du Lt ou de Ihuile, On ne leur perinet Pusage des alimens et
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des boissons, qu'une demi-hevre aprés Fopération. Si celle-ci nlest pas faite
avec adresse, il arrive que la langie et déchirée; el deld, de pcmg uleéres
chancreux que l'on guéril avec un liniment composé de vinaigre dans leguel
on aura dissons un peu de vitriol , on infusé de T'ail avee addition de tafia
camphré. On en usera de méme pour les chancres qui surviennent 3 Panus,

Goutte. — L'humidité du pouliiller occasionne souvent, aux poules, des
fraichears qui engourdissent les articulations des paltes, el les empéche de
se soutenir sur les juchoirs et méme de marvcher. Dans cet état, les plumes
sont hérissées, les pattes roides et quelqnefois enflées. Il est bon, comme cela
se pratique & Cayenne, de graisser les pattes avee du beurre et d’envelopper
de coton la partie malade, mais non pas de couvrir ensvite la poule sur le
carrean on la terre humide. Le remede, an contraire, & celle maladie, est
d’éloigner de I'animal toutes les causes de fraicheur ou d’humidité.

Epilepsie-Vertige. — Le premier accés de cetle maladie est quelquelois
moriel. Le sang porte i la téte en trop grande abondance. Elle rend les poules
lourdes, immobiles, les maigrit extrémement el les jelte souvent dans des
convulsions violenles. Le reméde est de saigner & la veine , dessous Vaile , de
donner des alimens ralraichissans et de rogner les angles des pieds.

Gale. — Les couveuses y sont plus sujetles, parce qu'elles nont plus de
quoi se vautrer. Il est facile de voir que les poules en sont affectées par le
désordre de leurs plumes et par leur élat triste et languissant. Une dissolu=
tion de savon noir dans de Peau, ou bien une forte décoction de tabac avec
denx gros de sel, appliquée chaud i Pextérienr comme lotion ou bain, pendant
quelques jours de suile, opérent la guérison ; mais il faut ensuite exposer 1'oi-ean
au soleil pour qu'il séche; nourriture rafraichissante , telles que feuilles de lai-
tue, de helles, de choux hachées menues.

Pian ou Frambesiu. — Le pian est une éruplion conlagieuse qui se mani-
feste ordinairement an commencement des grandes chaleurs, Les boitons sem-
blables aux pians des negres, sortent plus particulicrement a la téte, autour
des yeux et du bee. I faut briler ces tumeurs avec un fer ronge, lorsqelles sont
bien formées el les laver ensuile avee un plumasseau trempé dans duvinagre dans.
lequel on aura fait dissoudre un pew de ¥rtviol bleu, pansement quwon répiera
trois & quatre fois par jour jusqu’d gudrison.

Quelguefois, il se forme aussi au croupion une petite tumenr douloureuse
gu'on ouvre ave un instrument tranchant, On favorise I'écoulement du pus en

pressant la tumeur avee les doigls, el on lave la plaie avee du tafia et de eau
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ti¢de. Souvent il se trouve sur celle partie deux ou irois plumes gorgdes de
sang. Leur extraction rend bientot & Ianimal la foree el la santé.

Constipation. — 1l faul, dans ce cas, nourriture relachante, arracher les
plumes du eroupion et des entre-cuisses et frictionner ces parlies avee un peu
d’huile, donner des laitues hachdes | mélces avee de la farine de mais.

Drarrhée. — Les poules qui paturent Pherbe sans manger de grains y sont
sujetles. On doit administrer une nourriture fortifiante, telle que la mie de pain
trempée dans dn vin chaud dans lequel on aura fait infuser des bourgeons de
gouyavier, ou bien des cufs durs, hachés et mélds avee du mais bouilli avee
un peu d’écorce de goyavier. = L

Ophtalmie. — Les oiseaux de basse-cour sont trés-sujetsaux ophtalmies que
Lon combat en bassinant les yeux avec du jus de pourpier, ou du blanc-d’euf battu
avec de l'eau-et de citron , ouen y pressant du jus des feuilles de basilic , ou de
feuilles de betterave, eu encore en lavant avee du lait ; boisson rafraichissante.

Rhume. — Les poules alleinles de rhumes sonl dégoiitées et reniflent sou-
vent. On les guérit en leur traversant une pelile plume dans le nez pour faci
filer l'écoulement des humeurs.

Vermine. — Les [rotter d'huile de Carapa on de Palma-christi, ou les laver
avec de l'eau dans laquelle on aura [ait bouillir des plantes améres, les tenir
fraichement et proprement , parfumer le poulailler avee du soufre.

Mélancolie , Tristesse. — Cel état dénote un grand échauflement ; nourri-
ture rafraichissante comme mélons d’ean mangues, fruits mirs , des graines
de melon pilées avec du mais.

Fracture des puttes, — Les couvrir sous un panier avee de eau et du mais
@l les laisser tranguilles.

Ennemis des Polarlles. — Les plus redoutables sont les rats, les serpens,
les couleuvres, les oiseaux de proie , les puants, les chals-ligres et aulres ani-
maux carnassiers. La poulaillére doit ne laisser éearter ses poules que le moins
possible. Elle se portera au moindre cri d’allarme pour en connaitre la cause.
Plus elle a d'ennemis & combaltre , plus elle doit avoir de surveillance ponr en
gatantir ses éléves. Un peu de nourriture jellée de tems en tems pres du pou=
Luiller invitera ses poules i ne pas trop s’éloigner.,

Les ehiens doivent étre soignensement éeartés du poulailler. 1 en est qui,
pressés par la faim  vont visiter les caisses des conveuses ou des pondeuses €t
en emportent les ceuls, Lls sont d’autant plus dangereux qu'ils sont voleurs
womesliques,
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Lies pourx tourmentent les volailles au poing de lenr Toive quitler leurs ooufs
lorsqu'elles sont & couver, ou de les empécher d'¢lever lears pelits et de les faire
T périr. Quand on luise eroupit les ordures dans le poulailler, cette vermine est
souventen si grande quantilé qu'on ne peat parvenic & leur destruclion totale.
On est foreé quelguelois de changer les poules d’habitation et de nid, et de les
plonger dans une forte décoction de tabac el de plantes ameéres d un degié de
chalevr tln’t'”r.‘s puissent supporter, Jlai vu dans la colonie se servir, avec suceds %
pour déirnire celle vermine, des branches d’un arbrisseau appeld, par les eréyles,
Hallicr sable , parce que le feuilles sont couvertes d’une espece de sable ou
poussicre. Les poux garnissent bientot les branches et les feuilles jettdes ca el 1a
dans le poulailler, et 'on s’en débarrasse -en enlevant ces branchages.

Choiz du Cog et de la Poule.

Nous avons, & Caycn-ne, plusieurs variétés de poules ; poule commune ponle
frisée, poule sans queue, poule basselte, poule de grande taille & wuls picotés
de rouge. Les chapons de celte derniére espéce fonl assurément honneur & une
table, leur grosseur étunt celle d’un dindonnean ; mais leur chair nest pas si
délicate que celle de nos poules communes. Les poules de celle espéce sont
aussi d'un entretien trop dispendienx.

Du cog. — Le coq, dés I'ige de trois mois, commence & fuire $a cour aux fe-
melles ; sa grande vigueur duve trois i qualre ans, quoiqu'il puisse vivre jus-
quia dis, Des qu’il a auleint eing ans, il faut Lui donner un snccesseur. Le
«chgiv doit tomber sur le plus fier, le plus fort et le plus brave. Un coq suflit
pour doize & quinze poules.

De la Poule. — La poule commune doit ocenper le premier rang parmi les
pondeuses. ‘Elle pond abondamment et sa chair est délicate. On préfive ordi-
nairement celles d’une couleur noire ou brune, ayant les yeux vifs, la eréle
pendante, les pattes bleudires. Tl faul rejeter celles qui ont de grands ergols,
qui chantent et appellent a la manicre des cogs ; celles i sont farouches , q e-
rellecses, acaridlves, parce qulelles se laissent difficilement cocher, q’elles
pondent rarement, qu’elles couvent mal, qu'elles perdent, qu'elles cassent,
qu’elles mangent leurs avufs.

On réforine les poules Irop grassesel celles qui sont vieilles. Les premicdres en
raison de lear embonpoint dontieint ravenient des coufs, lés antres, reconnaissas
bles en ce gielles ant la eréte el les pattes rudes au toucher, a cause qu'elles
me pondent plus, . .

Loute. — La ponledes poules, dans les pays chauds, n’a d'interruption gue

5y



pendant le tems de la mue qui arrive vers la fin de I’é1é. Leur fécondité est en
raison des soins et de la nourriture qu'on leur donne. Un petit nombre de pou-
les bien nourries rendent plus de profit qu’une grande quantité mal nourries.

Comme il importe que la poule fournisse une ponle soulenue et prolongde ,
il faut avoir le soin de lever les aeufs du pondoir & mesure qu'ils y sont déposés
parce que les poules s’y succédant i Penvie, les premiers pondus éprouveraient
un degré dlincubation suffisant pour développer la vitalité du germe. Clest ce qui
fait que des culs pondus le méme jour ne sont pas souvent également frais Pour
altiver les pondeuses au nid, on y Jaisse un auf gue l'on sacrifie pour cel usage.

La poule voyantson nid pour ainsi dire vide continne de pondre, tandis gqu’elle
chercherait & couver si elle en voyaitun grand nombre.

Néanmoins , si elle continuait & rester sur Uccuf et qu'on sapercdt & son glous-
sement qu'elle vouldt couver, pour tempérer cette ardeur Lrop précoce , on em-
ploierait les moyens que j'ai indicués plus haut, et qui ne réussissent pas loujours.
Le besoin de couver est quelquelbis si impdrieux pour la poule, qu’elle reste
immobile sur la terre el périvait infailliblement si on ne lui rendail ses ceufs.

Il est une pratigue eflicace pour faire cesser cetle ardeur de couver, mais &
laquelle on répugne , parce qu’elle est barbare. C'est de passer une plume dans
les narrines de la poule, de la tenir sous une baille deux jours sans boire ni man-
ger; privée dair, de lumiére el de nourriture, elle éprouve une telle défaillance
quan sortir de celte prison , ‘elle a oublié toutes ses aflections,

Il arrive aussi que des poules, par un instinet sauvage, se déterminent 4 aller
pondre et couver dehors, & Pavanture. Pour découvrir leur cachelle, on leur
frotte le derricre avec de lail, & la sortie du poulailler el on les suit de I'eeil.
Trompés par la cuisson qu'elles éprouvent , elles ne tardent pas i se rendre &
leur nid. Quand celui-ci est de lear choiy | elles le quittent dilficilement j il se-
rail done pradent de ne pas les contrarier ; mais malheuarensement la rapacilé
des hommes el des bétes fauves environneraient ces couvées de trop de dangers.

Chorr des Couvcuses. — Toutes les poules ne sonl pas ¢galement propres
a lacte important de Pincubation, II faut quune couveuse ail au moins deuy ans,
quelle ne s'épouvante de rien , qu'elle soit d’une forte complexion el qu'elle ait
les ailes bien garnies de plumes, Pour s'assurer de sa di iposilion & couver, on lui
donne guelques wufs duns un des nids du poulailler, si elle reste dessts aves cons-
tance,, on peul lui donner [a quantité d'eufs choisis el nécessaires pour une

couvde,
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Choix des ayfs. — Les ccufs destinés & Pineubation doivent éire, de préfé-
rence, produils par les poules de meilleure race. Les plus gros sont présumés
devoir donner les plus vigoureux poulets. On les présente a la lieur d'une chan-
delle pour sassurer qu'ils sont transparens el pleins, Une fois en incubation ,
on duit éviter d'y toucher. Lorsque la couveuse se tient trop long-tems sur ses
wuls. on la leve pour lui faive prendre son repas qui estservi d eoté du nid méme.

A Cayenre, le mois d’'octobre et le tems le plus favarable pour donner & con-
ver, parce qre les petils éclosent en novembre an moment des premiéres pluies et
avani la saison desvents de Nord ou en févricr, apres lenr cessation, et avant
les grandes pliies. 11 faut éviter de donner a couver pendant les grandes chaleurs
de Pété, cest-d-dire en juillet, aoitel septembre. Il est avantageuy de meltre
plisieirs poules & couver le méme jour, afin que §'il arrivait aceident 2 Pune
d’elles , on puisse confier ses ceufs aux autres, ou afin de pouvoir confier 4 une
seule poule les petits de plusienrs convdes.

Clest communément le vingt-uniéme jour de Pincubation, que le poussin
brise sa coquille et fail eflort peur sortir de sa prison. Les uns se délivrent assez
promptement, d’autres éprouvent plus de difficultés. la poulaillere doit étre at-
tenlive 4 secourir ceux-ci, dans le cas seulement ou apres des eflorts inutiles,
le poussin serail dans U'inaction. 1l faut alors Paider avec dextérité ; car la moin-
dre égratignure le ferait périr. :

Le jour de leur naissance , les poussins n’ont pas besoin de manger ; on les
laisse dans le nid ; le lendemain , on les porte dans une chambre exempte d’hu-
midilé , on les place sous un panier garni d’étoupes . et pendant les premiers
jours, on levr sert des miettes de pain trempdes dans du vin pour leur donner

de la force. On leur présente des jaunes d’auls lorsquon s'apercoit quils sont

dévoyés. On learmel tous les jours de I'eau nouvelle trés-pure, el de temsen tems
on leur distribie des poireaux hachés Apres les avoir tenus a labri de la pluie
el du vent pendant & 4 6 jours, on leur fuil prendre air, au soleil, vers e mi-
licu de la journée ; on leur donne du mais concassé el bouilli et quelques her-
bes patagéres hachées. Au bout de quinze & dix-huil jours; on permel i la poule
de conduire ses petits dans la basse cour, si e tems est favorable.

On vante avee raison la tendre sollicitide d’une poule pour ses poussins ; elle
se prive pour leur donner, elle les protége el les de fend avee courage, Llle con-
tince 4 leure pl‘ntll" er ses soins ) s e e s pr 1ssenl se passer d'elle. 'ls
sont alors revelus de toutes leurs pluies, etils ont alteints la moiti¢ de la gros-
seur qu'ils duivent avoir,
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Nourriture de la Poule.

La nourriture principale des oiseaux de basse-cour doit tonjours présenter
un mélange de grains, de maliéres animales et végétales. Car on sail qu’elles se
repaissent de grains, d'herbes , de vers et dinsectes. La maniére lu plus avanta-
gense de leur donner ces substances alimentaires , est de les faire cuire dans les
lavures de vaisselles. On méle avec du mais conecassé les plantes polagéres que
la saison fournit, tous les débris de la table et de la cuisine s les os broyés, les
fruits sains ou gatds, des tailles et hananes vertes cuites, les vannures el les eri-
blures de rviz, de manioe, ete. On fait de tout cela une patée que Pon dgoute et
que Poa fait réchauffer pour donner aux poules ou simplement un composé de

bananes , tailles et aulres racines cuiles el pétries avee du mais concassé el une
once de sel par huit livres de mélange et donné dans un élat chand. Quatre
i six onces de majs suflisent aux poules qui sont en liberlé.

L'établissement d’'une verminiére est encore d’une (rés-grande ressource. La
procédé consiste & former une pite avec du levain, du son et dn crotin dans
un vaisseau convenuble 5 an bout de trois jours, elle sera remplie d’une multi-
tude de vers qui servicont de’ pature aux poules. Mais voici un proeédé plus en
grand. Formez sar un endroit de la basse-cour assez élevé pour permeltve I'écou-
lement des eaux une fosse carrde de douze pieds de longueur sur quatre de pro-
fondeur. On met successivement dans cette fosse de la paille hachée , du cro-
tin récent de cheval, de la terre légere , abreuvée de sang de beeuf on d’autres
animaux, des vannures el criblures de manioe , de grains , des tripailles de pois-
sons , des intestins danimaux conpés par morceaux , des sauterelles, limacons ,
ele. trouvés dans les jurdins. Ce mélange se convertit en un monceau de vers
qu'on ménage pour la saison on la terre durcie par la sécheresse , ne permel plus
aux poules de graler: On reconvre cetle fosse de branches d'avoira que l'on as-
sujellit avee des bois ou des pierres pour en ddéfendie acees a la volaille, dans
la saison des pluies. i '

En siivant ces préceptes d’éeonomie rurale , on évitera ces mortalitds qui se
renouvellent chague annde et que Von attribue & épizootie plutol que de cher-
cher les moyens de les prévenir par des soins journatiers.

Nora. La rédaction de ce chap'tre d'économie rurale, des Tusteuctions ou Manuel & U'nsage
: ’ J
des Hattiers , et cclles des Mémoires sur la enlture du Giveflier, du Rocou, duo Colouunier

et du Nopal, sont dues & M. Rouckr pe LAcorsLLisik, Secrétaive-Avchiviste,
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REMEDE SOUVERAIN ET FACILE CONTRE LA BRULURE.

On sait que Ia plupart des grandes déeouvertes sont dues au hasard.

Une femme, en Virginie, cardoit du coton; son enfant tomba au feu, ses
bras el ses mains lurent bralés, Uépiderme enlevd. Cette mére désolée . seule,
ne sachant que laire, pose son enfant sur un tas de coton et court chercher le
médecin. 1l arrive , trouve l'enfant tranquille, ne donnant point de signe de
douleur, 1l le visite et laisse le duvet qui s’dtait attaché aux plaies. Bientot la

guérison ful complete , le colon tomba et il ne resta aucune cicalrice.

Les papiers publics annoncérent cette nouveauté, On fit Pexpérience toutes
les fois que P'oceasion s’en présenta et loujours avee le méme suecés : on reving
de Popinion que le coton envénimail les plaies, et il est avjourd’hui dans les
Etats-Unis le senl reméde employé contre les brilures.

Qutre les propriéléds particuliéres que peut avoir le colon comme absorbant ,
il a l'avantage d’empécher le contact immédiat de Pair. Quoiqu’il en soit, dans
dix minutes au plus, on ne ressent ancune espéce de douleur et il ne reste
apres son application , aucune cicatrice.

La maniére de s'en servir est simple. On prend du coton en laine, on Iap-
plique sur le mal, on lassujetlit : il s’attache a la plaie, el aprés trois & dix
jours, suivant l'importance dn mal, il tombe et la guérison est parfuite,

'&i le malade soullrait, on doit se garder de détacher le coton de la plaie : ce

) 8 i
serait une preuve qu'il y aurail quelque partie brilée & découverl; dans ce cas,
il faudrait seulement ajouter du coton.
Il est inutile d’observer que bralé ou échaudé, sont synonimes, pour I'usage

de ce remede. ;

FIN,
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